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Slovo
na uvod

Dajte si naordinovat dobru naladu. Zima skoncila svoje turné,
opona padla, tentoraz uz definitivne sedi vo vlaku na daleky sever
a zahana svoj neuspech riadnymi poharmi neriedenej whisky. Co
ma po nej!
Zacina sa obrovsky koncert jari, svieze, pestré, tony. Sinko spri-
jemnuje dni a ako kreativny Stylista udava farebné tony. Postupne
vytahuje vsetky odtiene zelenej farby, ktorou natiera stromy, trav-
niky. Uzasny ¢as, zimna malatnost mizne, lebo sinko vstrekuje do
zil mnozstvo novej energie. To ma fascinuje, vyuzivam ju a mam
jej dost pre vsetkych. TeSim sa uz, ako odlozime kabaty, ¢izmy,
na kratke tricka, ale najma sa tesim na terasy barov v mestach.
Nielen v Bratislave, Prahe, ale vSade v nasej starej Europe. Vo-
bec nebudem jazdit na aute, ale vychutnam si pocasie. Znami
budu mat zas blizsie k znamym, chlapom sa bude opat tocit hlava
a zatemnovat mysel z kratu¢kych sukienok dievcat.
Tesim na ,stretka” s fludmi vonku, pri prijemnom stoliku, a objed-
nam si u barmana aj zo dva razy ¢osi obrovské, farebné, chutné,
omamné, so slamkou, nech je moja dusa lahka. Rada si pripijem
s kazdym, takze, nazdravie. Posielam tento baje¢ny pocit aj vam,
[udia.

Patricia Madajova

Séfredaktorka
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NOVINKY,

ktoré sme priniesli zo sveta a chceli vam ukazat

TIP NA DRINK, OSVEDCENE BARY V NITRE
Potulky po baroch v NITRE s Jamajkou

ROZHOVOR SO SKUPINOU DESMOD

O hudbe, vodke, zuroch a o zivote / Nikitin

NIGHT LIFE RETRO - NEW MODEL CLUB

Spomienka na klub /Patricia Madajova

VODKA, VODKA, TO JE NASE

Svetom skvelych vodiek opét sprevadza znalec Peter Pistanek

Z LEXIKONU EXOTIKY
A KOMPLIMENT JEMNEJ BYLINKE II.

Ananas a bazalka

GIN A BOROVICKA

Pokracujeme v spoznavani bieleho alkoholu s Petrom Pistankom

ATENY, AKROPOLA, AGORA

Tip na nabitie bateriek po zime/Patricia Madajova

V USA LETi MARTINI

Rozhovor s Richardom Blaskom/Nikitin
KNIZNE NOVINKY
GURMAN NA SLOVENSKU

Sprievodca prijemnym jedlom a pozitkami

DRINK MIX VODKA

Recepty na drink pripravila agentura Black Eye a Kartel

USTRICE

Sezoéna vrcholi, posledna Sanca na konzumaciu lahédky/Patricia Madajova

CHUT, KTORA PONUKA ZAZITOK

Kava a jej legenda
KOPI LUWAK
ZAMOK HOF

Restauracia ,,Zum Weissen Pfau® alebo Rakuske menu

ROZHOVOR S JOZEFOM ROTHOM

Na slovicko s prezidentom Slovenskej barmanskej asociacie/Jamajka

VYHOVIET KLIENTOVI

Rozhovor s majitefom agentury Black Eye Andrejom Nikodémom/Nikitin

Slovo nauvod | Obsah | 03



Meno Jade Jagger pravdepodobne netreba predstavovat. Fanusikovia slavnej skupiny Rolling
Stones si jej meno urcite spoja so spevakom Mickom Jaggerom. A zaboduju. Jade je vysled-
kom manzelstva Mick and Bianca Jagger.
Okrem toho, ze Jade pracuje v médnom biznise, navrhuje aj Sperky a navyse sa venuje
Jlamaniu l'adu“ do kokteilu Belvedere. Menovca, ktorého drzi v ruke, nazvala . Jagger Dagger*.
(PRNewsFoto/Belvedere Vodka)

Svajdiarsko nezaostava a pripaja sa smelo

k uznavanym vyrobcom raznej vodky. Vodka
Xellent chuti na jazyku ako slzy anjela, mimo-
riadne cisto, ale zmyselne. Jednoducho, slova-
mi neopisatelna. A ¢o jej dodalo tuto jedineénu
chut? Vodka Xellent predstavuje domyselné
spojenie toho najkvalitnejsieho, ¢o Svajdiarsko
ma. Vysokokvalitnu raz Specialnych odréd
Picasso a Matador vypestovanu v nadmorskej
vyske od 500 do 800 metrov a prirodnu, kris-
talovo Gistu vodu, jemnu, okysli¢enu, priamo
z0 srdca Svajciarska z ladovca Titlisgletscher.
Cista $vajciarska vodka je v protiklade k inym

04 | Novinky

kyselinu obsahujucim alkoholom ph neutralna.
Korunovaciu na Premium - vodka dosiahla
niekolkonasobnou filtraciou. Napite sa anjel-
skych siz.

5 clvodky Xellent

1 - 2 streky suchého vermutu

1 ¢ajova lyzicka Curagao Blue Karibso

7 - 8 kociek ladu

Vodku a vermut dame do Sejkra a premieSame
s kockami ladu, precedime do kokteilového

pohara a curagao nechame pretiect kokteilom.

Ozdobime cerstvym listkom medovky.

Spoloc¢nost Revolution Tea priniesla na americky trh novy revo-
luény ¢aj 3D. Tvoria ho miesany ¢aj, vyborné ovocie a vitaminy.
Nie, milovnici ¢aju spoza ,velkej mlaky“ sa nemusia obavat, ze si
spalia pery. Novy Revolution 3D je k dispozicii okamzZite - ready-
-to-drink v plechovkach s vyberom styroch prichuti - granatové
jablko, zelené jablko, ¢ucoriedky a mango.
(PRNewsFoto/Revolution Tea)

Ktora premiova vodka roztocila koktejlovu
revoluciu a dnes miesa drinky aj pre teba®?

Trikrat destilovana, desatkrat filtrovana

OCHUTNAJ! WCHUTNAVAJ ZODPOVEDNE.

Clearly original. Clearly %@,

CONTINUING THE TRADITIONS OF
PIERRE SMIRNOFF, PURVEYOR TO
THE IMPERIAL RUSSIAN COURT, 1886-1917



ABSOLUT

ELEMENTS 2008

Od marca 2008 sa zacina 2. ro¢nik sutaze ABSOLUT

ELEMENTS 2008. Tento unikatny projekt je uréeny

mladym slovenskym umelcom z vybranych vysokych

§kol a studijnych odborov: Drevarska fakulta TU,
Zvolen, studijny odbor - dizajn nabytku/interiérovy
dizajn. Fakulta umeni TU, KosSice, studijny odbor

- dizajn/vol'né vytvarné umenie/architektura. Fakulta

architektary STU, Bratislava, Studijny odbor - dizajn
vyrobkov/interiérovy dizajn. Fakulta vytvarnych
umeni AU, Banska Bystrica, v§etky odbory. VSVU,
Bratislava, vSetky odbory.

Predmetom sutaze je vytvorenie mobilného objektu/

objektov, ktoré by instalaciou v beznom bare vytvo-
rili moderny imidzovy interiér s dizajnovymi prvkami
znac¢ky ABSOLUT. Tento objekt/objekty méze, ale

i nemusi byt pre barovi prevadzku plne funkény,
vhodna je aj dekorativna zlozka.

Kazdy posluchac uvedenych §kél ma moznost
prihlasit sa do ABSOLUT ELEMENTS

a predlozit svoju viziu barového

prvku, ktory vyjadruje zakladné idey

ABSOLUT - jednoduchost, éistotu,

dokonalost. Odborna porota vyberie

desiatich finalistov, ktori svoj navrh

zrealizuju a z vytvorenych diel vzidu

traja absolutni vitazi. Tito uspesni

mladi umelci ziskaju cenu 33-tisic

na podporu svojej dalSej tvorby.

Objekty/diela budu slovenskej verejnosti predsta-
vené v baroch po celom Slovensku. Na zaver bude
expozicia inStalovana v Tatranskej galérii v Poprade.
www.absolutelements.sk
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Spoloénosti Danone sa dari a okrem toho, ze dosiahla vyborné ekonomickeé vysledky, prezentuje svoje produkty v spolu-
préaci so svetovymi hviezdami. Za oceanom podporuje novu reklamnu kamparn na zname Danone Activia herecka Jamie
Lee Curtis. Vysledky v USA su alarmuijlce, pretoze podla vyskumu aZ 87 percent Ameri¢anov trpi zazivacimi problémami.
Tak preco nepomoct spravnej veci?

(PRNewsFoto/Danone)

Spolodnost KARLOFF s. r. 0. napiha v pinej miere svoje
poslanie - prinasa kvalitu do vasho zivota. Predstavujeme
vam jednak mimoriadne kvalitné vinne destilaty od najstar-
Sieho vyrobcu v Gruzinsku a jednak pravé a rezané sloven-
skeé destilaty ZIPSER, s bohatou historiou vyroby na Spisi.

SARAJISHVILI BRANDY -, Gruzinsky konak"

Tisicrocia stara historia vinarstva v Gruzinsku doslova pred-
urcila tato krajinu byt jednym z top producentov brandy.
Za jej preslavenie vo svete méze Gruzinsko vdadit jednej
osobe, a to Davidovi Saradijishvilimu. Po ziskanom vzde-
lani vo francuzskom regiéne Charente zaloZil v Gruzinsku
v roku 1884 fabriku na vyrobu prvych gruzinskych brandy.
Koncom 19. a zaciatkom 20. storocia firma zaznamenala
znacny uspech vo vsetkych odvetviach vyroby destilatov,
najma vyrobou réznych likérov, extraktov, rumov a brandy.
David Saradjishvili je povazovany za zakladatela vyroby
brandy nielen v Gruzinsku, ale aj vo vtedajsej ruskej risi. Py-

the water yoil
drink do@s make
a ditference.

AFRICA - = vial giheymroer oo
Dvery Battle Moke o Ditlaresie =

chou firmy je brandy ,,Eniseli®, ktoré bolo ocenené 29-krat,
z nich 20-krat zlatou medailou. Sir Winston Churchill zaradil
,Eniseli“ brandy medzi najchutnejsie, aké kedy ochutnal,
dokonca za chutnejsie nez francuzsky konak.

SARAJISHVILI ENISELI

Je vyrobené z destilatov zrejucich poc¢as 14 az 18
rokov a pochadzajucich zo zbierky jedinecnej kolekcie
destilatov Davida Sarajishviliho. Hrozno na tento destilat
sa vyberalo z mikroregionu Silda-Eniseli v Gruzinsku. Ma
zlatu farbu, sofistikovani aromu a jemnu zamatovo hebku
chut.

SARAJISHVILIXO

Je vyrobené z vinnych destilatov zrejucich pocas 18 az
30 rokov a pochadzajucich z unikatnej kolekcie destilatov
Davida Sarajishviliho. Ma Ziarivo zlatu farbu s vonou duba,
vanilky a ¢okolady. Chut je zamatovo hebka.

As a matter of faet,

Staré zname marketingové pravidlo
stale plati. Viytvorte zaujimavy
produkt, pridajte k nemu hviezdu

z prostredia Soubiznisu a onedlho
predate vSetko.

Pepsi-Cola okrem nakladnych
reklamnych spotov zamierila tiez do
pokojnejsich vod, aj ked' so svetovou
hviezdou. Matt Damon, spolutvorca
projektu H20 Africa, prijal ponuku

a angazoval sa v narodnej reklamnej
kampani Ethos Water. V spolupraci
s H20 Africa chce poukazat na pro-
blém ,vodnej“ krizy. Na svete je malo
bezvyznamnou vodou*. Teraz budu
aspon printteni zamysliet sa.
(PRNewsFoto/Pepsi-Cola North
America)

WINE PLANET

Kalifornia: Beringe

r Vineyards, Opus One, Wood

Cile: Sera, Don Maximiano, Errazuriz, Caliterra, Vifiedos

Argentina: Bodega Norton Juzna Afrika: Kanon

valley, Landskroon, Plaisir de Merle, Stellenzicht

Vir oren Vineyards Australia: Penfolds, Kat

nook Estate, nount Estate, Nick Faldo, Deakin Estate

Mount Nelson

Villa Maria Estate,

Novy Zéland: Clc

Antinori) Francuzsko: Veuve Clicquot Ponsardin

ht, Pierre Spar, JM. Gremillet

Champagne, Domaine Laroche

Faiveley, Moet & Chandon Champagne Spaniel-

Morl , El Coto, Valdubon,

Sicilia

Tenimenti Angelini, Danzante, Attems, Pierpaolo 0
Cesko: Sonberk Slovensko: Mrva & Stanko, Karpatskd Perla
Vinarstvo Pavelka - Soboli¢, J&) Os er

CORNERSK, s.r. 0.
office: Svornosti 41, 821 07 Bratislava
Tel.: +4212455276 61 -62, 26
Fax: +421 2 45 52 64 06
corner@corner.sk, www.corner.sk

www.wineplanet.sk
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Potulky
- slovens

Inbar sa vybral natour po baroch,
tentoraz do mesta pod Zoborom.
V najvacsej Spicke, v sobotu okolo
jedenastej.

PALADIUM

moar

,.
-

'
=

- natrafili sme nan ako na prvy. Z hlavnej cesty je k nemu
najjednoduchsi pristup.

Lubos, ako by si charakterizoval tento bar?
Fungujeme Siesty rok a za ten ¢as sa nam podarilo vybu-
dovat podnik, kam sa [udia radi vracaju, lebo sa tam citia
ako doma. Mame ku kazdému hostovi osobitny pristup,
davame mu pocitit, ze nam na iom zalezi. Odpovedal by
som teda asi takto: Specialni sme pristupom k hostom.
S kazdym sa porozpravame a aj klasické a dobre zname
kokteily sa mu pokusame namiesat jedine¢nym spéso-
bom podlajeho chutiaZelania. Specificki sme ajtym, Zze
pouzivame len Gerstvé ovocné stavy. Ziadne dzusy.

&
Aky typ ludi sem chodi? 3 — -]
Taky, ¢o rozumie heslu: pit n'1egej,; dle kvalinejsie.
Nehrame sa na $pickovy snobsky podnik s vysokymi
cenami. Sme pre obycajnych [udi,«ktori vedia ocenit
jedinecny pristup a vychutnat si kokteil. Snazime sa
vychovat si zakaznika. Tesi ma, ze sa medzi nimi njdu
uz taki, ktori miesanym drinkom rozumeju, nepotrebuju
si vyberat iba z napojovej karty, ale smelo povedia viast-

nu poziadavku.

Kol'’ko napojov obsahuje vas napojovy listok?
Asi 130, pre nas vsak nie je dolezité kolko, ale ako.

Aka je vasa vnutropodnikova filozofia?

Cenim si mladych ludi, ktori sem pridu, lebo sa chcu
ucit barmanstvu, a nie len preto, lebo nechcu ostat
bez prace. Nemusia mat nijaké barmanské kurzy, sta-
¢i, ak sa budu pozerat, pytat sa, zapisovat si. Nauc¢im
ich viac, ako ocakavaju. Zial, idealnych adeptov je dost
malo. Okruh ludi sa zuzuje uz len preto, lebo chceme,
aby ovladali cudzi jazyk. Je tazké najst ludi, ktori hovoria
po anglicky a nemecky a zaroven spinajl aj iné pozia-
davky. Vela mladych [udi ide von, ale ja osobne by som
uprednostnil byt najlepsi doma ako robit roznasaca piva
v zahranici.

08 | Potulky po slovenskych baroch
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Co sa najviac pije v Nitre?

U nas sa vcelku dari mieSanym napojom. Myslim si, Ze
nas wyhladavaju [udia, ktori za slovom kokteil hladaju nie-
¢o viac., ako je len majito. To vam dnes pripravia vsade.
Ako som povedal, ide nam o to, vychovat si klientelu, kto-
ra savdobrom piti vyzna, mojitom uz dnes neohtrite.

Coti na slovenskej barovej scéne chyba v porovna-
ni so zahrani&im?

Ceny kokteilov st u nas neporovnatelne nizsie. Tu vam
za napoj nik nezaplati 5 eur, ¢o je bezna nizSia cena
vonku. Pritom ich pripravujeme z rovnako kvalitnych
a drahych alkoholov. Cena verzus kvalita je v zahranici
omnohc‘)' spravodlivejSia, vyrovnanejsia.

M3j je lasky ¢as. Aky kokteil, ktory by som mohla
nazvat elixirom lasky, by si mi namiesal?
Sadni si, o chvilu ti ho prinesiem.

Sadam si teda k stolu a mam ¢as porozhliadat sa
po interiéri. Malovka stien dodava priestoru teplo,
sedacky su z éiernej koze. Kedze bar sa nachadza
na poschodi, cez okna pozorujem nocny Zivot Nitry.
Oproti oknu si vS§imnem Zelezné schodiky. Vedu na
miniposchodie s niekol’kymi stolmi.

Elixir lasky mi Lubo naserviroval v dvoch ¢astiach. Pohar
bol naplneny oranzovym napojom sladkastej vone. Pla-
vala v fiom kandizovana Geresna a kora z pomaranéa.
Dalsia ast napoja ¢akala v malom dibéniku'vsadenom
do misy s ladom.

Prezradi$ mi obsah? .

45 ml Aperolu (z rebarbory, pomarancov a byliniek). Po-
vazujem ho za lepsi aperitiv pre zeny ako Campari. Dalej
som pridal sladkasty Goldton gin, ktory slavi svoj navrat,
vodu z pomaranéovych kvetov a trochu cukroveho siru-
pu.

T &Y i ¢

« ZANZI'S BAR

Francuzak, Bronx, Jamaica kiss a Swiming pool su len

niektoré z nazvov 62 druhov miesanych napojov ponu=-

kanych v.tomto bare. Za masivnymi drevenymi stolmi
T T
sedelo mnoho ludi, barman drel, ¢asnicka sa potila.

?'uemali Cas odpovedat na otazky, vraj nech sa vratim

ne§k6r. Jasné... Ved je tu este Cupola.

i

CUPOLA

Kokteil bar na tretom poschodi hotela City, presne oproti
Divadlu Andreja Bagara. Pekny, napadity interiér, v kto-
rom dominuju gigantické cierobiele fotografie osob-
nosti. Za barom traja Iudia v slusivych ciemych unifor-
m:'igh. Ked'som po chvili vytiahla diktafén a chcela kiast
otazky, barman mazadrzal. Maju zakaz vyjadrovat sa pre
mfé_&ié, obzvlast pre nas magazin. Sice sa ospravedinil,
aie ‘nechcel sa dalej bavit. Zrejme existuju miesta, ktoré
nepotrebuiju ani to najmensie PR.

Iba mesiac otvorené Radio Caffe sa este lesklo
novotou, vnutri posedavalo zopar lI'udi. Sympaticky
barman takto charakterizoval podstatu podniku:
Sme jedinecni najima napadom Spojit vysielacie stadio
radia Maxx s kaviarfnou. Popritom, ako?)opl’jate, mozete
cez sklent stenu sledovat dianie v studiu. Sme nefajciar-
sky podnik. Specializujeme sa v prvom rade na kavu.
Ako jedini mame taliansku znacku Maranelo. Pripravu-
jeme z nej aj mieSané napoje

Aka je vasa Specialitka, pokial' ide o kokteily
zkavy?

Su to rézne mlie¢ne kokteily zmieSané s vyslahanymi
piccolo kavami.

Kol'’ko kokteilov mate v ponuke?

Alkoholickych tam je 32. Receptury sme si s kolegom
priniesli zo zahranicia, kde sme predtym pracovall.-M-‘i“li.I
Prec¢o by som mala prist popijat prave sem?

Lebo st tu komunikativni a ochotni ¢asnici, ktori vytvaraju
prijemnu, domacu atmosféru.

Ako by si charakterizoval barovu kulturu v Nitre?
Myslim si, Ze cocktail barov tu mame dost. Vysokoskol&ci

sa zaujimaju o miesané drinky, skusaju ich, nechodia len
na pivo a vodku.

Tvoj top napoj z tohto baru?

Som skérvinovytyp. Z kokteilov asi mojito dochutené tro-
chou Gerstvej pomarancovej alebo mangovej Stavy.

Ktory drink teraz v Nitre najviac ,leti“?
Daiquiri a Margarita klasicka aj Strawberry.

Je mj, lasky ¢as. Aky kokteil s nazvom Elixir lasky by si
mi namiesal?

Elixir lasky nie je v kokteiloch, ale vsrdci... No dobre. Ob-
sahoval by hnedy Havana rum Especial skombinovany
s bielym, grepovy dZus, ananasovy dzis a kvapku
Cerstvej pomarancovej Stavy. Premixoval by som to a na
zafarbenie pouzil grenadinu.

ZANZI'S

DRUHY POKUS

S bliziacou sa polnocou uz hosti v tomto vizazou Stu-
dentskejSom bare ubudlo, chystala som si diktafén.
Odpoved' barmanov vSak bola nezmenena. Prili$ vela
prace na to, aby sa popri lesteni poharov mohli trochu
pozhovarat. Pohar mojej trpezlivosti pretiekol. A tak som
to v Nitre zabalila.

Nitrianski barmani akoby sa viac bali podobnych ne¢a-
kanych prepadov nez barmani v Bratislave. Su viac ne-
dovercivi. Amozno to bol len nespravny vecer.

Jamajka
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Mame radi zabavu

10 | Desmod: Mame radi zabavu

Na konte maju 6 aloumov. V roku 2004 prvy raz okusili, ako chuti Slavik. Odvtedy sa Desmod
vezie na vitaznej vine. Naposledy obhajil Kuly vitazstvo v ankete OTO v kategorii spevak a tak
‘desmodmania” trva aj nadalej. Patica spod Zobora sa pomaly, ale iste stava narodnym ma-
jetkom. Kedze o ich hudobnej kariére vedia vSetko uz aj Skolaci, so spevakom kapely Kulym
a bubenikom Janom Skorcom sme sa pokusali zistit dosi o vztahu Desmodu k poharikom.

A nielen chutovym.

Desmod je v poslednom ¢ase vel'mi uspesny v roznych anke-
tach, ¢o je uréite dévodom na oslavy. Cim si najéastejsie pri-
pijate?

Jano: U nas je to dost roznorodé, ale ked sme spolu, je to vacsinou
vodka na milion sposobov.

Kuly: Nuz, ja mam asi najrad$ej Sampanské, ale moéze byt aj vinko
a nepohrdnem ani nie¢im tvrdSim. V podstate mi je to jedno, len
nech to ma grady.

Pocula som, Ze v kapele Desmod fréi vodka. Mate nejaku ob-
I'dbenu znacku?

Kuly: Hm, nemam vyslovene obltbeny drink, ale je pravda, ze vodka
u nas fréi.

Jano: Ja mam rad slovensku vodku, ale nie tie Uplne najobycéajnejsie
znacky.

Ako ju zvyknete pit?

Jano: Cistu.

Kuly: A ja si ju jednoducho nalejem do Ust. (Smiech.)

Ste hudobnici a va¢sina ludi si hudobnikov spéaja s nekone¢nou za-
bavou a alkoholickymi zurmi kongéiacimi rano. Je to aj pripad vasej
kapely?

Kuly: Ako kedy. Vlastne ano. Snazime sa vsak, aby to nebolo prilis
Casto. Zatial' sa nam to nedari.

Jano: Jasné, Zuruje sa az do rana! Sice trocha menej ako volakedy,
ale o to intenzivnejsie.

Skuste porovnat barovy Zivot vasej kapely pred piatimi rokmi
a dnes. Predsa len ste starsi, poniektori rodinne usadenejsi.
Jano: Starsi, ale krajsi! My sme stéle rovnaki. Stale mame radi zaba-
vu. Inak by sme tuto pracu nemohli robit.

Kuly: Viete, ked' sa uz zda, ze prisla ta chvila, Ze zaciname nevladat
a povieme si, ze uz to nie je to, ¢o byvalo, pride ¢osi, ¢o ma Uplne
Sokuje, a prekvapime samych seba. Potom sa to neda zastavit aj
tyzden. A vzdy natvrdo az do rana.

Kuly vistom obdobi prestal fajcit a vysadil aj alkohol, aby schu-
dol. Nenutil vas pridat sa k nemu? A neprovokovali ste ho vy
na oplatku?

Jano: Asi neviete, ze cely Desmod prestal fajcit!

Kuly: U mna su to také zachvaty, ktoré ma chytaju dva-, trikrat do
roka. Nikdy to nevydrzim dihsie ako mesiac. Zvladam to totiz zle,
som nervézny. Som v tom slaby. Chalani st omnoho silnejsi.

Jano, z kapely si ako prvy zacal podnikat v oblasti gastrono-
mie. Mas bar Cupola v centre Nitry. Ako zvladas spojit kariéru
uspesného muzikanta s vedenim takejto prevadzky?
Nastastie, mam fantastického kolegu, s ktorym sa dopihame.

Aj gitarista RiSo Nagy sa rozhodol pre vlastny podnik. Neodho-
varal si ho? Je to predsa konkurencia.
Riso je tvrdohlavy. On sa len tak odhovorit neda.

Namiesas obcéas ,,u seba“ aj nejaky drink?
Sice je to kokteilovy bar, ale barmanom do prace nekafrem.

Kuly, ty sa na ni¢ podobné nechystas?
Zatial nie, ale netvrdim, ze raz si nie¢o neotvorim. Ak, tak nie¢o ma-
linké. Mozno utulnu kaviaren.

Jano, chodievas v Nitre aj do inych barov alebo robis trzbu vo
vlasthom?

Vela ¢asu na nitrianske bary nemam, ale rad chodim do podniku
mojho brata, pretoze v Paladiu fajnovo varia.

Kuly, patris k zakaznikom Janovho a RiSovho podniku?

Ano, nie Gasto, ale sem-tam, raz za mesiac tam zajdem. Ved treba
podporit kamaratov. VSetko si vSak platim sam! Kamarati budme,
dlhy si platme. Su to lakomci. (Smiech.)

AKy je vlastne tvoj vztah k r6znym barom, pubom a restaura-
ciam? Navstevujes ich aj s manzelkou alebo vy dvaja si poha-
rik nie€oho dobrého date radsej v pokoji domova?

Doma zasadne nepijem. Ani ked’ mame navstevu. No a po baroch
velmi nechodime, mozno raz do mesiaca. Ale po koncerte je to ri-
tual.

V Janovom bare uz bol nejeden krst. Nemuseli ste ako kapela
slubit RiSovi, ze d'al$i bude v jeho kréme?

Jano: Jasné, ked' sa bude este nejaky krst konat v Nitre, tak bude
u Risa.

Kuly: Nuz, problém je v polohe podnikov. Janov bar je v meste
a predsa len v okoli nebyva tolko ludi ako v pripade RiSovho. Ten
ma nevyhodu, Ze je na sidlisku a od ruky, inak sa mi velmi paci.
U Jana sa da hulakat do rana. Od Risa by nas asi odvliekla policia.

Co musi mat bar, pub, restauracia, aby vas zaujal a aby ste sa
tam pripadne vratili?

Jano: Predovsetkym fajny personal.

Kuly: Uf, na toto by si sa ma pytat nemala. V tomto smere som dost
kriticky. Nemam rad znudenu obsluhu, ¢loveka, na ktorom okamzi-
te vidite, Ze tam v ten veéer nechce byt. Rovnako ani arogantnych
a ,vlezdoprdelnych“ zamestnancov. Nastastie, takych miest nie je
vela a tam, kde sa opisané priklady vyskytuju, uz nechodim.

S kapelou ste presli kus sveta, spomeniete si na bar, pub,
restauraciu, ktory vam vyrazil dych?

Jano: Mne sa najviac pacia podniky v Prahe.

Kuly: Zariadeni, ktoré vyrazaju dych, je viac. V niektorych akoby
nevetrali od kolaudacie. (Smiech.) Lenze asi mas na mysli nieCo
iné. Nepoviem konkrétny podnik, ale velmi sa mi pacia také, kde
je utulne.

Chystate sa na turné. Dni len s kamaratmi z brandze a fanu-
Sikmi su iste plné pozvani na drink. Mate nejaky recept, ako
zvladnut takyto napor na organizmus?
Jano: Jasné! Chce to tvrdy tréning.
Kuly: To ja nemam Zziadny recept. Asi len zdravy rozum, no ten sa
niekedy da zlakat mojim horsim ja. Couz, kazdy sme nejaky, ja som
takyto.

Nikoleta Kovacova, foto: archiv Desmod

Desmod: Mame radi zabavu | 11
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Night life in Bratislava

~ Obchodnaul.2 ~ Bratislava

Pre generaciu Bratislavéanoy, ktora bola v porevolu¢nom obdobi vo veku od 18 rokov
aviac, je New Model Club legendou, hoci jeho Zivotnost bola pomerne kratka.

V znikol 15. septembra 1991 ako désledok napadu
dvoch ,medikov* Jana Draskovi¢a a Vita Filu a este
Laca Mokrého v starej zatopenej pivnici domu na rohu
Obchodnej ulice, pod vtedajSou Mestskou kniznicou.
Otvoreny pre svojich ¢lenov a ich priatelov bol nepretrzite
615 noci, svetlé a tmave pivo Capovali aj vo vSetky sviatky.
Posledny zur sa uskutocnil v noci z 22. na 23. méaja 1993,
mnohi mali uslzené oci...

Dovolte mijeden nostalgicky navrat do mladosti. Podob-
ny klub by ste v tom obdobi tazko niekde na Slovensku
a - dovolim si tvrdit - aj v Eurdpe nasli. Prekrocenim mre-
zovanej brany a prekonanim par schodov do suterénu ste
sa ocitli vinom svete - staré klenby, typicky pivni¢ny puch,
ktory ste zo Siat dostali jedine pranim, hoci ste skusili o-
kolvek, bol akousi identifikacnou znamkou, kde ste stra-
vili vecer. Kazdému bolo na mile jasné, Ze to bolo v NMC,
v klube, kde hadam kazdy kazdého poznal minimalne
z videnia. Bezutesnost vsedného dna sa okamzite vytrati-
la, vSetko opadlo, z vazeného ¢lena sa razom stal iny ¢lo-
vek, ako ked' John Travolta, alias Tony Manero v Horucke
sobotnajsej noci, kraca po parkete. Zvitali ste sa s priatel-
mi, prisli ste sem vlastne ako domov, tu ste niekam patrili.
Vzdy tu totiz bol niekto, kto pomohol zapit urobenu skisku

aj splachnut ,vyhadzov“, neveru, rozchod, pérod, pohreb,
svadbu, ¢okolvek.

Atmosféra tohto miesta bola urcite magicka, zblizovala
fudi a prispela k niekolkym romantickym laskam s trvalymi
dosledkami. Vstup do klubu bol povoleny len ¢lenom, ktori
mali svoje hrdé prava av podstate nijaké mimoriadne povin-
nosti. Clensky preukaz s fotografiou, aby sa nijaky ,face"
nemohol zneuzit. Preukaz bol vydany vzdy na rok. Stal
symbolickych 365 koruin ¢eskoslovenskych a kazdy riad-
ny ¢len NMC mal predkupné pravo na vstupenky na aku-
kolvek akciu usporiadanu klubom, pri¢om si pocas beznej
prevadzky mohol priviest do klubu jedného hosta za cenu
teda fakt smiesneho vstupného 20 Kés. Rucil za korektné
spravanie svojho hosta a dodrzanie vsetkych ,bezpec-
nostnych opatreni®, teda najméa aby do nikoho nerypal, ak
skuto¢ne nemusi. Samozrejme, vselijaké prehresky proti
,dvornej etikete” spdsobené nadmernou konzumaciou
¢apovaného pivka sa tolerovali, hoci nie vitané, predsa len
boli asté. Preukazy malo vyse 500 clenov. Klub prudko
zil, pulzoval a prinasal Uzasné nove veci. Majitelia boli mladi
nadsenci a dokazali nielen naplanovat, ale aj zorganizovat
nemozné, ¢o malo obrovsky uspech na skromné pomery
nasho mesta aj celého Slovenska. O Bratislave pisali aj He-

rald Tribune, prave o New Model Clube. V klube sa poc¢as
takmer dvojroCnej existencie odohralo vela legendarmych
koncertov, usporiadalo niekol'ko divadelnych a hudobnych
festivalov, vystav, vecierkov a ,,happeningov*, vtom ¢ase to
boli ,pecky* a verim, ze by boli aj dnes. Spomieniem len
niektoré - Reggae Night (Rastaman Vibration Positive),
Alternative Nation MTV Night (Speciélny host Paul King
z MTV), Black Sky (prvy klubovy koncert kapely z V. Bri-
tanie v septembri 1991),* Mejla Hlavsa + Pdlnoc ¢ Petr
Fiala + Mnaga a Zdorp * Tekkkno Factory ¢ LAIBACH
afterparty, LIVE FEST 1992 (Hex ¢ Accidents Happen
e ZED ¢ Ticha Dohoda * Mercedes/jun 1992) , Justin
Sullivan Live in New Model Club (koncert frontmana New
Model Army/21. 2. 1992), San Francisco Performance
Avrtists (tyzdenny divadelny festival umelcov z USAv oktébri
1991).

Na Uplny zaver sa konala Night No. 615, posledna klu-
bovanoc 22. 5. 1993, po ktorej sa zavreli mreze do klubu.
Hoci Zivot ide dalej a vSade sa otvara mnozstvo ,,Siki-miki*
klubov, diskoték a restauracii, New Model Club bol prvy,
mimoriadny a vynimocény, skvely napad. A uréite bol vzo-
rom pre mnohych majitelov klubov.

www.newmodelclub.sk
Patricia Madajova

THE V.I.P. WARY
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cisty duch alkoholu

Nazov vodka sa zrodil v Rusku dakedy za Cias cara Petra Velkého. Bol ocenenim jednej z najvyraznejsich
viditelnych vlastnosti vodky - kristalovej priezracnosti. ,\Vodka“ v rustine znamena zdrobneninu od slova

“ X2

voda - ,vodi¢ku“ ¢i vodenku®. Taku pozname vodku aj dnes, Ci uz pochadza priamo z Ruska, alebo odinakial.

14 | Vodka - gisty duch alkoholu

Kusok historie

Prave priezracnost vodky, podobna iskrivej priezracnosti Cistej
vody z horského potoka alebo pramena, prepozicala vodke je
néazov. Tento nazov jej prisudili aj vedci: pre jej chemicku Cisto-
tu, tajomnost a zaroven jednoduchost, ktora sa vyrovna jedno-
duchosti a tajomnosti samotnej vody. A nemozno vynechat ani
technologiu vyroby, vramci ktorej hra dokonale cista voda mimo-
riadne dolezitu ulohu.

Ako je vSéeobecne zname, umenie destilacie alkoholu priniesli do
Europy Arabi, ktori dobyli juznt ¢ast Pyrenejského polostrova.
Aj po ich vyhnani sa tato technoldgia ¢oskoro rozsirila na sever.
V 14. storoci sa uz destilovalo v juhozapadnom Franctzsku a ¢o-
skoro sa destilacny proces rozsiril aj do inych krajin - do Anglicka,
Skotska, Nemecka i Holandska, kde sa rozbehla vyroba dzinu,
whisky, brandy a inych destilatov a liehovin z prislusnych surovin
a so zhruba rovnakou technolodgiou kotlikovej destilacie.

V Rusku, domovine pravej vodky, sa histéria vyroby liehovin
zacala davno pred zavedenim destilacného procesu, ktory bol
Rusom minimalne do polovice 15. storocia neznamy. Silné al-
koholické napoje vytvorené na baze kvasenia stiav bobulovin
s medom vsak existovali v Rusku uz od konca 9. storocia.
Logicky by sa dalo predpokladat, Ze to viedlo k vyrobe produktu
nizkej kvality, znecisteného primesami, z chemického hladiska
nerafinovaného a, samozrejme, zle vplyvajiceho na zdravie.
V skutoc¢nosti to véetko bolo trochu inak.

AZ do oboznamenia s destilaciou pouzivali ruski vyrobcovia me-
doviny na Gistenie vykvaseného pitného medu mechanické me-
tédy, Uplne zhodné s metddami Cistenia vina. K nim patrilo nielen
odstatie, ulezanie a zrenie, ale aj vSeobecne pouzivané vymra-
zovanie napojov, ked sa nezelané primesi odstranovali spolu
s ladom, ktory sa vytvaral na ich povrchu, ¢o zapricinovalo aj
zvySenie obsahu alkoholu. Zaroven s vymrazovanim sa pouziva-
lo aj tzv. lepenie medoviny, vykonavané pomocou latky nazva-
nej karluk - iSlo o zelatinu, resp. glej z kosti jesetera, ktora po
vmiesani do medoviny na seba viazala dalSie nezelané primesi
a spolu s nimi sa po vymrazeni odstranila.

Len ¢o sa ukazalo, ze novo zavedenou metodou destilacie nie je
mozné dosiahnut take isté kvalitativne vysledky ako pri predcha-
dzajucom spdsobe mechanického absorpéného Cistenia napo-
jov, zacali sa obidve metddy kombinovat. Vznikla tak unikatna
technologia. Zatial ¢o vyrobcovia akostnych destilatov a liehovin
vinych krajinach sli v Usili po vyssej kvalite cestou zdokonalova-
nia destilacnych metdd, ruski vyrobcovia vodky pouzivali pri po-
lotovare ziskanom vypalenim tradicné metody Cistenia. Nielenze
ZIGGili rézne metddy zlepsenia kvality vodky, ale aj vypracovali
nové dodatoc¢né metddy mechanického Cistenia, ktoré boli pre
vypaleny lieh prijatelnejSie ako pre medovinu. Takto sa spolu
s jeseterovym glejom zacali pouzivat ako koagulanty (Cistiace
prostriedky) mlieko a vajecny bielok. Navyse sa zaviedla filtracia
vodky cez brezové uhlie, jemnu plst a riecny piesok. Prave tato
okolnost vtisla rozvoju vyroby napojov v Rusku Uplne iné techno-
logické pozadie. V tom spociva zasadna odlisnost a neopakova-
telnost ruskej vodky - alebo jej tajomstvo, ak chcete.

Zaciatky vyroby vodky v Rusku

Vyroba vodk}//sa z/aéala szijat’ v p})llovici 15. storocia (dakedy
medzi rokmi 1446 a 1478), takze uz zaciatkom 16. storocia exis-
tujti idaje o jej vyvoze do susedného Svédska (1505). V polovici
18. storocia dosiahla ruska vodka svoj vrchol kvality, pretoze
od roku 1716 sa palenie stalo vylucnym privilégiom slachty. Aj
novopeceni Slachtici teda spolu s titulmi ziskali aj liehovaricke
pravo (nariadenim zo 6. juna 1751). Usilim ruskej viady bolo dr-
zat vodku mimo dosahu ,,neviditelnej ruky trhu*, ktora by mohla
v ramci Usilia po ¢oraz ekonomickejsej vyrobe kradmo siahnut
na jej kvalitu. Dokazom je aj dalSie nariadenie z 31. marca 1755

prikazujice konfiskovat vsetky liehovary, ktoré na komercné
ucely prevadzkovali kupci pod zastitou Slachticov alebo ako tichi
podielnici formalne slachtickych liehovarov. V druhej polovici
18. storocia sa teda ruska vodka vyrabala iba na stikromné
Ucely, ¢o zarucovalo vysoku kvalitu, pretoze vyrobcovia ju Cistili
materiaine nesmieme naro¢nymi metodami bez ohladu na na-
klady s tym spojené. To bolo mozné len v Rusku za podmienky
bezplatnej prace nevolnikov a Uplného viastnictva prirodného
bohatstva slachtou. Ved'len na Sest litrov vodky z prvého palenia
sa predpokladala spotreba minimalne jedného litra mlieka alebo
pol litra vajecnych bielkov.

Tradicna technologia

Vodka sa destilovala az péatkrat. Po druhom paleni sa produkt
rozriedil mliekom a potom, ¢o sa tato zmes vypalila po treti raz,
dolievala sa voda. Zmes sa dala vymrazit, lad sa vyhodil a vodka
sa,Stvrtila“ - teda palila po stvrty raz. Medzitym sa este filtrovala
a dakedy aj aromatizovala, ale aromatizované vodky, to je namet
na samostatny ¢lanok. Ostarime radsej pri klasickej vodke. Po
poslednom vypaleni sa vodka zriedila vodou na konzumné per-
cento alkoholu, dala sa na nejaky ¢as do sklenych alebo kameni-
novych demizonov, aby si,,oddychla”“a mohla sa podéavat. Treba
este zdoraznit, Ze prava ruska vodka sa odjakziva vyraba prevaz-
ne z razi a ak sa pri jej vyrobe pouzila ina obilnina (pSenica alebo
%ito ), zdéraznilo sato v jej nazve. >
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off je momentalne najpredavanejsia
znacka vodky na svete

Na zaklade tychto skutocnosti sa od konca 18. storocia zacali
po zapadnej Eurdpe Sirit chyry o priam mystickej kvalite ruskej
vodky. Vodka zacala prenikat za hranice rise, nie vSak ako tovar,
lez vo forme daréekov od ruskych aristokratov. Sama carovna
Katarina Il. nepovazovala za neuctivé podarovat vodku pruské-
mu cisarovi Fridrichovi Velkému ani francuzskemu spisovatelovi
Voltairovi, poslat ju Svédskemu kralovi Gustavovi lll. ¢i botanikovi
Karlovi Linnému. Mimochodom, prave tento velky Svédsky uce-
nec napisal jednu z prvych knih o vodke Vodka v rukach filozo-
fa, lekara a ¢loveka z ludu, ktora vysla roku 1790.

Tradiéné ruské metddy vyroby vysokokvalitnej vodky boli mi-
moriadne naro¢né na prostriedky i ¢as a prekazali jej vacsiemu
rozvoju. V podmienkach feudalneho hospodarstva sa na vodku
nikto nepozeral ako na ekonomicku komoditu ¢i tovarovu poloz-
ku. To ju sice uchranilo pred znizenim kvality, ale na druhej stra-
ne jej znemoznilo konkurovat lacnym vodkam, ktoré na prelome
18. a 19. storocia zacali priemyselne vyrabat v susednych kra-
jinach ako Prusko, Finsko &i Svédsko, ale aj v zapadnych ¢as-
tiach samoderzavia, ako bola Litva ¢i Polsko.

Kto zkoho?

V tych ¢asoch sa totiz zacala rozvijat intenzivna vyroba lacné-
ho potravinarskeho liehu na baze destilacie melasy (odpadu
z priemyselnej vyroby repného cukru) a zemiakov. Lacny ne-
mecky ,,schnapps” a pol'ska ,gorzalka“ rychlo oviadli europsky
trh a zacali dokonca prenikat do Ruska. V tejto situécii niektori
ruski liehovarnici, ovladajlici dostatocne rozsiahly rusky vnutor-
ny trh, neodolali lakaniu obrovskych ziskov a presli z obilninovej
na melasovo-zemiakovu bazu. TaktieZz postupne rezignovali na
tradi¢né metody Cistenia, ktoré mimoriadne zdrazovali vyrobu.
Cast liehovarov v zapadnych guberniach Ruska, najma v Bie-
lorusku, zacala prechadzat pri vyrobe vodky na melasovu a ze-
miakovu surovinu najméa po 60. rokoch 19. storocia. Skratka,
zacali sekat vodku ako Bata cvicky.

Zaniku pravej ruskej vodky vtedy zabranili dve veci. Po prvé to
boli samotni spotrebitelia, ktori si zvykli na raznu a vobec obilnu
ruskd vodku. Melasova ani zemiakova vodka im nechutila, hoci
jej cenova pristupnost bola velmi pritazliva najma pre chudobné
vrstvy obyvatelstva vtedajsieho Ruska.

Pitie takejto liehoviny totiz vyvolava neprijemné nasledky v po-
dobe symptémov otravy a Upornych bolesti hlavy - to vsetko
pre vysoky obsah nezelanych primesi. Prave tie, ak su vo vod-
ke pritomné ¢o len v minimalnom mnoZstve, nielenze posobia
niivo na organizmus, ale predovsetkym menia samotnu pova-
hu opitia, pricom namiesto dobrosrdecnej veselosti vyvolavaju
podrazdenost a skriepnost. Kym obilny lieh mozno pomocou
koagulantov afiltracie Uplne zbavit Skodlivych primesi, so zemia-
kovym liehom, najma pri priemyselnej vyrobe, je to prakticky ne-
mozné. Dokonca ani moderna chémia nie je schopna samotnou
destilaciou oddelit necistoty od zemiakového liehu. A to sa tyka
aj priemyselne vyrabanej obilnej vodky ¢asto zvuénych znaciek.
Autor tohto ¢lanku uz viedol dost vodkovych degustacii na to,
aby si mohol dovolit tvrdit, Ze aj relativne neskuseny konzument

SV The Silk Vodka

vodky, ak ma moznost bezprostredne porovnavat, spolahlivo
rozozna pravu rusku vodku od ktorejkolvek inej a tu ini potom
uz ani nedopije.

Druhou prekazkou pri nekvalitnych vodkach, este silnejSou ako
mienka spotrebitelov, bol Statny monopol, ktory navyrobu a pre-
daj vodky v Rusku zaviedla tamojsia viada v roku 1894. Pri¢inou
tohto kroku okrem fiskalnych zaujmov statu bol aj trend bojovat
proti opilstvu rozsirenemu v désledku konzumacie lacnej a ne-
kvalitnej zemiakovej a melasovej vodky, ¢o v 70. a 80. rokoch
19. storocia prisla na rusky trh z uz spominanych zapadnych
oblasti impéria - Pol'ska, Litvy a Bieloruska.

Ruska vodka sa brani - a vitazi

Vzhladom na Siroku sukromnu vyrobnu zakladnu, ktora sa roz-
vinula v Rusku od 60. - 70. rokov 19. storocia, nemala viada pri
zavedeni Statnej kontroly kvality vodky, a najma primarnych suro-
vin, lahku dlohu. Ako prvé opatrenie sa prijalo obomedzenie poc¢-
tu vyrobcov vodky. V roku 1860 ich bolo takmer 5 000, v roku
1870 uz len 4 000 a v roku 1890 uz len 2 050. Ked' sa vSak
ukazalo, Ze aj medzi tymi, o ostali, nie vSetkym lezi na srdci kva-
lita vyroby, rozhodli sa v Rusku zaviest statny vodkovy monopol.
Cielom bolo presadit modermné technologie, o ich pouzivanie
vsak sukromni liehovarnici, starajuci sa iba o svoje zisky, nemali
zaujem. Na vyvoji modernej technologie, ktora bola len dalsim
zdokonalenim tradi¢nych metdd vyroby a Cistenia, sa zuGastnili
viaceri vyznamni ruski chemici, okreminého aj D. |. Mendelejev,
tvorca periodickej ststavy prvkov.

Vysledkom vstupu naozajstnych odbornikov do vyroby bola
vodka kristalovej akosti - a to nielen vizualne, ale predovsetkym
z chemického hladiska. Bolo to najma zasluhou osobitného
organu nazvaného Technicky vybor, k jeho uloham totiz patrila
kontrola vyroby a kvality vodky. Na ¢innosti vyboru sa intenzivne
podielal uzspominany D. I. Mendelejev. Jeho navrhriedit destilat
vodou prave naideéalnych 40 % objemového obsahu alkoholu sa
zakratko presadil na celom svete. Technicky vybor stanovil tzv.
rusky vodkovy etalon (resp. rusky standard), ktorého zasady do-
dnes dodrziavaju vsetci vyrobcovia pravych akostnych ruskych
vodiek. Prava ruska vodka je teda vysledkom nielen tradicnych
metdd vyroby a Gistenia, ktoré vznikali na zaklade skusenosti,
ale aj vedeckého vyskumu. Je neporovnatelna a nenapodobi-
telna. Tento fakt potvrdi kazdy, kto mal moznost bezprostredne
porovnat rusku vodku s inymi.

SUPREME

Vodka - gisty duch alkoholu | 17




Citatelovi?
0 znacku Russkij
variantoch, napriklad
> to pomerne draha vodka,
Dal$ou vysokokvalitnou ruskou
hacka Stoli¢naja. Existuje vo viace-
m klasickej Red Label mézeme odpo-
Blue a Kristal. Jednou z najlepsich pra-
diek je Flagman. Vlyraba sa v Kaliningrade
a je to relativne nova znacka (vznikla koncom
20. storocia). V tom istom liehovare sa vyrabaju aj
valitné vodky Nocnyj desant a 7 futov. Vlysokokvalit-
dku pontika aj vyrobca JSC-Sojuz z Novgorodu. V jeho
uke najdeme nadherné vodky Krepkaja, Sibirskaja, Sto-
aja, Velikij a Russkaja. \/zacnym skvostom medzi pravymi
skymi vodkami je aj vodka Green Mark, vyrabana ruskym
podnikom s [ubozvucnym nazvom Glavspirttrest.

\odka dobyja svet

Popri pravej ruskej vodke sa nas spotrebitel’ ¢asto stretava
s vodkami vyrabanymi v USA, Anglicku, Nemecku a inych
krajinach. Vacsina z nich ma rusky nazov a velka cast z nich
ma aj ruské korene.

Po bolsevickom puci v roku 1917 odislo zo svojej viasti
zmietanej ¢ervenym terorom a obcianskou vojnou mnozstvo
Rusov. Vysoka reputacia pévodnej ruskej vodky na Zapade
predstavovala pre viacerych z nich pokusenie zacat vyrabat
vodku v cudzine a profitovat na periodicky sa opakujtcich
vinach zaujmu o vSetko ruské.

Napriklad vodka Keglevi¢ (dnes ju vyraba spolo¢nost Stock
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v Taliansku a Brazilii pod nazvom Keglevich) sa v Rusku vyra-
bala uz za cara, hoci nepatrila do kategorie obilnych vodiek
(vyrabali ju z melasy). Vodka kniezat Eristovovych (pévodne
sa rodina volala po gruzinsky Eristavi) sa pévodne vyrabala
v meste Kizlar na uzemi dnesného Dagestanu. Dnes znac-
ku Eristoff viastni firma Bacardi. Umelo vybudené obdobie
konjunktiry ma v sticasnosti za sebou vodka znacky Gor-
batschow. Povodne sa vyrabala v Rusku a od roku 1921
v Berline. Roku 1960 sa stala stcastou koncernu Henkell
& Sohnlein. V 80. rokoch, v ¢asoch gorbacovovskej pere-
strojky, jej predaj v zapadnej Europe dosiahol zavratnu vys-
ku. Dnes uz je opat v pévodnych kolajach. Viyrazny podiel na
trhu si drzi aj vodka Puschkin, ktora sa z vyraba v Nemecku
a Holandsku. Nakoniec legendarna vodka Smirnov. Vodka
s tymto ndzvom sa vyrabala uz v carskom Rusku ako Cisto
obilna (aj ked' nie razna, ale pseni¢nd). Za bol'Sevikov de-
di¢ firmy Vladimir Smirnov emigroval, spojil sa s americkou
firmou Heublein a nadviazal na rodinnu tradiciu. Dnes patri
vodka Smirnoff medzi najpredavanejsie znacky.

Iné vodk

K vyznamnym X/odkovym“ krajinam patri aj Pol'sko. Pol'ska
vodka je znama na celom svete vratane Slovenska. Vyraba sa
vsak takmer vyluéne zo zemiakov, a tym je povedané vsetko.
Najpopularnejsie st znacky Wodka Wyborova, Lubelska Ci
Sobieski. Exotickou chutou sa vyznacuje Zubréwka, v kto-
rej su vyluhované stebla Specialneho druhu travy. Jednou
z vynimiek zo zemiakovych pol'skych vodiek tvori mimoriad-
ne jemna Wodka Zytnia z razi.

K dalsim tradi¢nym ,vodkovym® regionom patria aj Skandi-
navske krajiny, napriklad Svédsko. Tato severska krajina sa
moze pochvalit jednou z najslavnejsich znaciek, vodkou Ab-
solut, ktorej pdvod sa datuje do roku 1879. Znacka Absolut
sa preslavila aj vtipnymi reklamnymi kampariami. Z Danska
pochadza vodka Danzka v charakteristickej duralovej fla-
Si. Finska vodka je udajne obzviast jemna. Okrem znamej
znacky Finlandia sa u nas kedysi dalo kupit aj vodku znacky
Koskenkorva, zda sa vsak, Ze v poslednych rokoch ju k nam
vozia iba ochutentl. Z Ceska pochadzajii vodky Amundsen
a Dvorak. Vodka sa vyraba aj na Slovensku. Medzi najzna-
mejSie znacky patri St. Nicolaus, oblubené su ajvodky Carat
a Goral. Kedysi sa na Slovensku vyrabala aj zaujimava koser
vodka Biela pani, ale to je uz minulost.

Ako vychutnavame voaku?

Vodka nie je napojom mnohorakych chutovych nuans ako
konak ¢i whisky. Tomu, kto ju ma rad distu, sa asi najlepsie
pije ztradicnych stvrtdecovych poharikov, ato riadne zachla-
dena. Skuseni milovnici vodky ju chlipkaji malymi diskami,
ktoré nechaju rozliat po celej Ustnej dutine. Hadzat do seba
poldecéaky na ex, to je tak na stvrti cenovu.
Prava ruska vodka je drahy napoj a vyZaduije si aj drahy sprie-
vod: kaviar, slané a idené ryby, lososa, jesetera, nakladané
huby, palacinky, pelmene. Bez vydatnych a slanych stude-
nych predjedal nedokaze vodka rozvinut vsetky svoje viast-
nosti - to je pozadie, ktoré potrebuje. Mimochodom, dobru
sluzbu poskytnu nielen drahy kaviar a méaso jesetera, ale aj
lacnejsie produkty - holandsky, skotsky a islandsky sled;,
varené zemiaky s Cerstvou zelenou cibulkou, slané a kva-
sené uhorky, kysla kapusta ochutena stiplavou nakrajanou
cibulou a ¢iernym korenim. Tieto predjedia umoznuju vodke
odhalit jej najlepsie chutové viastnosti a su¢asne nedavaju
Ziadne Sance na opitie. Pri spravnej ,,zakuske" k vodke ¢lo-
vek vzdy zostane panom situacie, vzdy sa bude moct pine
kontrolovat a vychutnavanie vodky bude mat nanho iba sti-
mulaény esteticky efekt a nebude poznamenané opitostou.
Hovori sa, ze vodka je zakerna. To nie je pravda. Treba ju
iba jednoducho vediet pit. Napriklad neodporuca sa popijat
vodku k syru, varenym rybam, pecenej baranine, studenym
a horucim klobasam a salamam, ku ktorym sa lepSie hodia
iné napoje. Nenadarmo sa vodka zrodila v Rusku: ti, ktori ju
vytvorili, ju Uplne prisposobili ruskému stravovaniu. Preto, ¢i
chceme, alebo nie, vyhrava vodka v kombinacii s tradi¢nymi
ruskymi jedlami a porovnatelnymi ostrymi predjediami inych
narodov.
Slabsie a krehkejsie povahy asi daju pred Cistou vodkou
prednost vodke v miesanych napojoch. Je ich niekol'ko sto-
vak, ale tymi najlepsimi st podla mna tie najiednoduchsie.
Oblubena je napriklad kombinacia vodky s pomaranéovym
dzisom, bloody mary (vodka s paradajkovou stavou, solou,
tabascom, ciernym korenim, worcesterom a citronovou
Stavou) Gi tzv. biely medved, ktory pozostava z ostro vy-
chladeného suchého sumivého vina zlepseného patricnou
davkou vodky. Vodka je v tomto napoji obetovana (Cize sa
v nom prakticky bez stopy strati), ale na druhej strane skvost-
ne zvyrazni chut Sumivého vina. Chutové i kultirme zazitky
z pitia vyslednej tekutiny sa daju slovne priblizit vyrazom,
ktory pri podobnej prilezZitosti pouziva jedna z postaviciek
v slavnej pijanskej biblii, v romane Venedikta Jerofejeva Mos-
kva-Petuski spiato¢na: ,TRAN-SCEN-DEN-TAL-NA-JA!“
Pokial ide o davkovanie vodky vo vseobecnosti, treba mat na
pamati, ze po jej konzumacii by sa v ,transcendentalne li
ocitnut len nase ¢uchové bunky, chutové pohariky a srdce,\t
v ziadnom pripade nie cely ¢lovek.
Prava rozkos je vzdy vecou rafinovaného davkovania.

Peter Pistanek

>

KRISTALOVO CISTA

Trikrat destilovana,
lahodne jemn4 vodka,
vyrabana tradicnou
Skandindvskou metddou.

Pite zodpovedne!
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Ananas

V tradi¢nej ludovej medicine sa do urcitej miery celkom opravnene veri na lie¢ivé U¢inky anana-
su, doélezité ziviny vSak toto ovocie neobsahuije. V strede vedeckého zaujemu sa ocitol fakt, ze
Gerstvy ananas obsahuje enzym bromelin, ktory odburava bielkoviny. Jeho U¢inky su takeé silné,
Ze pracovnici na plantazach a v konzervarnach musia nosit ochranné obleky, aby si chranili
pokozku pred poskodenim.

Toto aromaticke a lahodné exotické ovocie pochadza z juznej Brazilie a Paraguaja, kde sa vysky-
tuje v divej forme. Za jeho rozsirenim su Indiani, za ¢o im budme vdacni, ved' je to lahddka, este
pred prichodom Columba. V roku 1493 Columbus objavil toto ovocie na ostrove Guadaloupe
a priviezol ho - ako mnoho inych noviniek zo svojich ciest - kralovskému paru do Spanielska,
odkial sa Sirilo lodnymi cestami po celom svete. Bol skvelou ochranou proti skorbutu
namornikov pri plavbach, lebo jeho obsah vitaminu C v 80 g predstavuje odporuc¢anu

dennt davku. Spanieli ho este v 16. storodi priviezli na Filipiny a pravdepodobne ho

tiez dovliekli aj na Havajské ostrovy a Guam, za ¢o bud' im pozitivne plusko, lebo ina¢

na svojich dobyvacnych plavbach len brali. V roku 1660 bol ananas dovezeny do

Anglicka a zacal sa pestovat v sklenikoch okolo 1720.

Skvelé enzymy

Enzym bromelin, zlozka, ktord ananas obsahuje, prispieva k zazraénému prinosu tohto
ovocia pri chudnuti. Tuk za nas sice nespali, ale preukazatelne spomaluje proces jeho
ukladania v tkanivach fudského tela.

Bromelin ma aj protizapalové Gsinky a pouziva sa pri lieGeni artritidy. Udajne urychluje
obnovu tkaniva. Sportovci, viete, ze ho mozno mnohostranne vyuzit pri zraneniach v Sporte,
ako je napriklad vyvrtnutie ¢i pomliazdenina? Az 80 percent ananasu tvori voda, zvysok su pre-
vazne sacharidy. Ananas ma vynikajluce detoxikacné vlastnosti, odvadza prebyto¢nu vodu z tela,
upravuje ¢revné prostredie a tym aj ulavuje pri zazivacich tazkostiach.

Aj mimo diéty sa vSak oplati dopriat si ananasové lahodky. Perfektne sa hodi k ovocnym i zeleni-
novym Salatom, ku grilovanému maésu, aj ako ozdoba. No a, samozrejme, ¢o by to boli za drinky
bez ananasu? Ani jeden dobry bar sa bez ¢erstvého ananasu nezaobide, ved' ¢o by bola taka

»Pina Colada“ bez pine, to naozaj neviem.

BASIL PINEAPPLE MARTINI

¢ 5 kuskov ananasu (10 g),

¢ 4 listky bazalky

* 1,5 clroltin sugar cane syrup
PORIADNE VYMADLOVAT

¢ 5cl ista vodka
SHAKE IT HARD
Cez double strain do freeze pohara
DEKORACIA: Lodicka z bazalky
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Bazalka

Takisto nazyvana ,;sladka bazalka“, pévodom z Indie. Je jednou z najprijemnej-
Sich byliniek a je neodmyslitelna v kuchyni vac¢siny stredozemnych statov. Jej
delikatna sladka a aromaticka véna, zvlast popularna v Taliansku, sa varenim
rychlo nici.

Bazalku pridavame tesne predtym, nez jedlo servirujeme. Pouziva sa na do-
chutenie zeleninovych ¢i masovych polievok, omacok, fasirok, Salatov, fazule,
pri priprave zveriny a ryb. M6zeme ju pridat do pecenovej pastéty, je vhodna

aj do pokrmov z vajec a syra. Je platnym ¢lenom méatovej rodiny a ma rovnaké
usporiadanie vysoko aromatickych chutovych kvalit. Svoje miestecko ma aj

v bare, kde je vybornym doplnkom réznych sviezich kokteilov.

Zomletl bazalku pridajte do prazenice, vajickového salatu alebo ich nou posypte

Bazalku ¢asto prezyvaju ,paradajkova bylinka“. A je na to dévod. Obe chute akoby
boli stvorené jedna pre druhu. Tu je niekol'ko sposobov, ako ich dat dokopy:

V mixéri urobte kasu z 5 listov bazalky, 2 lyZi¢iek masla a cca 0,5 dl vina. Pred
pecenim fnou potrite rybu alebo kura.

Zaziadal sa vam zaujimavy napoj? Ohrejte paradajkovy dzus a pridaijte niekolko
velmi najemno nasekanych listkov. Viychladte a podavaite.

Z lexikonu exotiky Kompliment
jemne)j bylinke |l

TIPY \&

Najemno nasekanu bazalku pridajte do muky na obalovanie reznov a réznej zeleni-
ny. Spravny pomer je polievkova lyZica na Salku muky.

Na pecené paradajky potrebujete najemno nasekanu bazalku. Pridajte rozdrveny
syr, Stipku korenia, strihanku v rovnakom pomere a pokryte rozkrojenti ¢ast
paradajky. Pecte v rare pri 350 °C asi 15 minut.

Na paradajkovi omacku na cestoviny alebo pizzu potrebujeme bazalku nahrubo
nakrajanu. Pozvolna varime asi 15 minut.

DENNY DOVOZ
SPOLAHLIVOST
KVALITA

cerstveée

Rubrika je pripravovana v spolupraci
50 spolocnostou yami (wwwyamisk)

bylinky,

SKUSENi BARMANI VEDIA  yqmi

co znamena pracovat s kvalitnymi surovinami
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zin a borovicka

S nazorom, ze dzin a borovicka prakticky jedno su, sa moézeme u nas stretnlt pomerne ¢asto, a to aj zo strany zanietenych
konzumentov jedného ¢i druhého. Pravda je taka, Ze borovicka nie je vlastna sestra dzinu, skor taka velmi vzdialena pribuzna.
Povedzme si nieco o tejto rodine, ktora ma medzi nami tol'’ko oddanych priaznivcov.

Cojedzin?

Lieho!/ina charakteristickej vone a chuti ma svoj pévod
v Holandsku. Tam v 17. storoci zacal vyrabat lekar a lekar-
nik Franciscus Sylvius elixir pod nazvom Jenever. Predavali
ho v lekariach ako liek, ktory mal mat blahodarné ucinky
na zaludok, obli¢ky, ZI¢nik, ba dokonca udajne odstranoval
aj ustrel (tzv. seknutie v krizoch). Ked' sa Viliam Oranzsky
stal britskym kralom, priniesol si do Anglicka aj slusnu za-
sobu tohto napoja, ktory Anglicanom zachutil, a tak cosko-
ro zacali vyrabat vlastny variant. V britskych koldniach sa
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dZin ¢asto pouzival na zamaskovanie trpkej prichuti chininu
- lieku a preventivneho prostriedku proti malérii. Chinin sa
rozpustil v sédovej vode a dolial dzinom podla chuti. Tak
vznikla popularna kombinacia dzinu s tonikom, ktora je ob-
[ibena dodnes.

DZin sa vyraba roznymi metodami, pri jeho vzniku - v roz-
pore so vSeobecne oblibenym omylom - vsSak nie su
borievky, ale obilie. PresnejsSie povedané: kvalitny a jemny
obilny lieh.

Borievky pridu na rad az potom. Niektori vyrobcovia pri-

miesaju vytazok z borievok a Specialnu rastlinni zmes (ide
najma o aniz, koriander, rascu, klinceky, puskvorec, kar-
damom, dumbier, kéru citrusov, najma citronov a horkych
pomarancov) do liehu a nechaju vyluhovat. Viyber pouzitych
Zloziek a ich vzajomny pomer je prisne strazenym tajom-
stvom kazdého vyrobcu. Eterické silice, ktoré st nosi¢mi
charakteristickych voni, sa rozpustia v alkohole. Samozrej-
me, bylinna zmes sa davkuje len velmi opatrne, aby nezme-
nila ¢i dokonca neprehlusila aromu borievok, ktora je pre
dzin charakteristicka. Zmes liehu, borievkového extraktu

a bylin potom prechadza dalsou destilaciou. Vysledkom je
sil-na a aromaticka liehovina, ktora sa po zriedeni na kon-
zumnych 40 % alkoholu stava dzinom, takym, aky pozna-
me.

Ini vyrobcovia davaju prednost dalsej tradicnej metdde, pri
ktorej bylinné primesi tvoria akysi filter; cezen prechadzaju
alkoholické pary vznikajuce pri druhej destilacii obilného
liehu.

Vysledkom oboch rovnocennych vyrobnych procesov je
liehovina odborne nazyvana distilled gin (ktora sa lisi com-
pound ginu - ten vznika ochutenim neutralneho obilného
liehu za studena).

DzZin uz po vypaleni nedozrieva, uc¢elom kratkodobého ule-
Zania je najma jeho homogenizacia. Pévodne ostra chut
cCerstvej liehoviny sa zaobluje a ziemnuje. Jednu z vynimiek
tvori kanadsky dzin Seagram’s Extra Dry, ktory po destilacii
stravi niekol'ko tyzdnov v dubovych sudoch, vdaka comu sa
vyznacuje jemnym zafarbenim.

Obsah alkoholu sa v dzine pohybuje medzi 38 % az 45 %.
Sucasny trend smeruje skor k znizovaniu obsahu alkoho-
lu, ale je niekolko vyrobcov, ktori nezlavia ani percento zo
svojich vysokopercentnych dzinov. Napriklad taky Grant's
obsahuje 37,5 % alkoholu, zatial ¢o London Hill uctyhod-
nych 47 %. Viac ma len Greenall’'s, ktory je so svojimi 48 %
alkoholu asi najsilnejsim dzinom vébec.

Typy dzinu

NX&EZejéie sa mozeme stretnut s londynskym suchym dzi-
nom (London dry gin). Viyraba sa vyssie opisanym procesom
z neutralneho obilného liehu, ktory sa redestiluje po ochuteni
rastlinnymi aromatizantmi, predovsetkym borievkami a cit-
rusovou kérou. Vyvinul sa z vyvojovo starsich destilovanych
dzinov, ako je holandsky jenever alebo genever, Plymouth
gin a Old Tom gin.

Mimochodom, pévodny holandsky dzin sa od toho anglické-
hollisi. Destiluje sa prevazne z nakli¢eného jacmenav kotliko-

vych destilacnych pristrojoch a obc¢as dozrieva v drevenych
sudoch, ¢o mu aj napriek vyraznej borievkovej arome prepo-
Ziciava mierne whiskovy ,.Smrnc*. Za hlavné mesto geneveru
sa povazuje mestecko Schiedam v juznej ¢asti Holandska.

Specifickym typom dzinu je za studena vyrabany (com-
pound gin) atiez tzv. sloe gin, dosladzany vytazkom z plodov

trnky.
Dzin na nasich pultoch

Slovensky trh je réznymi zna¢kami dzinu pomerne dobre za-
sobeny. Azda najpopularnejsim anglickym dzinom je Bee-
feater. Bolo ho dostat aj za byvalého rezimu. Velmi znamy
a oblUbeny je aj Gordon's, ktory v popularite pomaly, ale
iste dobieha Gilbey. Na Slovensku oblUbeny je aj Billings-
gate Gin. Pozoruhodnym produktom je Bombay Sapphi-
re, jeho vynimocne lahodna chut vznika prave tou druhou
spominanou metodou, ked' alkoholické pary prechadzaju
cestou do chladiéa cez filter tvoreny bylinnymi zlozkami. P
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Okrem vyssie uvedenych prirodnych aromatickych latok je
Bombay Sapphire obohateny este o diskrétnu chut mandli
a Skorice. Este pozoruhodnejsim dzinom je Saffron Gin,
teda Safranovy dzin, ktory vyrdba maly rodinny liehovar
Gabriel Boudier vo francuzskom Dijone podla starobylého
kolonialneho receptu. Vyznacuje sa prekrasnou oranzovou
farbou a vyraznou aromou borievok, $afranu, citrusov, ko-
riandru a inych exotickych korenin. Ide o skvostnu lichovinu
amozeme byt radi, Ze ju dovazaju aj na Slovensko.
Kvalitny dzin sa da - na rozdiel od konaku, armanaku, $kot-
skej, bourbonu, kalvadosu ¢i pravej ruskej vodky - vyrobit
kdekolvek. Napriklad Old Herold Gin, vyrabany v Sloven-
skej republike, je celkom prilemnou alternativou. Napriek
tomu vSak plati pravidlo, ze ked' dvaja robia to isté, nemusi
to byt vzdy to isté.

Ako najlepsSie vychutname dzin?

Ak ho nepijeme ako vodku, teda ostro vychladeny z malych
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kaliskov, nachadza dzin najsirSie pole posobnosti v mie-
Sanych napojoch. Najklasickejsim z nich je suché martini.
Ked' povieme suché martini, mame na mysli mieSany napoj
z akéhokolvek kvalitného bieleho alebo suchého vermutu
a dzinu, ktorého nazov nepochadza od talianskej vermuto-
vej firmy Martini & Rossi, ale vznikol ziednodusenim nazvu
prapévodného koktailu martinez. Obvykly pomer je 1:1.
Cim viac dzinu a menej vermutu, tym suchsie martini. Su-
ché martini mézeme doplnit olivou alebo mesiacikom citro-
na. Niekto neodola ani par kvapkam likéru Orange Bitter.

\zdialena rodina dzinu

Chut a véna borievok ucarila nielen Holandanom a An-
glicanom. Na Slovensku sa odpradavna vyraba borovic-
ka. Borievky pévodne sluzili len na prekrytie a ziemnenie
odpornej chuti zemiakového destilatu, ktorému sa darilo
v horskych oblastiach nasej malebnej domoviny. Neskor
sa vyrobny proces zdokonalil a borovicka sa zacala vy-

PRAVA PRIRODNA

ZIPSER

CHUT REGIGNU

ZIPSER BOROVICKA

i jweni

rabat komercne. Tu vSak musime rozliSovat lacnu a ne-
kvalitnu za studena pripravenu vycapnu liehovinu z liehu
a syntetickych arom od akostnej borovicky, ktora je rezom
pravého borievkového destilatu s obilnym liehom a Eistou
vodou. Najznamejsou pravou slovenskou boroviCkou je
vysoko akostna spisska znacky Zipser, ktora sa najnovsie
predava v replike historickej flase. Z toho istého regionu
pochadza aj borovicka Original Spis. Taktiez je oblube-
na borovicka Juniperus, tradiéne vyrabana v Trencine.
V Ceskej republike je zasa vysoko cenena slovacka boro-
vicka znacky Jelinek. Hoci niekto by sa mohol nazdavat,
ze borovicka je slovensky narodny napoj, nie je to pravda.
V nemeckej obci Steinhagen v severnom Porynsku-West-
falsku sa tradiéne vyraba akostna liehovina nazyvana
Steinhager a z vychodného Frizska zasa pochadza liehovi-
na Dornkaat. Obidve akoby nasej borovicke z oka vypadli.
Alebo Zeby naopak?

Peter Pistanek

G
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{:IRICINM. DRY FINES‘]’ QLIMJTY

THE ORIGINAL DRY TASTE
OF A MIXED SPIRIT DRINK

EXCLUSIVELY PRODUCED

Billingsgate

ORIGINAL DRY FINEST QUALITY

EXCLUSIVELY PRODUCED

Gin typu dry. Velmi oblibeny na Britskych ostrovoch.
PovaZzuje sa za najlepsi suchy alkoholicky ndpoj na baze
prirodzenych vonnych a chutovych ldtok bobal
Borievky obycajnej ( Juniperus communis).
Tajomstvo vynimocne charakteristickej chuti Ginu
Billingsgate spociva v starostlivo cielenom vybere tych
najkvalitnejSich surovin, sposobe destildcie, dokonalom
odlezani a viacndsobnej zaverecnej filtracie, pri ktorej sa
uchovava povodnd chut prirodzenych surovin.
Idedlny sposob poddvania je s ladom, popripade mieSanim
s tonicom. Pre toho, kto uprednostiiuje ovocné kombindcie,
odporicame nepreberné mnozstvo koktejlov s pouZitim
pomarancovej, citrusovej a limetkovej Stavy.
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NOVA OSEMTISICOVKA

8 dévodov, preco ju chciet

I
:
:

Osmicka je symbolom uspechu, sily a rovnovahy. Ak k nej
pridate eSte tri nuly, zvysite jej potencial a silu a sucasne to-
muto Cislu dodate velku Zivotnu energiu.

Nedajte sa pomylit, toto nie je Gvodnd lekcia do numeroldgie, ani Sifrovana sprava pre
horolezcov. V pripade tejto osemtisicovky na Vas ¢aka Uplne iny zazitok. Ak sa pre fu roz-
hodnete, vychutnajte si kazdy okamzik pri jej spoznavani. Nenechajte sa pri tom ovplyvnif
nikym a ni¢im! Je to totiZz vynimo€na osemtisicovka. Skryva v sebe silu horskych vrcholov,
neopakovatelnl eleganciu, Cistotu a inpirujicu vyvazenost. Oboznamte sa s fiou. Pred-
stavuje poslednu novinku na trhu alkoholickych napojov od spoloénosti Stock Plzen. Jej
hazov je Fernet Stock 8000.

8 dovodov, preco ju chciet:

Prva svojho druhu. Fernet Stock 8000
predstavuje celkom novu liehovinu, ktoru
nemozno zaradif do Ziadnej znamej ka-
tegérie dostupnych produktov. Vyraba sa
z macerovanych byliniek, a napriek tomu
to nie je likér; vznika destilaciou, a predsa
sa odliSuje od ostatnych destilatov; vynika
tym, Ze sa neobyCajne dobre mieSa, ale
s vodkou si ju nepomylite; obsahuje cu-
kor, a pritom nechutnd sladko; vychéa-
dza z pévodnych receptlr Fernetu Stock,
a predsa chutna Uplne inak nez klasicky
Fernet. Vd'aka svojmu mimoriadnemu zlo-
Zeniu a vlastnostiam vytvara tak Fernet
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Stock 8000 celkom novu kategériu ,bylin-
nych destilatov*.

Unikatna technoldgia. Fernet Stock
8000 nevznikol nahodnym pokusom, tym
menej omylom. Je dielom majstrov, ovla-
dajucich staré bylinné receptuary, a odbor-
nikov na $pickové destilatné technologie,
ktori sa, vedeni jasnym ciefom, zamerali
na vytvorenie uplne nového produktu s je-
dine¢nymi ¢rtami. Nechali sa inSpirovat
najnovsimi trendmi a vybranymi vlastnos-
tami prémiovych liehovin, a to vSetko spo-
jili s bylinnym zakladom, z ktorého sa vy-

raba Fernet Stock. Vyvinuli tak unikatnu
technolégiu, zaloZzenu na spojeni macera-
cie (dlhodobé luhovanie bylin) a destilacie
(zahrievanie bylinného maceratu s kon-
denzaciou jeho vyparov, ktora vedie k zis-
kaniu novej Gistej kvapaliny). Specialna
destilacia prebieha velmi pomaly v mede-
nom kotle pri priamom ohreve, Cize velmi
podobnym spdsobom, akym sa vyrabaju
Spickové konaky a whisky. Vznika doko-
nale Cisty destilat, ku ktorému sa pridava
eSte dalsi destilat z vysokohorskych bylin.
Nasleduje vymrazenie, potom pomalj fil-
tracia, a nakoniec sa tato zmes dvoch lie-
hovin nechava minimalne 1 mesiac uzrie-
vat v smaltovanych nadobach.

Kristalovo priezraéna. Budte pripraveni
na to, Ze Fernet Stock 8000 je Uplne Cista,
kristafovo priezra¢nd liehovina. Tak doko-
nale ¢ira, az sa Vam nebude chcief uve-
rit, Ze pijete Fernet. Ak bude stat vedla
pohara s vodou, nespoznate medzi nimi
rozdiel. Absolutna priezracnost je vysled-
kom technologicky dokonalej destilacie
a presne vyvazeného pomeru spojenia
oboch destilatov.

Celkom nova chut. Kazdého prekvapi
svieza a neobvykla chuf Fernetu Stock
8000. Bude Vam pripadat nova, ale za-
rovenn dbéverne znama. Na zaciatku si
Vés ziska svojou jemnostou, dokonca az
chladnou ¢&istotou. Potom sa v Ustach roz-
bali s hebkou a lahkou prichufou bylin.
V zéavere si uvedomite jej pestrost, ktora
je harmonicky zladena do jedného celku.

Jedine¢na receptuara. V novej Fernet
,LOsemtisicovke” sa skryva utajené kombi-
nacia bylin, rastlin a korenin. Hlavng re-
ceptura vychadza z rovnakého zakladu
ako pri klasickom Fernete Stock. Tychto
14 druhov bylin sa maceruje v jemnom
liehu takmer 3/4 roka. Potom nasleduje
vysoko kvalitna destilacia bylinného ma-
ceratu. Vzniknuty destilat sa spoji s dal-
§im destilatom z vysokohorskych bylin,
takze Fernet Stock 8000 obsahuje do-

vedna 35 druhov bylin a korenin. VSetky
hraju v jeho jedinecnej chutovej vyvaze-
nosti nezastupitelna rolu.

Uginky liegivych bylin. Zmes pouzitych
bylin a ich vzajomny pomer su prisne stra-
zenym tajomstvom. Blahodarné Gcinky
rastlin obsiahnutych v klasickom Fernete
Stock na travenie su dlhodobo zname.
Vo ,Fernet osemtisicovke” sa skryva 35
vzécnych ingrediencii, z ktorych vacsina
pochadza z exotickych konc&in a vysoko-
horskych oblasti. Najdete medzi nimi aj
palinu, ktora je zdrojom uz celé desatrocia
zakazaného alkaloidu ,thujon“, znameho
ako zékladna zlozka absintu.

Véna a zmyselnost korenin. V tomto no-
vom bylinnom destilate su obsiahnuté je-

dine¢né druhy korenin. Kardamom, vyhla-
davany uz starymi Grékmi a Rimanmi kvoli
jeho afrodiziakalnym Gc¢inkom, pochadza
z pohori v Nepdle a v Indii. Patri k najjem-
nejSim a najdrahSim koreniam na svete.
Borievka, ktorej bobule su z&kladom pri
vyrobe ginu, bola dlho spojovana s ritu-
alnou ocistou a spalovali ju v chramoch
ako sUcast pravidelnych obradov. Korian-
der poznali a pouzivali uz stari Egypfa-
nia kvéli jeho priaznivému posobeniu na
travenie; navySe svojimi afrodiziakalnymi
Gcinkami doplfiuje kardamom.

Aniz zohréava i v nepatrnom mnozstve
doélezitd rolu pri stimulacii chufovych poha-
rikov, ktoré sa otvaraju a ¢akaju na dalSie
lahodné chutové vnemy. Galgéan, korenie
podobné zazvoru, pochadza z Thajska,
a okrem povzbudzujucich sexualnych
Gcinkov sa mu pripisuje aj schopnost po-
tlacat vznik rakoviny.

H-efekt. Pri kopnuti panaka do seba po-
citite najskér len jemnu Cistotu destilatu.
Bylinky st zatial ukryté. AZ potom pricha-
dza pozvolna jedine¢ny a elegantny dotyk
sviezej chuti bylin. Tento ,Hold efekt* (H-
efekt), €iZze rozvinutie chuti vo dvoch Grov-
niach, ktoré sa na konci plynulo spoja do
harmonického celku, nendjdete pri ziad-
nom inom destilate. H-efekt najviac vynika
pri vychladeni liehoviny na -8 °C.

Vo Fernete Stock 8000 sa spojilo maj-
strovstvo odboru bylinnych receptir
s umenim dokonale vybrisenej desti-
lacie. Zrodila sa tak novéd generéacia by-
linného destilatu, ktora v sebe ukryva
tajomstvo starych i najnovsich techno-
logickych postupov.

Ochutnajte tdto novou , Osemtisicov-
ku” a umoznite jej, aby zapodsobila na
vietky Vase zmysly a ocarila Vas svo-
jou neviednou a svieZou chutou.
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Ateny,

Akropola, Agora

Nemozete sa dockat leta? Prijemné, predcasné priblizenie si leta, taka je Stvordiova navsteva
metropoly Grécka Atén zjari. Obrovské mesto, nad ktorym sa tyCi staroveka, rozpadnuta Akropola,
este nieje zdusené a vycerpané letnymi horu¢avami, je radost nadychnut sa vanku, vejuceho z pristavu
Pireus. Mozete ho navstivit aj koncom septembra a leto si predizit. Vtedy je v Aténach rovnako prilemne,
mate pocit, Ze s predizenim leta si predizite Zivot.

taroveki Gréci, aka Uzasna civilizacia.

Svet mytickych hrdinov, bohov, filo-
zofov, lekarov, tvrdych bojovnikov, atlétov.
Dokazali tvrdo obhajovat svoju pravdu,
prezentovali krasu tela, boli estétmi, umel-
cami, pozitkarmi a demokratmi. Grécko to
je Homér, Aristoteles, Archimedes, ale aj
Alexander Velky.

Atény, hlavné mesto Grécka, boli nepretr-
Zite obyvané priblizne tritisic rokov. Myslim,
ze Ziadne eurdpske mesto sa neméze pysit
takou dlhou histériou, a su zaroven aj rodis-
kom demokracie, ktora sa skondila nad-
vladou Maceddncov v roku 322. Vyznam
tohto mesta stipal a klesal pod vplyvom

——

narodna garda

Byzantskej rise, ¢i v casoch kriziakov, ale-
bo poCas osmanskej nadvlady. V zaciat-
koch 19. storocia boli Atény iba dedinka,
ktora sa po Balkanskej vojne o nezavislost
znova stala hlavnym mestom Grécka.

Atény dnes, to je obrovska dzungla do-
mov, ulic, parkov, namesti. Dnesni Atén-
Gania nemaju s tymi pradavnymi takmer
ni¢ podobné, azda len veselost, hlu¢nost
a pozitkarstvo. Historia sa tu vSak do turistu
okamzite oprie a taha ho ako hypnotizér za
sebou po meste.

Orientovat sa v Aténach nie je zlozité.
Vsetko sa odvija od namestia Syntagma, to
podstatné sa totiz nachadza priamo v jeho

blizkosti - metro, viaky, elektricka, vsetko je
nadosah. Dominantou namestia je budova
parlamentu. Rozhodne treba vidiet vymenu
strazi. Je to pekny cirkus alebo tradicia, ako
kto chce. Dopravu odklonia, vSetko sa na
chvilu zastavi, chodniky lemuju zvedavci.
Potom vypochoduju, na pleci nesuc pus-
ku, vojaci narodnej gardy v tych komickych
uniforméach so sukienkou a s brmbolco-
vymi topankami, ¢o su na kazdej pohlad-
nici. Celé to trva par minut a zivot je zasa
v beznych kolajniciach . Metrom &i peSo sa
dostanete na namestie Monastiraki, cestou
nevynechaijte trznicu, ak chcete spoznat
temperament tamojsich ludi. Ruch, hluk,

Obchodiky na Monastiraki

zmiesané vone, najma pach ryb, prekriku-
juci sa predavaci.

Z Monastiraki mate na dosah Agoru,
staroveké centrum verejného Zivota a ob-
chodného ruchu, ktoré byvalo srdcom
mesta. Zrekonstruovana Attalova Stoa je
zaroven muzeum vykopavok, tam sa za-
¢ina to pravé objavovanie historie. Netreba
sa nikam nahlit, na vSetko mate ¢as, Parte-
nén a Erechteidn s kariatidami su tam uz
dlho aurcite este budu. Vystup na Akropo-
lu vas sice mierne zadycha, ale navlastné
oéi uvidite vSetko, ¢o ste si predstavovali
kedysi davno nad uéebnicou dejepisu na
zakladnej $kole. Nech vas neprekvapi sku- P
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Akropola

'Vymena straze pred parlamentom

nanam. Syntagme

Ploutarchi, priama cesta k Akropole

to¢nost, Ze zname kariatidy maju rovnako
obité nosy ako v tej uéebnici. S obnovou
pamiatok sa Gréci neponahlaju, beru zZivot
s ovelavacsou lahkostou ako my. Uvolnenu
atmosféru Atén najlepsie vystihuju debatu-
juci dedovia na priedomi, fajciac pritom
fajku, ¢i africki emigranti, cez den v poho-
de niekde v tieni vyhravaju na bubny a len
¢o padne sumrak, vSade maju rozbalené
plachty a predavaju napodobeniny luxus-
ného tovaru.

Zhoraz Akropoly je Uzasny vyhlad na celé
rozlozité Atény. Gréci milovali divadlo a na-
stavali si ich netrekom, cestou z Akropoly
smerom do mesta k Chramu Dia Olymp-

ského mate hned' dve. Pozor, nasavanie
historickych informacii prili§ neprehanajte
a berte to tak, Ze na dnes stacilo, aj zajtra
je den.

Z celej tej aténskej historie vam mimoriad-
ne vytravi. Ak hladate iné poZitky, trebars tie
gastronomické, vratte sa do uli¢iek okolo
Monastiraki. Gastronomia Grékov je farbis-
ta, prekvapiva, napadita, zdrava, napokon
ich dlhovekost je povestna. V kuchyni pre-
viada olivovy olej, olivy, dary mora, med, ore-
chy, zelenina, jahnacina, dobré vino Tsantali.
Skvelé a rafinované su najma veci, ktoré
sa pomeme biju so zdravou vyzivou, napri-
klad palenka Ouzo, Rakija, Metaxa, lepkavé

cukrovinky, biele pecivo, alebo pita s réznymi
plnkami, ¢i kava frappé. VSeobecne Gréci
su srdec¢ni, pohostinni, o jedlo sa radi po-
delia a naozaj sa potesia, ked' hostovi chuti.
Sami maju pézitkarstvo a zabavu v krvi. Pred
tavernami postavaju zvaci a pozyvaju vas
dnu, skusaju to v kazdom jazyku, dokonca
aj po slovensky. Vénam a pozyvaniu sa len
velmi tazko odolava, a ak aj nie ste hladni,
dobre padne nejaky drink.

Poznate tahavl pesnicku o detoch z Pi-
rea? Urcite, tak si teda Pireus a more na-
ordinujte na niektory den. More vas nabije
energiou, ktora sa vam isto zide do dalsich
dni. Dostanete sa sem elektrickou. Uz na

\ o
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L™ sznica s ryba

stanici je Zivo, ruch, nechybaju vSadepri-
tomni ¢ernosski obchodnici a hudobnici,
vSetko prehlusuju lodné triby a silny pach
morskej soli. V pristave je mnoho oSume-
lych kaviarni. Prekvapia vas obrovské kolo-
sy - lode, nikdy neboli tak blizko. Pireus je
rusny, plaz na oddych si treba najst niekde
inde. Dnes je totiz tretim najvacsim stredo-
morskym pristavom a neustale tam more
brazdia obrovské zaoceanske lode.

Atény vas prekvapia aj tym, ¢o vsetko sa
da stihnut za tych par dni. Zamilovat sa do
nich nie je tazké. A koho mame radi, toho
potrebujeme este vidiet.

Patricia Madajova

2.5. Piatok
OldiesDisco 70, 80.a 90: roky!

POZOR POZOR ! ! Las Vegas i rvy platok v mesiaci
pring a nesmieme&?jpe%ﬁﬂ Déﬁf ﬂgl.%, kde je vstup stdle
{a asi uZ navédy) len na vlastnu zodpovedno stf nakolko je
visoko navykova a to Vas s radostou dokdFeme...

Music & Video by Miro

3.5. Sobota

Let’s Dance!

Las Vegas Vdm prinda party Let’s Dance, ktord sa bude niest
v tanegnom lTughu sfpﬁm; pﬂsne ﬂ-t% Eﬁmce Craiga
Davida, v kombindcii s profesiondlnym tanecnym

enim tanecnikoy jednej vieobecne zndamej a
ﬁ:&?m{d‘e!éde, vpﬂcx?jni'Ma{eja Chrena a Mir y"’Kn-
S0rinove,

Music & Video by Hefio

9.5. Piatok

Disco Charts
H;i(f.'epﬁa taneénd hudba, ktord [dmala rebricky svetovych

h rad od F0-tych rokoy a7 po sucasnost spojena s profek-
c.‘a‘::anafuydaren%%fch videokiipow. ) B
Music & Video by Herio

10.5. Sobota

Rose 4 Roses

eny md cerplny 14 Hostnych hi
Elj}?é‘%up]gkwﬂégﬁavﬁ pearm l'fsx‘?ir’:‘i‘rsngfcg j:f.rf p?g gaﬁe
milované damy len v Las Vegas.
Music by Pizaman

16.5. Piatok
Oldies Disco 70, 80.1a90" roky!

Tejto Ec:r :E'.f Las Vegas nlk-i_f& nie je dost.. Obrovské ﬁ%‘)'

projekcie & inteligenté svetld, laserova Show a o)
mnoZstvo zabavajucich sa fudil
Music & Video by Miro

17.5. Sobota

Give'Me 5!

BEST of BLACK MUSIC, R'N'B & DANCEHALL
Music by DOMMINIC

23.5. Piatok

BeefeatérFashion Night Tour 2008

Taneénd produkeia, Beefoater drinky & Zivy Beefeater, host
DJ Fester a navyse spickowy 1Pod pre jedného z Vas, to
vietko v Las Vegas!

Music & Video by Heiio

24.5. Sobota

Sex Sex.Sex 11

Las Vegas sa opdt zmeni na miesto kde opadni vietk
zébrany a my budeme v tanednom rytme sledovat divoké
sexudlhe orgie...

Music by Pizaman

30.5. Piatok

Oldies Disco 70, 80 a 90 roky!

Najobldibenejsie hity minuléheo storadia Vds obrazom a
#viukom budu bavit celu noc af do skorého rana. Najlepsia
LOldieska” v meste! Vstup len pre naroénych!

Music & Video by Miro

Partneri:
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z krajiny galskeho kohuta

Nedavno sa aj v baroch na Slovensku objavila ¢ira, zaujimava
flaga s nadherne sfarbenym obsahom. Safranovy gin pochadza
z francuzskeho Dijonu. Jeho origindlna receptura pochadza
z 18. storodia, z kolonialnych ¢ias, ked' bol gin vyrabany z exo-
tickych bylin a korenia v mode. Recept objavil vo francuzskych
archivoch dijonsky liehovarnik Jean Battault. Saffron Gin bez-
pochyby patri k tomu najpozoruhodnejsiemu, ¢o medzi ginmi
bolo kedy vyprodukované. Tato ru¢ne, tradi¢énym postupom
spracovana zmes ginového destilatu je vyrobena z najjemnej-
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Sich a najlepsich bylin. Obsahuje jedenast zloziek ziskanych
z Cerstvych rastlin. Zakladom je borievka, koriander, semienka
archangeliky, citrén, pomarancova kéra, koren irisu, fenikel, ale
najma vzacny Safran, ktory ginu dodava delikatny korenisty cha-
rakter a farbu. Saffron gin je pozoruhodny, zmyselny ako prava
francuzska dama, ma Uzasne delikatnu chut a vonu. Svojou
vonou pri prvom vdychnuti pripomina gin jemnost likérov, ale
po prvom hlte pocitite jeho pravu silu. Saffron Gin sa podava
namiesany s tonikom a ozdobeny kuskom pomaranca.

www.karloff.sk
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Cape North Vodka

Ultra PremiumSingle Grain Vodka

Vyrobit svetovu vodku je vecou myslenia a postoja, preto-
Ze véetko vyrobené moze byt vyrobené lepsie. Uspech si
vyzaduje vedomosti a skisenosti, jasny zamer a ciel a po-
tom dostato¢né zdroje. Natychto pilieroch bolav roku 2004
vytvorena nova vodka CAPE NORTH.

Voda v Cape North Ultra Premium Single Grain Vodke je
Cista panenska pramenita voda pochadzajluca z ladovca vo
Svédsku. Je tou najdolezitejSou ingredienciou.

Extra jemny lieh v Cape North Ultra Premium Single Grain

Vodka je vyrabany ako ten najprestiznejsi konak - v malych
medenych nadobach, ktoré umoznuju patnasobne destilo-
vat obilny kvas ovela pomalsie a citlivejsie, v dosledku ¢oho
ziskava svoju charakteristickt chut. Single Grain znamena
jeden vybrany druh obilia.

Starostliva opakovana filtracia cez kremelin, drevné uhlie,
brezovl vodu ¢i kokosové mlieko jej dodava jemnu arému
vanilky a citrusov, vynimoc¢ne d¢istu, lahko krémovu chut
s hladkym zaverom.

CAPE NORTH Ultra Premium Single Grain Vodka je vyra-
bana v Dijone, z najiemnejsieho francuzskeho rafinovaného
liehu a panensky Gistej Svédskej pramenitej vody. Cista sila
prirody Svédska v spojeni s jemnostou a eleganciou Fran-
cuizska predurcuje tento napoj byt tou najlepsou svetovou
znackou.

Po Uspesnom etablovani na trhoch Svédska a Anglicka
vstupuje na trhy USA a Slovenska.

www.capenorth.se

Www.karloff.sk
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valita patri ku kvalite. Ti, ktori davaju prednost pra-
vej Skotskej whisky a zaroven su privizencami timu
VODAFONE McLAREN MERCEDES - F1, si v tychto dnoch
mohli vychutnat naozaj to najlepsie z produkcie Johnnie
Walker. A zaroven preniknut do sveta najznamejsich automo-

bilovych pretekov F1. Na Slovensku este nikdy ni¢ podobné
nebolo!

L

Okusit skutocny pocit pilota timu McLaren, odfotografovat sa
na stupni vitazov s fascinujicim monopostom v pozadi, v origi-
nalnom obleceni F1, takyto zazitok potesil kazdého fanusika
tohto Sportu. Stacilo len kupit si popularnu whisky Johnnie
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Walker Red Label alebo luxusny Johnnie Walker Black Label.
Okrem troch lahodnych drinkov, kioré mohli zakaznici
vychutnat, vam tu na poziadanie vytlacili originalnu etiketu
Johnnie Walker s venovanim.
V ramci podpory projektu ,,Responsible drinking” prekva-
pila netradi¢na akcia, kde sa [udia svojim podpisom bielou

fixkou na ciernu tabulu pripajaju k ambassadorovi Mikovi
Hakkinenovi v jeho vyzve za zodpovedné pitie.

Ochutnavka, fotografovanie a sprievodné akcie prebiehali
kazdy den v Hypernove, Avion Shopping Park Bratislava.
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V USA
leti martini

Bary arestauracie uz nie st vysadou pevniny. UZzasné miesta, kde

vychutnate drink ¢i kulinarsku lahédku, plavaju na mori. Richard Blasko,
rodak z Martina, stravil nalodi ako barman a ¢asnik vyse styri roky. Pra-
coval pre Norwegian Cruise Lines a Royal Caribien International.

ez sa v roku 2002 v Honolulu na Havaji nalodil

na prvu lod, pdsobil v martinskom hoteli Grandis,
v kastieli v MoSovciach, v bratislavskom Grémiu a v bare
Caipirinha. Za jeho odchod mohli kamarati. Dali mu
kontakty na agentury, no... ,M&j najvacsi problém bola
angli¢tina. Nevedel som ani naratat do péat. Lod' sa vSak
stala mojim snom, zaplatil som si kurz a na stvrtom po-
hovore to vyslo.” Spineny sen Goskoro vystriedala realita.
,Nastupil som na«10-mesacény kontrakt a uvedomil som
si, ze nasre&ﬂjﬂcich 10 mesiacov budem pracovat kazdy.
den . Nevedel som si to predstavit, ale zvykol som si.*

Klaun

AZ 80 percent klientely na zaoceanskych lodiach tvorili
Americania. Aki boli zakaznici? ,,Pre mna velmi jednodu-
chi. Dali sa na vsetko nahovorit, nemaju kulttru stolovania
ako Eurdpania a neskutocne vela jedia. Su vsak priatel-
ski.” A znami svojou Stedrostou. ,,Su na to nauceni a ked'
sivas oblUbia, ocenia to,” hovori Richard a dodava: ,,Ked'
chce c¢lovek v USA v tomto sektore zarobit peniaze, nie
je ¢asnik, ale klaun. Musi byt so zakaznikom kamarat,
no nikdy nesmie prekrocit isté hranicé.Jednoduche iny
kraj, iny mrav. Ainé napojove listky. Na lodi sa:RiSo musel
naucit miesat drinky, s ktorymi sa dovtedy nestretol. Pri-
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znava, ze to musel zviadnut rychlo, lebo na lodi nema ani
slovensky Spi¢kovy barman ustlané na ruziach. A kto je
podla neho $pickovy barman? , Ten, kto oviada mieSanie
drinkov rychlo a efektne. A je tak trochu aj psycholog.”
Okrem novych napojov boli pre Risa nové napriklad aj
tzv. frozen drinky. ,, Tiez sa mi pacilo, ze tam bolo vSetko
ziednodusené, hotové mixy, sirupy. Stacilo doliat alko-
hol, a hotovo. U nas v roku 2002 bolo vietko omnoho
ZloZitejsie.” Jednoduchost prace je na lodi dolezita. Pra-
ca barmana je totiz narazova. ,Kazdy bar je zariadeny
vinom Style av kazdom sa v istt hodinu deje Sou. Vtedy
sa tam premiestni viac barmanov, lebo je tam najvacsia
koneentracia zakaznikov.” Riso sa teda nevyhol Zong-
lovaniu. ,,Ked' som nastupil, zacal som na poste junior
barserver. Potom som postupil nabarserveraa po 5 me-
siacoch som sa dostal do tréningu ako barman. Jednou
z podmienok bolo aj naucit sa zonglovat. Pre zakaznikov
sme totiz na kazdej plavbe robili Sou s flasami, podnosmi,
poharikmi,” vyrativa a smeje sa, pretoze v Grémiu o tom
ani nesnival.

Praca
Richard nastupil do lodného bar departmentu, ktory
zamestnaval 50 ludi. Na placi bol jediny muz Europan

a mal Stastie na Slovenku, ktoru poznal este z pohovo-
rov. ,Velmi mi pomohla. Bola tam o dva mesiace skér,

takze mi vsetko ukazala, poucila ma, ¢o a-ako.” VACSIinu
personalu tvorili Filipinci, obyvatelia Indonézie a Indie.
S Risom bolo na lodi 6 Slovakov a predstavovali jednu zo
64 narodnosti, ktoré plavajuci kolos zamestnaval. Prvym
postom bol junior ballsﬁver. ,,1M"edzi nim a barserverom
bol rozdiel iba 200 dolarov mesacne. To bol fixny plat,
k tomu.sprepitné a percentd z predaja. Ako barman som

mal vyssi zaklady'sprepitné a percentd z predaja sa delili

medzi vSetkych barmanov.”

Na poslednom kontrakte pracoval Richard ako ¢asnik
v luxusnej, 3-poschodovej restauracii s kapacitou 1900
Iudi. ,,Kazdy mal stanoviste, ktoré dostal podia predaja
vina a hodnotenia od zakaznikov. Mohlo to byt od 10 do
26 Iudi. Vzdy som sa drzal okolo 20.“ To svedci o tom,
ze bol k zakaznikom nesmierne mily. Ako sa da stale sa
usmievat?,Vzdy som sivravel, ze to mamyv popise prace.
PriSiel som tam preto, lebo som chcel zarobit peniaze.
Posledné kontrakty uz nesvedgili o dobrodruzstve.

Praca na lodi je naroéna, ale manazment sa o svojich
zamestnancov stara. ,,Personal ma k dispozicii posil-
novnu, internet, playstation, biliardovi hermu, dva bary,
organizovali pre nas party a vylety,” vyrativa Riso, ktory

precestoval hodny kus sveta a dnes uz vie, kam by sa znova
vratil. ,,Havaj bol najkrajSie miesto, ktoré som videl. Ak chce-
te zazit skveli dovolenku, radim Havaj. LenZe minimalne na
dva tyzdne. Sklamali ma Bermudy. Kazdy hovori o ruzovom
ku, no prvy, ktory som videl, bol vo flasticke v obchode
a 3 dolare,” smeje sa cestovatel, ktory pocas kontraktu na
Havajskych ostrovoch poziadal o presun na novootvorenu
lod. ,,Odisiel som do Holandska, kde sme sa 3 tyzdne pri-
pravovali na prvu plavbu. Prvi zakaznici sa nalodili v Anglicku,
odkial sme ako Titanic vyrazili do New Yorku.”“ Ked' sa pytam
na rozdiel medzi prvou a druhou lodou, RiSo sa pousmeje.
Kazdy, kto robil na lodi, povie, Ze prva lod'je vzdy prva. Uro-
bil som 6 kontraktov, ale prvy bude vzdy najsilnejsi,” spomina
a priznava, ze napriek skusenostiam mal parkrat problémy
S priznakmi morskej choroby. Zazil aj skuto¢ny strach. , Bolo
to na ceste z Holandska do Anglicka. Vidiet lietat vo vzduchu
tazkeé kovové predmety nie je bohvieco.”

Drinky

Radsej spat k napojom. RiSov najoblUbenejsi je martini.
,V americkom zmysle slova. U nas sa totiz za martini povazuje
flasa martini dry alebo bianco,” zac¢ina RiSo a vysvetiuje: ,,Je
to rovnakeé ako vo filmoch o Jamesovi Bondovi. On pije suché
alebo velmi suché martini. V tomto ponimani ide o vodku ale-
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bo dzin, ktoré sa dopinaj réznymi likérmi a Stavami.“ V USA
a na lodiach sanajviac pije Cosmopolitan, Apple Martini, kla-
sické ¢i Spinavé martini, doplnené stavou z oliv. Zda sa vam
to naro¢né? Pre Risa boli na lodi vSetky zviadnutelné. , Ludia
tam miesané drinky poznaju. Kultira ich pitia je daleko pred
nami. Zakaznici nepotrebuju napojove listky.” Po prichode na
lod" mu pripadalo zviastne, ze ludia vedeli, ¢o ktory drink ob-
sahuje. ,,Na zaciatku som sa pozeral do knizky,“ smeje sa.
Richard vyskusal gastronomiu na Slovensku aj v USA. Je
teda vhodnym adeptom na hodnotenie. ,,Pokial’ ide o zaro-
bok, je to lukrativnejsSie, ked’ porovnam, ¢o si tam zan moze
Clovek kupit. Pritom nemusi vynalozit tolko Usilia ako tu. Ak
chce ¢lovek vtomto biznise zarobit tu, musi sa riadne obracat
a dostat sa do podniku, kde sa peniaze daju zarobit. Lenze
ajtu je to v stasti a v ludoch. Ked mas okolo seba hlupych
[udi, pracuje sa tazko.” Po rokoch na zaoceanskych lodiach
sa Richard vratil do Eurépy. MéZeme sa tesit na jeho viastny
bar? ,;To by bolo fajn. Predtym, nez som odisiel, som takmer
5 rokov podnikal a to, ¢o som zazil, ma odradza. Rad by som
vSak v tomto odvetvi pracoval aj nadalej. Mam na vsetko iny
pohlad, ziskal som skusenosti, ktoré by mi nedala Ziadna sko-
la arad by som to odovzdal dalej.”
Nikitin, foto: Archiv




Tr mudre skatul'’ky z IKARU

Vydavatel'stvo IKAR vydalo v roku 2007 recepty na pripravu lahédok na chvile pohody, na pripravu kavy, Cokolady,
a kokteilov. Recepty su netradi¢ne balené v zaujimavom kovovom obale, kde sa urcite neznicia, a Casom k nim pribudnu
Mozno vase zozbierané recepty. Dobry napad sa kvituje.

IKAR 2007

KAVA - box

Kolektiv autorov

Kovové skatul'ky obsahuju 50 karticiek - 50 receptov
na pripravu kavy. Obrazky su doplnené informacnym
textom.

[OQ

& restauranc .
- o

,,i 2 J .:.. '.i"li
ROZHOVOR:
DESMOD

SEZONA
USTRIC

V USALET]
MARTINI

RETRO:
NIGHT LIFEIN BRA (A-NMC

38 | Knihy | Predplatné

IKAR 2007

KOKTAILY - box

Kolektiv autorov

Kovova skatulka obsahuje 50 karticiek - receptov na
pripravu koktailovych napojov od vymyslu sveta. Ne-
musite byt nijaky profesionalny barman, aby ste pre-
kvapili hosti. Staci zopar overenych receptov, Sejker,
lad a tie spravne suroviny.

SLOVART

1000 restauraci, kavaren a bart

Luke Herriott

IKAR2007

COKOLADA - box

Kolektiv autorov

Cokolada pre znalcov a labuznikov, ale aj pre vsetky
maskrtné Usta, sa v Skatulke ukryva na 50 kartickach
s receptmi a farebnymi fotografiami kazdej dobroty.
Tomuto, namojveru, neodolate.

Publikécia je poméckou pri vytvarani dizajnu pre restauracie, kaviarne, bary, pohostinstva a bufety, ktoré si chct zis-
kat ¢o najvacsiu pozornost zakaznikov a vdaka prijemnému prostrediu si vytvorit stalu klientelu. Kniha je zdrojom pre
tvorbu identifikacnych a lokalizacnych znakov podniku (loga, symboly...), réznych reklamnych predmetov, jedalnych
listkov a dalsich dolezitych znakov. Je zakladnym zdrojom inSpiracie pre dizajnérov, ktori pracuju v pohostinskych

sluzbach.

Nehl'adajt'e, i
predplatte si nas

Meno a priezvisko

Zavazni objednavku zasielajte na adresu:

MEDIAPRINT-KAPA PRESSEGROSSO,a. s.
odd. inej formy predaja

P. 0. BOX 183

830 00 Bratislava 3

Ulica

tel.: 0800 188 826
+421 244 442 773

Bl TOP DRINK INBAR | FLAIRMOTION SCHOOL | VODKA | DZIN | BOROVICKA

Mesto a PSC

e-mail: predplatne@abomkapa.sk

cena: 50,- Sk
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V Spanielsku
Zreju skvele vina

Freixenet Ash Tree Estate Bolbal Cabemet

Oblast: Tierra de Cadiilla

T radicia vyroby vina v Katalansku je stara vari ako lud-

ske myslienky. Boli to uz stari Gréci a Féniania, kto
tu zacal pestovat vini¢. Mierne zimy, rovnomerne teplé leta,
neustaly vanok, vejuci od nedalekého mora, predovsetkym
stabilna vapenata pdda, to je ten naijlepsi predpoklad pesto-
vania vinica.

Poda na uzemi Penedés, hlavného vinarskeho kraja Ka-
talanska, je vapenata a velmi vhodna na pestovanie vinica.
Hlavné pestovatelské tzemie sa deli natrizony: hortice Bajo
Penedés v blizkosti puste, s nepatrnym podielom modrych
strapcov, Medio Penedés vo vyske nieco cez 200 metrov
nad morom, s bielymi sortami Xarel-lo a Macabeo, ktoré sa
pouziva najma na vyrobu sumivého vina. Najvyssie polozené
je Alto Penedés, kde sa pestuje najméa odroda typicka pre
tento region, ato biela Parellada . Z nej sa vyrabaju nadherne
suché, aromatické a osviezujuce biele vina, ktorymi je tato
oblast preslavena.

Toto vino tvori aj zaklad cuveé ,Cava’“, znameho Sumivého
vina z domu Freixenet, vyrobeného klasickou Sampanskou
metédou, kvasenim vo flasi.

Podme za historiou zrodu znacky Freixenet, ktora patri
jednému z najvyznamnejsich exportérov Spanielskeho vina.
V roku 1861 zaloZil Francesco Sala i Ferrés vinarsky podnik
v mestecku Sant Sadurni d’Anoia, neskor ho prevzal jeho
syn Joan Sala i Tubella, ktory svoju dcéru Dolores Sala vy-
dal za Pedra Ferrera Bosche, pochadzajuceho z historicky

OCENENIA

Ash Tree Estate Bobal Cabernet 2004  Ash Tree Estate Bobal Cabernet 2005

bronzova medaila
The International Wine and Spirit Competition,
2006, Londyn, Velka Britania
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vyznamného gazdovstva ,La Freixeneda“. Tam niekde sa
teda zacala pisat historia tejto znacky, ked' Sumivé a tiché
vina spajili rodinny majetok v jedno. Odvtedy je na etiketach
Freixenet Casa Sala. Podniky, produkujuce vino, ma dnes
spolocnost Freixenet v najlepsich vinarskych oblastiach vo
svete.

Rad tichych vin Ash Tree Estate je zviazany s menom firmy.
- ashtree znamena jasan. ,La Freixeneda" znamena miesto,
kde rastu jasany.

Zakladom tohto ruzového vina Ash Tree Estate Bobal Ca-
bernet su Spanielsky Bobal a Cabemet Sauvignon. Spaja
sa nom chut typicky $panielskej odrody s odrodou znamou
a medzinarodne rozsirenou. Vysledkom je nadhermné ruzoveé
vino, sfarbené az do staroruzového odtiena. Priiemna caber-
netova aréma, podfarbena ténmi erveného ovocia, ceresni,
visni, jahdd, Ciernejribezle a egresoveho listia navodzuje pinu
harmonicku chut, ktora v zavere pontika chut ¢eresnovych
kostok a sliviek s chutnou horéinkou na chvostiku.

Mimoriadne teplé leta v tomto regione vyzaduju sledovat
VyVoj vinnej révy, aby sa dosiahla vyvazena harmonia ovoc-
ného charakteru a kyseliniek v budicom vine. Vino nezreje
v dubovych sudoch, preto si zachovava svoj originalny cha-
rakter a svieZzost. Majstrovska praca vinarov domu Freixenet
z radu Ash Tree Estate oslovila nielen milovnikov vina, ale aj
odbornikov a degustatorov na medzinarodnych sutaziach,
¢omu o éom svedcia mnohé ocenenia.

strieborna medaila
Concours Mondial de Bruxelles,
2006, Belgicko
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Magazin Inbar & restaurant
RUDOLF JELINEK B.JELINER
MONIN Original Crecli Dislillerics

vyhlasuju sutaz :
TOP DRINK
INBAR 2008

Nech nezostane bez JELINKA nijaky
pohar na barovom pulte!

INdrinNks

Ste mlady, Sikovny barman ¢i barmaid? Kreativny
profesional? Spoloénost RUDOLF JELINEK

a MONIN podporuju tvorivost. Chcete mat Sancu
ziskat vyhru pre seba a aj pre svoj bar? Ak ano,
poslite nam viastne recepty na drinky, aktualne
inSpirované produktmiznacky R. JELINEK

a sirupom MONIN. Neexistuju nijaké limity,

napoj vsak musi obsahovat bezpodmienecne
ktorykolvek z ich produktov. Moznost
prezentovat sa ponukame vsetkym.

Odmenu ziska nielen vitazny barman, ale r‘% Z{ ~ /
aj jeho domovsky bar, ktory ho prihlasil. J M
V pripade pokusov v mixovani poslite viastne % %
nove recepty na drinky (jeden longdrink d / Md ﬁ M

a jeden shortdrink) e-mailom na adresu
patricia.madajova@inbar.sk, postou Do poh arika nale jte hru ékOViCU,

na adresu redakcie IN2, s. r. 0., Dunajska 2, idaite kiisok k St .
81108 Bratislava alebo na www.rjelinek.sk. pridajie KUSOK kOmpotove|

Recepty na drinky, ktoré budu vyhodnotené ako hrusky na paratku a doladte
najlepsie, uverejnime na strankach Inbaru p ridanim n inO”(}llCh

v dalSom Gisle! Cakaju vas tri stitazné kola C v .
afinale sitaze, na ktoré budu pozvanitraja vitazi kvaplek stavy z kom potu.

z kazdého kola. Co povies? Odmena je istal! Paratko s hruSkou vytiahnite
o | | ) z poharika, prituknite si
e E{i R -G <13E s priatelmi poharikom alebo -
hruskou a vychutnajte si
hruskovicu, potom zjedzte
sladku hrusku.

TOP DRINK
 INBAR 2008

Prihlaska do TOP DRINKINBAR 2008

Meno Priezvisko Recept

Adresabaru

Adresa bydliska

Mobil E-mail

42 | TOP DRINK INBAR 2008 RUDOLF JELINEK a.s., Vizovice

www.rjelinek.sk




Londyn, velké kozmopolitné mesto, ktorym sa vinie rieka Temza. Tentoraz to vSak nebola turisticka ,jazda“ po
pamiatkach slavneho mesta, ale tvrdy tréning. Spolu s Nicolasom Saint Jeanom, svetovym Sampiénom vo flairi, ho
v metropole Anglicka absolvoval tim barmanov zo ,Shake the World"“. A hoci to bol tvrdy tyzden, naozaj stal za to.

E red par driami sa skupina vrétila z Londyna, kde absolvovali staz v Specia-
lizovanej Flairmotion school, na Slovensko. O ¢o viastne islo, nam poroz-
praval Beniji Benian, jeden z patice Slovakov, lider skupiny. Filozofia Flairmotion
school je postavena na metode individualneho pristupu k rozvoju originalneho
&tylu Flair Bartendingu kazdého frekventanta. Specificky pristup svetového
Sampiona Nicolasa Saint Jeana a jeho unikatny styl vyucby je naozaj jedinecny,
je to proces. V kazdom Ziakovi dokaze néjst slabiny, ktoré nenasilne potlaci, na-
opak, snazi sa plne rozvinut jeho prednosti, pricom respektuje osobnost Ziaka.
»Nicolas je objavitelom a zakladatelom nového Stylu - Flair-Freestyle, kde sa
vyuzivaju vsetky pohybove aktivity (napr. breakdance, kung fu, joga, strecing),
ktoré spaja do , flairovej” choreografie. Je stvornasobny majster sveta vo Flair
Bartendingu a ma za sebou 80 medzinarodnych sttazi, v 72 z nich skoncil ako

absolutny vitaz a 8-krat obsadil druhé miesto. ,Mal tu cest robit vecierok pre
kralovnu Alzbetu Il. a tam tiez predviedol svoje umenie, za ¢o dostal aj dakov-
ny dekrét priamo od samotnej kralovnej. Svoje dokonalé umenie predvadzal aj
pred monackym kniezatom a v Dubaji si ho uz niekolkokrat najal princ z Bah-
rajnu na svoju sukromnu party,” vysvetlil nam Benji, ktory uz niekolkokrat ab-
solvoval tréning u Nicolasa Saint Jeana. ,,My sme mali moznost spoznat nielen
jeho znalosti, ale tiez sukromie, a aj vdaka tomu sme sa stali dobrymi priatelmi.
Pocas celého tréningu sme byvali unho doma, varil ndam ranajky, chodili sme
vSade spolu a musim dodat, Ze je to skvely spolocnik a zabavac. Flairmotion je
dokonala suhra pohybov a vyzdvihnutie zdraveho zivotného Stylu,” pokracoval.
Takze tréningy neboli orientované len na Flair-exhibiciu, ale aj na spésob zivota
¢&i rozvoj osobnosti po psychickej aj po fyzickej stranke. ,,Nesmieme zabudnut,

A

www.flairmotion.com va.shaketevvorld.sk

School

Joseph Benji Benian, Adam Eddy Bursik,
Miroslava Gregova, Anton Bauer, Marek Tomas

ze dolezitu, dovolim si povedat, podstatnu Ulohu pri flairi zohrava vhodna hudba
- uz od tréningov a, samozrejme, aj pri samotnom vystupeni,” tvrdi Benii. VSetci
fanusikovia flairu, ako doplnil, budi méct stretnit Nicolasa Saint Jeana aj na
Slovensku. Prave preto aj Benji absolvoval cestu za Nicolasom do Londyna, kde
po cely ¢as pripravovali aj spolocné projekty na Slovensku. ,,S Nicolasom mame
exkluzivnu dohodu o jeho aktivitach v SR a CR. najblizsie to bude medzinarodny
projekt v podobe Open Air Eventu a sutaze vo flairi Head to Head v Banskej Bys-
trici, ktora sa bude konat 21. juna, a, samozrejme, aj Summer Flair Camp 2, kde
Nicolas zohra Ulohu trénera,” pozyva tymto Beniji vSetkych zaujemcov. ,,Nicolas
do velkej miery ovplyvnil aj moj postoj k flairu. Naucil ma spravne ho chapat od
zakladu a spravne ho vyuzit. Bez spravneho vedenia talent zostava nevyuzity,
vykon slaby. U¢ime sa po cely zivot..." uzatvara Benii.

WORLD COCKTAIL DAY 08
CELEBRATION TOUR
by FLYING BARTENDERS

Flying Bartenders: Mickey Trizuliak, Benji B. Benian, Franky B. Benian

1806 - 2008
13. 5. 2008 - svetovy den kokteilov, 202. vyroCie

WORLD COCKTAIL DAY

13. 5. - Svetovy den kokteilov, po prvy raz sa konal v roku
1999 v sieti hotelov Radisson po celom svete. Pripomina sa
nim prva definicia kokteilu, ktori uverejnilo 13. 5. 1806 ame-
rické periodikum The Balance: , kokteil je posiliujici napoj,
Zlozeny z liehovin rozneho druhu, cukru, vody a bitters*

PROGRAM

spolo¢na oslava WCD 08
v 6 vybranych cocktail baroch Slovenska
kratka prednaska Taste Evolution (vyvoj chuti)
prezentacia noveho kokteilu REPUBLIC
priprava free 100 cocktails Republic a WCD 08
ukazky (Sou) réznych barmanskych stylov

FLY DETAILS

World Cocktail Day 08

12.5. 19.00 Poprad - Crazy cafe
21.00 Poprad - Subway cocktail

13.5. 13.00 Banska Bystrica - Positivo cocktail & cafe bar
14.00 Povazska Bystrica - Cocktail bar REVOLUTION
16.00 Zilina - Cocktail bar JERRYS
18.00 Bojnice - Cocktail bar VARADERO
21.00 Bratislava - The Liquid House EL GAUCHO

CHEERS!!

partneri: Finlandia Vodka, Red Bull,
Joseph Cartron, El Gaucho
hlavny medialny partner: In Bar
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Na Slovensku je vela gurmanoy, ktori vnimaju gastrondmiu vyluéne ako umenie. Skvelé jedlo je zlaty Sperk a kvalitné vino, to m }% M
je obruseny diamant, ale publikacia Gurman na Slovensku je len jedna. Uz zopar rokov neomylne sprevadza kazdého, kto

ma zaujem a da si poradit pri vybere v klenotnici slovenskej gastronémie. -

C ieflom publikacie Gurman na Slovensku je ukazat
to najlepsie zo slovenskej gastronémie. Najlepsie,
najkreativnejsie a najmodernejsSie kuchyne a séfkucharov
prezentujlcich svoje umenie vo vybranych restauraciach
po celom Slovensku. Sprievodca gurmanskymi zazitkami
a doplnkami, ktoré nevyhnutne s gurmanstvom suvisia.
Lahodné vina, vynikajuce pivo, mineralne vody, ako aj os-
tatné Speciality slovenskej a svetovej produkcie.

Do publikacie sa dostant vylu¢ne prémioveé restauracie,
ktoré dlhodobejsie vykazuju nadstandardnu kvalitu pri-
pravy jedal a ich servirovanie. Restauracie, ktoré prezen-
tuju nove trendy v gastronomii, Speciality viastnej vyroby
aneboja sa prejavit fantaziu v prezentacii viastnej a svetovej
gastronomickej produkcie. Vyberaju ich nasi odborni hod-
notitelia na svojich anonymnych hodnotiacich navstevach.

K publikacii Gurman na Slovensku sa mézete dostat
v restauraciach, ktoré su v nej zahruté, aj na internetovej
stranke www.gurmannaslovensku.sk

Kto je spolocnost Gurman club

Spolo¢nost Gurman club sa prostrednictvom jednej zo
svojich divizii zaobera vydavanim sprievodcu Gurman na
Slovensku. Myslienka vydat sprievodcu po restauraciach,
ktoré sa usiluju tvorit zazitkovi gastronomiu, tlela v Rado-
slavovi Nackinovi, vydavatelovi publikacie Gurman na Slo-
vensku, uzdihsie.

,Nechceli sme hodnotit vSetky restauracie a udelovat
im hviezdicky, " povedal pan Nackin, ,v spolupraci s nasimi
hodnotitelmi a odbornymi partnermi vyberame tie najlep-
Sie podla prisnych kritérii. Snahou je ukazat to najlepsie
z najlepsieho v slovenskej gastrondmii, tie najlepsie ku-
chyne a séfkucharov, ako aj najlepsich manazérov a so-
melierov. Prispieva k tomu jednoznacne celospolocenska
osveta, objavenie stolovania, gastronémie, ako aj média.
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Celosvetovy boom spoznavania kucharskeho umenia
a zdokonalovania viastného fortielu ma za nasledok ne-
uveritelny rast zaujmu verejnosti o detailnejsie spoznanie
roznych svetovych kultur aich kuchyn. Preto citime velku
prileZitost predstavit a ponukat svetu slovenskych majstrov
kucharskeho umenia aich Speciality, pravom presvedceni,
Ze nezaostavaju za umenim ich franctzskych, talianskych
¢i nemeckych kolegov. Za odbornej pomoci Slovenského
zvazu kucharov a cukrarov SR, Zvazu hotelov a restauracii
SR a Asociacie somelierov SR sme opéat cely rok vyberali
a hodnotili slovenskeé gastronomické zariadenia.

Ako sa moze reStauracia dostat do Gurmana?

Spolupracovnici Gurmana na Slovensku absolvuju
neohlasenu navstevu a na zaklade hodnotitelského listu
posudia vsetky kritéria restauracie so strué¢nym vysled-
kom, ¢i sa odporuca, alebo neodporuca. Pripadné drob-
né nedostatky alebo vynimo¢né napady sa uvedu do
poznamok a su timocené vedeniu podniku. Podmienkou
su minimalne styri kladné odporucania a aspon dve z nich
musia byt od hodnotitelov z inej lokality, ako je sidlo restau-
racie. Vlybranu restauraciu oslovime a iba s jej suhlasom
sa prezentacia uskutocni. Tento postup sa kazdorocne
opakuije. Ak restauracia, ktora bola minuly rok v Gurmane,
nema tento rok odporucenia hodnotitelov, nebude zara-
dena do nového Gurmana. Novinkou pre rok 2008 bolo
rozdelenie restauracii na tri kategorie: Premium, Hotelove
restauracie a Tematické restauracie, tie su oznac¢ené gra-
fickymi symbolmi pre lepsiu orientaciu hosti. Novinkou
roka 2008 bude rozdelenie restauracii na dve kvalitativne
urovne. Restauracie zaradené do Gurmana, ktoré presli
zakladnym hodnotenim, teda ich odporuca, a na restau-
racie, ktoré prekrocili hranicu bodov vyssieho standardu.
Tie budu oznacené ako Gurman Gold Restaurants a budu

im pridelované 1 - 3 vidlicky podia poétu dosiahnutych
bodov. Udelovanie oceneni sa uskutocni vzdy na slavnost-
nom gala vecere Gurman Award, ktory organizuje Gurman
na Slovensku. Prvych 5 restauracii uz splnilo kritéria
auditu a na tomto slavnostnom gala vecere im boli
prvykrat v historii Slovenska udelené prvé vidlicky.

Gurman Award

Gurman club, s. r. 0., vydavatel Gurmana na Slovensku
- sprievodcu po najlepsich restauraciach Slovenska,
v spolupraci s odbornymi partnermi Slovensky zvaz ku-
charov a cukrarov, Zvaz hotelov a restauracii Slovenskej
republiky a Asociacia somelierov Slovenskej republiky
udelil uz po Stvrtykrat prestizne ocenenie Gurman Award
- za dlhoro¢né a vynimoc¢né zasluhy o rozvoj a reprezen-
taciu slovenskej gastrondmie a hotelierstva. V tomto roku
sa slavnostny ceremonial uskutocnil v priestoroch hotela
Crowne Plaza pod zastitou ministra hospodarstva SR
Lubomira Jahnatka a velvyslanca Francuzskej republiky
Henryho Cunyho. Cestnym hostom bol svetoznamy fran-
cuzsky séfkuchar a majitel viacerych restauracii, vydavatel
Thuriés magazinu, Yves Thuriés.

Ceny odovzdal Radoslav Nackin, vydavatel Gurmana
na Slovensku, rovnako ako certifikaty kvality vSetkym 48
restauraciam, ktoré dostali odporucenie od hodnotitelov
Gurmana na Slovensku, za poskytovanu vysoku kvalitu
sluzieb a vynikajucu gastrondmiu. Zaroven bolo udelené
ocenenie Gurman Award 2008 v kategoériach Hotelier
roka, Kuchar roka, Somelier roka (nominacie na tychto
ocenenych urcuju jednotlive odbomé zvazy), ako ajocene-
nia Prémiova restauracia, Hotelova restauracia, Tematicka
restauracia, International Gurman Award, Vino roka 2008
-HoReCa vino somelierov. Nominacie na restauraciu roka
uréuju odbomi hodnotitelia Gurmana na Slovensku.
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LIME PASSION ——CUCUMBER MARTINI

* 4 cl Finlandia lime fusion * 1 granatové jablko * 2 cl Monin passion * 4,5 cl Flagman Vodka * /2 uhorky * 1,5 clMonin

Smirnoff black

VODKATINI

* 6 cl Smirnoff black

* 4 cl Belvedere vodka ¢ 2,5 cljabl¢nej Stavy * 2 vetvicky Cerstvého

* 2 cl Noilly Prat * 2,5 cl pyré z hrusky Nashi * dash lemon juice rozmarinu

Do mixovacieho skla dame pyré z hrusky a vetvicku rozmarinu. Jemne rozdrvime
a pridame ostatné ingrediencie. PreSejkujeme a pomocou sitka a strainera precedime
do kokteiloveho skla. Ozdobime vetvickou rozmarinu a rezom z Nashi hrusky.

Vychladeny kokteilovy pohar vymyjeme
Noilly Pratom a nalejeme vymrazenu vodku.

Stolichnaya elit

- &%, PRESTIGE VANILLA
R COSMOPOLITAN D-CHOCOLATE MARTINI

* 4 cl Grey Goose vodka - 4 cl brusnicového dzusu ¢ 4 cl Stolichnaya ¢ 2 cl Monin white ¢ 1 clMonin
* 2 ¢l Monin Triple Sec likér * 2/8 limetky Elitvodka chocolate likér vanilla sirup

Mesiaciky limetky vyzmykame do mixovacieho skla s fladom
a nalejeme vSetky ingrediencie. Presejkujeme a pomocou sitka
a strainera precedime do kokteilového skla.

Vsetky ingrediencie nalejeme do mixovacieho skla s ladom.
Presejkujeme a precedime do koktailového skla.
Ozdobime strukom vanilky a ¢okoladou.

Rubrikaje pripravovana v spolupréci spolocnostou BLACK EYE Company (wwwlblackeye.sk), foto: Martin Cisko (www.martincisko.sk) @
Dakujeme naSim partnerom klubu Kartell a za zapozicanie skla predajni RONA - nie je sklo ako sklo, predajia Laurinska 6, Bratislava lllilﬂl(
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» 3/8 Cerstvej limetky * 10 cl sédy

Do highball skla dame nakrajané limetky, pridame zrnka z granatového jablka

aMonin passion fruit sirup, dobre rozdrvime a doplnime
drvenym ladom. Dolejeme ostatné ingrediencie.

fruit sirup * 1,5 cl Cointreau * 1,5 cl citronovej Stavy

Dvestorocny pribbeh

radu Zipser

Region Spisa ma bohatu historickl genézu a preslavili ho najma cechy a remesla.
Vo vyznamnych mestach tejto oblasti sa nachadzali aj liehovary, likérky a malé pivovary.
Zipser je nemeckym ekvivalentom slovenského slova spissky, spisska, Spis (po latin-
sky — Scepusium, po nemecky — Zips, po polsky — Spisz, po madarsky — Szepes) je
historicky nazov stolice a zupy byvalého Uhorska.

Spisska zupa sa rozkladala prevazne v severovychodnej
Casti dnesného Slovenska. Jej mala cast lezi v dnesnom
juznom Pol'sku, medzi riekami Dunajec a Bialka a statnymi
hranicami so Slovenskom. Dnes je Spis$ len historicky nazov
prislusného Uzemia bez politickej subjektivity (podobne ako
Burgundsko ¢i Baskicko vo Francuzsku), resp. oznacenie
jedného z oficialnych turistickych regionov Slovenska, medzi
fudmi vSak je nazov stale zauzivany.

Centrom Spisa bol Spissky hrad, podla ktorého je regién
pomenovany. Hrad bol postaveny v 12. storoci. Od 16. sto-
rocia az do roku 1922 bola centrom Spisa Levoca. Vacsina
spisskych miest sa rozrastla prichodom Nemcov. Nemci
prisli do tohto regiénu najma po vpade Tatarov v 13. storoci.
Nemci pochadzali zvac¢sa z oblasti okolo Baltického mora
a zo Svabska. I3lo prevazne o odbornikov v réznych odvet-
viach a banikov. Aj preto mal Spis aZ do konca 2. svetovej
vojny pocetni nemecku populaciu.

Region Spisa ma bohaté liehovarnicke tradicie. Spi§ ma
bohatu historickil genézu a preslavili ho najma cechy a re-
mesla. Vo vyznamnych mestach tohto regionu sa vsak vysky-
tovali aj liehovary, likérky a malé pivovary. V 19. a 20. storodi
fungovali liehovary v Spisskej Novej Vsi, Kezmarku, v Hun-

covciach av Spisskom Hrhove. Histéria jedného z nich, kon-
krétne v Spisskej Belej a v Poprade, siaha az do roku 1875.
V roku 1778 vznikla v Spisskej Belej tovaren na vyrobu spis-
skej belianskej borovicky. Likérku v Spisskej Belej zaloZila
vroku 1875 rodina Kleinbergerovcov, dedicia savroku 1930
stali spolo¢nikmi aj popradskej tovarne TATRA, kde sa vyra-
bali likéry a konzervy. Henrich Morgenbesser zaloZil v roku
1925 v Starej Lubovni taktiez likérku. Azda najznamejSou
tovarmou na vyrobu liehu a liehovin v druhej polovici 20. sto-
rocia bola firma White Lady v Levoci.

Respektujuc svoje korene a tuto bohatu tradiciu prichadza
spoloc¢nost Karloff s novym produktovym radom ZIPSER.
Prinasa v nom chut tradicie a starobylého regionu Spis.
Kazdy produkt radu ZIPSER nesie erbové vyobrazenie
vyznamnych historickych miest na Spisi - ZIPSER RAZ-
NA je spojena so Spisskou Belou, ZIPSER BOROVICKA
s Levodou, ZIPSER HRUSKA s Kezmarkom, ZIPSER DULA
s Gelnicou atd".

Su to rezané destilaty vycibrenej chuti, vyrobené z ovocia
a raze, ktora sa zrodila na Slovensku. Zoznamte sa s nimi,
okuste ich Uzasnu, skvostnu chut a podelte sa s nou.

Viac informécii na www.karloff.sk

cukrového sirupu

Do mixovacieho skla dame ocistent uhorku a rozdrvime. Pridame lad
a ostatné ingrediencie. Presejkujeme a pomocou sitka a strainera
precedime do kokteilového skla. Ozdobime kuskom uhorky.
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PRAVA PRIRODHA

ZIPSER

cHut REGIGNU

ZIPSER BORDVIEKA
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Predpoklada sa, Ze uz stari Kelti boli milovnikmi tejto delikatesy. Gréci vymysleli spdsob, ako ustrice umelo pestovat,
a Rimania prisli na to, ako ich zivé dopravovat aj na velké vzdialenosti. Malé bretonske mestecko Cancale je poj-
mom nielen pre Francuzoy, ale pre vSetkych gurmanov sveta. V plytkej zatoke pod mestom more dvakrat denne
ustupuje a zvin savynaraju geometricky usporiadané ustricové lavice. Dnes, tak ako kedysi, sa more pri odlive
stahuje dihé kilometre a v bahnitom zalive zanechava svoje dary. V minulosti sa tieto uslachtilé Zivocichy ziskavali
vyluéné zberom. Uz davno ich vSak nelovia, ale vzhladom na dopyt umelo pestuju na farmach. K nam najblizsie je
to v Jadrane nalstrii v Limskom zalive a v Juznej Dalmacii v oblasti Malostonského a Stonského prielivu.

V devatnastom storoCi boli ustrice spestrenim jedalneho listka chudobnych. sa ustrice upravuju réznym spésobom: gratinované, v aspiku, blansirované, fritova-
Rastuci dopyt po morskej lahddke viedol doslova k drancovaniu prirodzenych né, marinované, ako polievka.

nalezisk a plocha ustrica (uz za Rimanov vysoko cenena pochutka) bola oraz vzac-
nejsia. Bolo treba nieco urobit, aby sa stavy priserne nedecimovali. Rozvoj miest
azakonite aj priemyslu priniesol znecistenie mori, a to v kombinacii s réznymi choro-
bami stavy ustric este prudko zmensilo, lebo ustrica potrebuje Cistu vodu. K najvyz-
namnejSim opatreniam patrilo stanovenie najmensej velkosti ustrice na zber a zakaz
zberu v mesiacoch maj az august, teda v Case, ked' sa ustrice rozmnozuju. Tam su
pravdepodobne aj korene povery, podla ktorej sa ustrice nesmu jest v kalendarmych
mesiacoch bez ,,R* (franctzsky mai, juin, juillet, aoGt, teda maj az august).

Ustriciam su pripisované afrodiziakalne ucinky. Filozof dobrych chuti, slavny Bril-
lat-Savarin tvrdil, ze v laske su ustrice (a s nimi aj dalsie morské plody) spojencami
[udi. Giacomo Casanova vraj zacinal svoje milostné bakchanalie 12 tuctami ustric,
teda zhruba 144 kuskami tychto lasturnikov. Je sporné, Ci je toto tvrdenie pravdive.
Mozno k tomuto Ucinku prispieva predstavivost, makka, vihka struktdra vnutra ustri-
ce totiz pripomina lono Zeny, alebo to spdsobuje vysoky obsah zinku. Inak maju
ustrice malo kaldrii a vysoky obsah bielkovin.

Ako tieto dary mora servirovat? Puritanski labuznici ich jedia len surové, teda zivé,
Cerstve, otvorené a pokvapkané par kvapkami citrona. Na otvaranie sa pouzivaju
zvlastne noze s kratkym, Sirokym ostrim. Ten, kto otvara lasturu, musi mat
,arif, inak sa méze Skaredo poranit, ¢i uz nozom, alebo ulitou.

Niekto preferuje k ustriciam Zitny chlieb s maslom.

Nesmie k nim vSak chybat kvalitné, spravne
vychladené biele alebo ruzove vino,

tiché aj Sumive. V lokalitach blizko

velkych fariem, kde ustrice nie

su nejakou zriedkavostou

(najméa vo Francuzsku),
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Hoci ide o gurmansku Specialitu, treba pripomentt, ze méze byt aj zdraviu Skodli-
va. Je velmi dolezité, aby ustrice pripravovali, t. j. otvarali a posudzovali, len ludia, kto-
ri ich stopercentne poznaju a vedia s istotou, ¢i su v poriadku. Inak hrozi neprijemna
otrava, sprevadzana ¢revnymi tazkostami, bolestami aj hortickou.

Ustrice sa zasadne kupuiju zive, samozrejme, zalezi na tom, kedy boli vylovené.
Cim su cerstvejsie, tym lepsie. Ustrica vhodna na jedenie je po otvoreni ulity pina
vody, ktora musi byt ¢ira a ma vonat morom.

To je prvé znamenie, Ze je ustrica v poriadku. Ak si nie sme jej kvalitou isti, pri okraji
sa jej lahucko dotkneme. Ked' sa zmrsti, teda reaguije, je Ziva.

Ak nespifia niektory z tychto znakov a najmé ked'si nie sme isti vorou, ustricu rad-
Sejzahodime, pretoze riziko je privelke. Este pred otvorenim treba kazdy kus pod te-
¢ucou vodou dokladne ocistit kefkou a umyt, a to najméa miesto, kde sa ulita spaja.

Marec a april suU mesiace, v ktorych nazve to povestné ,R"“ je, tak nemeskajte
a doprajte si ich. Bez ohladu na to, ¢i su afrodiziakom, alebo nie, su skvelé a ich
konzumacia je rozhodne zazitkom. Ta povest Zivotobudica je uz len bonus.

NOVA CHUT POKUSENIA

ZVADZAVO STAVNATA HRUSKOVA VODKA. ABSOLUT.COM
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zazitok

Kava je ,obsesiou” niekolko storocia spolu s Cokoladou sa stale sa drzi na vrchole. Momentalne je v mdde pub-
likovat o kave, tak prispejeme aj my svojou ¢astou. Moc kavy je nemala, ako su nemalé debaty, ktoré sa pri nej
vedu. Pri kave sa oddavna odohravalo mnozstvo silnych rozhovoroy, je to napoj vzpruzujlci, ale aj upokojujuci,
intelektualny, lebo podporuje mysel. Kaviarne, ako samotny nazov napoveda, boli zriadené pre tych, ktori su jej
horlivymi vyznavacmi. Slovo kava pochadza zo staroarabského gahwah a znamena silu.

/avsetko mozu kozy?

Pravlastou kavy je Afrika, tam ma kavovnik svoj pévod a tam sa aj zac¢ina pradavny
pribeh kavy. Ako bola kava viastne objavena, to je ttéma opradena roznymi legen-
dami. Skvelé viastnosti kavy udajne ako prvé spoznali africké kozy, pasuce sa
na nahormnej plosine Kaffa v Etiopii. Spasali ¢ervené bobule divo rastucich krikov
a pastieri si vsimli, Ze zvierata su mimoriadne ¢ulé a energické po cely den. Zo
zvedavosti tiez ochutnali ¢ervené plody, na ktorych sa popasalo stado ich meko-
tavych zverenkyn, a aj oni pocitili zrazu osvieZenie a prival energie.

Mokka, to je azda najbeznejsie slovo, spojené s urcitym druhom pripravy kavy,
mokka Salocky, mokka lyzicky, jednoducho mokka. Jemensky pristav Al-Mocha
dal meno kave, ktora sa ako prva dostala do Europy - mokka, tam vyse 200 rokov
nakladali a vypravovali etiopsku kavu do Eurdpy.

Kava sa spociatku nepripravovala tak ako dnes, napoj, ktory pozname my, nebol
vtom Case ani zdaleka taky Uzasne delikatny, vonavy, tmavy, horuci, sladky. Po-
vodne sa plody kavovnika iba zuli, az neskor si ludia vyrabali napoj z ich stavy, za-
liatej vodou. Prvé zmienky o verejnej konzumacii kavy sa datuju do 15. storocia.

Hoci Afrika dnes uz nie je najvacsim pestovatelom a exportérom kavy, predsa
jej len nemozno upriet, Ze na tomto obrovskom a este nie celkom prebadanom
svetadiele divo rastie vela druhov kavy najzaujimavejsej chuti. V sti¢asnosti najvac-
Sim producentom kéavy na svete je Brazilia, potom Vietnam, Kolumbia. Zapadné
pobrezie a centralna Afrika produkuju prevazne robustu, menej citlivi na pesto-
vatelské podmienky, pomerne odolnu, a preto je jej cena o nie¢o nizsia. To vSak
neznamena, zZe je nekvalitna. Vychodné pobrezie vo vacsine produkuje arabiku
vysokej kvality, z ktorej sa vyrabaju najdrahsie znacky. Vo svete existuje zhruba
sto druhov kéavovnikov, pestovatelsky vyznam vsak méa Coffea Arabica a Coffea
Canephora, ¢o je variant robusty. Optimalne pripravena kava je zmes tychto
dvoch sort, dobre uprazena a zmiesana v spravnom pomere. Arabika jej dodava
chut avénu, robusta zase farbu, trpkost a kofein. Z Etiopie a Jemenu sa pestova-
nie kavovnika postupne rozsirilo do Egypta a odtial do Turecka. Niekde nazyvaju
plody kavovnika aj ¢eresne, lebo tvoria strapce a pri dozreti sCerveneju, presne
ako toto ovocie. Kazda Geresna obsahuje dve kavové zrmka.
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Turecke pozitk

To Turci vyniesIE)(évu na p{destél slavy a jej pripravu a pitie povysili do stavu ume-
leckého. Kavatotiz Turkom mimoriadne zachutila. Urcite vSak nepili takého , turka®,
akeého si mnohi zalievaju rano do , duritiek”, nazov ,turek” je len Cestna spomienka
na narod ozajstnych milovnikov horticeho, vonavého napoja, ktori ho pili naozaj
s citom. Priprava napoja bola ovela sofistikovanejsia, u tureckych moslimov mal
vysostné postavenie, o om svedci aj fakt, ze v roku 1554 bola v Konstantinopole
(dnesny Istanbul) otvorena prva stylovo vyzdobena kaviaren na svete.

A Co krestania?

Krestanska Eurdpa sa s kavou zacala zoznamovat az v obdobi tureckych najaz-
dov. Prvé vzajomné kontakty krestanov stymto napojom boliviazné, bez nadsenia,
ako svadobna noc dohodenych manzelov. Viyhlasovali ho za pekelne tmavy napoj
bezboznikov, kuriozitu, ktora im velmi nechutila. Moslimovia si tajomstvo pesto-
vania kavy Uzkostlivo strazili a jej vyvoz bol zakazany. Sikovni benatski kupci véak
predsa len previezli kavu ku krestanom, nuz a ako to nakoniec byva, podmanila
si gj klérus, teda papeza Klementa VIII., ktory ju ihned' moslimskym neznabohom
rad , pokrestancil’. Kava sa stala napojom slachty a modou lepsej spoloénosti.
Prvé modne kaviame boli zaloZzené v Londyne a Parizi, ¢o nikoho neprekvapi,
lebo tieto velkomesta podnes udavaju v Europe trend viastne vo vsetkom.

Koncom 19. storocia sa stala kava dostupna aj SirSej verejnosti, ktora si ju obltbila
a okamzite privlastnila. Su spolu podnes a navzdy.

Kava v sucasnosti, to Uplne ina kapitola, nazyvaju ju aj zelené zlato. Jej cena
neustale stupa a je z roka na rok vyssia, hoci kavu povazujeme za taku beznu
a rozsireny, ze sa nad tym ani nepozastavime. V sucasnosti je po rope druhou
najobchodovanejsou komoditou na svetovych burzach. Mozno mi date za pravdu
amozno poviete, ze je to blud, ale dnes su najvacsimi konzumentmi kavy Taliani,
je pre nich narodnym symbolom, takmer ako ich opery, a zaobchadzaju s nou
s najvacsou Uctou. Obrad pripravy a servirovania espressa ¢i kapucina sa ele-
ganciou rovna japonskému ¢ajovému obradu. Po dobru kavu nemusite letiet do
Rima, vynimocna kava sa podava aj u nas na Slovensku v mnohych ,,osvieten-
skych" prevadzkach a kaviarnach, len si najdite pravu, vasnivi znacku navzdy, aby
sa ta svadobna noc vydarila.

Patricia Madajova

'y

LavA1n

Den lahodne] kavy

: Lavazza

L

Nevsedna promo akcia kalendara Lavazza 2008 sa usku-
tocnilav bratislavskom Auparku a organizovala ju spolo¢nost
Protech group, s. r. 0., ktora je vyhradnym distributorom kavy
znacky Lavazza na Slovensku.

rebiehala pocas celého popoludnia od dvanastej hodiny az do vecera v kaviar-

nach Caffé Elipso, Lavazza Espresso Point a v centralnom priestore Auparku.
V kaviarnach vyzdobenych v style kalendara sprijemnovali posedenie aj damy Lavaz-
za v honosnych robach, informujlice o akii, ¢i nehybne stojace Zivé sochy pri oboch
vstupoch do kaviarne. V centralnom priestore prebiehal pestry program, v ktorom
ucinkovali spevacky, herecky a tanecnice. Rozdavali sa aj sladké daréeky, neskor
prislo na rad zrebovanie o zaujimavy kalendar Lavazza 2008. Navstevnici si mohli aj
zasutazit. Atmosféru nepochybne dotvarali obrazy z kalendéara vystavené na stoja-
noch v obchodnom centre a mnohé dalSie atrakcie.

Pozitivny ohlas verejnosti nas inSpiruje organizovat podobné podujatia aj v dalSich

mestach na Slovensku. Tesime sa na vasu Ucast pri dalSom stretnuti na Lavazza Day.
Blizsie informéacie najdete pocas roka na www.lavazzacoffee.sk

Den lahodnej kavy Lavazza v Auparku | 53



Kavomat na
KOPI LUWAK

Na svete existuje mnoho spdsobov pestovania &i pripravy kavy. Jej milovnici, teda ti ozajstni gurmani kavickari,
suU mimoriadne vyberavi. Zrelé plody na kavovniku maju cervenu farbu a nazyvaju sa preto eresne. Tieto Ce-
resne su stredobodom zaujmu aj jedného drobného tvora. Kto vSak prisiel na napad holdovat Kopi Luvak , mi-
moriadne ,zvilastnej“ kave, sa mozno uz nikdy nedozvieme, ale rozhodne je pozoruhodny a stoji za zmienku.

ajdrahsia a najexotickejsia kava pochadza

zo Sumatry, vola sa Kopi Luwak a ro¢ne
sa jej vyprodukuije asi len nieco vyse 200 kilo-
gramov, a pritom nie je pravdepodobné, Ze jej
produkcia nejako stupne, hoci tato kava je zia-
dana. Za celou produkciou Kopi Luwak totiz ne-
stoji ani technologia, ba ni¢ nezméze ani fludsky
faktor - za vSetkym stoji malé zvieratko cibetka
(Paradoxus hermaphroditus), domorodcami
na Bali a Sumatre nazyvané luwak. I[de o malu
mackovitu Selmu, nocného tvora, ktory sa zivi
hmyzom, vtacimi vajickami a drobnymi vtakmi.

Cibetka ma na jedalnom listku aj kavové plody,
svedomito si prebera a vyhladava tie najkrajsie,
najvacsie, najzrelSie kavové ceresne, jedno-
ducho kavovy gurman, ktory pozna najlepsie
kavoveé zrna, sikovnejsi a neomylnejsi ako kto-
kolvek spomedzi skiisenych zberacov. V travia-
com trakte cibetky pdsobia na zrna zaludoéné
kyseliny a traviace enzymy, vytvarajlce prostre-
die pre zvlastny proces fermentacie. Prienik en-
zymov do zrniek sposobuje rozpad proteinov,
¢im vznikaju aminokyseliny. Tie, ak sa zahreju
pri prazeni, reaguju s ostatnymi zlozkami a vy-
tvaraju Specifické chutové zluceniny odlisné
od ostatnych. Cibetka dokaze stravit duzinatu
Supku kavovych plodov, nie vsak tuhy obal
kavového zrna, a kavové zrna jednoducho
vyluci prirodzenou cestou. Presne tak,
ako si myslite, cibetkin trus ma cenu

Zlata.

Takze potom je uz na balijskych a sumat-
rianskych zberacoch, aby vyhladavali vyluc-
ky cibetky v podobe malych SiSiek. Trus sa
zbiera a ru¢ne sa este dokonale docistuje
pred prazenim, takze netreba kréit nosom.

Cibetky v zajati kdvu vobec nezeru, preto
tato kavu takymto spésobom umelo produ-
kovat nemozno. Cibetky samy si musia svoje
,ceresne" povyberat priamo na kavovniku.

Kava Kopi Luwak je chutovo neuveritel-
ne zaujimava, ma zemitu vonu, tazké telo
a korenistu chut s jemnym chvostikom po
zatuchline a ¢okolade, je zmyselna ako tma-
va, horuca letna noc. Ma svojich zaprisaha-
nych stupencov, takze na Sumatre je z cibet-
ky $pecialny kavomat na exkluzivny napoj.
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SOME THINGS ARE JUST BETTER

P F ML COMP
LETNA 1, 040 01 Kosice ZELINARSKA 2, BRATISLAVA
TEL: +421 557998188 TEL: +421 2 55648578-79
MOBIL: +421 905 256 896 MOBIL: +421 915 988 161
FAx: +421 557998189 FAX: +421 2 55648577
E-MAIL: AMICOMPT@AMICOMPT.SK E-MAIL: AMICOMP3@STONLINE.SK

WWW.AMICOMP1.SK
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Po tento pocit netrelboa chodit nikam daleko, iba tot klisok za Bratislavu. Vo vychodnej
Casti Schlosserstrale v Marchfelde sarozprestiera areal cisarskej rezidencie Hof.
Reprezentacné priestory vznikli zaciatkom 18. storocia vdaka spolupraci dvoch
najvyznamnejsich osobnosti z obdobia rakluskeho baroka. Polny marsal, princ Eugen
Savojsky, ktory bollegendou uz za svojho zivota, poskytol ako investor so zmyslom pre
umenie finan¢né prostriedky, a tak mohol genialny architekt Lucas von Hildelbrandt
realizovat majstrovsku koncepciu jedineéného umeleckého stiboru, pozostavajuceho
z palaca, terasovych zahrad aidylického majera.

Rustikalna hostina @o omsatyle "
na blizkom zamku Niederweide :
v ,Divokejkuc el

.
ot

Zamok Schosshof

zia s rodinou ¢asto a rada vyuzivala zamok Hof nielen ako
sukromné utocisko, ale aj ako dostojny ramec niektorych z naj-
velkolepejsich dvornych slavnosti po¢as dihého obdobia trvania
habsburskej monarchie.

Rok 1898 znamenal dlhodobé prerusenie architektonického
vyvojav dejinach zamku Hof. Osvietensky cisar FrantiSek Jozef Il
sice nerozvazne, ale v sulade so svojimi zasadami prenechal prie-
story zamku armade. Vozy plne naloieng cennostami, vzacnymi
umeleckymi dielami smerovali de cisarskych skladov vo Viedhi.
V nasledujuicich rokoch sa tento inventar stal rozsiahlym zakla-
dom vybavenia inych cisarskych usadlosti, po zaniku monarchie
aj viddnych budov a velvyslanectiev, v roku 1919 nowvovzniknutej
Rakuskej republiky. Velka ¢ast tychto cennosti sa v-uplynulych
rokoch nasla v desiatkach archivov, zbierok a mtizei od Svédska
az po Vatikan. Toto vyznamneé kulturne dedicstvo vstalo z popola
vr. 2002 vdaka jednému z kultirnych projektov rakiskych po-
vojnovych dejin. Priestory zamku, ktoré od 19. storocia ¢oraz viac
chatrali, boli s detailnou presnostou revitalizované podla historic-
kého vzoru a v maji 2005 znovu otvorené pre hosti. Odvtedy sa
tentosvet zazitkov s celoeurdpskou jedine¢nostou stal Spickovou

ovolte nam opét kisok historie. Panovnicka Maria Teré=*

.‘

destinaciou pre vyznavacov kultury poc¢as rakusko-uhorskej
monarchie, ktorej sucastou bolo aj Slovensko. Dnes su prie-
story, kedysivytvorené najlepsimi umelcami svojho veku, teda
opat prezentované presne tak ako v 18. storo¢i a podavaju
autenticky obraz o stikromnom Zivote jednej z najmocnejsich
eurdpskych dyna stii.

K priestorom zamku s najvy$Sou umeleckou a kulturno-
historickou hodnotou‘patria okrem cisarskych apartmanov
dvojposchodova kaplnk‘a s kupolovitym preklenutim, freskami
a oltarnymi obrazmi od Carla Innocenza Carloneho, Frances-
ca Solimenu a Santina Bussiho, rana klasicisticka slavnostna
sien a s nadhemym povabom stvarnena Sala Terrena, spajaju-
ca zamok se zahradami. Iba malo priestorovv Europe saméze
porovnavat s nadherou a eleganciou zahrad, ktoré zriadil Lu-
cas von Hildebrandt v okoli zamku Hof. Toto majstrovske dielo,
umelecky zasadene do prirody, piné ozdobnych zahonov,
susosi, pavilénov, bosketov a mohutnych fontan, zostupuije po
siedmich umelo vytvorenych terasach k brehu rieky March.

Casom uprostred buriny a krovia zanikla slava,: kedysi po-
vestna po celej Eurdpe. Zakladna struktira zahrady vsak zo-
stala Uplne neporusena. Vsledky archeologickych vykopa-

Rpartman MarieJerezie

vok, historické plany a tri abrazy, namalované okolo r. 1760,
umoznujl “postupnu detailni obnovu pdévodnej rozmanitosti
farieb a tvarov. Od r. 2007 8a hastom znovu spristupni aj oran-
zéria princa Eugena.

V restauracii Meierhof, ktora sa vola Zum weissen Pfau, teda
U bieleho pava, si mézete vybrat zo Sirokej ponuky obcerstve-
nia, pokrmov a-la-carte a z menu s kazdodennou obmenou.
Kuchyna je, samozrejme, rakusko-uhorska, blizka nam, ¢o
byvame v pohrani¢i s Rakuskom. Silny vyvar s peGenovymi
knedlickami alebo krémova polievka z petrzlenového korena
s pestom. KedZe Rakusania miluju vydatné a hriesne jed-
l&, na jedalnom listku nesmie thbat' pravy Wienerschnitzel
z telaciny, teda tenucky, ehrumkavy rezen, velky ako pokriev-
ka na hrmiec, so zemiakovym Salatom bez majonézy, ale so
Specialnou, zalievkou. 'Jedalny listok sa neustale obmiena
a obsahuje rozne Speciality podla sezony, ako divina, hubo-
vé hody, zabijacka. Pritom sa dba aj na racionalne sa stravu-
jucich, uvedomelych ludi, ktorym ponukaju skvelé Salaty.
K majeru patri zahrada s viastnou biozahradkou a zahradka
s bylinkami do kuchyne aj na lekarske Ucely, sem si denne
chodi séfkuchar po cerstvé bylinky. Obsluhujuci personal je

Bylinkova zahrada

"y
Sala Terreha

V restauracii Meierhof si mézete vybrat zo
Sirokej ponuky obcerstvenia, pokrmov a-la-carte
azmenu s kazdodennou obmenou.

100 miest na sedenie vnUitri,

dalsich 100 az 150 na nadvori

pozorny, rychly, Usluzny a trojjazyény ako v Rakusku-Uhorsku.
Ak neviete po nemecky, posle vam po slovensky ¢i madarsky,
alebo po chorvatsky, ale aj po anglicky hovoriaceho kolegu.
Oblast Burgenlandu a cast Niederésterreichu je vinarska,
preto je tu bohata ponuka kvalitného vina z Raktska a ochotny
someliér, ktory sa netaji laskou k vinu.

No a na zaver, ak vam este zostane ,Platz* v zaludku,
ochutnajte s dobrou kavou dezerty ako Kaiserschmorn, teda
cisarsky trhanec, ¢i obrovsky Esterhazy rez a rézne kolace so
sezoénnym ovocim.

Ak mate chut iba na zakusok, kavu ¢i stamperlik Snapsu,
tak to pravé pre navstevnikov je Patiséria ,,Princ Eugen® na
arkadovom nadvori zamku. Ponuka malé obcerstvenie a bo-
haty vyber mucénych Specialit z rakuskej kuchyne. Ten Snaps
je z vlastného liehovaru, odpori¢ame ho ochutnat, ak nie ste
Sofér, je priam vitamindzny. Neprezente to, lebo v kone¢nom
désledku ma rovnaké ucinky ako kazdy alkohol, potom si pri-
sadnete niekde nalavicu k doméacim a budete odusu vyrevovat
pesnicky od Zillertaler Schiirtzenjager bez toho, ze by.ste ich
predtym poznali.

www.schlosshof.at

Apartménaﬁ@'ca Eugena

Barokova zahrada
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Je to zvlastny prezident. Nema svoj palac, nie je na znam
dent, o ktorom hovorim, stoji na cele cechu, je voleny na tri

Ing. Jozef Roth, prezident Slovenskej asociacie barmanov,
meno, ktoré sa uz dvanast rokov objavuje na barovej scéne.

Priblizte, prosim, nasim citatelom asociaciu, ktorej
predsedate...

Asociécia barmanov je obcianske zdruzenie, registrované
na Ministerstve vnutra Slovenskej republiky. Je to cechové
zdruZenie barmanov - napojarov. Starame sa o vzdelavanie,
organizujeme akreditované skolenia a sutaze.

Udel'ujete aj nejaké pokuty?

Nie. Existuje sice barmanska etika, podia ktorej by barman
nemal prestupovat od konkurencie ku konkurencie, ale mal
by ostat verny jednému podniku. Dnesok je vSak rozlietany
ataki su aj ludia a ich etika. Je to naozaj vec kazdého ¢love-
ka, kde sa citi dobre a ¢o hlada. To sa naozaj u nikoho neda
pokutovat.
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Poc¢ula som mnoho definicii dobrého barmana, vel'mi
by ma vSak zaujimal nazor samotného ich ,preziden-
ta“.

Kvalitny barman musi mat vzdelanie, inteligenciu a s riou
spojeny rozhlad, jazykové schopnosti a dobri komunikaciu
s fudmi.

mani?

O chybéach sa da hovorit len v ramci sutazi. V beznej praxi
za barom by som nié takto nedefinoval. Co je chybou? Zle
zamie$any napoj? Nevkusna dekoracia? Moze to byt ne-
dbalost, ale urcite by som to nenazval chybou. Pri niektorych
povolaniach, napriklad u lekara, narobi chyba Sarapatu, pre-
to by som o chybach za barom nehovoril.

Oarom

€ straz a nepripravuje novorocné prihovory. Prezi-
kKolko oceneni a recni na kurzoch pre barmanov.

Daju sa barmanské sutaze hodnotit objektivne? Kazdé-
mu predsa chuti nie¢o iné.

Rozhodcovia vyjadruju svoj subjektiviny nazor ovplyvneny,
pravdaze, tym, ¢o chutiim. Ja osobne davam prednost hor-
kym a kyslym napojom ato ma pri hodnoteni ovplyviiuje. Pre-
to je v sutaziach péat porotcov a privysledku sa pre zachova-
nie objektivnosti anuluju najvyssie a najnizsie body. Vysledok
vytvoria teda len tri stredné bodové hodnotenia.

Na ktorej priecke su slovenski barmani v svetovom hod-
noteni?

Od roku 1996 som sa zucastnil na vetkych majstrovstvach
sveta a od toho istého roku je v prvej trojke vzdy zastupena
niektora krajina strednej Europy. Bud' st tam Slovaci, Poliaci,
Madari, Chorvati, alebo Rakusania, Nemci, Slovinci. Myslim
si, Ze to vbbec nie je zIé.

Kto uréuje trendy v barmanstve? Je to nejaka krajina ale-
bo osoba, ktora udava (nebodaj v kokteilovych Satach)
,kokteilova“ moédu?

Neda sa povedat, ze by konkrétne niekto rozhodoval, ¢o sa
bude v baroch pit. Je to skér predmetom odportcania ludi,
odovzdavania informacii medzi nimi navzajom. Dnes je ab-
solutny mojito boom, to uz azda ani netreba hovorit. Preco?
Mozno preto, ze ludia pred takymi dvanastimi rokmi netusili,
Ze existuje limetka, ani mata nebola samozrejmostou. Mojito,
ktoré ma uz vyse 80-ro¢nu historiu, sa stalo momentalnym
kralom drinkov a médnym stylom az teraz, ked' je uz napo-
jovym , deduskom®. Ak by sme hovorili o trendoch v barman-
skej technike, tak absolitnou svetovou $pickou je Japonsko.
Z Eurdpy st navrchole Angli¢ania, Taliani a Francuzi. Posledni
menovani aj preto, lebo vaésina vyrobcov alkoholu (a sponzo-
rov IBA - Medzinarodnej asociacie barmanov) ma svoje zavo-
dy prave vo Franclzsku.

Kde je najvyspelejsia barova kultura?

Tam, kde je aj najvacsi trh. Mekkou je Amerika, ktora zacala
pisat historiu mieSanych napojov a kde sa zrodil zvyk chodit do
barov. NemézZem vynechat ani Japonsko, jeden z najvacsich
trhov na svete, ktory sa snazia dobyt vSetci vyrobcovia. Euro-
pe pripada, najma vdaka Velkej Britanii, v ramci barovej kultury
bronzova medaila.

Stale spominame Japonsko. Opiste, ako to tam vyzera,
¢im vas uchvatili tamojsie napoje?

Dokonalost ako Zivotny styl sa prejavuje vo véetkom. V gastro-
nomii, v aranzovani napojov, niet im ¢o vycitat, st Spickou na
vrchu gastronémie. VSetko, ¢o vytvoria, je vizualne dokonalé.

Precestovali ste styri kontinenty s vynimkou Australie
a Antarktidy ste boli uz vSade. Aky najkrajsi talizman
alebo zazitok ste si z ciest priniesli?

Z Bruselu som si priniesol diamantovy Sejkr v podobe odznaku
na sako. Najvacsim zazitkom pre mna bola ucast na podujati
k 50. vyrociu IBA v Anglicku. V hoteli, kde sme byvali, viadia
vynikajuca atmosféra a bolitam vSetci doleziti fudia z prostredia
barovej kultury.

Kto financuje barmanom cesty na sttaze?

Pokial ide o svetové a niektoré eurdpske sutaze, tie financuje
IBA, pripadne lokalna asociacia barmanov. Je vSak samozrej-
mostou, Ze za vSetkym tymto stoji niekto z pridruzenych cGle-
nov, teda firiem.

Predstavte si, Ze by ste dostali zadanie namiesat ku kaz-
dému typu ¢loveka - podla schémy melancholik, cho-
lerik, flegmatik a sangvinik - napoj, ktory by ho najviac
vystihoval. Aké napoje by ste im namiesali?
Melancholikovi by som namiesal napoj kontrastnych chuti.
Cholerika vidim ako velmi nestalu, premenlivi a nespokojnu
povahu, a preto by som mu namiesal viac za sebou iducich
drinkov. Raz ostry, za tym by nasledoval jemny drink, potom
takzvany SOS drink a podobne. Flegmatikovi by som namiesal
jemny long drink, beriem ho ako ¢loveka, ¢o tu bude diho a so
svojim pristupom k Zivotu ma ¢as vychutnat si veci. Sangvinik
by si zasluzil nieco sladkeé.

Anketa: Co simyslite o Casopise Inbar?

Chutia drinky na celom svete rovnako?

Musia. Receptury ako napriklad Manhattan, White Russian,
Alexander a podobne st ur¢ené celosvetovo. M6zu sa rozliso-
vat akurat mnozstvom alkoholu, ¢o je vSak dané zakonmi da-
nej krajiny. Suroviny potrebné na pripravu napoja vsak musia
byt na celom svete rovnakeé.

Ako by ste charakterizovali dobry bar?

Samozrejmostou by mal byt pekny interiér. Dobry bar tvori aj
druh Klientely, ktory tam chodli, a v neposlednom rade barmani
a ponuka. Kvalitny bar by mal pontkat z kazdého druhu alko-
holu aspon tri-Styri znacky, velké mnozstvo mieSanych napo-
jov, nejaké drobnosti teplej a studenej kuchyne, nieco sladké
pre damy, dobru kavu, mal by mat tabakové vyrobky av stucas-
nosti by nemali chybat ani cigary, ktoré st v maode.

Vas najblaznivejsi experiment v oblasti drinkov?
Experimentoval som s ovocim a zeleninou. Taky najblaznive;jsi
bol nealkoholicky napoj z cviklovej, mrkvovej a limetkovej Stavy
s olivami a zazvorom. VSetko zmiesané a doliate mineralnou
vodou.

Zdaju sa vam ceny drinkov na Slovensku adekvatne ale-
bo mierne predrazené?

Dnes je volna cenotvorba, preto cena zalezi od jednotlivych
podnikov a od toho, ¢iten-ktory napoj dokazete predat. Ak vy-
tvorite drink za 500 kordn a predate ho, je to v poriadku. Drink
bol zrejme esteticky naaranzovany, dokazali ste uputat.

M6éze si niekedy barman spokojne povedat ,a teraz som
dobry“?

Barman by sa mal ucit cely Zivot, aj ked'je pravda, ze momen-
talne vliadne trend mladych ludi za barom. Ti, ktorym tiahne
na Styridsiatku, sa uz za barovy pult nechcu postavit. A mnohi
mladi [udia, ked vyhraju jednu-dve sutaze, prepadnu pocitu,
Ze cheu byt milionari, vykaslu sa na miesanie, hru sa na ma-
nazérske posty a tizia dirigovat. Po ¢ase pridu na to, Ze to nie
je také lahkeé.

Kol'ko je na Slovensku Zien, barmaniek?
Percentualne by som to vyjadril pomerom 70 : 30 v prospech
muzov.

Prejavuje sa Zenska ruka na drinkoch?

Myslite, ¢i su tie drinky ,,zenskejsie*? To urcite nie! V komuniz-
me boli barmankami len Zeny. Muz za barom, to sa nenosilo.
Kratko pred prelomom rezimu sa zacali postupne zapéjat aj
muzi.

Kto k $ejkrom priviedol vas?

Som z barmanskej rodiny, kde sa drinkom venovali otec aj
mama. Bolo akosi prirodzené, ze som Siel aj ja touto cestou.
Po hotelovej akadémii som zacal svoju barmansku prax v Carl-
tone, nasledoval hotel Férum, a potom som uz pracoval pria-
mo pre vyrobcov a dovozcov alkoholu. Vzapéti prisli sutaze, az
kym to dospelo do stadia, ze som si povedal dost, nebudem
uz skakat za pultom, mam uz predsa svoje roky...

... aj nejaké tie ocenenia. Spomeniem napriklad prvé
miesto na majstrovstvach Europy v Stuttgarte v roku

S inbarom prislo do barov nie¢o nové. Je dobré, Ze okrem ¢lankov o gastrondmii a drinkoch tam ¢lo-
vek najde aj cestopisy, kulturu, tatistiky, recepty, pekné fotografie. Kazdy si najde nieco pre seba.

Jozef Roth

2000 alebo tretie miesto v svetovej sutazi Havana Club.
Kol'ko vlastne tych oceneni mate? Ktoré bolo najtazsie
vybojované?

Mam ich osem. A najviac driny ma stélo asi to na Kube v roku
2000.

Aké mate plany do budticnosti? Ako dlho este chcete byt
Komenskym barmanov?

Vzdelavaniu barmanov sa venujem od roku 1998 a chcem
v tom pokracovat. Bol by som rad, keby sa v priebehu piatich
rokov konal na Slovensku kongres, a teda aj celosvetova sutaz
IBA. Zda sa, Ze by sa to mohlo podarit.

Kol'’ko taky barmansky kurz trva?

Ten zakladny pat dni. Dozviete sa o tedrii vyroby alkoholu,
tvorby miesanych napojov, naucite sa zvladat pripravu v mie-
Sacom pohari, Sejkri, mixéri, bostonskom Sejkri atd. Kurz sa
kongi praktickymi a pisomnymi skuskami. Po hom nasleduju
vyssie formy barmanskych skoleni v réznom rozmedzi.

Aky je o tieto kurzy zaujem, kol'ko tam mate l'udi a ko'ko
takychto kurzov je na Slovensku?

O kurzy je neustale zaujem. Viykonavaju ich styria lektori, viast-
nici licencie SkBA. Zucastnuje sa na nich v priemere dvadsat
Iudi. Najviac spolupracujeme s 54 odbornymi skolami po ce-
lom Slovensku.

Nefiguruje vo vasich planoch do buducnosti aj vliastny
bar?
Uvazujem o tom a hlfadam vhodné miesto.

Jamajka

Poznéte barmanskych desatoro?
Tuich mate!

1. LacnejSie liehoviny neprelievat do flasiek
liehovin drahSieho charakteru.

2. Barovy inventar musi byt vZdy Cisty,
bar musi byt poriadne upratany.

3. Dodrziavat presné recepty, mnozstvo,
znacku atd.

4. Ovocné Stavy treba vzdy premieSat,
lebo sa usadzaj.

5. Smotana a mlieko sa nikdy nemieSa.

6. Do Sejkra ani do mixéra sa nedavajli
bublinkové napoje.

7. Teplé napoje sa podavajd v Sambro-
vanych, teda predhriatych poharoch,
pohére na ladové napoje treba
predchladit, teda odborne povedané
vydrapovat*

8. Alkoholické napoje nepodavame
miadistvym a podnapitym.

9. Barman v praci nepije, k [udom je mily,
ku kolegom kolegialny.

10. VSetky suroviny na pripravu mieSanych
napojov musia byt konzumovatelné.

Prezident za barom s Inbarom | 59
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Ako sa zrodil napad zalozit agenturu?

Vystudoval som na Hotelovej akadémii v Piestanoch, po jej skon-
Geni som pracoval ako ¢asnik, neskér ako manazér, potom som
sivyskusal pracu v reklamnej agentUre ajedného diha som si po-
vedal, Ze to skiisim sam. Skibil som véetko, Gomu som sa kedy
venoval, azalozil agentUru.

Skuste charakterizovat Black Eye company.
Je to reklamno-eventova agentura, ktora sa Specializuje na bar
catering.

Ako vznikol jej nazov?

Venoval som sa aj praci DJ-a a Black Eye bola moja prezyvka.
V roku 2004 som ju zoficialnil ako nézov mojej agentury. Kedze
firma je Sirokospektralna, pridal som este slovicko ,,company*.

Vasim mottom je: S nami sito uZijete. Uzivate si aj vy eventy,
ktoré organizujete, alebo ich pretrpite v zakulisi?

V prvom rade siich musi uzit klient, preto to motto. Samozrejme,
aj ja siich uzivam, hoci je tam vzdy aj davka stresu a adrenalinu.
No schovavat sa nemézem, vzdy treba odviest profesionalny
vykon.

Kol'ko €asu treba na pripravu eventu?

Su akcie, ktoré sa pripravuji mesiac, aj take, ktorych priprava za-
berie tri mesiace. Premyslenie celej mechaniky systému, logisti-
ky av konec¢nom dosledku aj cela realizacia eventu trvaisty cas.

Kol'ko l'udi vam pomaha?

Privacsich eventoch 15, 20, akide o mensiu akciu, je to 6, 7 fudi.
V agentdre mam troch kmernovych zamestnancov. Ostatnych si
najimam exterme na presné posty, ktoré treba zastresit.

Aky najvacsi event ma agentura za sebou?

Urdite to bolivianocné vecierky pre spolocnost Allianz, ktoré sme
organizovali, nasimi klientmi s aj Americka obchodna komora,
Pepsi-Cola Slovensko ¢i Dell Slovensko.

Co vlastne znamena bar catering?

Bar catering je neoddelitelnou sucastou celého eventu. Pokial
ide o Cisty catering, spolupracujeme s viacerymi spolo¢nostami,
ale bar catering je nasa Specialita. Pre klienta pripravime kokteily,

60 | Vyhoviet klientovi

zabezpecime patricne upravenych barmanov, barmansku Sou.
Pocas nej profesionalni barmani pracuju stylom working flair -
drink podaju klientovi formou zabavy. Velmi vyhladavané su
barmanské exhibition show, pocas ktorych je kokteil prezento-
vany a pripravovany Stylom prace flair. Snazime sa zaradit ich na
zaver ako vyvrcholenie programu. Barman namiesa drink pred
zrakmi fudi, a to réznymi styimi prace. Working flair je klasika, ¢ize
pracas plnou flasou, pritandem flair ide o Sou dvojice barmanov,
pri UV Sou sa pouzivaju biele flase a reflexné Sejkre, ktoré v spo-
jeni s UV lampami vytvaraju zaujimavé efekty. Velmi atraktivna je
fire flair. Nasou Specialitou je freeze Sou a novinkou fire and fre-
eze, pri ktorej pouzivame tekuty dusik. Drinky su totalne ladové
avytvaraju dymovy efekt.

Nehrozi pri tychto Sou zranenie barmanov?

Vela ludi si mysli, Ze je to len vyhadzovanie flias do vzduchu, no
ohnové Sou su skutoéne naroéné. Barmani pouzivaju lampovy
olej alebo Absinth a musia tvrdo trénovat. To znamena vela roz-
bitych flias a odrenin.

Spomenuli ste mieSanie drinkov pomocou tekutého dusi-
ka. O ¢o konkrétne ide?

Ide o spdsob chladenia a je to absolltna novinka, ktora k nam
prisla z Londyna. Nasa agentura ju zacala praktizovat ako jedna
z prvych na Slovensku. Barmani, ktori tymto spésobom pracuiu,
museli absolvovat Specialny certifikovany kurz, organizuje ho fun-
dovany vysokoskolsky profesorzaoberajtici satechnickymi plyn-
mi. Tekuty dusik je vSak zdravotne neskodny, bez vone a chuti.

Mozu sa do barmanskej $ou zapoijit aj hostia eventu?

Ano, o je velmi obltibeny bod programu. Ludom z davu dame
do rik Sejker a sklo a mozu si namiesat kokteil. Samozrejme,
pripraveny drink musia dat ochutnat svojim znamym, ktori ho
zhodnotia, teda nie je to len také obycajné namiesanie kokteilu.
Z pochopitelnych dévodov sa vak vyhybame ohriu a tekutému
dusiku.

Vasa agentura organizuje aj barmanské kurzy. Méze sa
stat barmanom ktokolvek?

Clovek, ktory chce byt dobrym barmanom, to musi povazovat za
svoju pracu, svojho konicka aj poslanie. Je to v podstate psycho-
16g, radca, clovek v maximalnej pohode a k dispozicii pre hosta.

Musi mat“Cit pre vonu bnost a vizualnu stranku kokteilov,
aby ulahodil klientovi. Nase kurzy zacinaju od zakladov. Adeptov
oboznamime s tym, o je barovy priestor, o méa obsahovat bar,
ake su barové pomadcky. Potom dostanu informécie z histdrie
réznych druhov alkoholu a z aktualnych kampani jednotlivych
znaciek.

Pri Studovani ponuky vasej agentury ma zaujal tasting
whisky a konaku.

Aj to je jedna z nasich Specialit. Na zaklade spoluprace s amba-
sadormi réznych znaciek whisky a konaku ponukame klientom
ich prezentacie a ochutnavky. Navstevnici tastingu sa teda mézu
vzdelat v tejto oblasti, zistia chutové rozdiely medzi jednotlivymi
druhmi tohto alkoholu, naucia sa rozpoznavat jeho farebnost,
chut, redlne otestuju vsetky viastnosti whisky alebo konaku. Na-
vySe si domov odnesl certifikét 0 absolvovani takéhoto tastingu.

Vasa praca je uzko spata s alkoholom. Aky k nemu mate
vztah?

Cisto pracovny. Rad drinky ochutnam avychutnam, ale nepreha-
namto. Naeventoch musim byt stale k dispozicii, takze alkohol je
tam len mojim partnerom.

Aky drink si zaru¢ene date?

Osviezujlci, cerstvy, taky, ¢o ma povzbudi. Nasi barmani vzdy
vedia, ¢o ktorému zakaznikovi ponuknut. To je zaklad - vyho-
viet klientovi. V stiGasnosti je velmi obltibené majito. No kedze
sme dostali poZiadavku na obmenu, osvedcili sa ndm ochutené
moajita ako napriklad jahodove, bananove, grepové, malinové ¢i
ZAZVOrove.

V USA vraj leti martini. Ako je to na Slovensku?

Specifika USA u nas nefunguili. Slovensky trh je konzervativny.
Samozrejme, sledujeme trendy, no nemali by tu Gspech. Barova
kultura vsak napreduje, aj my sa teda snazime ludom ukazat nie-
6o nové anaucit ich pit.

Coje slovenska klasika?
Prieskumy ukazuju, Ze Cisty biely alkohol.

Nikitin, foto: Martin Cigko (www.martincisko.sk)
Foto archiv spolocnosti Black eye comp (www.blackeye.sk)
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Pribeh klenotu vo flasi

LepSia ako Absolut? LepSia ako Finlandia?
LepSia ako Smirnoff? Znie to neuveritelne?
Rec je 0 1. vodke na Slovensku, ktora porazila
popredné svetove znacky.

Rec je o GORAL Vodke.

Prestizna kvalitna vodka, hoci v nie velmi
vyraznej bielo-modrej Uprave, ukryva v sebe
nie€o vynimoc&né.

Podme sa na fu pozriet zbliz3a.

Klenotvo flasi

- Tento nazov nenosi nahodou. Podla
mnohych znalcov a odbornikov je prave
Goral Vodka tym najcistejSim alkoholickym
produktom s kriStalovo iskrivym vzhladom,
bezfarebnou c¢&irostou a priznaénou
jemnostou. Nasved&uju tomu aj Uspechy,
ktorych ma za sebou nemalo. Jej chut a
kvalitu ocenili nielen na slovenskom trhu, ale
aj v Rusku, Amerike €i v Belgicku.

- V roku 2003 ziskala zlatt  medailu GOLD
Slovakia, ktord Nadéacia Slovak GOLD
kazdoroéne -udeluje najkvalitnejSim
slovenskym potravinarskym _produktom.
Odbornici vSak vodku stale vyvijali a tak v
roku 2007 suverénne-zabodovala na celej
Ciare.

- Z vystavy Danubius Gastro si odniesla
najvysSie ocenenie s nazvom ,,Cena
Danubius Gastro®.

- Vtom istom rokuziskala aj ocenenie Zna¢ka
kvality SK.

- Aakoby to nestacilo, o par mesiacov neskér
bojovala Goral Vodka o prestizne ocenenie
priamo v Rusku. O tejto krajine je zname, Ze
je koliskou vodiek. Prave tam sa v Sankt
Peterburgu konala medzinarodna sutaz
DRINK EXPO, na ktorej sa zucastnilo 180
ruskych, eurépskych a svetovych vodiek.
Spomedzi v8etkych ziskala slovenska Goral
Vodka ZLATO.

- November bol taktieZ uspesny. Goral Vodka
sa zucCastnila na medzinarodnej sutazi,
tentoraz v8ak na americkom kontinente.
Sutaz sa konala na péde BTl v Chicagu v
USA. Je to najvacSia degustacna sutaz na
americkom kontinente, kde sa prezentovalo
108 medzinarodnych vodiek, a to Oval,
Sobieski ¢i Stolichnaya. Nedala sa zahanbit
a jej vysledkom bola chvalyhodna strieborna
medaila a ohodnotenie ako velmi
odporuc¢ana liehovina , HIGHLY
RECOMMENDED*.

Verime, Ze ajrok 2008 sa bude niest' v znameni
vitazstiev. Zatial mézem povedat' len tolko, ze
sa opat prihlasila do prestiznej eurdpskej
medzinarodnej sutaze ,,United VODKA®, kde
spomedzi viac ako 600 vodiek Goral Vodka
postupila medzi TOP 10. Tie putuju do
francuzskeho mesta Cannes, kde sa rozhodne
o vitazovi. Drzime palce!

Co sazatym skryva?

Dokonaly a prisne straZzeny vyrobny proces sa
zacina cielenym vyberom najkvalitnejSej
pSenice, z ktorej sa za pouzitia 7-kolénového
systému rafinacie vyrobi kvalitny lieh. Tento lieh
sa dalej zuSlfachtuje Specialnymi
karborafinacnymi procesmi tak, aby dosiahol
oCakavané kvalitativne parametre zarucujuce
jeho hladkost a jemnost’ vo vztahu k citlivym
zmyslovym hodnotdm. V tomto Stadiu sa lieh
podrobi prisnym analytickym a senzorickym
skuskam, ktoré ho opravnia na pouzivanie do
finalneho produktu. Nie menSia pozornost’ ako
liehu sa venuje druhej zlozke Goral Vodky
vode. PouZiva sa vyluéne voda mimoriadnej
kvality pochadzajuca z tatranskych prameriov.
Jej vynikajuce chutoveé vlastnosti sa viazu a
harmonicky doplfaju pouzivanim kvalitného
liehu podla Specialnej receptury. Po
vzgjomnom splynuti tychto dvoch elementov a
dostatoCnom Case na ich vyzretie a scelenie sa
vodka podrobuje ostrej 7-nasobnej
mikrofiltracii cez prirodné filtracné materialy.
Cely proces okrem najkvalitnejSich technoldgii
spociva aj v dusi starodobej receptury a v srdci,
ktoré tomuto produktu vyrobcovia venovali.
Preto ani pri-senzorickom porovnani Goral
Vodky s vodkou Absolut, Finlandia a Smirnoff
medzinarodne uznavanou certifikovanou
metoédou ISO. 8587, konaného na pdde
nezavislého certifikacného organu, . neboli
zistené rozdiely v ich zmyslovych
preferenciach.

Histéria

Prastary klasicky. napoj uz-v. 17.storoci
ponukali krémari kupcom a pocestnym, ktori
prechadzali vrchmi Vysokych Tatier. Tato cesta
bola krizovatkou medzi severom a juhom,
oznaCena ako Balt a Orient, znama ako
Jantarova cesta. Zrod sucasnej Goral Vodky sa
datuje uz do roku 1999. Prave vtedy uzrela
svetlo sveta 1. ffa8a z likérky v slovenskom
mestecku Stara Lubovina. Matkou tohto napoja
je prestiZzna slovenska firma Gas Familia, s. .
0., ktora sa pySi tradiciou vyroby kvalitnych
liehovin a destilatov uz od roku 1997. A preco
prave Goral? Gorali su etnograficka skupina
Zijuca v horskych oblastiach horného Spisa,
hornej Oravy, severnych Kysuc, v Sliezsku a v
Karpatoch v Malopolsku. Toto etnikum je
charakteristické Specifickym narecim,
obsahujicim zmieSané prvky slovenského a
polského jazyka, ako aj folklorom. Prave z tejto
oblasti samotna vodka pochadza, a nielen jej
nazov vystihuje silu a vytrvalost’ Goralov.

7-bnid destilovand
7-bndd filbrovand

VODKA

ORA

www.gas-familia.sk
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www.lavazzacoffee.sk

THE MOST

MAJESTIC

ESPRESSO EXPERIENCE

LAvA11R

ESPRESS YOURSELF

Dovozca do SR: PROTE-CH group,; s. r. 0., Bratislava, e-mail: protechgroup@protechgroup.sk, tel.: 02/4552 7661, 62, 26



