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lanajsia zima bola na sneh neobycajne skupa. Skvelé je mat 4 NOVINKY,

zimu, ako sa patri, so snehom. Je to asi najromantickejsie ob- ktoré sme priniesli zo sveta a chceme ukazat
dobie roka, pravda, ak sa vydari a nechyba ziadny dolezity kompo- 8 TIPNADRINK, ZOPAR OSVEDCENYCH KOKTEILOV
nent. Inak je to ako mojito bez rumu, sice virgin, ale fadne. potulky po najvychytenejsich baroch Bratislavy

10 REPORTAZ IBA

zo svetového stretnutia barmanov v Taiwane

12 BUGSY'S BAR

prijemna debata s pohodovym ¢lovekom Vaclavom Vojifom

13 BARMAN CHALLENGE

findle sutaze HoReCa Barman Challe v bratislavskom klube Dopler

Snehom obtazkané konare, cencule visiace zo striech a odkvapov.
Zimna, viano¢na atmosféra mimo mesta ma este osobitejSie Caro.
Vrzdiaci sneh pod nohami a vona horiaceho dreva v krbe, ¢i peci
av telke” tradicné Tri oriesky pre Popolusku, v ruke Svenker s kona-
kom, takto sentimentalne ladené to mam rada ja.

Dokazete si predstavit, ze by ste Vianoce a Silvestra travili na lezadle 16 DOZVIETE SA VSETKO PODSTATNE O BEAUJOLAIS
pod kokosovou palmou a mily barman by vam nosil Pina Coladu jednu je nové vino ozaj lahddka alebo iba dobry marketingovy tah

za druhou. Predstava to nie je neprijemna a mnohi vyznavaci exotiky 17 VIPAVA 1894

preto odletia za lastovickami do teplych krajin. slovinské vinne skvosty

Nie je zla ani predstava ¢aju s rumom, &i voriavého vareného vina 18 UNIKATNA KOMBINACIA Z FIRMY CARAT

v Apreski pod dobre upravenym svahom, alebo v stanku na Hlavnom alebo Dajte sa donekonecna pokusat

namesti na vianoc¢nych trhoch, ¢o poviete? Ak patrite do hociktorej 20 ZVYCAPU AZ NA KUBU
sa vlastnou snahou vypracoval barman Slavo Kytka

B e

z tychto kategorii, ste nas clovek. Sviatky si viete vychutnat so vset-

MAYBE BABY, MAYBE BABY DRY o I ’ kym, ¢o prinasaju. 22 SLOVAK BAR AWARDS 2007
MAYBE BABY EXTRA DRY wr najvyznamnejsia udalost vo svete slovenskych barov

Dostali ste do ruk posledné tohtoro¢né ¢islo INBaru, dufam ze Vas 24 NATHAN Z NATHANYIE

a jeho novy koncept La Rambla

28 PRAVDA O TAPAS
kultura tapas z pohladu najzasvétenejéieho, cestovatela,
fotografa, ale predovsetkym pravého Spaniela Jorgeho de Reval

potesi a urobi taku jednoducho uvolnenejsiu atmosféru, presne taku,
aka dycha z posledného mesiaca v roku. Inspirujte sa dobrymi napoj-
mi, ktoré sme Vam pripravili. TakZe o rok sa na Vas tesime

Patricia Madajova

Séfredaktorka 32 KARLOFF

univerzalne produkty pre mixoldgiu

34 TO, COV KAVE LADI

skvelé, netradi¢né recepty pre kavickovych labuznikov

- 36 PRIBEH CIGAR
; )) vyroba a balenie cigar
-
37 CARTRON

Joseph Cartron alebo Jozo z Kartonu?

38 MERCEDES CAFE
Mercedes Benz to nie su len Spickove auta,
je to aj znac¢ka vyjadrujuca zivotny styl
40 RUDOLF JELINEK EUROCUP 2007
juniori si v PreSove zmerali sily v miesani drinkov
42 HOLLYWOOD COCKTAIL
slavne hollywoodske evergriny a nemenej slavne drinky

44 ALTO SLOVAKIA

Specialista na hotelové a restauracné systémy

46 DUBAJ ABURJAL ARAB
} Arabska veza
47 SMIRNOFF RUSSIAN NIGHT
"’ a vodka tiekla potokom v Greenwich bare
) 48 bar-bar NA ZAHORI

je dokazom toho, Ze Spickovy, moderny bar nemusi prave stat v centre Bratislavy

50 NIECO NA ZAHRIATIE V TUHOM MRAZE
S e Svédsky grog

i
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Momentalne najhorucejSou témou tohto obdobia su urcite Vianoce.
Vacsina spolo¢nosti sa snazi na viano¢nom trhu ponuknut zaujimaveé
vyrobky. K nim mozno zaradit aj americku firmu Anheuser-Busch,
Inc., ktora sa rozhodla predstavit vianocny leZiak s netradi¢nou
chutou. Michelob celebrate Cherry a Michelob Celebrate Chocolate
su dokonalymi napojmi na sviatocny stol. Oba leziaky charakterizuje
bohata aromatickd, hladka chut. Na jednej strane je k dispozicii
vishova chut, na druhej strane zas ¢okoladova. Ako si s tymito
netradi¢nymi leziakmi poradia milovnici skuto¢ného piva?
(PRNewsFoto/Anheuser-Busch, Inc.)

MENDIS

K prilozenej tabulke nie je potrebné dopinat takmer ziadny

text. Najznamejsia internetova stranka o vine na svete wine.com
predstavila rebri¢ek vin Top 100. Wine.com ponuka fanusikom
vina véetky informéacie zo sveta vin, virtualny obchod alebo

virtualnu pivnicu.
(PR News/wine.com)

% wine.com 100

Wine.com, the nation’s #1 online wine retailer, has announced the Wine com 100, the industry's first top 100 list based
entirely on customer preferences, The ranking raflects the top 2% of wines sold nationally on Wine.com during 2007,
by based on unit volume, See www.wine.com/l 00 for complete details,
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Danzante, Attems, Santa Margherita, Pierpaolo Pecorari
Cesko: Sonberk Slovensko: Mrva & Stanko, Karpat-
ska Perla, Vinarstvo Pavelka - Soboli¢, J&J OstroZovic



K zimnej pohode a na sviato¢nom stole si urcite kazdy z vas dokaze predstavit visne v cokolade.
Aby milovnici tejto chuti mali SirSie moznosti vyberu, dostali novy darek v podobe dobre znameho
napoja Dr. Pepper. Ten teraz ponuka novu prichut visni s ¢okoladou a to dokonca v diétnej variacii.
(PRNewsFoto/Cadbury Schweppes Americas Beverages)

Michelinovho sprievodcu v oblasti gastronémie urcite netreba predstavovat. Sprevadza
gurmanov po svete vybornej kuchyne, hodnoti sluzby, gastronomické vytvory, kuchyne.
A prvé vytlacky jednotlivych sprievodcov sa uz objavili v distribucii. Jedna z , knih* prinasa
pohlad na San Francisco, jeho okolie a znamu vinarsku oblast.

(PR News/ Michelin.com)

06 | Novinky

Spoloc¢nost Korbel tentoraz stavila
na osviezujucu chut sangrie. Bo-
hata a omamna chut napoja vhod-
ného na party si ziskala mnohych
fanusikov drinkov z krajin Latinskej
Ameriky. Jednym z popularnych
napojov z portfolia tejto spolocnosti
je Korbel Sangria de Alegria. -
(PRNewsFoto/Korbel Brandy)
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Professionally researched by our anonymous
fnspectors so you can make the perfect choice

Refiable recommendations for a range
of budgets

Over B0 new listings
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-

F Mexické pivo
a'americka hviezda

Jednotka na americkomitrhu v segmente piv Corona a americkahviezda country hudby Kenny
Chesney sa spajili, aby wytvorili nerozluénu dvojicu poc¢as buducorocného turné Poets & Pirates
Tour. Corona si tak k rozlicnym'sponzorskym aktivitam pripisala dalsiu - s nadychom country.
(PRNewsFoto/Constellation Brands, Inc.; Crown Imports LLC)

- »Nieco, ¢o ste este nikdy nevyskusali, ale tuzite po tom.*
’ Slogan, ktory charakterizuje viano¢nu novinku. Vyrobca vybornych vin, Sumivych vin
F ¢i inych dokonalych napojov Centerra Wine Company sa rozhodol priniest novinku na
tohtoroéné vianocéné stoly. Jedinec¢na kombinacia prémiovej brandy, vynikajlcej vodky
WRAP YOURSELF IN KAJHIR. a vanilky charakterizuje napoj Kajmir. Uz samotny dizajn flase vzbudzuje zvedavost.
(PR News/Centerra Wine Company)

Novinky | 07
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Vv Bratislave

Inbar nakukol za barové dosky a do poharov niekol'kych bratislavskych
barov. Bartendrom sme namiesali kokteil piatich otazok.

1. Ako by ste charakterizovali vas podnik, ¢im je iny ako ostatné?
2. Aky druh alkoholu sa u vas najviac nalieva?

3. Vas osobny favorit medzi drinkami?

4. Pamatate si, o aky najkurioznejsi drink vas ziadali?

5. AKy je vas recept na ,,bezbolestné“ prekonanie zurovej ,,opice“?

08 | zaujimavé potulky po najobletovanejsich baroch v Bratislave
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- Ked'si toto slovo zadate do vyhladavaca, najde vam, ze

tak sa volala starogrécka mytologicka, odpudiva bytost
s blyskajucimi o¢ami a hadmi namiesto vlasoy, ale aj prhli-
vé morske zivocichy. A aka je bratislavska Medusa podla
jej bartendrov Maja a Tomasa?

Ako by ste charakterizovali vas podnik, ¢im je iny ako
ostatné?

Cez tyzden restauracia - kokteil bar, cez vikend diskotéka.
Atmosféra je nabita zabavou a flirtom. Ponukame Siroky vy-
ber studenych aj teplych kokteilov.

Co je na tomto bare $pecialne? Predsa my dvajal

AKy druh alkoholu sa u vas najviac nalieva?
Najviac sa pije vodka a rum.

Vas osobny favorit medzi drinkmi?

Tomasov top drink - Bitter Sweet Symphonie. Pripravuje
sazAbsolut vodky, Bally's Peach, Campari, Cerstvej grepo-
vej a pomarancovej stavy v pomere: 4 clvodky, 2 cl Peach
a 2 cl Campari, dzusy dolejeme po vrch. Ozdobime poma-
ran¢om, grepom, ¢eresSnou a servirujeme.

Majo: Dalsi moj obltbeny drink je Aloe Vera, na karte ho
vsak nenajdete. Ak je niekto zvedavy, nech pride do Medu-
sy, ochotne a rad mu ho pripravim.

Pamaétate si, o aky najkuriéznejsi drink vas Ziadali?
Bolo to dost hrozné. Whisky s mliekom a nejakou ovocnou
Stavou.

Aky je vas recept na ,,bezbolestné” prekonanie zarovej
Lopice“?

Majo: Odporucam slepaciu polievocku alebo pohar mlie-
ka.

Tomas: Pomoze stara znama klasika, séda s angosturou.

DOWNTOWN

- wikipédia pise, ze je to anglicky termin, oznacujlci jadro

mesta. Tento termin prvykrat vznikol v New Yorku. O ¢om
sa wikipédia nezmienuije, je fakt, Ze uz aj Bratislava ma svoj
Downtown, a ja som v nom zastihla Pala.

Ako by ste charakterizovali vas podnik, ¢im je iny ako
ostatné?

Kazdy stvrtok pontukame life music, a preto je tu neopako-
vatelna atmosféra. Hravame najma dzez a funky. V piatok
a sobotu vystupuju DJ-i. Kokteily st na velmi dobrej trovni,
o kuchyni nehovoriac. Kvalitné cestoviny, steaky, vsetko
z kvalitnych surovin.

Aky druh alkoholu sa u vas najviac nalieva?

Vino a kokteily sa u nés najviac podavaju. Nasou Specialitou
je kokteil, ktory inde nedostane. Je cca stvorlitrovy, pre 4
osoby, obsahuije ¢erstvé ovocie, alkohol, teda biely atmavy
rum a amaretto, vola sa Special drink Downtown.

Vas osobny favorit medzi drinkmi?
Mojim top je Cosmopolitan - 4 cl Cranberry vodky, 2 cl li-
metkového dzusu a pohar sa doleje brusnicovym dzdsom.

Pamaétate si, o aky najkurioéznejsi drink vas ziadali?
Spinime aj tie najkuridznejsie Zelania, ale pamatam si na
jednu slecnu, vymyslala také receptiry napojov, ktoré sa
nedali vypit. Bolo to nespocetné mnozstvo ¢udnych kom-
binacii alkoholu a stiav a pochybujem, Ze to na druhy den
rozchodila. Nepamatam si uz, ¢o presne dala dokopy, no
spravala sa, akoby jej poslanim bolo naucit nas nové, fan-
tastické kombinacie. Ja by som ich vSak nenamiesal ani
nepriatelovi.

AKy je vas recept na ,bezbolestné“ prekonanie zarovej
Lopice“?

Ako aj prislovie hovori, klin sa klinom vybija. Preto by som
si na dalsi den dal stamperlik toho, ¢o som predosiu noc
konzumoval. Neprijemnému hlavyboélu sa vsak da predist,
ak si ¢lovek neda hned' ako prvy poharik alkohol s dzisom.
No ,,najbezbolestne;jsie” je nemiesat alkohol s malinovkami,
ktoré obsahuijui vela cukru ¢i bubliniek.

CHANNELS

- v mudrych knihach sa docitame o kanaloch televiznych,
informacnych, vodnych, alebo parasympatickych ner-
vovych. V Bratislave by sme pod tymto nazvom nasli troj-
podlazny bar. A ¢o nam o nom prezradila Kristina (na fotke
vliavo, s estonskou barmankou), ked'sme jej podioZilitie isté
otazky?

Ako by ste charakterizovali vas podnik, ¢im je iny ako
ostatné?

Sme miestom s prijlemnou, skoro az rodinnou atmosfé-
rou, priatelskym personalom a medzinarodnym zlozenim
barmanov. V piatok a sobotu hravame funky a mensinové
zanre, ktoré vo vacsine podnikov nendjdete. Nasou zviast-
nostou su tri poschodia, kazdé ma svoje Specifika. Na 1.
poschodi je bar, kresla a pokoj so stimenou hudbou, druhé
poschodie je poschodie kokteilov a drinkov, na tretom po-
schodi je hlasitost najvyssia, tam je DJ, diskotéka a vsetci
parketovi levi.

Aky druh alkoholu sa u vas najviac nalieva?
Najviac sa pije mojito, cuba libre atradi¢ne na slovensky styl
- tvrdy alkohol.

Vas osobny favorit medzi drinkmi?
Top drink. Povedala by som, Ze okrem mojita kahlua s limet-
kovou stavou.

Pamaétate si, o aky najkuriéznejsi drink vas ziadali?
Nasi hostia sl v tomto zmysle celkom normalni a rozumni.
Nespominam si, Zze by niekto chcel nieco velmi nezvycaj-
né.

Aky je vas recept na ,bezbolestné“ prekonanie Zdrovej
Lopice“?

Asi nepoviem ni¢ nové. Séda s angosturou a vytlacenou
stavou z limetky.

Zaujimavé potulky po najobletovanejsich baroch v Bratislave | 09

PEOPLES

- sl [udia, prislusnici rodu Homo, réznej rasy, vierovyzna-
nia a farby. Ti bratislavski sa mozu chodit zabavat napriklad
aj do kokteil baru a restauracie nazvanej podla nich. Mozno
tam stretnu aj Rasta, ktory mi na prvl otazku odpovedal
takto:

Ako by ste charakterizovali vas podnik, ¢im je iny ako
ostatné?

Za pat rokov existencie si Peoples uz nasiel svoju tvar aj sta-
lu klientelu. T sem do znacnej miery ,taha“ aj Specificky,
modemy interiér. Chodia sem najma miadi, polovica z nich
su cudzinci. Nasa kuchyna je medzinarodna, recepty me-
nime kazdy rok. V kokteilovej karte najdete vacsinou nase
Peoples kokteilové vymysly, tradicné miesané napoje su
zastupené pomene;.

AKky druh alkoholu sa u vas najviac nalieva?
Najviac sa pije mojito, ktoré momentalne zaziva na Sloven-
sku absolutny boom. Na druhom mieste je vodka.

Vas osobny favorit medzi drinkmi?

Maj top napoj? Z tych klasickych je to Old fashioned, kom-
binacia hnedého cukru, angostury a bourbonu. A z nasich
domacich kokteilov je to Sex in The People’s Launge, ob-
Iibeny medzi dievcatami. Obsahuie kivi, likér kivi, vanilkovy
cukor, vodku a brusnicovy dzus.

Pamatate si, o aky najkurioznejsi drink vas Ziadali?
Naijzviastnejsie drinky si pytali Angli¢ania. Ziadali zmiesat
slivovicu, borovicku a brusnicovy dzus. Cheeli byt original-
ni, ale nakoniec to vzdali a drinky nedopili.

AKky je vas recept na ,bezbolestné“ prekonanie zarovej
Lopice“?

Mam to overené. Najlepsia je doméaca slepacia polievka.

Tour po baroch absolvovala Jamajka



56. kongres Medzinarodnej
bamanskej asociacie IBA

33. svetova kokteilova sitaz WCC
8. flaitendingova kokteilova sutaz

Pod tymito nazvami sa v dnoch 22.az 27. novembra konalo vrcholné svetoveé stretnutie barmanov. O tomto podujati
redakciu ¢asopisu In Bar poinformoval prezident SkBA Ing. Jozef Roth.
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o sedemnasthodinovom lete nas na

medzinarodnom letisku Changi v Taipei,
v hlavhom meste republiky Taiwan, privitalo
krasne sIne¢né pocasie. ESte sme mali pred
sebou transfer vilakom do mesta Kaohsiung,
leziaceho na juhu ostrova.

Welcome - takto privitali slovensku delega-
ciu pozorni taiwanski barmani na zelezni¢nej
stanici v Kaohsiung, najvd¢som meste na
ostrove Taiwan. V kongresovom pathviezdic-
kovom hoteli Ambasador sa pri prijimacom
pulte prezentovalo 53 ¢lenskych krajin rodi-
ny IBA, 49 sutaziacich v kategoérii klasik a 40
sutaziacich v kategorii flair. Slovensku bar-
manskU asociaciu zastupoval prezident SKBA
Jozef Roth, viceprezident SKBA Jan Suchta,
predseda sekcie zapad LLubomir Cul a barman
Vladimir Banak sutaziaci v kategorii klasik.
Kongres materialne zabezpecovalo 33 pridru-
zenych ¢lenov IBA - svetové napojové firmy
ako Absolut vodka, Marie Brizard, Havana
club, Cinzano, Grand Marnier, lllva Saronno,
Monin a mnoho dalsich.

Prvy rokovaci den ¢lenskych krajin a exeku-
tivy IBA v kongresovej hale hotela Ambasador
otvoril Derick Lee, prezident IBA. Ugastnici
sa zaoberali kazdoro¢nymi pracovnymi a fi-
nanénymi spravami, novym hodnotenim su-
tazi barmanov, pripravou eurdépskej sutaze
barmanov, organizaciou tréningovych centier
a prezentaciou 58. kongresu IBA 2009 v Ber-
line, zaroven prijali pozvanie na oslavy 100.
vyrocia zalozenia DBU. Predmetom rokovania
boli tieZ jednotné pravidla hodnotenia v kate-
gorii flair a v klasickej sutazi kategorie napo-
jov short drink. Sucastou programu bolo tiez
schvalovanie tréningového centra pre Europu

v roku 2008 - 2009 v Holandsku, kontrola
pripravy buduceho 57. kongresu IBA v San
Juane v Portoriku. Nasledovala prezentacia
krajin uchadzajucich sa o vstup do IBA - Viet-
namu, Ekvadora, Rumunska a Macedoénska,
ako aj uvitanie Ciny a Arménska ako novych
¢lenov IBA.

Ugastnici vyzrebovali zakladné ingredien-
cie, ktoré mozno na buducoro¢nej sutazi
WCC pouzivat vo volnej kategorii (schvalili ju
pridruzeni ¢lenovia IBA). Sutaz sa uskuto¢ni
v karibskom San Juane.

Druhy den prebiehala skuto¢na lahédka
8.flaitendingovasvetovasutaz. Barmanivna-
ro¢nom konkurené¢nom prostredi predviedli
skuto¢ne obdivuhodné zZonglérske vykony
s barmanskymi poméckami a flaskami.
Velmi pekné ¢arovanie s barmanskym
nacinim ukazali barmani zo 40 kra-
jin sveta. Majstrom sveta sa nako-
niec stal Uruguaj¢an Danilo Oribe,
ktory predviedol excelentnu Sou.

Treti den sa niesol v zname-
ni majstrovstiev sveta v miesani
Short drinku - pre diner, kde slovensky
barman Vladimir Banak miesal napoj Star for
Taiwan. Recept prezradime: 2 cl Absolut vod-
ky, 2 cl Aperol, 1,5 cl Cinzano dry, 1 cl Apri-
cot brandy 0,5 cl limetkovej stavy. Na zaver
naro¢ného programu nas este cCakala slav-
nostna vecera, spojena s prezentaciou novej
vodky s prichutou hrusky od firmy Absolut.
Slavnost s patricnymi kostymami pokracovala
na 24. poschodi hotela Ambasador a trvala do
skorych rannych hodin.

Stvrty zavereény den pripravili taiwanski
hostitelia pre ucastnikov kongresu a sutazi

prekvapenie: okruznu prehliadku mesta Kaoh-
siung. Na zavereénom ceremoniali galavecera
modru vlajku IBA slavnostne prevzal zastupca
juhoamerického Portorika, organizatora také-
hoto podujatia v roku 2008. Salou znelo mno-
hojazyéné, uprimné podakovanie.

Na buduci rok dovidenia v San Juane v Por-
toriku.

56. kongres IBA | 11



Welcome to
Bugsy’s Bar!

razanom netreba Bugsy’s Bar nejako zviast
predstavovat, lebo prazski hostia tam chodia
uz vyse dvanast rokov vychutnavat svoj oblibeny

napoj. Bar sa nachadza priamo v srdci Prahy na
Parizskej ulici, nedaleko Staromestského namestia
s obdivovanym a slavnym orlojom.

Partia velkomestom kultivovanych barmanov
sa o vas skvelo postara a poskytne vam odbornu
prvi pomoc proti zlej nalade alebo hocijaku prva
pomoc.

Almond Cigar je urcite najslavnejsi drink, ktory
v Bugsy’s vznikol. Jeho receptura je uvedena v kni-
he Allana Gagea nazvanej Around the world in 80
bars, kde je Bugsy’s nominovany ako jediny zastup-
ca centralnej Eurdpy. To uz je nieco!

Ktypickym drinkom Bugsy’s Baru patria takzvané
Bugsies, rodinka Siestich napojov, ktoré ako sprav-
ni ¢lenovia familie maju spoloc¢né ¢rty, ale kazdy je
jedinecny.

Prvou spoloénou ¢rtou je to, Ze sa vsetky narodili
vBugsy’s Bare, obsahuju neperlivi pramenitt vodu
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a Cerstvu limetkovu Stavu - doda napoju sviezost.
Zhoduju sa v jednotnom spdsobe pripravy a servi-
su. Jednotlivi Clenovia Bugsies sa rozliSuju zaklad-
nou liehovinou a vlastnou prichutou. Bugsy s Rose
s podmanivou vonou ruzi, dostala nielen zeny.
Bugsy's Flamingo je decentna kombinacia brusnic
a anglického ginu, Bugsy's Lust vas uputa lahod-
nou chutou ¢emic, Bugsy’'s Baton ma prekvapivo
zladenu chut tequily a trosky anizu. Jemne extrava-
gantny Bugsy's llusion - za jeho tyrkysovou farbou
je posledny hit dneska, francuzsky likér Hpnotiq -
- v kontraste s celymi malinami pésobi vyzyvavo.
Benjamincek rodiny je Bugsy's Gloves, kokteil
ktorého zakladom je mandlovy likér a Maraschino
juice, sa zacina dostavat do chutovej paméti hosti.
Vyskusat si ich mozete iba v Bugsy’s Bare. Ak by
vam to nestacilo, v obsiahlom napojovom liste je
neprebemé mnozstvo vsetkych druhov alkoholu
z celého sveta a urcite kazdému namixuju to, po
¢om mu srdce pisti.

www.bugsys.cz

Spontanna, srde¢na pohostinnost je vlastnost, ktora je,
neviem preco, akosi silnejsie vyvinuta v ,,éeskych zemich“
nez u nas na Slovensku. Pre¢o?

A vite, co jsem vypozoroval zase ja? V kazdé jiné zemi je po-
hostinnost na podstatné vyssi irovni nez doma. To je paradox...
Nicméné bych nedélal rozdily mezi Ceskem a Slovenskem. Na
to jsme si moc blizci. Asi je to dano tim, ze kazdy, kdo vyces-
tuje, vnima pohostinnost citlivéji nez doma a zaroven pfistup
k cizinctim nez k nasinctim. Ze by zdanlivy piislib lepsiho ob-
chodu?

Pan Vojif, taka asi obligatna otazka - ¢o vas predurcilo na
toto povolanie barmana, je to rodinnatradicia, alebo celo-
Zivotna vasen, ¢i hobby?

Nepatfil jsem k tém, ktefi v patnacti letech védeéli, co chtéji v zi-
voté délat, takze s trochou nadsazky tvrdim, Ze tohle femeslo
na mé zbylo. Odmala jsem mél ke kuchyni vztah, ale tradice
vrodiné neni. Je to namé, abych ji zalozil, protoze ted' uz se da,
vmém pripadé, hovorit o vasni.

V Cesku, teda najma v Prahe, posobilo v minulosti vela
barmanskych legiend, ktoré mali ,glanc®. Poznali ste ich
osobne, boli vasim vzorom?

Samozrejmé, mél jsem to stésti mnohé potkat, o jinych pouze
¢tu, ale opravdovy pracovni vzor jsem nikdy nemél. Vazim si
kazdého ¢lovéka, ktery dosahl néceho viastni pili &i vzdélanim.
Snazim se zkazdého, kdo mé nécéim zaujme, ziskat to pozitivni.
Inspiruji se denné arad.

V roku 1995 ste v srdci Prahy, priamo na Parizskej ulici,
otvorili Bugsy’s bar, ktory je nesmierne popularny. Pred-
stavili ste bezpochyby najslavnejsi drink Bugsy’s baru
Almond Cigar. Splnili sa vam barmanské sny alebo je to
nieco uplne iné, ¢o je vasim snom?

Mj sen se mi naplnuje kazdym dnem, kdyz odchazim domti
s pocitem, Ze sluzba, kterou poskytujeme, ma asi smysl, kdyz

je o ni i tfinactym rokem zajem. Kazdy vydareny vecer, kazdy
zakaznik, ktery si pochvaluje servis ¢i drink, kazdy jedinecny
moment mé napliuje a jen doufam, Ze se z toho snu jen tak
nevzbudim. Narodil jsem se pro to pracovat ve sluzbach a sla-
va opravdu neni to priorotni. Na pocatku jsme si délali ten bar
.pro sebe”, nebot nas to bavilo a vérili jsme, Ze se to bude i libit.
To, ze se baru dafi a ze je oblibeny, je fajn, moc fajn, ale pokud
chceme prezit, musime z(stat nohama na zemi.

Na ¢o vSetko ste vo svojom bare stavili? V§imla som si
napriklad, Ze len ponuka rumov a whisky je neuveritel'ne
Siroka. Ved' z udolia rieky Glenn mate azda vSetko.

Kazda ¢ast nabidky si prozila své obdobi slavy a myslim, ze
vSechny z ni dosud Ziji. Whisky byla prvni komodita, ktera mé
uchvatila, a zacal jsem stfadat zajimaveé lahve hned v prvo-
pocatcich baru (po roce 1995). Mélo to svij pivab, nebot
v té dobé na nasem trhu nebylo vice nez 8 druhti. Dali jsme
dohromady - a mozna dosud mame - nejrozsahlejsi kolekci
prave Skotskych Single malt. Poté jsem podlehl kouzlu kona-
ku a vilbec vSemu, co pochazi z vinné révy, ovsem tam jsem
se omezil na par lahtdek. Kolem roku 2000 jsem se zacal
intenzivné vénovat rumdm, kterych mame dodnes v nabidce
lehce pres sto druh(. Tato pravidly nespoutana komodita mé
moc bavila a pfi kazde cesté do zahranici jsem plnil kufry nové
objevenymi lahvemi a pfiznavam, tak trochu formou pokusu
a omylu. A délat omyly u rumti neni nic tak nevsedniho. Neby-
lo vyjimkou, Ze se mi pii cesté z ,,rumového” ostrova do kufrti
veslo i 20 lahvi, a stalo mé to pak velké Usili motivovat letistni
personal, aby mi tak tézka zavazadla odbavili. Konec, resp.
ochabnuti, mé vasné nastalo s prichodem kolkovani lihovin.
S dovozem rumu z exotickych cest byl konec a byt vznikly
obchody se sirokym sortimentem (pfimo Uméme s tim, jak
narlstala popularita tohto produktu), vybirat z regalt mi nikdy
neprislo tak fascinujici. Byl to mozna jeden z divod(, pro¢
jsme se s filozofii baru obrétili smérem k Champagne vindm
a dnes vim, Ze to bylo dobre! Na to, Ze jsme maly sklepni bar,
nabizime cca 80 druhti Sampanskych vin a zdaleka se ne-

orientujeme jen na velké znacky, ale mame také celou radu
malych producenttl, ktefi nemaji zvuéna jména, ale oto vétsije
jejich vasen pro vlastni produkty. Musim potvrdit, Ze neni lepsi
cesta, nez si vina vybirat pro svdj podnik pfimo v misté jeho
vzniku. Myslim, Ze jak Cesko, tak také Slovensko ¢eka velky
narust obliby Sampariského, nebot toto vino v sobé nese kras-
né spojeni genialniho produktu a zaroven prestize spojené
s jeho konzumaci. Jsme soucasti zapadni kultury a ,,znacky*
k naSemu zplsobu zivota jiz patfi, at se nam to libi, nebo ne.
Anaplnéni spole¢enské ambice navstévou trendy mista spoje-
né s konzumaci nééeho tak prestizniho, ¢imz Champagne je,
a jeste ke vSemu si na tom tak pochutnat? To je Uplné nejvic...

Aki hostia sa k vam chodia bavit, ¢o vSetko im v bare mé-
Zete ponuknut, aby odchadzali spokojni a radi sa k vam
vratili?

Nemame vyhranénou skupinu klienttl. Myslim, Ze jsou zastou-
peny vSechny vékové skupiny riizného spole¢enského posta-
venia tak jako jsme kosmopolitni, stejnou mérou se orientuje-
me nadomaci publikum. Nikdy jsme se nechtéli stat turistickou
atrakciatake jidosud nejsme. Déla nam radost, kdyz se knam
hosté chodi, potkavat”. A co pro né délame, aby se vraceli? Ja
vam povim, co nedélame, aby se vraceli. Nehovofime o nich!

Spomenula som uz Almond Cigar, prezradte trosku
z historie tohto slavneho drinku...

Vérite, ze na tuto otazku cekam jiz 9 let? Ten pribéh je docela
pikantni... V dobé, kdy Bugsy's bar vznikl, jsme byli tfi spole¢-
nici. Ja a dva Zdenkové, barman Sulc a kuchai Doubek. Po
trech letech provozu nas oslovila spole¢nost zastupujici Hava-
na Club rum, abychom se z¢astnili svétového finale v priprave
kokteilt v Havané, Ze jiz nemaji ¢as usporadat narodni kolo
a ze maji nékoho vyslat. Zprvu jsme se pripravovali oba, ne-
tusic, Ze nam tyden pred odletem oznami, ze soutézit smi jen
jeden. Namisto péstniho souboje rozhodlo interni kolo, kde
nam byli porotou nasi kolegové a ti se priklanéli k mé préaci
a Zdenkové drinku. Aby bylo dilo dokonano, své k tomu pri-

dal i treti spolecnik Doubek, ktery drink vtipné v navaznosti na
vlozenou skofici, pojmenoval. Takze mé prvni Zivotni (a zaro-
ven posledni) soutézni vystoupeni skoncilo druhou pfickou ve
svétovém finale Havana Club Grand Prix dilem vSech spolec-
niku, ktefi tehdy v baru viadli. S trochou nadsazky jsem se po
navratu vymlouval, ze mi vitézstvi uteklo o vias, nebot byt jsem
mél v té dobé své dlouhé viasy upravené a svazané, sebrali mi
za né porotci, a uznavam, Ze pravem, body.

Isty Cas ste stravili vo Francuzsku, v najslavnejsej oblasti
Cognac v juhozapadnom Francuzsku, priamo vo firme
Hennessy, nakukli ste pod oponu tajomstva vyroby toh-
to konaku. Co vas tam zavialo?

Prace... Byl jsem pred par lety delegovan zastoupenim Hen-
nessy pro prezentaci jejich produktdl a myslim, ze spravné
usoudili, Ze o ni¢em se tak dobre nevypravi jak o tom, co ¢lo-
vék mohl zazit, ocichat, ochutnat a séhnout si na to.

S ktorym alkoholom si najviac rozumiete?

Profesné bych si mél rozumét s kazdym druhem alkoholu, ale
existuje jedna komodita, ktera se v Bugsy’s baru jiz nikdy ne-
objevi. Absint. Tusil jsem to a proto zadny nemélv Bugsy’s baru
své misto. Bohuzel jsme to nepsané pravidlo porusili a dnes jiz
vim, Ze zelena vila pfinasi jen trable.

Mozno je to neprofesionalna otazka, ale neda mito. Pre-
zrad'te mi, ako sa liecCite, ked’ sa vam stane , Ze preberie-
te. Niekto bujénom, niekto alkaselzerom, ale barman si
podla mia nie¢o namixuje...
Na rovinu, nikdy jsem neprisel na zazrak, ktery by mé z toho
dostal, takZze pud sebezachovy nade mnou vétsinou drzi
ochranou ruku a snazi se ve mné i v pripadé, Ze mi chutna,
probudit posledni zbytky odpovédnosti.

Patricia Madajova
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V bratislavskom klube Dopler sa uskutocnila barmanska

udalost roka. Islo o finale sutaze HoReCa Barman
Challenge, ktora je vyvrcholenim celoroéného zapolenia
tych najlepsich barmanov z regionalnych kol. Zlatym klincom
programu bolo exhibi¢né vystupenie niekolkonasobného
maijstra sveta vo flairi Nicolasa Saint Jeana a exhibicie vo vol-
nom style - ,streetflair a ,,shaketheworld”. Program dotva-
ralo vystUpenie hip-hopovej kapely 2H+ a médna Sou znac-
ky GURU. Cielom sttaze a prezentacie bolo spropagovat
a vyzdvihnut barmansku profesiu a trendovi metdédu wor-
king flair, a tym skultirnit konzumaciu alkoholu. Skultdrnit
znamena zakomponovat pri miesani napojov trochu akroba-
cie, teda zonglovanie s flaSou, ¢o podavanym napojom doda
ist noblesu.

Histéria

Vznik slova,,coctail“ (dalej len kokteil) je dodnes nepotvrdeny.
Jedna povera hovori o bitke medzi americkymi a mexickymi
vojskami. Pri zmiereni sa podaval vynikajlci napoj. Pripra-
vila ho dcéra mexického krala Coctel. Ta druha povera ho-
vori o kohutich zapasoch. Pricom coctail pochadza zo slov
Coc - kohuta Teil - chvost .

Prvymi potvrdenymi miesanymi napojmi boli kokteily. Zacali
vznikat uz v 19. storoci. Do Europy sa dostali az zaciatkom
20. storocia. Prvé kokteilové bary otvorili az v roku 1913.
Najvacsi ,,boom* nastal v ¢asoch prohibicie (1920 - 1933)
v Amerike. Jedinou moznostou bolo zamaskovat alkohol
prilievanim do réznych legalnych napojov. Z tych cias sa za-
chovalo vyse sto druhov miesanych napojov, ktoré pijeme aj
v sti¢asnosti.

Druhy napojov

Short Drinks - napoje, ktoré maju obsah iba 5 az 10 cl. Oby-
¢ajne su iba z alkoholu.

Long Drinks - obsahuju najmenej 15 cl napoja. Tie sU zvy-
¢ajne z destilatu, ovocnej alebo zeleninovej stavy a perlivych
nealkoholickych napojov.

Kokteily - miesanie destilatov, stiav a inych napojov v nado-
be.

Techniky mieSania napojov

Miesanie v nadobe - v sklenej nadobe s pomockami na mie-
Sanie.

Miesanie v Sejkri - silné petriasanie v Sejkri.

Priprava drinku v kokteilovom pohéari - postupné pridavanie
prisad do kokteilového pohara.

Mixovanie v elektrickom mixéri - vztahuje sa najmé na hus-
tejsie napoje.

Flair as a life style

Flair je styl bartendingu. Predstavuje novodobé barmanské
umenie a cestu k barovej dokonalosti. Spaja zru¢nost, komu-
nikéciu a zabavu s preciznou znalostou barového odboru.

Prvky flair
Patri sem praca s barovym nacinim - tin, glass. Dalej techni-
ka volného nalievania free pouring a taktiez praca s jednou
az piatimi flasami. Na prvé miesto sa kladie spokojnost hosti
a kvalita vytvoreného produktu a servisu.

VERA PAZITNAY, ANDREA WEISS

UMIESTNENIE JUNIOROV

1. miesto: Peter Galik
- ZSS hotelovych sluzieb a obchodu, Prievidza

. miesto: Marian Chmel
- ZSS hotelovych sluzieb a obchodu, Ziar nad Hronom

3. miesto: Stefan Pekar
-7SS hotelovych sluzieb a obchodu, Prievidza

Cenu za spravny servis piva Pilsner Urquel ziskal

Maros Vislocky - HA Otta Brucknera, Kezmarok.

UMIESTNENIE SENIOROV

1. miesto: Adam Bursik
- El Gaucho, Bratislava

. miesto: Peter Kelecseni
-Cocktailmaker, s. r. 0., Banska Bystrica

3. miesto: Adam K. Lahham
- Celebrity Lounge, Bratislava

Vitazkou GURU Cocktail sa stala
Miroslava Gregova z Bratislavy.

Cenu za spravny servis piva PisIner Urquel ziskal

Ivan Holly zo Skalice.
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V treti novembrovy stvrtok sa zacina vel'ké cestovanie malého (mladého) vina. Ocarujuceho, sviezeho, ovocného,
a najma popularneho. Vino, ktoré si vzdy na jesen podmani miliony l'udi, vzbudi osial' a zodvihne ceny az nad
hranicu nerozumu. Beaujolais Nouveau putuje do réznych koné&in sveta a spdsobuje ,horucku vinnych noci® —

- v najsirsom meradle v USA a v Japonsku. [de naozaj o kvalitu, ¢o chuti svetu, alebo skdér o rokmi zazitu tradiciu

Slovinske
vinne skvosty

Slovinsko a Slovensko si ¢asto mylia najma cudzinci zo Zapadu, rozdeluje nas totiz len jedno jediné pismenko,
ktoré aj statnikom narobilo mnoho lapsusov, a fakt, ze nemame more. Podobna je nasa rec, temperament,
spolo¢na historia jedného statu v rakusko-uhorskej monarchii a fakt, ze v oboch statoch pestuju vini¢ a s laskou

¢i Uspesny marketingovy tah?

Vznik legendy

Tento plod jesene vznikol z ovela prozaickejSich dovodov,
ako by sme oc¢akavali. Nepripijalo sa nim na kvalitu, ale jeho
prvotnou Ulohou bolo uctit si sviatok svatého Martina. Prave
tento den znamenal pre franclzskych vinarov ukoncéenie vi-
narskych prac a pri tejto prileZitosti si pripijali na nové vino.
Dnes sa z pripitku stala celosvetova slavnost. Zatial' ¢o Pariz
usina v tmavej novembrovej noci, z Francuzska zac¢inaju od-
chadzat zasielky s vinom do vSetkych kutov sveta. Viac ako
65 miliénov flias, ¢o predstavuje takmer polovicu celkovej
produkcie vina tohto vinarskeho regionu Francuizska, nastu-
puje na start vytrvalostnych pretekov. Vitazom je ten, kto sa
ako prvy dotkne nového vina.

Pribeh beaujolais sa zacal odvijat ako , miestny fenomeén*
v baroch, kaviarnach a bistrach v Beaujolais a Lyone. Kazdu
jesen sa nové vino objavovalo na stoloch za velkého nad-
Senia milovnikov ¢erstvého moku. Toto vino neprechadza
Ziadnymi prisnymi vyrobnymi receptirami, ziadnym dozrieva-
nim v dubovych sudoch, nie su ziadne starosti s jeho usklad-
novanim. Jednoducho savyraba preto, aby bolo rychlo skon-
zumovane.

Francuzske Urady uz v roku 1938 stanovili prvé opatrenia
na rieSenie klasickych problémov - kde, kedy a ako, ¢o zna-
menalo informécie o flaSovani ¢i predaji vina. Po druhej sve-
tovej vojne Urady stanovili datum 15. decembra ako Cas, ked'
sa mbze s novym vinom zacat bitka o spotrebitela. Vinarom
vSak tento datum prilis nevyhovoval, a tak sa snazili dosiahnut
prijatelnejsi datum predaja. Ten posledny padol v roku 1985
- vtedy sa rozhodlo, Ze nové vino méze nastupit cestu k za-
kaznikovi treti novembrovy Stvrtok.

Zaujimava je aj skutocnost, prec¢o sa snazili vinari tak rychlo
Zbavit plodov svojej prace. Prave v ¢asoch po druhej svetovej
vojne vo Franclzsko nebolo dostatok penazi na taku zabavu,
akou bolo vino, a tak tato drahocenna tekutina lezala v piv-
niciach. Stastny bol vinar, ktorému sa ako prvému podarilo
prelomit tato bariéru a predavat svoje vino. Ostatni uz velku
Sancu uspiet na chudobnom trhu nemali. Nuz, v minulosti ni-
dza, dnes marketingova stratégia pri prvom dotyku s novym
vinom.

Ovine

Vsetky udalosti, ktoré sprevadzali tento sviatok pitia no-
vého vina, zasiahli do vedomia ludi v zahrani¢i natolko, ze
Georges Duboeuf, najvacsi predajca nového vina Beaujolais
Nouveau, je dnes povazovany za tvorcu najlepsSieho marke-
tingového tahu na svete. Zaujem v réznych krajinach rastie a
napriklad Japonsko uz dnes predstihlo doteraz najva¢sieho
konzumenta mladého vina - USA.

A aké je slavne Beaujolais Nouveau?

Mavsetky neresti a prednosti mladého vina. Na svet pricha-
dza 6 az 8 tyzdnov po zbere. Hrozno sa nelisuje a fermen-
tacia prebieha v ochrannej atmosfére CO2 (macération car-
bonique). Mladé beaujolais je lahké, jemné vino s ovocnou
arémou a nizsim obsahom alkoholu.

Znama oblast pestovania hrozna na nové vinko sa nacha-
dza severne od Lyonu, znameho vybornymi vinami a skvelou
kuchynou. Vinice sa tu rozprestieraju na ploche 22-tisic hek-
tarov, dvojnasobne vacsej, ako maju slovenské vinohrady.
Viac ako polovica produkcie nového vina okamzite putuje na
predaj.

Marcel Martiska

Pri mladom vine a pri Beaujolais Nouveau zviast je vsak podstatné, ze do sychra-
vej a niekedy neprijemnej jesene prinasa dobrd zabavu a svieze ovocne tony. To je
cielom velkych pretekov za milovnikmivina na celom svete.

Beaujolais prichadza z regionov:
Beaujolais - vino priamo zo srdca regionu

Beaujolais Villages - pochadza z vinic okolitych dedin. Je
zname vysokou kvalitou hrozna, ktora prevysuje zvysné re-
giény Beaujolais.

Cru Beaujolais - vino z dedin Brouilly, Chénas, Chiroubles,
Cote de Brouilly, Fleurie, Juliénas. Morgon, Moulin a Vent,
Régnié a Saint Amour. Tychto 10 Beaujolais Crus mozno na-
zvat Sperkmi na kralovskej korune beaujolais. Vo vSeobec-
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nosti patri k najlepsim mladym vinam - s vyhodnou cenou
a vysokou kvalitou. Najznamejsie Flower label z produkcie
Georgesa Duboeufa, ktory patri k najva¢sim menam vo svete
Beaujolais. Duboeuf si vyslUzil tiez hrdy titul kral' Beaujolais
pre svoje dominantné postavenie na trhu a vynikajlci marke-
ting.

Druhou velkou postavou beaujolais je Louis Jadot. Ak by
sme porovnavali vina oboch panov, Duboeufa charakterizuje
svieza, ovocna chut, Jadota skér komplexnost a vaznost.

dorabaju dobré vinko. Slovinsku prirodu charakterizuje jej rozmanitost, sever krajiny je hornaty, vnutrozemie
rovinaté alebo len mierne zvinené a juhozapad sa pysSi krasnym pobrezim.

Slovinsko sa méze pochvalit 14 vinarskymi oblastami,
zoskupenymi v troch hlavnych regionoch: Podravje, Po-
savje a Primorje. Hoci prevazna ¢ast primorského regi-
onu Primorje sa rozklada pomerne daleko od pobrezia,
more znacne ovplyvnuje miestnu klimu. Miestna kuchy-
na je vyrazne ovplyvnena kuchynou svojich talianskych
susedov, obzvlast friulskou. Pre slovinsku gastrondmiu
su typicke olivy, olivovy olej, prsut (Specialnym sposo-
bom na vzduchu susena Sunka), Gerstvé morské ryby,
zver, zeleninové kolace, maso a rézne zeleninove jedla.

Vinarska spolo¢nost VIPAVA 1894

Vinarska spolo¢nost Vipava vytvorila uz roku 1894
spolok, vtedy sa vinari z Vipavskej doliny spojili a zalozili
si vlastné vinarske druzstvo - zadruhu. Zacali predavat
svoje kvalitné vino do celej rakusko-uhorskej rise.

Dnes sa v moderne vybavenych pivniciach produkuje
cca 180 000 hl kvalitného vina predovsetkym z hrozna
vlastnej produkcie, pochadzajucej
zo 17 vinarskych podoblasti. Podla
svojej kvality sa tieto vina rozdeluju
a oznacuju.

Hlavnu pozornost vo vinarskej
spoloc¢nosti Vipava1894 sustredili
na vyvoj a kvalitu. V poslednych
rokoch pracuju na zdokonalo-
vani technoldgii a na vytvara-
ni novych, modernejsich

vin. Pochopitelne, ze

vSetky vina su kvalitné

a $pickové, maju vsak

novy charakter a styl.

K tomu patri, samo-

zrejme, aj novy dizajn

(nové flase a etikety)

anoveé vyrobné znac-

ky. Teraz su vipavské

vina roztriedene na

4 vyrobné znacky:

Vallis, Ventus, Lanthieri a Storia. Pre kazdu znacku je
charakteristicky jednotny a vyznacny styl vina.

Rad vin Vallis vSetkych presved¢i svojim ovocnym
a sviezim charakterom.

Podobné su vina z radu Ventus, vypestované na te-
ritériu bujnych vetrov (burja/bora). PIné, bohaté, svieze
a hrdé na svoju tradiciu.

Vina znacky Lanthieri maju historické korene v $lach-
tickej rodine sidliacej na vipavskom zamku. Hrozno
pochadza z najlepsich poléh a $pecialna technologia
mu dodava originalitu s velmi elegantnym a uslachtilym
buketom.

Vino z radu Storia sa pravom hrdi ,vinarskou dokona-
lostou* a je pychou majstra someliera. Je to skuto¢ne to
najlepsie, co moéze spolo¢nost Vipava 1894 ponuknut,
amozno sa s nim stretnut iba vo vybranej gastrondmii.

K bielym vinam vynikajucej kvality patri Rulandské
biele, Rulandské $edé, Chardonnay, Sauvignon blanc,
Rumeni muskat, Pikolit.

Cervené vina $pickovej kvality su Barbera, Rulandské
modré, Merlot, Cabernet Sauvignon.

Medzi vinami typu barrique zrejucimi v barikovych su-
doch dovezenych priamo z Francuzska najdete skvostny
Merlot, Cabernet Sauvignon a Chardonnay Barrique.

Vrcholom vyroby spolo¢nosti su excelentné a lahodné
sekty ako Theodosius, Stoletna penina, Penina Zelena,
Penina Berbera a dezertné sladké vino Vipavski pikolit.

Z vybranych partii, ale len v obmedzenom mnozstve,
ponuka spolo¢nost aj archivne vina pre gastronémiu,
vinotéky a privatne archivy. Spolo¢nost VIPAVA 1894
ziskala rad prestiznych oceneni na vystavach doma
ivzahranici.

U nas na Slovensku su sice tieto vina Sirokej verejnos-
ti zatial nezname, ale to sa ¢asom istotne zmeni, lebo
nielen vinarski odbornici alebo labuznici, ale aj bezni
konzumenti sa isto vrhna na kvalitu a nové, svieze chute.
Vinarstvo VIPAVA 1894 je zastupené na Slovensku spo-
locnostou KODRIANKA, s. r. 0., v Bratislave.

Slovinské vinne skvosty | 17




Na uspesné uvedenie nove
osvedcenejsSim sposobom L
napoja Fernet Carat Cherry

F emet Carat Cherry vyraba spolocnost Carat Distillery
podlatradicne;j talianskej receptui

pozicii prirodnych bylinnych maceratov e

plodov. Je uréeny na slovensky trh, ale spo

export do susednych krajin.

trh fernetov netradi¢nu chut s novou
fovym konzumentom st najmé mladi fudia, tejto skupine sa

prisposobil aj spdsob komunikacie. ive
farby, atraktivny produkt podciarkujirhodnotu produkds rat
Cherry a v spoloénej kombinacii ivy ny

spot.

Hoci Fernet Carat Cherry -
kom z divych aj skrotenych visni = je
siacov, stihol si ziskat pnaﬁnwoovv Ti

niekolko me-
e ponuka nove

18 | Unikatna kombinacia

_ ro’kyje spojenie vyrobku so zaujimavou osobnostou. V pripade
aozaj o unikatnu kombinaciu topmodelkylal vyborného produktu. —

*

reativnych napadov. Naj-

>

moznosti a vyrobca feretu sa rozhodol vyuzit ich'= pro:
nictvom reklamnej kampane v televizii, postay
populamej topmodelky Adriany Sklenarikovej
oslovit novych konzumentov. !

Dostat sa do zakulisia nakrticania prestiz
spotov nie je vobec jednoduché a esté nal
klznut za scénu v pripade, ze hviezdoll rel
topmodelka. Adriana Sklenarikova pri
vreklame nanovy Fernet Carat Che
a bylinkové napoje patria k jej najobl
sa teda rozhodla nakrucat reklamny

je skutocne skvelé. Je to podia mna osviezujlici nap!
K dobrejnalade a pehode vo chvilach, ked' sa ludia
Reklamny spot na tento ngab]-ﬂakn]cali v prie.sto
ného klubu Carat Club v hoteli Crowne Plaza v Brati
Kreativn ’évrh, realizaciu, ako aj celu reklamnu kampan za-
la spolocnost ABW advertising.
dla nas je spojenie Adriany a tohto vynikajliceho napoja
uplne prirodzené, pretoze najlepsie vyjadruje charakter pro-
iedla Monika Kovacikova, senior account manazér-
olocnosti ABW Advertising.
Reklamné spoty a sponzorské odkazy, v ktorych tato medzi-
vitami mala skusenosti uz v zahranici, ke narodna topmodelka ucinkuije, vysielaju televizie od polovice
tvar mnohym prestiznym znackam, ale na Slovensku prezivala Obra az do decembra.
SVOju premiéru. Viac igformacii o novom napoji Fernet Carat Cherry najdete
Ako povedala: ,,Jedinec¢né spojenie vo Femet Carat Ch n .carat-distillery.com.
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Logo Coca-Cola, Coca-Cola dynamicka vina a tvar flase Coca-Cola st registrované ochranné znamky spoloénosti The Coca-Cola Company. Vyrobené pre Coca-Cola Beverages Slovakia, s.r.o.
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yuéem'rau_{ﬁlq_ktrika'r Slavo Kytka
(25)*-saé£b;§r-sdes‘!él Uplnou na-
hodou. Aby sa v priebehu styroch rokov
viastnou drinou a. odhodlanim vypracoval
na jedného z najlepsich barmanov na Slo-
vensku, musel najprv padnut na samé dno.
Skusenosti a ctiziadostivost vSak mladého
Nitrana katapultovali az na celosvetové fina-
le stitaze barmanov na Kubu, kam odleti uz
vo februari.

Co to pre teba znamena vyhrat sttaz
Havana Grand Prix 2007 v kategorii
flair?

Je to sen vsetkych barmanov. Vébec som
to necakal, pretoze som vedel, Ze tam stret-
nem superov, ktori hadzu dihsie a lepsie ako
ja. Navyse som trénoval len Styri dni a cho-
reografiu som mal vymyslenu iba na jeden
a pol mintty, ostatné bola improvizacia.

Kol'ko barmanskych sutazi uz mas za
sebou a ako si obstal?

ZUcastnil som sa na troch v priebehu tohto
roka, ale jedine na Havana Grand Prix 2007
som sa umiestnil. Kedze na Slovensku sa
neorganizuju podobné sutaze, niet kde si
zmerat sily s ostatnymi barmanmi a Havana
je jedina naozajstna sutaz. Kona sa vsak
kazdé dva roky, to je dost malo.

20 | Zvy&apu az naKubu
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Kol'’ko sa venujes tejt'o-profesii?
Pracujem vtejto oblasti tyri roky azacinal som
v obycajnej dedinskej kréme ¢apovanim piva.
Ked som sa potom vratil z vojenciny, potrebo-
val som pracu, vyskusal som ¢asnictvo, a tak
sa rozbehla moja kariéra. Prvy pub, diskotéka
apotom som odisiel do Prahy.

Vel'ka metropola je snom miladych l'udi,
ako sati darilo v Prahe?

Tam som Zzistil, Ze neviem Uplne ni¢. Stravil
som tam dva mesiace, chcel som robit ¢as-
nika a myslel som si, ze ked'viem povedat da-
kujem a nech sa paci, vsetci padnl na zadok.
Nebolo to tak. Pri pohovoroch sa ma pytali, i
ovladam miesané napoje, a zapornou odpo-
vedou som sa rovno odpisal. Za cely ¢as, ¢o
som bol v Prahe, som namiesal len tri kokteily
a po dvoch mesiacoch som sa vrétil na Slo-
vensko so Styrmi korunami vo vrecku.

Ako si sa teda dostal k mie§aniu napo-
jov?

Po skusenostiach v Prahe som zakotvil v Bra-
tislave a zacal som sa ucit v jednej kaviami
od $éfbarmana, ktory momentélne posobi
v Londyne. On ma vycvicil, naucil, aky pohar
mam pouzit, aky pomer naliat, preco takto,
aku ozdobu dat... Clovek, ktory sa naugi za-
klady a je chtivy uCenia, vyvija sa dalej uz

sam. Neskor som spoznal Maj
dobrého barmana, ktory mi ukazal
dzania, flair. Ukazal mi zaklady a

uGit sam. Trénoval som kay deiv Sade Jan-

ka Kréla, pokusov bolo nespocetne vela, po
Gase som véak zacal hadzat automati

Co musi$ na sebe neustale zlepSovat?

Vsetko, neustéle treba na sebe pracovat. Nav- -

Stivil som 5-driovy barmansky kurz, kde som
si zopakoval tovaroznalectvo a naucil som sa
nove veci z praxe. A je na samotnom barma-
novi, ako sa zlepsuje dalej. Najmé sa snazim
hladat si svoj viastny styl ainSpirujem sa novin-
kami na internete. Poziadavky mojich zakazni-
kov sU tiez pre mna velkou vyzvou.

Aké su tvoje ciele v barmanstve?

Tuzim ist do New Yorku, miesat na Manhatta-
ne, prejst tam nejaké bary. Alebo by som chcel
ist do Las Vegas, kde to flairom naozaj Zije. Nie
jetolen otom, Ze musis zarobit majitelom vela
penazi, ale aj 0 zabave. Chalani za barom ro-
bia Sou, hadzu, ludia tlieskaju, dobre sa bavia.
Av buducnosti uvazujem o flairovej skole, rad
by som ucil hadzat inych barmanov, ale zatial
musim poriadne zapracovat na sebe.

Aké st predpoklady stat sa dobrym bar-
manom?

 som zacinal za barom, chcel som pre-
ym zaujat zakaznikov a prilakat ich
nové. Odpori¢am sa tomu venovat
prestavat, ked' sa nedari a ¢lovek
to nikdy nepojde. Aj ja som
st dlho som sa udil, zacinal
s litrovou flasou plnou femetu,

‘mal som strasne doranané hanky. Vtedy som

si neuvedomil, ze tie flase nemézu byt Uplne
pIné. (smiech) Tiez sa treba vyvarovat toho,
aby chalani kopirovali inych barmanov.

Je spadnuta flasa a rozliaty drink zlou
vizitkou barmana?

Stane sa, ze ujde flasa alebo Sejker. Su dni,
ked' aj barmanovi vSetko pada z ruky a nedari
samu, nie je to hanba. V bare by savsak malo
predovsetkym robit to, o uz barman ovlada.
Najmé sa nesmie ucit za barom v podniku pl-
nom zvedavych hosti.

Obdivuje barman iného barmana?
Kazdy je za barom svojsky, ale je pravda, ze
Styl Toma Dyera sa mi velmi paci. Vzdy si po-
zeram kratke videa a ukazky z jeho miesania
na intemete a ten chlap je fakt neskutocny.
Obltbeny drink Cuba Libre z 3-rocnej mulaty
alebo Daiquiri mi vSak najviac chuti vtedy, ked’
si ho namieSam sam.

Klaudia Weberova

cerrrres FOEYE

VILLA SANDI
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Vysledkom spoluprace magazinu Inspire, iniciatora sutaze,
ardznych sponzorov je najv;'/znamaejéia udalost roka vo svete
slovenskych barov — Slovak Bar A‘(ards 2007. Uskutocnila sa
v Konsepti 29. novembra. :

i ‘
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C ielom bolo vyhodnotit kvalitu, kreativitu, jedi-

nec¢nost, napaditost, dizajn, perfekcionizmus
a maximalizmus. A, samozrejme, profesionalitu per-
sonalu jednotlivych barov.

Konec¢ne sa aj u nas zacina hodnotit Uroven v tejto
donedavna zanedbanej oblasti. Coraz viac ludi patri
k milovnikom barovej kultury. ZaslUzia si svetovu Uro-
ven.

Vitazom sutaze prinesie ocenenie predovsetkym
vysSiu prestiz, posilnenie imidzu a statusu na baro-
vom piedestali.

Proces hodnotenia - samozrejme, anonymny
- prebiehal niekolko mesiacov. Na vyhlasovani vy-
sledkov sa zucastnili predstavitelia Inspire magazine,
zastupcovia sponzorov, vSetci nominanti a odborni
konzultanti ako Gary Regan, spoluzakladatel Ar-
dentspiritz.com, ktory prevzal zastitu, Angus Win-
chester, svetovy ambasador bartendingu, zakladatel
a vlastnik spolo¢nosti Alconomics.

RECEPCIA

Ako uz byva pri vyznamnych udalostiach zvykom,
slavnostny akt si treba uctit recepciou. Aj vecer na
Slovak Bar Awards 2007 prebiehal formou recepcie.
Atmosféra bola velmi prijemna a uvolnena, podfarbe-
na dobrou barovou hudbou.

Hostia prisli v neformalnom oblec¢eni a Gcast bola
doslova hromadna. Napriek tomu bol vzduch cisty
a dychatelny, nefajcilo sa. Showroom Inspire poriad-
ne praskal vo Svikoch. To nasvedcuije, Ze o tieto pod-
niky a ich personal sa zaujima velké mnozstvo [udi.
Priznajme si, kolko ¢asu stravime v baroch? Prec¢o
sa tak radi a Casto stretavame so svojimi znamymi
na takychto miestach? Pre¢o si oblubime niektoré

podniky alebo niektorych barmanov? Nezasluzia si
nasu uctu?

Prejdime véak k samotnej akcii a pohosteniu. Casni-
cigrandiozne roznasali na podnosoch rézne lahodky,
napriklad chutovky z lososa, kaviaru, tuniaka, Spar-
gle, parmezanu a inych, doma nie celkom beznych
surovin. Takymto pekne farebnym a esteticky péso-
biacim dobrotam sa nedalo odolat. Pri troch baroch
sa miesali rézne kokteily a podla nas si kazdy prisiel
na svoje. Nasvedcovali tomu aj rady hosti ¢akajucich
na drink. Ostatni si popasali o¢i na Sikovnych rukach
barmanov, obdivujuc barmanské umenie.

Samotné vyhlasovanie vysledkov napéato sledovali
vSetci Ucastnici, a najméa nedockavi finalisti. Sutazilo
sa az v 6smich kategoriach. Do kazdej kategorie sa
prihlasilo 15 az 20 nominantov. Do finale postupili
v kazdej z nich tri az Styri podniky, resp. barmani. Ri-
valita sutaziacich sa prejavila velavravnymi pohladmi
medzi superiacimi barmanmi. Niektori si z druhych
kamaratsky utahovali. Vyvrcholenim bolo slavnostné
vyhlasenie vysledkov. Vitazi a ich blizki ¢i obdivovate-
lia prejavovali radost hlasnymi vykrikmi. Pravom si za-
sluzili aj ovacie ostatnych pritomnych. Necudo, ved’
iSlo o celoslovensku sutaz. Mat najlepsi bar alebo
byt najlepsim barmanom na Slovensku je neobyc¢ajna
pocta a prestiz. Uvedené bary a barmani predstavuju
Spicku slovenskej barovej scény, ktora bola done-
davna dost ignorovana. Oslava vitazov bola radostna
a kultivovana. O ceny pre tych najlepsich, kulinarske
Speciality a vynikajuce napoje sa postarali sponzori.
K nim patria Smirnoff, Gordons, Johnnie Walker, Ron
Mulata, Bristot, Pitt, Vilmos, Absenta Tunel.

VERA PAZITNAY, ANDREA WEISS

& 2007

NOMINANTI

1. Najlepsi bar
* Casa del Havana, Bratislava
« Jerry's Coctail bar, Zilina
* Malecon, Bratislava
» Papparazzi, Bratislava

2. Najlepsi hotelovy bar
* Mirror Bar, hotel Radison SAS Carlton, Bratislava
* Panorama Bar, hotel Holiday Inn, Zilina
* Wilson Bar, Grandhotel, Stary Smokovec
3. Najlepsi nocny bar
* Amores Perros, Banska Bystrica
* Greenwich, Bratislava
* Trafo, Bratislava

4. Najlepsibarman
« Alexandra Lip&akova, Jerry’s Coctail bar, Zilina
¢ [Lubos Racz, Paladium, Nitra
* Milan Dvorsky, hotel Radison SAS Cartton, Bratislava
* Ondfej Abrahamek, Papparazzi, Bratislava

5. Najlepsie barové menu
* El Gaucho, Bratislava
« Jerry's Coctail bar, Zilina
¢ Paladium, Nitra
* Papparazzi, Bratislava
6. Najlepsibarovy tim
* Casa del Havana, Bratislava
* Greenwich, Bratislava
« Jerry’s Coctail bar, Zilina
* Papparazzi, Bratislava
7. Najlepsi pub
* Dubliner pub, Bratislava
 Hystéria pub, Bratislava
* Irish pub, Banska Bystrica Slnag pub, Bratislava
8. Najlepsibarovy dizajn
* Camouflage, Bratislava
¢ Medusa, Bratislava
¢ Trafo, Bratislava
 Ufo, Bratislava

HODNOTENIE

Uchéadzat sa o ocenenia mali pravo vetky bary.

Najlepsibar

¢ hodnotilo sa menu, servis, dizajn a atmosféra

Najlepsi hotelovy bar

¢ ponuka, sofistikovanost servisu, elegantnost dizajnu
aatmosféra

Najlepsi no¢ny bar

* atmosféra, hudobna ponuka, osvetlenie, servis a klientela

Najlepsi barman

« sklsenosti, zru¢nosti a profesionalne barmanskeé viastnosti

Najlepsie barové menu

e vyvazenost ponuky menu, podavanie napojov, originalita
a napaditost kokteilov, dizajn a celkovy vzhlad menu

Najlepsitim

* minimalne 4-&lenny tim, Uroven vedomosti, profesionalita,
¢o najstidrznejsi kolektivny duch

Najlepsi pub

« starostlivost o hosta, kvalita ponuky napojov
aobcerstvenia, atmosféra

Najlepsi dizajn

« estetika, funkénost, Uprava detailov, osvetlenie a vyber

prvkov. Bar musel byt v prevadzke miniméalne jeden rok.
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Z Nathanyie

V ecer 24. novembra som sa prechadzala po La
Rambla. Predajné stanky s vtakmi nahradili

stoly s jedlom, kvetinarky moderatorivtoreadorskych
oblekoch, Zivé sochy popijali a maliarov portrétov vy-
striedali paparazzi s fotoaparatmi. Srkala som majito
a prejedala som sa grilovanymi krevetami a jahiiacim
méasom, krajala som si z tortilly de patatas, dopinala
si zasoby oliv a snazila som sa predrat maskrtiacim
davom. Pocuvala som hity Buena vista Social club
v podani kapely Aztcar Cubana a sledovala, ako sa
¢asnici s velkymi Cislami na chrbtoch pokusaju pre-
kluckovat pomedzi fudmi. Trochu som lutovala, ze
na vyborne vyzerajlice masové gulky v paradajkovej
omacke, vyprazany karfiol ani na opekané zemiaky
na rajéinach a na mnoho dalsich dobrét mi uz miesto
nezostalo. Po nesputanom argentinskom jazdcovi

24 | Nathan z Nathanyie

Preco sateda orientujes na Spanielsku kuchyinu?

Nasiel som dieru na gastronomickom trhu. Talianskych res-
tauracii je neurekom, francizsku kuchyiu nepovazujem za
vyraznu, nemecka kuchyna neexistuje, no a chybal mi tu Spa-
nielsky tapas bar. V Prahe, kde Zijem, uz nie je v gastronomii vela
moznosti dobre investovat. Tamojsi trh je presyteny. V Bratislave
viadne momentalne boom mojita a velky zaujem o Spanielcinu
a latinsku kulturu ako taku. Viyhovuje mito, lebo uz diho som no-
sil v hlave koncepciu nejakého tapas baru.

Tapas su malé predjedla rozneho druhu. Slovaci su vSak
vel’ki jedaci. Myslis si, ze ich dokazes presvedcit, aby ne-
jedli, ale iba zobkali?

Mojim zaujmom je priniest nielen novy obsah, ale aj novu formu
- teda novul kulturu stravovania.

Co konkrétne mas na mysli?

Stretn(t sa s kamaratmi v bare, debatovat pri vinku a zajedat
tapas. Slovaci st na rozdiel od Cechov velmi otvoreny narod,
radi prijimaji zmeny a chcu skusat nove veci. Myslim si, ze ich to
zaujme. Kazdy navstevnik La Rambly dostane automaticky dve
tapas zadarmo. Bude to chlieb pita natrety paradajkou $tavou
a olivovym olejom a chlieb pita s shomous (humus - cicerova
natierka). La Rambla je ulicka umelcov, pina Zivota, voni a ludi.
Snazim sa, aby bol taky aj tento podnik. Okrem mnohych farieb
natanieri a mamivej vone vanticej od grilu ludia budi méct Spa-
nielske umenie pocut aj vidiet. Budu tu vystupovat tanecnici,
hudobnici. Chcem, aby to tu Zilo trebars aj do rana ako v Spa—
nielsku.

Co ma tvoj argentinsky jazdec z pampy (el gaucho) spo-
lo¢éné so Zivelnou $panielskou ulicou (La Rambla)?
Kvalitné potraviny dovezené z Argentiny a Spanielska, dobrt

-r*

grilovaného. a. A ma este jedno prvenstvo. Spanielsku su-
Senu Sunku pata negra krajame priamo pred hostami z velkého
bravéového stehna. Presne takako v.Spanielsku. Tam tato Spa-
nielmi mimoriadne obltbena dobrota nesmie chybat v Zziadnom
lepSom tapas bare. Visia tam ako trofeje, zavesené priamo nad
hlavami ludi.

Ano, to poznam. Ako vyssi lovek som z tamojsich barov
casto odchadzala so zamastenym celom.
Nemusis sa bét, tu tento typ ,,dekoracie” neplanujem.

Co ti zo slovenskej kuchyne najviac chuti?
Bryndzové halusky. Tlac¢enka, naopak, mivelmi nechuti.

Co by si vygital slovenskej gastronomii?

Nedostatky vidim skor v sluzbach. Zda sa mi, ze zlyhava komu-
nikacia medzi veducimi restauracii a casnikmi. Ja som so slo-
venskymi ¢asnikmi zatial velmi spokojny. O vSetkom sa s nimi
osobne rozpravam. Nespravam sa ako ,,nadriadeny*.

Takze si spokojny so svojim podnikanim na Slovensku?
Riadim sa heslom mgjho otca - tiez bol majitelom restauracie.
Hovorieval, Ze len ta restauracia je naozaj Uspesna, ktora si
dokaze aj napriek krizam udrzat svoju Urover. Mame uz svoju
klientelu, isté renomé, a kym to je tak, nemam co riesit.

Co bolo najtazsie na podnikani na Slovensku?
Administrativa okolo stavebnych povoleni a prislusni Uradnici.
No inak sa tu stretavam len s prijemnymi [ludmi. Mozno to naozaj
vyplyva z mojej povahy. Som optimista, zlych ludiignorujem.

'- — -

Iam‘nchf?

i

Mame taky film 8Spadla z oblakov.
viéne lietas...
Jednoducho som Nathan z maleho mi ka Natanyia neda-
leko Tel Avivu: Pochadzam z b6smich detl &im SI moj otec si,,za-

bezpecil“ vydatni pomoc vo svojej restauracii. (Smiech.) Ked'
som bol maly, zamestnavali ma cistenim zeleniny v kuchyni,
neskér som bol pomocnikom a naucil som sa obsluhovat. Je
len prirodzene, ze som ostal prifachu. Gastrondmia je méj svet,
moje oblaky.

ich, zda sa, usta-

Skratka, sedi$ na oblakoch a je ti dobre. Aké st tvoje d'al-
Sie podnikatel'sko-gastronomické plany?

Potrebujem oddych. Uvidim, ako sa bude darit mojim Spaniel-
sko-argentinskym detom, a ak budem mat chut a novy kon-
cept v hlave, mozno do gastronomického sveta opat vypreva-
dim nejake , dieta"“.

Nemas v umysle ponukat aj Zidovské dobroty?

V Izraeli Zij Zidia z celého sveta, je to zhluk mnohych kultdr
a jedal z roznych krajin. Typické pochttky ako Somus alebo
falafel mate na mnohych miestach aj v Bratislave. Chcem po-
nukat nove jedla.

Aké jedla st inv lzraeli?

LLudia sa stravuju predovsetkym v bufetoch. Ich rychlym ob-
Cerstvenim je napriklad falafel alebo platok méasa zvinuty do
rolky. VSetko velmi chutné a, samozrejme, koser.

Na ¢o si vtvojom Zivote najviac hrdy?

Na moje dve nadherné malé deti. Mimochodom po manzelke
su napoly Slovaci. Lutujem, Zze s nimi momentalne travim tak
malo ¢asu. Ony Ziju v Prahe, ja sa o to viac-menej snazim tiez.

A na zaver prezrad’ svoje obl'ibené jedlo vLa Rambla...

Miluiem nase grilované morské potvorky. Odporucil by som

teda vyskusat grilované krevety, kalamare a chobotnice.
Jamajka

kuchynu, mily persondl. La Rambla pontka aj mnoho typov

(El Gaucho) otvaral Nathan Himi dalsiu restauraciu
a la espariol. Ked' som sa ho $la spytat na do-
vody jeho Spanielskej gastromanie, zrak mi
zabludil naludi postavajucich vonku, v chlad-
nej noci. Na hlavach nasadené usianky,

v rukach pariaci sa grog z viano¢nych
trhov, zvedavy voyersky pohlad. Nase

svety, teplo a chlad, rozdelovala len

jedna velka sklena tabula a deva

v odeve tanec¢nice flamenca, ktora

strazila vstup na Ramblu. V Bar

celone sa tak vola najnavstevova-

nejSie namestie v centre mesta,

v Bratislave je to novy tapas bar

na najnavstevovanejSej ulici Staré-

ho Mesta.
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Vodka
Cup

nacka Finlandia Vodka sa po dihsej odmlke rozhodla vy-
zvat tych najlepsich barmanov z Ceska a Slovenska, aby
si zmeralli sily a skusenosti.

Pocas poslednej novembrovej nedele sa konal desiaty roénik
Finlandia Vodka Cup 2007. Svoju zru¢nost vtomto druhu ume-
nia prezentovalo desat slovenskych a desat ¢eskych najlepsich
barmanov. V bratislavskom Charlies klube hodnotila odborna
porota ich aperitivy a long drinky.

Sutazna podmienka

Namixovat drink z maximélne piatich surovin bolo podmienkou
tejto siitaze. Novinkou bola disciplina Quick Mix. Porota preverila

26 | Finlandia Vodka Cup 2007

Hnlandia

20074
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Druhy Finlég:i Védky
Sutaziaci pracovalfs |

nej znacky, ato Finla;idua Cranberty, |n|an'diaﬁe‘;,‘
Finlandia Mango a Finlandia Grap e T

pohotovost aimproviza¢nu schopnost sttaziacich.
Nahodnym vyberom z pocitaca mali pridele-
nych desat surovin zo 60 réznych druhov
liehovin, vermutov, bitters, sirupov, nealko
napojov, stiav, byliniek a marmelad. Desat
minUt pred sutazou si kazdy z nich vybral Styri
suroviny a odovzdal svoju receptiru porote. Tymto
sposobom preukazali kreativitu. Len 12-mindtovy limit
mali na naplnenie piatich poharov svojim aperitivom, long
drinkom a napojom Quick Mix. Popri tejto narocnej praci,
ktora si vyzaduje maximalne sustredenie, kazdy z nich musel
svoju ¢innost sam moderovat, ¢o nebyva zvykom.

ysledky -
Konecny verdikt Slovensko-(:esk_‘ poroty znel: ,Vi-
tazmi sa stavajl Rastislav Cervenz People’s Lounge
atislava za napoje Fin Conection a Polar Summer
a obert Weis z Geskobudejovického baru Zluta po-
norka za napoje Finn AP a Finland Future. Zaroven
obaja postupujl na celosvetovy Finlandia Vodka Cup,

i prichutemi tejtqpresgi_jv-r'sa tam finalisti z vyse tridsiatich narodnych kal. 3

i
v B - -
o ‘ #  ktorysauskutocnivo februari 2008 vLaponsku. Zid'L:;

Barmanstvo ako umenie
Tato udalost potvrdila, Zze barmanstvo sa prirovnava
k umeniu a hobby. Neodlisuje sa vSak ani od adrena-
linového Sportu, akym je zonglovanie. Bartender sa
musi prezentovat novym, objavnym drinkom, tech-
nicky ho spravne namiesat a popritom zviadnut jeho
pripravu v ¢asovom limite a s dobrym ,,umeleckym
dojmom®,

VERA PAZITNAY, ANDREAWEISS

VITAZNE NAPOJE

RASTISLAV CERVEN
z People’s Lounge z Bratislavy, Slovensko

APERITIV

FIN CINECTION
* Finlandia Vodka Mango
¢ Lychee liqueur
¢ Lime fresh
¢ Cranberry white juice

LONG DRINK

POLAR SUMMER
¢ Finlandia Vodka Lime
¢ Quarentay tres
¢ Fresh orange
* Fresh basil
¢ Ginger beer

FINN-AP
* Finlandia Vodka Grapefruit
¢ Martini Dry
¢ Godet
¢ Fresh Lichee

FINLAND FUTURE
¢ Finlandia Vodka Crenberry
¢ Bacardi Carta blanca
¢ Maracuja juice
* Pineaple juice
¢ Lemon fresh
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moar

Z niekol’ko rokov v domacej aj zahra-

nicnej gastronomii viadne fenomén
zvany tapa. Tapa je sice davna tradicia, no
az v dnesnych ¢asoch zaziva svoj medzina-
rodny boom. A dnes je tapas pre mnohych
dokonca synonymom snobizmu. Co sa
vSak v skutoCnosti skryva za tymto slovom?
Ako a preco sa nazov tapa dostal do Spa-
nielskeho slovnika?

Podla Spanielskeho Jazykovedného
ustavu (La Real Academia de la Lengua
espanola) vyrazom tapa oznacujeme aku-
kolvek porciu jedla podavanu k napoju.
V praxi to znamena, ze host pride do baru,

objedna si pohar vina alebo piva - to su
napoje, ku ktorym sa tapas obycajne poda-
vaju - a ¢asnik mu k pohariku automaticky
a bezplatne naserviruje na malom ovalnom
tanieriku kusok studeného alebo zohriate-
ho jedla. Je naozaj dolezité zdoraznit, ze
ponukana chutovka je pozornost podniku.
Tolko definicia. V praxi sa vSak servirova-
nie a pomenovanie tapas liSi. Napriklad
v Katalansku, ked obsah ovalneho tanie-
rika skonzumuijete, musite zaplatit. V Bas-
kicku by ste slovo tapas museli nahradit
vyrazom pintxos. Av Eurépe zauZivané slo-
vigko ,aperitivo" v Spanielsku neoznaduje

poharik alkoholu pred jedlom, ale vinko i
pivo s tapa.

V celom Spanielsku sa véak mozeme
stretnut aj s takzvanymi pinchos (pincos).
Je to nazov pre malé kolieska sendvica,
oblozené akymkolvek jedlom (rybami, na-
tierkou apod.) . Zatieto chlebiky, nastoknu-
té na Sparadlo, by ste zaplatili v priemere
jedno ¢idve eura.

Tymto oficialnym vykladom by sme mohli
sucho ukoncit nas ¢lanok, avsak svet ta-
pas je, nastastie, omnoho bohatsi, aby nan
stacilo tychto par definicii. Chceme vam
ponuknut aj niekolko teodrii o vzniku tejto

v $panielskej kulture takej dolezitej tradicie.
Patrajme teraz po poévode slova tapa. Tapar
znamena zakryt, tapa je teda pokrievka.
Nevieme s istotou, ako prisla tapa k tomu-
to pomenovaniu, mézeme sa len domnie-
vat, Ze to suvisi s davnym zvykom prikryvat
pohare a nadoby taniermi ¢i jedlom. Tuto
tedriu podporuje aj nasledujuca historka
o krélovi Alfonsovi XIlI., starom otcovi teraj-
Sieho monarchu Juana Carlosa. Jedného
dna cestoval po okrese Céadizu a v jednom
pohostinstve si vypytal poharik brandy de
Jerez. Maijitel mu priniesol poharik alko-
holu zakryty platkom Sunky. Panovnik sa p
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=
tapas na sinku
nanamestiv Coérdobe

udivene pytal, o to méa byt. ,Prepacte moju
drzost, vase velicenstvo,” odpovedal hos-
tinsky, ,,dovolili som si pohar zakryt platkom
Sunky, aby sa dnu nedostal piesok.” Kral
zjedol Sunku, zapil ju vinom a objednal si
este jeden poharik s tapa (pokrievkou). To
isté spravili aj ludia z jeho sprievodu.

S dalsou tedriou sa spaja kral Alfonso
X. Zil v XIll. storodi a prezyvali ho El Sabio
(Mudry). Trpel vraj nejakou zalidoc¢nou
chorobou, a preto prikazal, aby v Kastilsku
v kazdom dome podavali k vinku aj niec¢o
drobné. Pravdepodobne chcel, aby ludom
neprislo nevolno z alkoholu. Svoju prezyvku

Mudry neziskal pre tento pocin, hoci by si ju
nepochybne zasluzil.

Mnoho ludi sa priklana k nazoru, ze slovo
tapa ma svoj pévod vo francuzskom Etapa.
Vraj ked' vojaci oddychovali v nejakom sta-
novisti, posilfovali sa napojom a malymi
kuskami jedla.

Iné zdroje uvadzaju, Zze zvyk podavat
k napoju tapas ma svoje korene v Andallizii,
kde odjakziva zajedali dusky vinka kuskom
chlebika alebo Udeniny. Hovori sa tiez, ze
jest tapas je davnym zvykom vidieGanov
a nadennikov.

Existuju aj tedrie spochybnujice tapas

i st et o

ako Spanielsku tradiciu. Spomina sa v nich
podobny styl stravovania Rimanov v Hispa-
nii, nejake stopy vedu dokonca aj k Arabom.
Tivrajv Gasoch, ked' okupovali izemie Spa-
nielska, popijali vinko a zajedali ho olivami.
Svet tapas sa rozmohol najma vstupom do
EU. Zvysila sa kvalita $panielskych vyrob-
kov, ich rozmanitost a forma servirovania.
Teraz uz ¢lovek moze ist na takzvané tapeo
(teda chodenie z baru do baru a ochutna-
vanie roznych tapas) a vybrat si zo Sirokej
Skaly dobrét. Ponukaju sa mu tak moznosti
ochutnat drahsie tapy, ako je chobotnica na
Cervenej paprike a olivovom oleji, sépia Ci

grilované kalamare a langusty. Medzi tie lac-
nejsie kusky patria pincho s tortillou (tortilla
- placka zo zemiakov, vajicka a cibule) alebo
zemiaky s pikantnou aj cesnakovou omac-
kou (patatas bravas). V niektorych restaura-
ciach sa uz zacina zauzivat zvyk podavania
nejakého hlavného jedla, napr. paelly vo
forme tapa. Tapeo sa stava sticastou kulttry
dnesnych mladych ludi.

Fenomén rozkvetu tapas v Spanielsku sa
meni na velky biznis. Slovo tapa sluzi ako
dobry obchod. Tapa ako reklama, tapa ako
velky neénovy napis - lakadlo turistov, tapa
ako obchodny artikel. Niektoré pohostinstva

- finoMontilla =

sa snazia vydavat tapas za nieco velmi Sty-
lové a zlozZité, nezabudajuc dodat, Ze je to
oblubené, tradicné jedlo. Tapa, ktora bola
pdévodne zadarmo, stoji teraz peniaze. Ob-
chodnici si ju radi ,mylia“ s porciou. Paméa-
tam sa, ako otvorili v New Yorku prvy tapas
bar. Bol to taky pseudospanielsky bar, kto-
rych sateraz otvara po celom svete mnoho.
V tom bare mala pekne naaranzovana tapa
priam ,.cenu zlata"“.

Mozno naozaj nezalezi na tom, ako slovo
tapa vzniklo. Je jedno, &i verime historke o
kralovi Alfonsovi Xlll., alebo sme nachylini
mysliet si, Ze tapa slUzila v stredoveku na

covicky

cordobské olivy

miernenie Ucinkov alkoholu, alebo sa nam
viac paci historka o pokrievke a zaroven
ochrane proti hmyzu a prachu. Délezité je,
Ze vo svete, z ktorého sa pomaly vytracaju
hodnoty, sa tapa stala popularna. Nielenze
dobre chuti, zdruzuje Iudi a utuzuje priatel-
stva, ale aj podporuje stedrost. Ved' kazdé
dalsie , koliesko" tapas musi niekto zaplatit.
Preto sa z tapas nesmie stat len exkluzivny
tovar drahych restauracii. Nesmie sa zmenit
na nieco Sik a snobské. Stratila by tym tu
ozajstnu, doleziti esenciu. Svoju Spanielsku
dusu.

Jorge de Reval/Jamajka
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KARLOFF

Karlo

iverzalnaserotiuK

DIogiu

Spolocnost KARLOFF, s.r. 0., sa zaobera vyrobou a distribu-
ciou znackového alkoholu. Na trhu pésobime od roku 2002
av segmente PREMIOVYCH LIEHOVIN sme zaznamenali
nemalé uspechy. Tatransky ¢aj 52 % sa zakratko stal ,narod-
nym napojom®, €o pre nas znamena obrovsky uspech, ale aj
zodpovednost tvorit dalej. Publikaciou KARLOFF COCTAIL
BOOK dokazujeme kvalitu nasich produktov, ktoré sa skvele

odia na pripravu mieSanych napojov.

32 | Karloff univerzalne produkty pre mixolégiu

Tatransky ¢aj 52 % je lidrom vo svojej kategdrii, svedci o tom jeho Uspesnost a obluba
u spotrebitelov. Uz od zaciatku sme ponukali tri spdsoby jeho konzuméacie, a to dobre
vychladeny, ako horuci napoj a, samozrejme, zmieSany s tonikom, kolou alebo s lado-
vym ¢ajom. Vedeli sme vsak, ze jeho sila a kvalita nespociva len v tychto troch spéso-
boch podavania. Pripravili sme pre vas receptury podla najnovsich trendov. Verime, ze
vas oslovi aj tento spdsob podavania produktov spolo¢nosti KARLOFF.

AKONATO..

Aby sme mohli pripravit naozaj kvalitné mieSané népoje, stavili sme na nase vlastné
PREMIOVE produkty Tatransky &aj 52 %, Zbojnicky &aj 72 %, Tatransky vietor 52 %,
Goralsky Caj 62 %, Tatransku kavu, Cocherry Liquor, Tatransku ¢okoladu, Tatra Dry
Gin avodku Extra Fine.

Ked' vdak primiesame KARLOFF PREMIUM DIJON, sta¢i mélo a naozaj vznikne vel-
kolepy koncert. Zavsetko hovoria Blue Curacao Liquor, Raspberry, French Milk Liguor,
Williams Pear Liquor, Peach Liquor, Cassis Liquor.

KARLOFF COCTAIL BOOK

Urcite vas potesime miesanymi napojmi, ktoré zarucene patria na kazdu oslavu, spo-
lo&ensku akciu alebo len tak na posedenie niekde v bare. Produkty KARLOFF su do-
slova preduréené na to, aby sa miesali. Viynimoc¢né spojenie chuti, vone a napadov...
KARLOFF prinasa harméniu do vasho Zivota.

Aperitivy maju v ramci gastronomického zazitku neodmyslitelné postavenie, vyvolavaju
chut do jedla. Digestiv je zasa priatel ZI¢nika, pomocnik vasho travenia. K tymto tradic-
nym kategoriam napojov sme namiesali aj LONG DRINKY, JULEPS, PUSSE CAFES,
GROG, PUNC ale aj SHORT DRINKY - CREME LIQUOR. Pri priprave a tvorbe mie-
Sanych napojov sme sustredili pozomost na vyvazenu chut, farebnost a jednoduché
linie. Sme presvedcéeni, Ze sa nam to podarilo a Ze budete naozaj spokojni.

NASA CESTA

V sti¢asnosti rozsirujieme portfélio o nové produkty, ktoré vyplnia medzeru na sloven-
skom trhu. V ramci novej filozofie nase zameranie smeruije k prisnej segmentacii - di-
rektny positioning, ale aj k Uprave dizajnu, o ¢om svedcéi novinka KARLOFF COCTAIL
BOOK. V poslednom ¢ase sme presli rebrandingom nasich produktov, marketingo-
vého myslenia a celkovej stratégie. Spolupraca s odbornikmi a profesionalmi v oblasti
gastronomie, dizajnu a marketingu je pre nas velmi dolezita a prinasa svoje ovocie.

KVALITA

Nase viastné, ale ajimportované produkty maju spolocné jedno - kvalitu! Uz od zaciat-
ku prinasame nasim zakaznikom len produkty z kvalitnych surovin! Vieme, Ze slovensky
spotrebitel’ sa poucil na svojich neblahych skusenostiach s lacnym a nekvalithnym alko-
holom, to vak nie je nasa parketa! Aj v budiicnosti sa budeme uberat cestou kvality! Je
nasim poslanim prinasat vam produkty, ktoré z vas spravia spokojnych zakaznikov.

Karloff univerzalne produkty pre mixologiu | 33
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Poradil Stano Cibula, barman, barista a majster Slovenska v priprave kavy

Nielen expert vie, Ze espresso je zakladom mnohych

kavovych specialit. Predstavujeme vam ozaj tie

e najzakladnejsie. Najrozsirenejsim kavovym napojom
po espresse je bezpochyby cappuccino. S pridanim

napriklad medu, sirupu ¢i likéru mozeme pripravit

mnoho jeho variacii.

Baileys, pravdepodobne najpredavanejsi likér na
svete, je ingredienciou mnohych mieSanych napojov.
Spojenim vybomého cappuccina a tohto likéru
dostaneme lahodny napoj, ktory ocari nielen damsku
spolocnost, ale s oblubou si ho vychutnavaju aj pani.

34 | To,&o v kave ladi
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Pribeh cigar-

Vggen ie cigar

ucne balené cigary sa skladaju z troch ¢asti: z naplne, viazacieho
listu a krycieho listu. Pri fajceni zohrava kazda ¢ast int tlohu.

Vonkajsi kryci list (capa, po angl. wrapper) rozhoduje o vzhlade ci-
gary a prave na nom najskoér spocinie fajciarske oko. Musi byt pruzny
a ohybny, aby s nim mohol bali¢ lahko narabat. Krycie listy z rozlicnych
plantazi maju odlisnu farbu (a takisto odlisnu chut - napriklad tmavsie
listy su sladSie) a podla tychto vlastnosti sa pouzivaju na rozlicné znac-
ky cigar. Krycie listy sa na ru¢ne balené cigary nepochadzajuce z Kuby
zvyknu dovazat z Connecticutu, Kamerunu, zo Sumatry, z Ekvadoru,
Hondurasu, Kostariky alebo z Nikaraguy. Kryci list je najdolezitejsia,
ateda aj najdrahsia cast cigary.

Viazaci list (capote, po angl. binder) drzi cigaru pokope - je to obvykle
na dve polovice rozdeleny neopracovany list z hornej asti rastliny pesto-
vanej na slinku a predurcéuje ho nato jeho pevnost a pruznost.

Naplri (po angl. filler) sa pripravuje z niekolkych listov, ktoré bali¢ po
dizke $ulatak, aby cez ne mohol prechadzat dym, ked' cigara hori. Vhod-
né prieduchy sa daju vytvorit iba rukou, a to je zakladny dévod, prec¢o
strojovo vyrabané cigary nie su také kvalitné. Na napln sa pouzivaju tri
druhy listov: listy ligero - z hornej ¢asti rastliny, st tmavé a aromatic-
ke, listy seco - zo strednej Casti rastliny, maju ovela jemnejsiu farby aj
aromu, listy volado - zo spodnej Casti rastliny, maju slabu alebo nijakt
arému, velmi dobre vsak horia.

Dnesna havanska tovaren na cigary je takmer taka ista, ako bola v po-
lovici 19. storocia, ked' sa umenie vyroby cigar standardizovalo a vyroba
spriemyselnila. Oproti 120 cigarovym tovarnam na zaciatku storocia je
v sucasnosti na Kube iba osem tovarni na ruéne balené cigary. Pracov-
ny postup je v podstate zhodny vo vSetkych tovarnach. Tie sa odliSuju
len vel'kostou a atmosférou, aka tam vladne. Nech vSak navstivite ktord-
kolvek z tovarni, vSade vas privitaju steny pokryté revolu¢nymi heslami
a portrétmi Fidela Castra, Che Guevaru a dalsich muzov revolticie. Dve-
sto balicov v tovarni Partagas, ktora je najvacsim kubanskym exportérom
cigar, usula spolu 5 miliénov cigar roéne. Odhaduje sa, ze ruéne balena
havana prechadza az 222 rozli¢nymi vyrobnymi stadiami - od sadenia

semien az po finalny vyrobok pripraveny na distribuciu.
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Balici cigar (torcedores, po angl. rollers) pracuju vo velkych miest-
nostiach. Do dnesnych dni pretrvava stary zvyk predcitavat balicom
v séle pri praci nahlas knihy a noviny. Predcitavaca si balici vyberaju sami
podla zvu¢ného hlasu a dokladnejsieho vzdelania. Za ¢itanie dostava od
kazdého z nich urciti mensiu sumu penazi. Bali¢i sedia v starosvetskych
laviciach podobnych skolskym. Kazdy pracuje s pridelom naplne zodpo-
vedajlcej konkrétnej znacke a velkosti, ktora sa bude v ten den vyrabat.
Vykon a kvalita balicovej prace zavisi od jeho sustredenosti a za kazdu
chybu sa draho plati. Atmosféra v hale je napriek tomu uvolnena a torce-
dores su na svoju pracu velmi hrdi. Ked' do haly vojde navstevnik, balici
ho privitaju spolo¢nym klopanim nozmi chavetas o stoly.

Torcedores maju osemhodinovy pracovny ¢as a pracuju Sest dni v tyz-
dni za 350 - 400 pesos (podla oficialneho kurzu 350 - 400 dolarov)
mesacne. V pracovnom ¢ase maju pravo vyfajcit tolko cigar, kolko chcu,
a kazdy den si mézu vziat domov pat kusov. V sucasnosti existuje az
42 velkosti rué¢ne balenych cigar. Dobry pracovnik usula obvykle okolo
120 stredne velkych cigar denne (vynimocni bali¢iich urobia az 150), na
jednu cigaru teda pripada styri az pat minut.

Zakladny rozdiel medzi ruc¢ne balenymi a strojovo balenymi cigarami
spociva vtom, ze pri vacsine strojovo balenych cigar sa nepouzivaju dihé
napliové listy, teda listy prechadzajtice celou dizkou cigary. Tah a ho-
renie tychto cigar su preto podstatne menej kvalitné. Rozoznat ru¢ne
balené cigary aj od tych najlepsich strojovo balenych je pomerne lahké:
klobuciky strojovo balenych cigar su ovela Spicatejsie, cigary su na do-
tyk suchsie, ich kryci list je drsnejsi a ¢asto Zilkovatejsi. Ak cigara nema
klobucik, mozete si byt isti, ze ide o lacnejsiu strojovo balenu cigaru. Ak
je cigara zabalena do celofanu, ide pravdepodobne o strojovo baleny
kus, ale plati to len v pripade kubanskych cigar.

Ivan Hossa

Nabudlce o vybere a fajceni cigar...

Josepn

CARTRON

alebo Jozo z kartona”?

Jozo z karténa urcite nie, ale likéry Joseph Cartron urcite ano.

polo¢nost CARTRON bola zalozena v roku 1882
v jednej z najprestiznejsich, celosvetovo preslavenych
vinarskych oblasti Burgundska - Nuits Saint Georges.

Nazov CARTON dostala spolo¢nost po jej zakladatelovi
Josephovi Cartronovi a v prvych rokoch sa Specializovala
najma na rad likérov z ¢iemych ribezli. Uz v zadiatkoch sa
spoloc¢nost preslavila svojim know-how a vysokou kvalitou
vyrobkov. Stale ju vedie rodina Cartron, ktora dihé roky dba
nazachovanie tradicii a najkvalitnejsie spracovanie a produk-
ciu ovocnych likérov a brandy - ich Uspech a slava stoja na
hlbokej znalosti a skutoénom umeni liehovamictva a vyroby
likérov.

V sucCasnosti sa vysoko kvalitné likéry vyrabaju vyhradne
z Cerstvého ovocia, semien a vytazkov z rastlin, z ktorych sa
uvolfiuju aromatické zlozky a prirodné farbiva a davaju likeé-
rom vysadu uslachtilosti.

Najprisnejsi vyber ovocia, presné vnimanie chuti, vysoka
odbornost a neustale technické zdokonalovanie procesu
vyroby su hlavné zasady znacky Cartron.

b,
[ - .

Niekol'ko z nich:

LA CREME DE CASSIS DE BOURGOGNE
DOUBLE CREME JOSEPH CARTRON
(Burgundskeé cierne ribezle Double Creme)
Exkluzivny vyrobok spolo¢nosti Cartron. Starostlivy vyber
Giermnych ribezli odrody Noir de Bourgogne, dokonala des-
tildcia v alkohole a cukre spoloéne s majstrovskym umenim
vytvorili delikétny likér s bohatou, jemnou chutou. Je tiez ne-
oddelitelnou sti¢astou Vin Blanc Cassis a Champagne Cas-
sis, celosvetovo znamych kokteilov a jeho kvalitu ocenuju aj
najznamejsi znalci.

LES CREMES DE FRUITS ROUGES

(Likéry z Cerveného ovocia)

Spoloc¢nost CARTRON sa presadila aj v oblasti vyroby li-
kérov z Cerveného ovocia, vyrabanych podla originalnych
receptur Josepha Cartrona.

La Créme de Framboise de Bourgogne (Burgundské maliny)
je jednym z drahokamov znacky CARTRON, UzZasny samo-
statne ¢i v napojoch so Sampanskym, alebo v kokteiloch.

V poslednych rokoch sme zaznamenali rastuci zaujem aj
o likéry zlesnych jahdd, cernic, Ceresni, brusnic ainych dru-
hov ¢erveného ovocia.

Spoloc¢ne stymto trendom treba spomentt aj rasttici ispech
Créme de Péche de Vigne de Bourgogne. Ide o likér z plo-
dov krikovych broskyn, pestovanych v Burgundsku hned'
vedla vinic, ktory ilustruje vyznam ovocnych likérov podia
Savoir-Boire (umenie pit, umenie chuti), a v tejto oblasti spo-
lo¢nost Cartron povazuju za lidra.

V portféliu spoloénosti Joseph Cartron najdeme tiez mnoho
dalsich zaujimavych likérov, napr. Pomme Verte (ZIté jablko),
Pomme Granate (Granatové jablko), Apricot (Marhula), Wa-
termelon (Cerveny melon), Caramel, Vanille, Lychee (Lici)
apod.

Spolo¢nost CARTRON je zarukou vyrobkov vysokej
kvality. Tieto likéry sa vyvazaju do viac ako 40 krajin a jej
hlavnou prioritou je zlepsit svoje postavenie na medzina-
rodnej scéne.

VYHRADNY DOVOZCA:

®
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Mercedes-Benz nie sul len auta, ale aj znacka vyjadrujuca isty zivotny Styl. Pre dizajn to
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Jelinek

EUROCUP 2007

A j preto sa Coraz CastejSie stretavame s roznymi
sutazami, kde mézu barmani predviest svoje

umenie a zaroven sizmerat sily s kolegami z roznych ¢asti
Slovenska, ale tiez zo zahranicia.

Jednou zo stitazi bol aj RUDOLF JELINEK EUROCUP
v PresSove, ktory sa uskutocnil 14. novembra 2007.

V priestoroch mestskej haly sa stretli mladi barmani
- juniori zo Slovenska a z Eurdpy, aby sizmerali sily a pre-
zentovali svoje zru¢nosti v miesani napojov na 15. jubilej-
nom ro¢niku RUDOLF JELINEK EUROCUP 2007.

Hlavnymi organizatormi tohto ro¢nika boli Hotelova
akadémia PreSov, AEHT - Asociacia europskych skol
hotelierstva a turizmu, Slovenska barmanska asociacia,
Urad Presovského samospravneho kraja, Mestsky trad
Presov.

Oficialnymi sponzormi stitaze boli:

* RUDOLF JELINEK SLOVAKIA, s.T. 0.

* GEORGESMONINS.A.

» COCA-COLABEVERAGES SLOVAKIA, s.T. 0.

o NESTLE SLOVENSKO, s.r. 0.

* AEHT - EUROPSKAASOCIACIA SKOL
HOTELIERSTVAA TURIZMU

» FFH - NADACIA PRE VZDELAVANIE
V HOTELIERSTVE, ZENEVA

Do sutaze sa zapojilo 31 slovenskych a 11 zahrani¢-
nych druzstiev, spolu 84 sutaziacich. Zo zahranicia to
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boli sitaziaci z Ukrajiny (Odesa, Kyjev), z Madarska (Bu-
dapest), z Polska (Varsava, Pionky), z Chorvatska (Split),
2o Slovinska (Bled), z Ciech (Opava, Podébrady), z Lu-
xemburska (Dierkich), zo Svédska (Malma).

Kazdy sutaziaci musel podia viastnej receptury na-
miesSat napoj v kategorii short drink (alkoholicky napoj)
a soft drink (nealkoholicky napoj). Posudzovala sa tech-
nika miesania napoja - hodnotil ju technicky komisar
priamo na podiu, a kvalita napoja, ktort hodnotil chutovy
komisar - vsimal si vzhlad, chut, aromu a celkovy dojem
namiesaneho drinku.

Na zaver trochu $tatistiky:
* Sutaziaci pripravili 252 porcii short drinkov, 252 por-
cii soft drinkov a 27 porcii napojov v kategorii FLAIR
STYLE, spolu teda 531 poharov miesanych napojov.
« V sttazi jednotlivcov bolo odovzdanych 14 zlatych, 26
striebornych a 44 bronzovych medaili (kazdy sutaziaci
si odniesol medailu a diplom).
* V sutazi druzstiev odovzdali organizatori 7 zlatych, 14
striebornych a 21 bronzovych, spolu teda 126 medaili
* MISS EUROCUP sa stala Lenka Triznova
(ZH a 08, Liptovsky Mikulas)
e MISS SYMPATIE sa stala A'se Dunbar
(LTH, Dierkich, Luxembursko)
Ing. Beata Sofrankova
(zast. riaditela Skoly HA, PreSov)

AKO SUTAZ DOPAD

V kategorii Short drink

1. miesto Terézia Minarikova (ZSS, Tovamicka ul., Topol&any)
2. miesto Lukas Siroka (HA, Presov - 1)

3. miesto Oscar Martensson (Malmd, Svédsko)

V kategorii Soft drink
1. miesto Maros Petrikovi¢ (HA, Piestany)
2. miesto Viaceslav Rosolovskij ( KTGG, Kyjev, Ukrajina)
3. miesto Katarina Skvarkova (ZSS sluzieb, Zvolen)

Absolutni vitazi v sutazi jednotlivcov
1. miesto Terézia Minarikova (ZSS, Tovamicka ul., Topolcany)
- ziskala Putovny pohar riaditela HA, PreSov
2. miesto Katarina Skvarkova (ZSS sluzieb, Zvolen)
3. miesto Lukas Siroka (HA, Presov - 1)

Absolutni vitazi v sitazi zahraniénych jednotlivcov

1. miesto Jakub Ucinski (ZSP Pionki Polsko)

2. miesto Oscar Martensson (Malmé, Svédsko)

3. miesto Brigitta Bede (Kivi, Budapest, Madarsko)
Vitazné druzstva

1. miesto HA, Presov - 1

(ziskalo Putovny pohar primatora mesta PreSova)
2. miesto ZSS, Tovamicka ul., TopolGany
3. miesto SOU SD Jednota, PreSov

Vtomto roéniku bola po prvykrat zaradena aj kategoria FLAIR
STYLE, do ktorej sa prihlasilo 9 sutaZiacich. Vysledky nazna-
¢ili, Ze najuspesnejsi boli sutaziaci z Polska.

1. miesto Slawomir Wiater (ZSG, Rzeszow, Pol'sko)

2. miesto Maros Petrikovic (HA, Piestany)

3. miesto Slawomir Szylar (ZSG, Rzeszow, Pol'sko)

Prostrednictvom systému

BK OnLine Vam zabezpec¢ime
Uplnua a vzdy aktualnu kontrolu
nad vysledkami vaSej spolo¢nosti
a nad vaSim hospodarenim.

Vyuzite vyhody systému

a stante sa nasim klientom.

W

BK OnLine je komplexny systém na vedenie

a spracovanie Uctovnictva, miezd a personalistiky

na komunikaciu s Gctovnou spoloc¢nostou v redlnom
Case prostrednictvom internetového pripojenia.
Ponuka jednoduchy a prehladny spdsob prenosu
Uctovnych dokladov, persondlnych Udajov a kontroly
vasho hospodarenia v redlnom case. Je to vas uctovnik,
personalista a poradca na dialku!

Vo vacsine pripadov su Udaje, ktoré vkladate do systému,
spracované okamzite. To znamend, Ze ak ste platca
DPH, vzdy viete, ako ste na tom, ¢i mate nakupovat,
alebo fakturovat. Kazdé rano, ked sa pripojite

do systému, poznate stav vasho Uctovnictva a mate
dokonalu kontrolu nad svojim hospoddrenim.

Zavedenie systému BK OnlLine si nevyzaduje ziadne
dodatoc¢né nédklady. Vyhodou pontkaného riesenia
je to, ze Uplne vystacite so zakladnym vybavenim.

Nemusite kupovat nové pocitace ani instalovat P
neznamy softvér.

Nemusite chodit za Uctovnikom ako na klavir. Sledovat
Udaje a pracovat s nimi mézete prakticky z lubovolného
miesta na svete, kde je pripojenie na internet.

Je jedno, odkial ste sa pripojili do systému BK OnLine,
nemusite sa obavat o Unik dolezitych informdcii.
Bezpecnost spojenia je rovnakd ako bezpecnost
homebankingu v elektronickom bankovnictve.
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Slavne hollywoodske
a hemene

121,4Y

evergrin
slavne

Dostala sa mi do ruk pévabna publikacia Tobiasa Steeda o hollywoodskych kokteiloch, ktora vysla po prvy raz v Londyne v roku
1999. Uz od detstva ma fascinoval svet filmovych ateliérov, ruch a napéatie okolo nakrucania, ale najma pateticka krasa, noblesa a dra-
matickost hlavnej ,star. Hviezdy filmu odjakZiva udavali ton nielen v mode, ale aj v napojoch. Mnohé klasické kokteily, ktoré nam dnes
bartender namiesa, boli po prvy raz pripravené na mieru prave vo filme, resp. prave film ich spopularizoval. Evergriny z filmovych
Studii ako Metro Goldwyn Mayer, Twentieth Century Fox, United Artists su pIné nielen legendarnych hercov aj legendarnych drinkov.

Hollywoodske kokteily zahaluje opartajom-
na a nehyntcej slavy. Staci vidiet hviezdu vo
filme, ako si svetacky vychutnava svoj kokteil,
zahalena v oblaku najdrahsieho parfumu po-
tahuje z dihej cigarety v cigaretovej Spicke,
a zatuzite byt na jej mieste - Uzasna a oble-
tovana.

Champagne Coctail a Casablanca

* kocka bieleho cukru

e angostura

¢ 2,5 clkvalitného konaku
* suché Sampanske

Kocku cukru omocime do angostury a vio-
Zime do sektového pohara. Pridame koriak
aopatrne dolejeme Sampanskym.

Tento kokteil vraj vznikol na juhu Ameriky a bol
dolezitou, elegantnou rekvizitou pri ,pasco-
vych* scénach mnohych filmovych zvodcov.
Drsnost je najvySsim zakonom, teda sam-
panskeé brut sa k tomu dokonale hodi. Tento
kokteil nikdy nevyjde z mody a zostane klasi-
kou - rovnako ako Casablanca.

Casablanca (1942) Kaviaren Americain
v Casablance je miestom stretnuti utecencov,
ktorych hrdlom pretecie mnozstvom kokteilov.
Serviruje ich barman Carl (S. Z. Sakal). Rick
Blayne, alias Humphrey Bogart, tu povie nie-
kolko najslavnejsich replik v dejinach filmu.
Jeho nezabudnutelné , ESte stale mame svoj
Pariz* pripomina tie stastnejSie bezstarostné
dni, ked' spolu s lisou Lundovou (Ingrid Berg-
mannova) a Samom popijal Sampanskeé v pa-
rizskej restauracii La Belle Aurore.

7142 Siavne Koluxjﬁé

V svojich najlepsich glamour ¢asoch si Hol-
lywood potrpel na nakladne zhotovovane de-
koracie, ohromné, vypravné scény anemenej
velkolepé boli aj podavané drinky. Na skvele
drinky st potrebné vysoko kvalitné ingredien-
cie, na vyvazenost chuti napojov ako napri-
klad Margarita ¢i Daiquiri je bezpodmienec¢ne

e 2cllight rumu

¢ 2 clbieleho rumu

¢ 2 cljamajského rumu

e cerstvalimetova stava

¢ Cerstva marakujova Stava

* Cerstvaananasova stava

¢ cukrovy sirup podla chuti

¢ 2 clvysokopercentného rumu

Do Sejkra dame prvé tri druhy rumu a prida-
me velky zastrek limetovej Stavy. Pridame po
dva velké zastreky ostatnych ovocnych stiav
a podla chuti zastrek cukrového sirupu. Krat-
ko, silne pretrepeme a prelejeme do ladom
naplneného pohara highball. Navrch naleje-
me trocha vysokopercentného rumu a boha-
to ozdobime.

Ranajky u Tiffanyho (Breakfast at Tiffany's)
Ak malo dievéa vecierkov Holly Golghtly
(Audrey Hepburnova), kralovna skandalu vo
filme Ranajky u Tiffanyho, v Umysle opustit
vecCierok opita do nemoty, v pripade Zombie
siahla po tom pravom prostriedku. Tento drink
namiesal v roku 1934 maijitel’ hollywoodskej
restauracie Don Beach a na pripravu pouzil
v podstate vSetko okrem vody na riad. Kokteil
bol pévodne mysleny ako ,vyslobodzovak*
o opici, ale je vam jasné, Ze posobi presne
opacne. Zombie preberie k zivotu aj mitvolu.

nutna cerstva limetova stava, overené znac-
kové flase ginu, trebars Bombay Sapphire
alebo Tangueray, Ci prava ruska vodka, likér
Angostura a najma vhodna ozdoba, ako bod-
ka za vSetkym. Ked' je poruke vsetko potreb-
né, kokteil méze mat svoju vecnu charizmu.
Zatial' ¢o cirkus okolo Manhattanu a Ranajok

Mojito a Nas ¢lovek v Havane

5 cl bieleho rumu

zastrek Cerstvej limetovej Stavy
zastrek cukrového sirupu

* soda

4 Cerstve matoveé listky

Do pohara highball viozime méatové listky
a pridame rum. Dokladne premiesame, aby
sa uvolnila matova aroma. Pridame kocky
ladu, limetovt stavu a podla chuti cukrovy
sirup. Zamiesame a doplnime sédou.
Slavne drinky namiesané za barmanskymi
pultmi a slavne mena ludi, ktori ich popijali.
Ernest Hemingway bol jednym z tych, ¢o
zaruGili slavu havanskym barom Sloppy
Joe's, El Floridita a La Bodequita del Medio.
Sloppy s preslavilo mrazené Daiquiri, pome-
nované po malom mestec¢ku na vychodnom
pobrezi Kuby. Daiquiri objavil koncom 19.
storocia americky inzinier Jennings Cox.

Nas ¢lovek v Havane

(Our man in Havana) Alec Guinnes

Podla romanu Grahama Greena vznikol
Spionazny film celkom iného druhu. Alec
Guiness v Ulohe Jima Wormolda predava
v Havane vysavace a nedopatrenim sa stane
spolupracovnikom britskej tajnej sluzby. Aby
z nestastnej situacie nieco vytazil, vymysla si
osoby, o ktorych podava hlasenia Ustrediu,
pokial sa neodhali splet podvodov s vaznymi
nasledkami.

u Tiffanyho vystihuje Zombie, na plazach os-
trovnych rajov sa opajaju rumom a Eurdpa sa
posilnuje jednym Americanom za druhym
ako v Rimskej jari pani Stonovej Ci drsniak
Humphrey Bogart v oblaku cigaretového
dymu s poharom Champagne v Casablance.
Nuz a my k nim pridame ich pribeh.

Americano aRimskajar paniStonovej

(The Roman Spring of Mrs. Stone)

e 2,5 clCampari

¢ 2,5 clsladkého vermutu
e soda

¢ platok pomaranca

Do pohéara highball viozime kocky ladu. Pri-
dame alkohol, doplnime sddou a ozdobime
platkom pomaranca.

Drink pochadza z Talianska, praviasti Cam-
pari. U americkych turistov si ziskal velku
oblubu prave pocas prohibicie.

Predlohou filmu Rimska jar pani Stonovej
je roman Tennessie Wiliamsa. Ovdovenu,
starntcu herecku Karen Stonovl (Vivien
Leigh), cestujucu na sklonku jej kariéry do
Rima, sprevadza mlady gigolo Paolo di Leo,
ktory ju vyuziva.
V alkohole naslo zalubu mnoho hollywood-
skych hviezd, ale len maloktora prepozicala
meno nhiektorému drinku.
Hoci ¢as na kokteil je kdekolvek a kedykol-
vek, tym najoblubenejsim kokteilom zostava
Martini. Ku klasickému Hollywoodu patri
rovnako ako ,,svetla, kamera, akcia!*

Podla knihy Tobiasa Steeda spracovala

Patricia Madajova
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INFORMACNE SYSTEMY PRE HOL

RESTAURAGIEAKONGRESOVE CENTRA

ARO Slovakia, s.r.o.

Specialista na hotelove arestauracne systemy
s dlhorocnymi skusenostami

Nieco o spolocnosti

Alto Slovakia, s.r. 0., je spoloc¢nost, ktora
z povodnej firmy Alto Computer manage-
ment, s. r. 0., vznikla 30.decembra 1992.
Tazila z trojroénych skusenosti ziskanych
v oblasti restauracii a hotelov v byvalej
CSFR. Povodny systém FoodMan bol
instalovany napr. v restauracii Zlata hrus-
ka pri Prazskom hrade, v hoteli Voronéz
v Brne, v hoteli Satel v Poprade a v dal-
Sich zariadeniach. K prvym zakaznikom
pokracujucej slovenskej spolo¢nosti patrili
vSetky hotely spoloénosti Interhotel Tatry,
a. s., spolocnosti SOREA, a. s., ako 3j
zname bratislavské hotely Devin, Dukla,
ktoré pouzivaju systém Food® 600 do-
teraz. Cely systém je natolko modularny
a cenovo dostupny, Ze je vhodny nielen
pre bary, malé restauracie, penziény, ale
aj pre velké hotely s wellnes sluzbami
a kongresovymi priestormi. V suc¢asnosti

sa firma méze pochvdlit instalaciami vo
viac ako 300 hoteloch a restauraciach
na Slovensku a vyse 500 v Cesku (medzi
najvyznamnejsie patria okrem uz spomina-
nych napriklad hotel Hilton Prague, City
hotel Bratislava, hotel Marrol s ¢i restau-
racia Camouflage). Firma poskytuje sys-
témy aj hotelovym skolam na vyucbu.

Vyvoj

Systémy su neustale vyvijané, moderni-
zované a reaguju na vyvoj v informac¢nych
technolégiach. Firma sleduje vyvoj v ces-
tovnom ruchu a hotelierstve a snazi sa
svojimi produktmi ulahéit, zjednodu-
§it a sprehladnit kazdodennu pracu
vtejto oblasti. Preto su do systémovimple-
mentované nové funkcie, vychadzajuce
z poziadaviek jednotlivych zakaznikov, aj
velké mnozstvo vystupnych tlacovych zo-
stav, ktoreé zvysuju kvalitu poskytovanych

informacii. Pouzivaju sa najmodernejsie
technické zariadenia ako dotykové dis-
pleje, profesionalne prenosné bezdrétové
pokladne s velkym dosahom a s minitla-
Giarnami za opasok, vhodnymi pre velké
restauracie a letné terasy. ALTO Slovakia
je zastupcom rakuskej firmy Orderman,
vyrobcu tychto pokladnic. Taktiez zastu-
puje firmu Posiflex, ktora je vyrobcom
originalnych restauracnych dotykovych
pokladnic. Pokladne JIVA Posiflex maju
pocita¢ integrovany priamo v telese moni-
tora alebo v podstavci monitora. Su odol-
nejSie proti obliatiu, vihkému prostrediu
a zaujmu profesionalnym dizajnom.
Spolocnost sa snazi reagovat na suc¢asné
trendy a poskytuje G¢innu pomoc aj zaria-
deniam s kongresovou turistikou, Sporto-
viskami a wellnes programom.

Aktualnymi softvérovymi systémami spo-
lo¢nosti ALTO Slovakia, s. r. 0., su restau-

racny systém Food® 600, zahinajuci aj
kreditny systém, dalej je to systém pre
hotelovu recepciu so zmenarnou HORES
PLUS®, kongresovy systém Congress-
Man® a online rezervacny systém pre
Sportoviska a wellnes sluzby BIZY. Vo
vSetkych systémoch sa vyuzivaju najmo-
dernejsie technolégie a technické zaria-
denia pre hotely a restauracie (dotykove
pokladne, bezdrétové pokladne, citacky
magnetickych a ¢ipovych kddov a pod.).

Sluzby

Pracovnici firmy si uvedomuiju, Ze Ziadny
softvér neméze dobre fungovat bez pod-
pory zo strany kvalitnych konzultantov
a servisnych technikov, a preto sa dobré
meno na slovenskom trhu snazia udrzia-
vat najma kvalitnymi servisnymi sluzbami
a nepretrzitym poradenstvom pre klien-
tov.

Ako hovori Ing. Eliska Zimova, ktora ma na
starosti vztahy so zakaznikmi: ,Nestaci nam
produkt len predat, systém musi aj fun-
govat na spokojnost zakaznika. Najlep-
Sou referenciou je odportc¢anie spokojnych
zakaznikov. Vytvaram si databanku hotelov
a restauracii, pre ktoré organizujem prezen-
tacné akcie nasich produktov. Nie vzdy sisom
ista, ¢i sa moje pozvanky dostanu do kom-
petentnych ruk, alebo koncia u recepénych
a asistentiek. Samozrejme, na poziadanie
konkrétneho zakaznika urobime prezentac-
nu akciu priamo u neho alebo u niektorého
z nasich zakaznikov na naklady nasej firmy.
Kazdému vravim, ked’" do nie¢oho chcete
investovat, treba ziskat ¢o najviac infor-
macii a zistit, ¢i ma produkt vlastnosti,
ktoré ocakavate. \elmi dolezita je nielen
vzajomna komunikacia jednotlivych dodava-
nych systémov, ale aj s ostatnymi systémami
pouzivanymi v hoteli ¢i v restauracii. Ak napri-
klad klient pouziva Uctovnicky softveér, s kto-
rym sme doteraz nekomunikovali, naprogra-
mujeme potrebné nové prepojenie. Najcas-
tejsie sa vyskytuju prepojenia so systémami
zamkovych kariet, tel. Ustrednami, PayTV,
systémom na vykurovanie a pod.*

PRODUKTY
Food®600

Tento restauracny systém je modularny, preto
jeho kvality ocenuiju nielen majitelia velkych ho-
telov a restauracnych komplexov, ale aj malych
restauracii, kaviarni, vinarni, barov ¢i dokonca
bufetov. Velkou prednostou je jednoducho
ovladatelna a velmi prehladna pokladna,
s ktorou méze komunikovat uz spominana
bezdrétova pokladna Orderman - jej pred-
nostou je zefektivnenie prace ¢asnikov (uset-
renie pracovnej sily), pretoZze nemusi odbiehat
k pokladnici, priamo pri stole dokaze zaevido-
vat objednavky a usetreny ¢as méze venovat
hostom. Nazomé rozloZenie stolov na ploche
monitora, ktoré zodpoveda rozlozeniu stolov
v skuto¢nosti, pomaha ¢asnikom v sprehlad-
neni ich prace. Manazéri prevadzky urcite
ocenia moznost vzdialeného pristupu do po-
kladne, ¢o im umozni kontrolovat obsadenost
restauracie a iné dolezité tdaje.

Cely restauracny systém poskytuje prostred-
nictvom velkého mnozstva vystupnych zostav
uceleny prehlad hospodarenia prevadzky.
Prakticky rieseny hlavny sklad je prispdsobeny
jednoduchej evidencii prichadzajiceho tovaru.
Pri prevode tovaru do kuchyn a barov sa uplat-
nuje automaticky prepocet mnozstva, cien
a mernych jednotiek. Jednoduché kalkulova-
nie jedal a prehladné inventury st dalsimi uzi-
toCnymi pomocnikmi.

To vsetko je doplnené o modul na planovanie
jedal pri skupinovych akciach a skupinovom
(zamestnaneckom) stravovani, ktory sa viaze aj
na kreditny a kongresovy systém.

HORES PLUS®

Tento rokmi prevereny recepcny systém si
ziskava ¢oraz vacsiu oblubu aj v malych penzi-
onoch. Ulahéuje a sprehladnuje kazdodennu
pracu pracovnikov recepcie. Dokaze evidovat
réznorodé sluzby, ktoré hotel poskytuje. Ma
implementovanu zmenaren.

Samozrejme, bez nadvaznosti na ostatné sys-
témy by jeho funkénost nebola dokonala. Ko-
munikuje s restauracnym systémom, kongre-
sovym systémom, uctovnictvami, telefonnymi
ustrednami, kartovymi systémami, parkoviska-
mi, PayTV atd.

CongressMan

Tento kongresovy systém, najmladsi prvok
v portdliu produktov spolo¢nosti ALTO Slova-
kia, vznikol na zaklade poziadaviek hotelierov
len nedavno ako nahrada za este stéle previa-
dajlice ruéné zaznamy v réznych kalendaroch,
zapisnikoch ¢i v tabul'kovych editoroch.

Jeho ulohou je sprehladnit a zefektivnit pracu
s prenajimanymi priestormi, poskytovanymi
sluzbami a ludskymi zdrojmi. Hromadné akcie
sU pomerne pracnymi a organizacne narocny-
mi udalostami. Viyzaduju dokonaly sulad vset-
kych ztcastnenych, ¢o pri ruénom spractvani
Casto zlyhava. Akcie pripravené pomocou toh-
to systému ma obsluha pod Uplnou kontrolou,
informovanost zainteresovanych pracovnikov
¢i dodavatelov je efektivnejsia. Minimalizuju sa
tak organizac¢né problémy, ktoré sa pri priprave
a priebehu hromadnej akcie ¢asto vyskytuju.
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Burj al Arab —
Arabska veza

L en necelych Sest hodin letu z Bratislavy, a uz pristavate

na medzinarodnom letisku v Dubaii, jednom zo sied-

mich arabskych emiratov. Prave tychto sedem emiratov sa

2. decembra 1971 spajilo a vytvorilo Spojené arabské emi-
raty (SAE - UAE).

Najvacsim je Abu Zabi (Abu Dhabi), ktory zabera az 80 %
celkovej rozlohy SAE. Tam sa nachadza tiez hlavné mesto
vSetkych arabskych emiratov, ktorého nazov je zhodny s na-
zvom emiratu. Svoje sidlo tam ma viada, prezident, zaroven
emir Abu Zabi, a tiez velvyslanectva.

Druhym najvacsim emiratom je Dubaj, najvacsie obchod-
né aturistické centrum, kde sa obchod robi 24 hodin denne,
¢omu nasvedcuju sidla medzinarodnych spolo¢nosti a bank.
Nezabudlo sa vSak ani na turistov, ktorych tu je po cely rok
neurekom - prichadzajui za oddychom, ale aj nakupmi. Ak by
ste sa aj vy rozhodli navstivit tento kut sveta, kde je naozaj o
pozerat, predstavime vam tiez jeden zaujimavy hotel.

Burj al Arab, Arabian tower alebo po slovensky Arabska
veza je oficialny nazov hotela, ktory ako jediny na svete zis-
kal v kategorizacii az sedem hviezdiciek. Hotel vybudovany
na umelo vytvorenom ostrove v Perzskom zélive otvoril
4. decembra 1999. Do tohto zariadenia maju pristup len
ubytovani hostia alebo nimi pozvané osoby, ktoré musia byt
vopred zapisané v knihe navstev. Strazna sluzba ich pusti
cez vstupnu vratnicu na pevnine, odkial’ sa na ostrov dopra-
via motorovymi vozikmi, preméavajlicimi po hradzi v dizke asi
200 metrov. Hotel ma 202 izieb (najmensia ma 196 m?,
najvacsia 780 m?), ktoré sa nachadzaju na 27 obytnych
podlaziach. V skuto¢nosti je to 54 poschodi, lebo kazda
izba je mezonetova - z obyvacej casti vedu schody do spal-
ni a kupelne. VSetky vodovodné batérie a klucky v celom
hoteli s vyrobené z 18-karatového zlata. Na kazdom podia-
Zi s pracovnici recepcie, ktori kazdého hosta sprevadzaju
azkjehoizbe.

Velmi zaujimavy je foyer hotela - po dvoch stranach su
pulty recepcie, vo velkych fontanach uprostred strieka voda

v podobe skakajucich ryb a meni sa v Siestich farebnych od-
tienoch. Po bokoch su dva eskalatory, veduce do hotelovej
haly o poschodie vyssie. Pozdiz eskalatorov st velké akvaria
s podmorskou faunou a florou. V hotelovej hale najdete tiez
lobby bar, Indicku restauraciu a predajne svetovych mod-
nych navrharov. Na konci sa nachadza 6 vytahov, ktorymi
sa vyveziete na 28., teda 55. poschodie. Ma tvar potrubia
a nachadza sa tam luxusna francuizska restauracia, kavia-
ren s kokteilovym barom Skyview, kde si mozete pochutnat
na vybornom miesanom napoji (v prepocte za cca 600 Sk),
pripadne na chutnej kave (cca 300 koruiin) a pokochat sa
vyhladom na celt Jumeirah, dihti pobreznu ¢ast Dubaja,
kde tento hotel stoji.

Priamo na streche hotela je vytvorena pristavacia plosina
pre helikoptéru, dopravujucu z letiska hosti, ktori si rezervo-
vali jeden z kralovskych apartmanov. Transfer z letiska je vsak
zabezpeceny aj pre hosti ubytovanych vizbe nizsej kategorie
- 12 bielymi autami Rolls Royce, ktoré hotel viastni. Najvac-
Sou atrakciou popri mnozstve restauracii, kaviami ¢i barov je
restauracia s ponukou morskych Specialit, situovana na mor-
skom dne, kam hosti prepravuju ponorky. Hotel v tvare pla-
chetnice je v noci osvetleny Styrmi farbami - Zltou, Cervenou,
zelenou, modrou, ktoré symbolizuju farby slnka, ohna, vody
a vzduchu a menia sa kazdych 5 mintt. Hotel, rovnako ako
mnozstvo okolitych hotelov, je vo viastnictve rodiny dubajské-
ho Sejka Mohammada bin Rashida al Maktouma, terajsieho
viceprezidenta SAE.

Ak sa rozhodnete dovolenkovat v Dubaiji, pripadne vas tam
zavedU pracovné povinnosti, treba ratat s tym, Ze najlacnej-
Sia izba v tomto hoteli vas na jednu noc vyjde 53 000 kordn
anajdrahsia az 780-tisic.

Hotel ma 550 zamestnancov, vac¢sinu tvoria cudzinci.
Uplatnenie tu nasli aj dve Slovenky, ktoré pracuju na ubyto-
vacom Useku. V Case mojej navstevy bol hotel pine obsa-
denyturistami z Ruska a Nemecka.

pripravil: Jozef Roth, prezident SkBA

J edine¢na liehovina,

- SR 7 e

Cierna

perla medzi vodkami, ktora
reprezentuje  Rusko mozno lepsSie
ako cierny kaviar. Vynimoc¢ne jemna
a dokonale Cista.

To, ¢o robi kazdu kvapku tohto prémi-
ového napoja takou mimoriadnou, je
nielen kristalova voda alebo kvalitné obi-
lie, ale aj tradicia a doslova dobrodruzna
histéria. Ta siaha az do obdobia carskeho
Ruska. Samotny car pasoval Smirnoff za
najlepsiu ruskd, a tym aj svetovl vodku.
Nieéo sa odvtedy urcite zmenilo. Velki muzi
aich rodiny sa striedali, palili sa mosty a palili
sa aj iné vodky. Ta prava je vSak napriek vset-
kému stale tu. Ba dokonca tam, kde pravom
patri - natréne.

Toto vSetko sa odraza v nezamenitelnej revoluc- Il
nej chuti, zaplavujucej zmysly a inSpirujucej my-

sel. Je to jednoducho napoj s dusou, srdcom aj
nazorom na zivot. Luxus a nezamenitelny tempe-
rament sU v kazdom dusku, ktory rozpusti nanos
kazdodennej vSednosti a vyplavi na povrch skry-

ta krasu ¢akajucu na spravnu prilezitost. A kde je ——
prilezitost, tam by Smirnoff Black rozhodne nemala

chybat. Tak, ako to bolo na netradi¢nej party v ¢are

noblesy carskeho Ruska v bratislavskom Greenwich \
bare, kde Smirnoff Black tiekla potokom 16. novem-

v
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Nbar

b: - b:l
yOur everyds Nd

Stylovy kokteilovy bar vyrastol v historickom meste

Skalica. Jasom satamraz
este ako zamestnanec in
ma zaujal vSetkym, najpr

itlasluzobne v lete,

amzite
, potom

prijemnym personalom aj on the Beach, ktory mi

namiesali, lebo som tam bola autom. Fiha, vravim si, nezvycajne ‘ I
dobry bar. Nato, ze latka barovej scény v Bratislave j ko, sme si vSetci

zvyKkli, uz to berieme standardne, ale Zahoraci, to uz | , timi vyrazili dych.

Skalica je mimoriadne pekné mesto na
Zahori, ma skvelu polohu, na dosah su
véetky strategické kuty - kusocéek do
Ceska, blizko do Rakuska, aj na skok
do Bratislavy. Dynamicky v nej pulzuje
zZivot, ale otvorit si taky modny, Spor-
tovy kokteilovy bar, ktory smelo kon-
kuruje podobnym top barom vo svete,
chcelo obrovsku fantaziu a odvahu,
nemyslite?

Vy teda nesetrite silnymi slovami. My sme
naozaj na zaciatku a k Uplne skvelému baru
este povedie dlha cesta ziskavania skuse-
nosti, ale chceme byt na fiu pripraveni, aj
¢o satyka odvahy aj fantazie.

Dobré meno sa rychlo Siri a o bar-bare
savie vSeli¢o. Za navrhom interiéru sto-
ja Mgr. arch. Milo$ Jurani a Ing. arch.
Julius Toma, ziskali zan prestiZznu cenu,
kto vSak stvoril koncepciu baru ako ta-
kého, ¢ia myslienka to vlastne bola?

Podnetom zrejme bola hiboko ukryta in$pi-
racia z minulosti, prvé myslienky vznikaju
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rychlo a [ahko... Zhmotnovanim sa mierne
prispdsobuju podmienkam. Cielom malo
byt miesto v historickej Skalici, preduréené
na inteligentnt zabavu v modernom neob-
vyklom $tyle. Za kone¢nym vysledkom na-
pokon stoji vysoka koncentracia skvelych
Iudi od architektov po gastro odbornikov.

Uz isty ¢as fungujete, ak sa host udo-
macni, podlahne milému prostrediu
a pohostinnosti, rad sa vrati. Prijali rov-
nako aj vas?

Podlahli, vracaju sa a dufam, ze sa citia fajn
a st spokojni, lebo to je nasou prioritou.

Do baru sa chodime zabavit, relaxovat
a na dobry drink. Zaujat hosta je naj-
vacsim umenim schopného barmana,
ako je to vo vasom bare?

Podstatou, myslim si, je, ze ked' to velmi
bavi nas, tak to bavi aj hosti. Sme presved-
¢eni, ze bar-bar a jeho tim ma silny poten-
cial pripravovat prilemné zazitky a prekva-
penia pre svojich hosti.

Dobry bar sa spaja s konkrétnym napo-
jom. Aky alkohol preferuju hostia u vas,
alebo inymi slovami, ktory napoj je na
Zahori najviac in?

Samozrejme, 80 percent hosti skusiako prvy
drink Mojito, suvisi to s trendom, medializa-
ciou aj celkovou kokteilovou kultirou u nas.
Nemyslim si vSak, Ze sme synonymom neja-
kého konkrétneho drinku. To je prave mozno
jednaz etap, ku ktorej sme este nedospeli.
Hostia velmi radi skusia drink ,Sity priamo
na mieru®, podla svojich preferencii, chuti ¢i
nalady. Ziskavaju tym pocit, ze bar-bar je tu
fakt len pre nich. No a fakt, bar-bar je tu len
pre vas :-)

bar-bar kokteil vymysleny priamo pre nas

bar vznikol spojenim vodky; brusnicového
dzUsu, passoa, citrénovej Stavy a grenadiny.
Je to vyvazeny, sviezi, elegantny drink - naj-
lepsie ochutnat.

Davate si mixovat hudbu $pecialne na
atmosféru podniku?
Prava hudba pre konkrétnych fudi v pravy

¢as, to je, pravdu povediac, oblast, kde sa
este hladame. Experimentujeme. Aplikovali
sme aj, bratislavske trendy”, ale musime viac
vychytat skalické Specifika. Mozno to stvisi

aj s nie celkom vyprofilovanou klient
vacsinou to potom riesi komercny pi

0]
Na budtici rok planujeme klubove alhé

vystUpenia réznych zanrov, uvidime, aké
budu reakcie.

Mekkou barmanov je Londyn. Posadka
bar-baru je zloZzena z mladych l'udi, kde
naberali svoje skusenosti, ako sleduju
trendy?

_Prvé kroky bar-baru sprevadzali fudia, ktori

nam velmi pomohli rychlo sa zorientovat
a ziskat prehlad. Absolvovali sme tréningy,
a potom nastal cas ziskavat viastné sku-
senosti, zdokonalovat sa nielen v mieSani
drinkov, tovaroznalectve, ale aj v umeni
komunikovat s hostom, vycitit jeho Zelanie,
schopnost rychlo ho zorientovat v pontka-
nych napojoch, aby dost'e.ll drink ppdl’a svo-
jich predstav, lebo ak uz prisiel, musi odist

spokojny astuzbou prist aj nabudtce... Velainfor-
macii ziskavame z internetu, mnozstva odbornych
Gasopisov. Najlepsim zdrojom su vSak barman-
ské sutaze a skolenia, najpriiemnejSou formou
zistovania novych trendov navstevy barov.

Najvacésia osobnost vasho timu?
Kazdy je jedine¢nou osobnostou, kazdy ma
svoje ¢aro, fluidum...

Existuje nie¢o, ¢o dokaze barmana rozladit
vo vztahu klient - barman?

NiecCo také by sa nemalo stavat, pretoze nas bar-
man by mal vyhoviet kazdému hostovi, ak je to
Vv jeho kompetencii a schopnostiach, ale urcite
sa obcas najde neprijemny host, ktory dokaze
barmanovi pokazit radost z prace.

Zaujimaju ma ceny drinkov u vas v porov-
nani s Bratislavou, kde si pomerne pre-
mrstené ceny...

Miesame drinky len z najkvalitnejsich ingredien-
ciiatie, samozrejme, maju svoju cenu. Snazime
sa vsak drzat ich na prijatelnej Urovni, aby sme

mali pre koho miesat. S Bratislavou sa rozhodne
nemézeme porovnavat, vychadzame z uplne
inej mikroekonomiky.

Na Zahori pri Senici sa na jesen flairovalo,
ako ste obstali?

Na flair campe sme mali dvoch barmanov. Ob-
stali vyborne, myslim si, Ze pokial ide o sloven-
skl barmansku scénu, mame sa ¢im pochvalit.
Pozitivom tychto akcii je, Ze vzdy prinest novu
davku ohromnej energie, nové inSpiracie, sku-
senosti, podnety na spestrenie kazdodennej
barovej praxe, na skvalitnenie zabavy nasich
hosti.

Co planujete poéas vianoénych sviatkov
ana zaver roka?
Na Silvestra planujeme silvestrovat bujaro
a samostatne, takze bar-bar neorganizuje ak-
ciu. Mame v plane WHITE POPCORN WILD
PARTY, poriadne divoku party pred sviatkami
pokoja, 22. decembra.
S kolektivom barmanov sa rozpravala
Patricia Madajova

LR
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Napoje zo Sumivého vina patria k vyhladavanym a oblubuje ich
aj anglicka kralovna. Su stelesnenim luxusu a elegancie. Tak

preco si par nenamiesat?

KIRK ROYAL

Uz v nazve miesaného napoja sa ukryva , kralovsky symbol“. A prave
tento napoj rada vyuziva anglicka kralovna ako ,drink na uvitanie™ svojich
hosti. Kto savsak na audienciu u kralovnej neohlasil, moze si napoj
pokajne pripravit aj doma, alebo si ho dat namiesat v obltbenom bare.

KIRK ROYAL - Cerveny napoj

9 clSumivého vina
1 ¢l Créme de Chassis - ribezlovy likér

RITZ

Co tak objednat siizbu v hoteli Ritz?! Symbol tispechu a bohatstva prilakal
uz mnozstvo navstevnikov. Niekedy vsak staci vychutnat si atmosféru
luxusného hotela v pohari. Dobre pripraveny miesany drink RITZ z bieleho
Sumivého vina vam dokaze nahradit vSetky slasti slavneho hotela.

RITZ - Zlty napoj
2 clbrandy

2 cl pomarancovej stavy

2 cl cointreau

doliat Sumivym vinom
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Svédsky punc

Pocas dihych zimnych vecerov si nedokazem predstavit lepsi
napoj ako Svédsky punc. Lahodnu chut a ¢aro mu urcite
dodava predstava vianocnych sviatkov. Pretoze

Svédsky punc¢ symbolizuje Vianoce.

Ako uz nasvedéuje samotny nazov, puné ma pévod vo Svéd-
sku. Vtejto severskej krajine ho nazyvaju aj Glogg. Horuci
punc¢ vas dokonale zahreje poc¢as mrazivych, zimnych dni

amozno pocas chvil' v dobre vykdrenom dome si premietnete
momenty z najkrajsich sviatkov roka.

Ako si Svédsky punc pripravite?

SVEDSKY PUNC

20 cl cGiemeho ¢aju

3 cl portského vina

5 clvodky

3 cl ¢erveného vina

mandle, hrozienka a klinceky

Uvarime si ¢ierny ¢aj, pridame don ostatné
ingrediencie a zohrejeme.

~“oznam sk
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DANUBIUS GASTRO

15. VELTRH GASTRONOMIE

EXPOSHOP

8. VYSTAVA STROJOV A TECHNOLOGII PRE OBCHOD

GASTROPACK

7. VYSTAVA OBALOVYCH MATERIALOV A BALIACEJ TECHNIKY
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