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Odznova zase zac¢iname koloto¢ dalSieho 4 NOVINKY,
roka. Odratavanie hodin, dni, mesiacov, ktoré sme priniesli zo sveta a chceli vam ukazat
planovanie véetkého nanovo, s novou 8 TIP NA DRINK, OSVEDCENE KOKTEILY
energiou. Bilancovanie hodin predoslych V BAROCH HLAVNEHO MESTA
so slavou vitazom a ctou porazenym. Potulky po baroch v Bratislave s Jamajkou
Sme mladym magazinom, ktory este stale 10 ROZHOVOR S LACOM LUCENICOM
bojuje o srdcia, priazen a respekt svojich O hudbe a vselicom /Nikitin
Citatelov, takze si davame zalezat hned od
) L ) ) 12 MARIE BRIZARD
prvého tohtoro¢ného ¢isla. Vali sa nam do . ) . ,
Reportaz z barmanského seminara vo Francuzsku
redakcie ,,tsunami* interesantnych informa-
cii, ktoré nas tesia a povzbudzuj do dalsej 14 WHISKY
. . . , , I Svetom whisky sprevadza znalec tohto mimoriadneho
prace. Takze pominutelnost chvile nie je O o
spiritu Peter Pistanek
az taka neuprosna a kazdodenny zhon nie
je az taky silny. Sme nezavisli a otvoreni 20 KOMPUMENT JEMNEJ BYLINKE
komukolvek a comukolvek, najma Vasej Caro znovu ndjdenyciibiil
aktivnej spolupraci. 21 NA SLOVICKO S PETROM JAKUBIKOM
Redakcia magazinu INBAR Bar v hoteli, tentoraz na muske Crowne Plaza
24 WHISKY COCTAILS
recepty na drink nielen pre muzov
26 CIGARY
Vyber a fajéenie cigar
28 BENATKY, BRANA DO JADRANU
Nostalgia za karnevalom /Patricia Madajova
34 BUENA VISTAV BRATISLAVE
To nie je iba krasna vyhliadka / Jamajka
40 KODRIANKA
Moldavskeé a svetové vina na Slovensku
42 SKOTSKA WHISKY
Pokracujeme v spoznavani whisky s Petrom Pistankom
46 FLAIR UMENIE ALEBO ZBYTOCNY CIRKUS
Michal Trizuliak a Joseph Benian
50 STEAK Z KROKODILA

Cl KOBE SVIECKOVU?

Restauracie Magd a Lena a Fusion v hoteli Crowne Plaza
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Peter Lehmann uz roky predstavuje jedného z najuznavanej-
Sich a najinovativnejsich producentov v Australii. Necudo, ze
popularita vin tejto znacky po celom svete kazdoroc¢ne stupa.
Jadro produkcie je sustredené v jednej oblasti blizko Tanun-
dy, v srdci medzinarodne preslaveného Barossa Valley

v Juznej Australii.

Od roku 20083 je Peter Lehmann ¢lenom Hess Group, viastni-
kom Styroch najlepsich vinohradov na svete - Peter Lehmann
Wines v Barossa Valley, The Hess Collection Winery v Napa
Valley, Glen Carlou v Juznej Afrike a Bodega Colomé

v Argentine.

Vina z produkcie Petra Lehmanna ziskali mnozstvo oceneni

a uznani od poprednych znalcov vina v Australii, ako aj po
celom svete.

Stonewell Shiraz

Maximalny vyraz Barossa Shiraz. Stonewell, medzinarodne
uznavany Shiraz z najlepsieho, najkoncentrovanejsieho hroz-
na z kazdého ro¢nika. Stonewell Shiraz je charakteristicky
intenzivnou vénou, silou, bohatostou, zamatovym zakonce-
nim a pozoruhodnou trvacnostou.

Eight Songs Shiraz

Stelesnenie toho, ¢im je charakteristicka Barossa. Eight
Songs Shiraz je luxusnym prispevkom do palety vin s korenis-
tym nadychom pizma .

Mentor

Mentor je vlajkovou lodou Petra Lehmanna medzi Cabernet-
mi. Kazdy rok producenti vina vyberu najlepsi Cabernet Sau-
vignon z ro¢nika a spolu s dalsimi vinami vytvoria dokonale
elegantné vino. To dalej zreje dalSich 5 az 10 rokov, vdaka
¢omu zjemnie a stane sa komplexnejsie. Vd'aka jedinecnym
postupom tak vznika bohaté vino s neobvykle bohatou
chutou. S vinami od Petra Lehmanna sa mézete stretnut vo
vinotéke Vino dei vini na Spitalskej 51 v Bratislave.
www.vinodeivini.sk

Stvrty ro¢nik sttaze Barista Slovenska 2008 sa konal poéas vystavy Danubius Gastro 2008
vdnoch 18.a 19. 1. 2008, priamo na vystavisku Incheba v Bratislave. Sutaz organizovala nezisko-
va organizacia Coffee Academy Slovakia CAS. Vitazom sa stal Marian Galuska zo Ziliny. Na druhej
prieCke sa umiestnil Stanislav Cibula z Banskej Bystrice, tretie miesto obsadil Frantisek Lapos.
Vitaz ziskal miestenku na svetové finale v Kodani. Viac informécii sa dozviete na
www.worldbaristachanpionship.com
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Na druhej strane oceanu uspesne pdsobi producent zaujimavej kavy, spolo¢nost Celestial Seasonings. Historia tohto
produktu siaha do roku 1969, ked' bol uspesne uvedeny na americkom trhu. V ¢om je vak odli$ny od mnohych druhov kav?
Producenti kavy sa vzdy snazili odlisit svojimi obalmi. Ich tlohou je okrem tradi¢nej klasiky pripravit konzumentom tohto napo-
ja pocit prijiemného zazitku. Preto na obaloch najdete umelecké ilustracie Jerryho LoFara, ktorého fascinuju ludia a zvierata

v tradi¢nych Zivotnych situaciach. Vysledok si mézete pozriet.

(PRNewsFoto/Celestial Seasonings)

V minulosti svet vysoko hodnotil rusku vodku,
ktorej slava otvorila dvere do vSetkych kutov
sveta. Dnes si vysoky kredit a obrovsku
popularitu vydobyla polska vodka, najma
znacka Belvedere. Pochadza z malého
polského mestecka Zyradow, kde sa s jej
vyrobou zac¢alo uz pred 600 rokmi.

V sti¢asnosti sa nazov Belvedere vodka
spaja s osobou popularmeho amerického
fotografa Terryho Richardsona, ktory pre

L tuto znacCku pripravil zaujimavé reklamne
fotografie.
Richardson patri k vazenym hollywoodskym
i Bt fotografom, jeho ,,umelecké oko* vyhladava-
i jumnohé hviezdy Soubiznisu ako Daniel Day
;:ir:t Lewis, Faye Dunaway, Leonardo DiCaprio,
Sharon Stone ¢i Mickey Rourke.
| (PRNewsFoto/Belvedere Vodka)
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WINE PLANET

Kalifornia: Beringer Vineyards, Opus One, Woodbridge
Cile: Sefa, Don Maximiano, Errazuriz, Caliterra Argentina:
Bodega Norton Juzna Afrika: Kanonkop, Baynsvalley,
Landskroon a iné Australia: Penfolds, Katnook Estate,
Rosemount Estate, Nick Faldo, Deakin Estate Novy
Zéland: Cloudy Bay, Villa Maria Estate, Mount Nelson
(Lodovico Antinori) Francuzsko: Veuve Clicquot Ponsar-
din Champagne, Bordeaux Grands Crus Spanielsko:
Freixenet, Vega Sicilia, Morlanda, El Coto, Valdubon,
Bodega Museum, Bodegas Ayuso, Bodega Maximo
Taliansko: Bava, Luce, Zonin, Cesari, Tenimenti Angelini,
Danzante, Attems, Santa Margherita, Pierpaolo Pecorari
Cesko: Sonberk Slovensko: Mrva & Stanko, Karpat-
skd Perla, Vindrstvo Pavelka - Soboli¢, J&) Ostrozovic

CORNER SK;, s. r. 0.
office: Svornosti 41, 821 07 Bratislava
Tel.: +421 2455276 61 - 62, 26
Fax: +421 2 45 52 64 06
corner@corner.sk, www.corner.sk

www.wineplanet.sk




Od februdra 2008 ponukame Vam a Vasmu persondlu odborné skolenie

Rl fai= - clln=a (Tho Big Pallow)ja zname skor fandsikom higto e s platnym certifikdtom s akreditdciou Ministerstva $kolstva SR na tému:
o nezavislost. Znacku whisky s nazvom Michael Collins Irish Whiskey tieZ nepozna kazdy, ale o to

zaujimavejsia je skutoénost, ze patri k unikatom. Produkuje sa v jedinej nezavislej fabrike v irsku. -,
Pocas reklamnej kampane v USA jej priSla na pomoc skupina Gaelic Storm, oslavujuc toto
jedine¢né dedic¢stvo irska. Gaelic Storm sa venuje keltskej a irskej hudbe. R E KVA L | F | KA‘ | A v O D B O R E B A R | STA
Na druhej strane whisky patri k popularnym napojom na,,Zelenom ostrove*.

Preco teda nespojit tradi¢né hodnoty?
(PRNewsFoto/Michael Collins Irish Whiskey)

Cena $kolenia: 3 300,- Sk/na osobu
Trvanie: 2 (dva) kalenddme dni

/lava pre skupinu od 5 osdb: 20 %

PrihlGsit sa mdzete faxom alebo e-mailom
fax : 045/5320 211, e-mail : skolakavy@italmarket.sk

Terminy Skoleni na februdr:

18. - 19. 2. 2008
25. - 26. 2. 2008 "M s & IMS
27. - 28. 2.2008 ITALMARKET SLOVAKIA 4.5,

Blizsie informdcie na telefénnych Eislach:
0903 461 507, 0903 515 285

VYPLNOVACT FORMULAR

Prevadzka EEEEEENEEEEER
L]

Adresa: ]
L] ] ENNEENNENEEN

Kontaktnd osoba: L[] ] HEEREEEE N
([ ] ERERN N

- .. Telefén:
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= Aj hVieZdy sa baVi a | Energeticky napoj Gatorade pozname aj u nas. Novy napoj E_m a i |-

G2 je urceny vsetkym, ktori maju radi ,,tmavocervenu farbu®

;.

»] torﬁ,-ie hvi'ézdy.éoubiznisu vyhladavaju zabavu, asi netreba pisaf. Kazda hviezda i hviezdicka si \ a vyhladavaji napoj s nizkymi hodnotami kalorii.

rada vyhodi z"kﬁ'p_)ytka. Aj ,Ladovy Gaj* sa rad zabavi, alebo navstivi zaujimavu akciu. Nemame n—"a_mysli - K uvedeniu G2 na trh je naplanovana aj nova kampan . . . . . . . . .. ..... .
pularneho rapera Ice-T. Objavil sa na vecierku sboloénosti Tupperware, Ako svedci \ v hlavnej lohe s Dwyanom Wadom, popularnym obran-

) ka s Tatum O’Nealovou, tentoraz sinasiel as aj na svojrch kolegov z ,,hviezdneho neba®. com muzstva Miami Heat. - ~ \[
ey E' .
7 (PRNewsFoto/Tupperware Brands) (PRNewsFoto/Gatorade) P OCeT OSO b ... ..... . | I ....
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MELON

Rasto sa a venuje barmanstvu tri roky. UGil sa priamo v praxi
ahned za barom. NajradsSej spomina na zaciatky v reStauracii
UFO. Zicastnil sa na bratislavskom kole sutaze Horeca Bar
Challange. Ich barmansky vzhlad je viac uvolneny a v pod-
state [ubovolny.

Charakterizuj Melon!

Kedze sme vodka Melon bar, mame velku ponuku vodiek.
Specializuieme sa na napoje z ¢erveného a zltého meldna.
Pontikame dvadsat druhovvodky. Co by ste vnasom napojov
listku nenasli? Sladké smotanoveé drinky typu pina colada.

Co je tvoj drink-favorit?
Mojim oblUbencom je pivo. Ak si mam vybrat z miesanych
napojov, je to klasika z vodky ¢i burbonu Old fashioned, alebo
Cuballibre. Pacia samijednoduché napoje. Top drink z ponu-
ky Melonu je Water melon based in tiny: kombinacia cerstvé-
ho ¢erveného melonu avodky s listkami bazalky.
Ako vyzera zasobovanie melénmi v zime?
;,'l_ T

LA S e

»

V zime je zhananie melonov naro¢nejsia tloha, nasim cielom
je mat ich vzdy Gerstvé. Neuznavame mrazené veci. Je prav-

da, Ze zimné odrody melénov maju menej vyraznu chut aj

vonu, preto si vypomahame roznymi sirupmi a likérmi.

Hovori ti nie¢o pojem barmanskych desatoro?
Urcite som o tom pocul.

Vie$ nejaké vymenovat?
Barman ma byt prijiemny, usmiaty a za barom ma udrziavat
Cistotu.

Stretol si sa neprijemnymi zakaznikmi?

Myslim si, Ze kto pracuije s [ludmi, obéasnym neprijemnejsim
reakciam sa nevyhne. Nestava sa nam, Ze by zakaznikom
nechutili napoje. Skor nas niektori upodozrievaju, ze si ceny
drinkov vymyslame alebo ich zvySujeme podla lubovole.

Co povazujes za svoj najvaési ispech?
Najvacsi uspech je ked' sa [udia bavia, ,,zUrujd”, piju drinky.
U nas sa mézu sa vysantit, mame otvorené do druhej v noci.

" a4 Ajvtomto Sisle Gasopisu Inbar pokraduj@ssnura“ barov, zatial len tych bratislavskych. N v '...;1 -
Co sa v jednotlivych baroch deje a kam*tospeje, simozete preéitat tu. - Lh -
£ ' . -
1 .
o

MALECON

Malecon puta svojim interiérom, Zivou kubanskou kapelou
a atraktivnymi otvaracimi hodinami. Koncom tyzdna maju
otvorené do tretej-Stvrtej hodiny rannej. Barmani maju ,,pre-
makany" styling a priiemné vystupovanie. Vyzvedat u nich
bolo radostou a priiemnym vizualnym zazitkom.

Aké napoje u vas najviac ficia?

Co by to bolo za kubansky bar, keby sa najviac nepodaval

prave rum? Spolu s mojitom sa objavuje na kazdej objednav-
ke. Mame na vyber dvadsatsest druhovrumu. V listku néjde-
te spolu okolo stotridsat az stopatdesiat druhov kokteilov.

Ktory je u teba ten top?

Urcite nie nieco sladké. Taky Cubal libre alebo daiquiry. Nase
daiquiry je trochu odli$né, davame don 1 cl cukrového siru-
pu, 1 ¢l maraschina a 0,4 cl patrocného rumu, dolejeme
2 cl citronovej Stavy.

Hovori ti nie€o 10 barmanskych prikazani?
Starostlivost 0 zakaznika, spravna komunikécia s nimavhod-
né spravanie za barom su, myslim, niektoré z nich. Nie?

Ked' sme uz pri spravani, mate nejaké interné pravid-
1a?

Nas zakaznik, nas pan. Ked'je vsak niekto hruby a neslusny,
nebudem hrat servilného, ¢o stravi vsetko, ale mézem mu aj
ja naznadit, ze takto to dalej nejde. Nastastie, tu sa zlé veci
nedeju. Mame svojich [udi pri dverach ati sa staraju o to, aby
tu bolo véetko v poriadku a nedochadzalo k vytrznostiam.

Najcéudnejsia objednavka aka kedy opustila vas barovy
pult?

To sipaméatam! Jedna sleéna dostala chut na kokteil zo sektu,
paradajkového dzusu, citrénovej stavy a do toho cheela ku-
sok pomaranca. Pilato cela uvelicena - aké to je vyborné.

08 | Neutichajuce potulky po baroch, proste pijeme dalej....

VERDICT

Barmani v tomto bare nosia Cierne tricka s logom podniku.
Interiér je velky a vdaka vysokym stropom nepdsobi stiesne-
ne. Adam, ktory mi na otazky odpovedal, pracuje za barom
tri roky a hoci sa na sutaziach este neztcastnil, barmanstvo
ho velmi bavi. Na otazku, preco je ich bar ten naj, mi medzi
umyvanim a lestenim odpovedal takto:

Odlisuje nas nas interiér, ktory je, myslim si, velmi prijemny.
Mame dobré drinky a ludia sem chodia, lebo sa tu prijemne
zabavia.

Mate statistiku, ¢o sa najviac podava?
Cez vikend najmé kokteily, cez tyzden vinko a pivo.

Nachadzaju sa vo vaSom napojovom listku aj viastné vy-
mysly drinkov alebo len staré dobré klasiky?

Neutichajuce potulky po baroch, proste pijeme dale;....

Ja osobne som uz zopar kokteilov vytvoril, zatial' sa do na-
pojového listka nedostali. Celkovo mame v ponuke tridsatpéat
kokteilov, ak ratam aj tie nealkoholické.

Aky typ hudby je charakteristicky pre vas bar?

Hudba R'n’Baobcas aj rychla, nazval by somto,,housoidna*
hudba. Sice tu vela priestoru natanec nie je, ale ak je naladic-
ka, tancuje sa. Otvorené mame cez tyzden do polnoci, cez
vikendy do jednej, ale potiahneme aj do druhej.

Stretol si sa neprijemnostami v podobe neprijemnych
hosti?

Anglicania nam tu robili problémy. Uz ich dnu nepustame

a ak, tak maximalne piatich.
Jamajka

| 09
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Laco Lucenic:

Fanusik Co
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Hudobnik a odbornik na spevacke talenty nedavno predstavitverejnosti svoj v poradi siedmy soélovy studiovy

-,

ka Danielsa

album s vystiznym nazvom XLL. A zda sa, Ze nadejni umelci sa mozu tesit na kvalitni konkurenciu. Laco Lucenic¢
totiz dokazuje, Ze je ako whisky. Cim starsi, tym lepsi.

Na l'udi pésobite ako €lovek, ktory si vychutnava Zivot.
Ako sa vyrovnavate s horsimi diiami?

Myslim, Ze tak, ako sa da. V poslednom ¢ase vSak viac mys-
lim na to, Ze horsie dni prinasaju poucenie.

Mnohi l'udia si horsie dni zlepSuju prave vasou hudbou.
Myslite na to pri jej tvorbe alebo je pre vas dolezité, aby
sa skladba pacila najma vam?

Neda sa povedat, ze by som pisal hudbu prave s tymto vedo-
mim, ale snazim sa komponovat ju zo srdca. Vtedy je vhudbe
energia, a ta robi divy. Ak v mojich skladbach je, som za to
velmivdacny.

Ma na vas hudba relaxa¢né, povzbudzujuce G¢inky?
Nemam na mysli len tu vasu.

Je to vac¢sina z toho nepreberného mnozstva dobrej hudby,
ktord mam rad. Asi najva¢sim balzamom su a vzdy budu pre
mna Cocteau Twins. Ich hudba je jedine¢na.

Kto z umelcov vam zarucene zdvihne naladu, ktora
skladba?

Opakujem sa, ale Cocteau Twins. Je to velmi ocistujuce. Po-
Cuavat ich je pre mia vzdy vynimocny zazitok. Mimochodom,
byt vyznavacom Cocteaus je vec na cely Zivot.

Dviha vam naladu aj alkohol?
Nie. Alebo ak, tak len na moment. Uz si to nepaméatam, lebo
tento zlozvyk som, myslim si, odbural.

Alkohol v malom mnozstve vraj priaznivo vplyva na fan-
taziu, predstavivost. Mnohi skveli umelci vsak skongili
ako zavisli l'udia. Ako si udrzat tu spravnu mieru? Kol'ko
sa toho vypilo v §tudiu po¢as nahravania vasho najnov-
Sieho albumu?

Nie je nevéedné v tomto obdobi, ked' poviem, Ze vébec nic.
Alkohol ma neinspiruje. Pre mna je zaujimavé a inSpirativne,
ked' poc¢ujem hudbu, ktora mi bola dovtedy neznama.

Vraj ste takmer 10 rokov pracovali na hudobnej ency-
klopédii. Spisovatelia ¢asto tvoria spolo¢ne s plnym
poharikom. Boli ste vynimkou?

Este stale pracujem a isty Cas este aj budem. LenZe ani pri
tejto oblUbenej ¢innosti ma nebavi povzbudzovat sa alkoho-
lom. Pretoze najma pri tejto praci mam rad Gistu hlavu.

Ak si mdzete vybrat, ktorému druhu alkoholu davate
prednost? Je to vino, Sampanské alebo mate rad whis-
ky?

Mam rad Specifickd chut dobrej irskej whisky alebo burbo-
nu.

Zeny charakterizuji whisky ako mydlovi vodu, pre mu-
Z0ov ma viak uplne int chut. Co na whisky laka vas?
Zmes chuti od karamelu po ¢okoladu v spravnom pomere.
To ma oslovuje do takej miery, Ze ju viem vychutnat nielen
s ladom, ale gj Cistu a tepld. Hoci vtedy je trochu ,,nahne-
vana’.

At

Ako ju zvyknete pit?
Posledné dve a zaroven aj prvé, ktoré som tento rok vypil prave
na krste albumu XLL, mali izbovu teplotu a boli bez ladu.

Ktort znacku preferujete?
Jack Daniels. Améze byt aj Jameson.

Encyklopédia Wikipedia uvadza az 8 zakladnych skupin
whisky - Skotsku, irsku, japonsku, kanadsku, americku,
walesku, europsku a indicku. Viete rozpoznat rozdiel?
Ktora vam chuti najviac, ktora vam vébec nechutila?
Skotsku znesiem, ale nie za kazdu cenu. Americka - ako kto-
ra. Kanadskeé tiez mozu byt. Eurdpske mi nechutia a tie ostat-
né nepoznam.

Kde si najlepsie vychutnate poharik obl'ubeného moku?
V bare plnom l'udi alebo preferujete skér pohodovu do-
macu atmosféru s manzelkou?

Mozno je to ¢udné, ale doma nepilem. Uplne prirodzene. Aj
teraz mam doma asi do troch tvrtin plnt flasu Jacka Danielsa,
takto nedotknuta je uz asi 10 mesiacov. Odpoved je teda - ak
nepoviem rovno v bare, tak v spolo¢nosti.

Apropo, navstevujete vobec bary a podobné zariadenia?
Nie, lebo niekedy su stc¢astou méjho pracovného zaradenia.
Hoci nepriamo.

Pacili sa vam bratislavské podniky viac zamladi alebo
vas viac ,beru“ teraz?
Teraz su asi krajSie a atraktivnejsie, ale ,,nebrali” ma ani vtedy
a,,nebery” maaniteraz.

Krst vasho najnovsieho CD ste maliv stylovom Mercedes
Café. Cito bol vyber?

Cela tato idea s miestom, spésobom krstu aj s atraktivnym
krstnym otcom vznikla v Gabikinej hlave. Inak krstnym otcom
bol Svédsky rezisér Anders Forsman z produkénej spolocnosti
Popcorefilm, nominovany v roku 2007 na americki Grammy
za najlepsi videoklip. A kedZe moja manzelka je dostatocne
tvrdohlava, svoju ideu rozpracovala do absolltnych detailov
aaj zrealizovala.

V tomto priestore boli neuveritelne futuristické toalety.
Spomeniete si na kaviaren, bar, restauraciu, ktora vas
pocas Vasich potuliek svetom najviac zaujala a pre¢o?

Bol by to asi dlhy vypocet, ale vzdy si spomeniem na podnik

Vo évajéiarskﬂ'-meslm kdgdekésﬁ

obrovsky pozlateny kaktus. Oslovili ma vSak aj Spanielske krc-
micky so svojou velmi priiemnou, az domackou atmosférou
a bezprostrednostou personalu a majitelov. V mnohych pripa-
doch sa mi po tyzdennom pobyte ani nechcelo od nich odist.
Vzdy mi este dlho chybala ich srde¢nost, vyborna kava a jedla.
Hlavne po navrate do nasich socialistickych pohostinskych
zariadeni pred rokom 1990.

Dnes uz takmer v kazdom bare a reStauracnom zariade-
ni hra hudba. Ktory hudobny styl vas takpovediac vrati
spat na ulicu?

Vyslovene mi neprekaza ni¢, ale najradsej mam tichu krémic-
ku, pretoze hudby mam dost a v tomto smere som sebestac-
ny.

Myslite si, Ze vase nové CD je vhodné ako naladova hud-
ba do baru ¢i podobného priestoru?
Ano. A najlepsie v dynamickych taneénych verziach renomo-
vanych remixerov a mojich talentovanych spolupracovnikov.
Trochu ma vsak tato otazka zaskocila. Nikdy som nad tym
nerozmyslal.

Nikitin / foto: Vlado Kniz
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SUROQVINY 4 clgin Old Ladys, 3 cl Marie Brizard Malina, 6 ¢erstvych malin,
1,5 ¢l bazového sirupu, 6 cl brusnicovej stavy, 0,5 cl cerstvej

SUROQVINY 4 clgin Old Ladys, 2 cl Marie Brizard Lici, 5 kiskov ¢erstvého
Gerveného grepu, 2 cl bieleho vina Sauvignon Blanc, 1 ¢l ruzového
sirupu Cordial, 2 vetvicka cerstvého rozmarinu citronovej stavy, 5 cl zazvorového Ale

SPOSOB PRIPRAVY muddle, Sejker, double strain SPOSOB PRIPRAVY muddle, Sejker strain, stir

POHAR kokteilovy POHAR highball

OZDOBA Gerstvy Gerveny grep, vetvicka rozmarinu, lici sprej OZDOBA kvety, cerstvé maliny

ROSSE MARIE LIQUID BRIZ-ART

Medzinarodny
barmansky seminar

Bordeaux, Francuzsko, 8. — 12. decembra 2007 /38 krajin z celénho sveta

A je to tu, dalSia historicka udalost vo svete profi bartendingu

- Ucast Slovenska na prestiznom barmanskom seminari
organizovanom firmou Marie Brizard.

Bol to jubilejny 25. ro¢nik a samotna uc¢ast 38 krajin z celého
sveta hovori za v§etko. Krajiny ako Peru, Brazilia, Madagaskar,
Japonsko, USA, Kanada a medzi nimi aj slovensky tim v zlozeni
Michal Halag, riaditel firmy Belvedere, Joseph Benji Benian

a Franky Benian z firmy Shake the World - Art of the Bar.

12 | Medzinarodny barmansky seminar

rogram Ucastnikov seminara bol putavy a bohaty

uz od prvého dna, planovane nabity zaujimavos-
tami do kazdej minuty. Len ¢o sme sa ubytovali v hoteli
Mercure Cité Mondiale, leziacom priamo v historickom
centre Bordeaux, nasledovala registracia a potom pri-
jemna spolo¢na vecera v restauracii Absolut Lounge.

V nedelné rano 9. decembra sme vstavali pohodine
az o pol deviatej. VSetkych Ucastnikov po skvelych ra-
najkach v Jefferson Room hned’ odviezli autobusmi do
asi 20 km vzdialeného Chateau Le Taillan, kde sme sa
postupne oboznamili s celou histériou vyroby tej najlep-
Sej tekutiny* na svete - vina.

A, samozrejme, nechybalo ani to najzaujimavejsie, ¢o
nepochybne ,wine tasting” je. Po navrate do Bordeaux
sme neodolali a vybrali sa na viano¢né nakupy na miest-
nom nadhernom a atraktivnom ,,.Christmas Markete"
(vianocnych trhoch).

Okolo 19.00 pocas informac¢ného stretnutia v kon-
gresovej sale sa zrebovalo poradie krajin do sutaze
a oboznamovalo s pravidlami. Su¢asne s ochutnavkou

vSetkych produktov firmy Belvedere. Vytiahli sme si
Stastné Cislo, magicku trinastku.

Krasny den sme zakoncili veCerou v zaujimavom , gas-
tro“ koncepte podniku Le Café Maritime.

V pondelok sa nas den zac¢al o 9.00 hod. otvorenim
seminaru v Amphitheatre Sylvos, na programe bol Li-
queur Manufacturing Ligueurs blind tasting + organo-
leptic commentaries Marie Brizard brand strategy in the
world.

Po obede sme sa presunuli priamo do liehovaru Marie
Brizard a absolvovali Skolenia z celého procesu vyroby
az po plnenie a etiketovanie flias. Po dni naroénom na
informacie nam dobre padla vecera a kokteil v Chez
Greg grand Théatre.

Utornajsie stretnutie v Amphitheatre Sylvos otvorili
prezentacie ,,brand ambasadorov* z réznych krajin. Ako
sme uz spomenuli, tento roénik bol jubilejny 25. a zU-
¢astnilo sa na nom az 38 krajin.

Po Uvode sutaze ,Marie Brizard Cocktail Challenge*
nasledoval pisomny test a timova priprava dvoch origi-

Slovak Team Hying Bartenders - Shake the World - ART of the BAR

nalnych receptur kokteilov typu Martini - Short Drink
a Fancy Long Drink. Na dodrziavanie pravidiel dohlia-
dala IBA (International Bartenders Association), podla
nasho nazoru su znacne zastarané, Ci lepSie povedané
skostnatené, tak sme si ich trochu ozivili nasim original-
nym Stylom. Malo to velmi pozitivny ohlas od vsetkych
pritomnych, dokonca nas neoficialne vyhlasili za The
Best Team, ale porota bola nelprosna a striktne sa
drzala pravidiel. V zavere sutaze sme pri slavnostnom
vyhlaseni vysledkov Marie Brizard Cocktail Challenge,
v ¢arovnom priestore Le Café du Musée zablahozelali
timuz Japonska k 1. miestu, 2. miesto ziskal tim zo Svaj-
Ciarska, na 3. mieste skoncila Brazilia.

V kazdom pripade to bol pre nas velky Uspech a skve-
la reprezentacia slovenského bartendingu vo svete, pre-
toZe sme nakoniec ziskali IBS Dipléme, k nemu mnoho
blahozelani za skvely vykon a fantastické drinky priamo
od organizatorov a vacsiny sutaziacich.

Benji & Franky
CHEERS!!!

Medzinarodny barmansky seminar | 13
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Skotska whisky

Skotska whisky patri k najznamejsim symbolom britského sposobu Zivo-
ta, no nebolo to tak vzdy. Tradicnym drinkom pravého britského dZzentime-
na bolo este koncom 19. storocia brandy. Zmena nastala az okolo roku
1880. Vitedy nicivy hmyz fyloxéra napadol eurépske vinohrady a takmer
vsetky znicil. Viyroba vina, konaku a brandy katastrofalne klesla. Nasled-
kom toho sa museli anglicki dzentimeni, suzovani nedostatkom svojho
obltbeneho napoja, poobzerat po nie¢om inom a objavili Skotsku.
A od tych Cias jej popularita neklesla.

Ako sa rodi Skotska?

Zakladnou skotskou whisky, ktoru si znalci najviac cenia a kto-
ra zaroven sluzi ako surovina na vyrobu rozsirenejSej a ce-
novo pristupnejsej viacdruhovej whisky, je sladova whisky
(malt whisky). Zakladom na jej vyrobu je sladovy jacmen,
po nakliceni vysuseny nad raselinovym ohniskom, ¢o sa
neskor prejavi na charakteristickej chuti a voni vyslednej
liehoviny. Vlysuseny slad sa pomelie, zaleje vodou a uva-

ri. Vzniknuty sladky vyluh sa da vykvasit. Zakvas sa des-
tiluje v medenych kotlikovych destilacnych pristrojoch.

Po dvojitej destilacii putuje do pivnic, kde niekolko ro-

kov dozrieva v dubovych sudoch. Pévodne biely destilat

sa tak premeni na jantarovo sfarbent lahodnt whisky.
Hlavnou pricinou tejto dramatickej zmeny je lignin, zlo-

Historia Skotskej
O prvenstvo sa sporia Skati aj iri. Pravdu sa asi nikto nedozvie. Je isté, ze ume-
nie destilacie sa subezne rozvijalo v oboch regionoch. V Skoétsku sa najviac
palilo v udoli rieky Spey. V tomto romantickom, Uhladnom regione je dodnes
najvacsia koncentracia palenic whisky.
Slovo whisky pochadza z keltského uisge beatha, ¢o znamena voda zivota.
Najstarsia zmienka o whisky pochadza zo Siesteho storocia. V roku 1494
sa v zaznamoch $kotskej kralovskej pokladnice objavuje Uctovny zapis
0 6smich kopach sladu, uréenych pre ,paliara Johna Cora, aby z nich
ucinil vodu Zivota“. V roku 1707 sa zIUcili skotsky a anglicky parla-
ment do jedného celku. Sest rokov nato poslanci odhlasovali
zavedenie dane z jacmenného sladu, ¢im nechtiac odstartova-
li velku, slavnu a heroicku éru domacej vyroby whisky (tzv.
poteenu, teda velmi volne prelozené: lavorovice) a jej pa-
Sovania. Nezmyselny zakon zrusili az v roku 1823 a to
umoznilo skétskym vyrobcom vystupit z ilegality. Este
v tom istom roku sa oficialne k zivnosti liehovarnika
prihlasilo 14 000 vyrobcov poteenu, ¢o bol zaiste iba
zZlomok skuto¢ného mnozstva ilegalnych palenic. Za-
Galo sa obdobie konjunktury, no to este v porovnani
s boomom, ktory nastal po fyloxérovej katastrofe, ne-
znamenalo nic.
Vyznamnou zmenou, ktora umoznila vyrobcom whis-
ky rozsirit jej vyrobu a urobit z nej pritazlivy exportny

= e o . ; X artikel, bolo zavedenie viacdruhovej Skotskej (blended
[} _.lﬁ zita zlicenina vyplnajuca bunkové membrany v dubo- ich). Jedng ekopnikov viacdruh eI,
; ; oy i e scotch). Jednym z priekopnikov viacdruhove] S|
o - |,,5 o H : :‘ L 1 vom dreve a uvolnujuca do destilatu kyselinu vanilovu, YIm Z prickooiiciid it sy
¢ I T
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predstupen vsetkych latok, urcujucich aromu buducej
whisky. Dubove drevo suda je zaroven aj pévodcom
jej nadherneho zafarbenia. Vacsina vyrobcov skotskej
s oblubou pouziva sudy, v ktorych sa do Velkej Britanie
dopravuje sherry, portské, rum a takisto americka bour-
bon whiskey (o ktorej si povieme dalej). Zriedkavo sa
pouzivaju tiez konakove sudy, zatial vSak skor na expe-
rimentalnej baze.

bol William Sanderson, ktory v roku 1863 zaviedol
v mestecku Leith viastnu vyrobu. Sanderson bol po-
vodne lekarnikom a obchodnikom s vinami. Destilatom:
sa zacal venovat so zaujatim stredovekého alchymis-
tu. Zmiesaval rézne druhy aromatickych sladovych
destilatov so suchsimi, neutralnejSimi a najma ceno-
vo dostupnejsimi palenkami z nenakliceneho obilia
a vysledkom bola liehovina pre konzumentov, ktorym
sladova whisky pripadala privelmi aromaticka a drsna
- viacdruhova skotska. NajslavnejSou Sandersonovou
znackou je slavny Vat 69.

}in Oak Cazkesis
years, this Rare G
1zle Malt Secotch™Wh
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Druhy Skoétskej
- Cista sladovawhisky (single maltwhisky alebo pure matt whisky) je vzdy produktom jedi-
nej palenice. Vaésina palenic v Skétsku pripravuje destilaty pre vyrobcov viacdruhovych
whisky, no popritom ¢ast svojej produkcie predavaju pod viastnou znackou ako Cistu,
vyhradne sladovt whisky. Tento druh whisky dozrieva pét aj viac rokov bez obmedzenia.
Cim starsia whisky, tym drahsia. Sladova whisky je drahsia ako &tandardna viacdru-
hova whisky. Sladové whisky sa este delia podla jednotlivych skotskych regionov.
Rozoznavame whisky s predikatmi Lowland, Highland, Orkney, Speyside, Camp-
beltown, Skye, Arran, Mull, Jura a Islay. Z typickych sladovych whisky dostupnych
na Slovensku spomenme znacky The Glenlivet, The Macallan, Glenkinchie, La-
gavulin, Glenfiddich, Talisker, The Balvenie ¢i Oban.

- Viaczlozkova sladova whisky (vatted malt) je kombinaciou réznych vyhradne
sladovych whisky. V istych pripadoch ide o zmes roznych rocnikov tej istej
sladovej whisky. Pokial' ide o historiu, whisky miesana v diezi ¢i sudku bola
predchodcom viacdruhovej whisky. V sti¢asnosti pod viaczlozkovou sla-
dovou whisky rozumieme kombinaciu réznych sladovych destilatov, po-
chadzajucich z tej istej oblasti (napriklad z oblasti Speyside). Miesana
sladova whisky nie je velmi rozsirena. Najznamejsim predstavitelom je
Johnnie Walker Malt Whisky (,,zeleny* Johnnie Walker).

- Standardna viacdruhova whisky (standard blend) je to, ¢o si pod
skotskou whisky predstavi aj laik. Je to zmes az patdesiatich roz-
nych sladovych a obilnych whisky. Destilaty uréené na pouzitie

v standardnej viacdruhovej whisky dozrievaju zvacsa pat rokov,
vynimkou vsak nie su ani suroviny staré osem, ba az jedenast

N WNishu

su obvykle cenovo najpristupnej-

'} Sie a u nas najpopulamejsie. Patri

sem napriklad Famous Grouse, Vat

69, Grant's Family Reserve, Johnni

Walker Red Label, Buchanan's Blacl

&White, Balantine’s a podobne.

- Luxusna viacdruhova whisky (de Iuxe

blend) obsahuje na rozdiel od Standardne;

zmesky vys$si podiel starsich sladovych desti-

latov a je aj drahsia. Vyr:

chapat ako rydzo subjekt

svojmu destilatu udeluje sam

totiz Ziadne normy, objektivne kritéria (ako napriklad

pocet hviezdiciek alebo skratky typu XO.V'pripade

konaku) ¢i Specialne poziadavky na vek a %
vlastnosti zmiesavanych whi Whisky zaradena do
kategorie de luxe je preukazatel mnejéi’_ai ma vyraz-
ne rozvinutejSiu vonu a chut, ale nie je to tak preto, ze by to

niekto nariadil. Aj na nasom theme s popularmymi A

f f rokov. Whisky zaradené do ka-
) i tegorie Standardna viacdruhova
/

|

produkt. Vyraba sa z nenakliceného obilia a po vypaleni dgzrieva
v dubovych sudoch tak ako kazda whisky. Vacsinou sa vyraba len
na ucely zmiesavania a nedostat ju kupit na trhu. Skoda, lebo ma
svoje charakteristické kvality, ktoré oceni nielen znalec. Z méla bez-
ne dostupnych znaciek obilnej whisky treba spomentt whisky Black
Barrel, Invergordon ¢i Cameron Brig.

Ako vychutnavame skotsku
Skotskawhisky je napoj, ktory mozeme pit Gisty alebo vmiesanych napojoch.
Sladové whisky je dobré mierne zriedit malym mnozstvom cistej, nebublinko-

vej, stolovej vody (napr. Lucky), ¢o este viac zvyrazni aromu uslachtilej liehoviny. .

Ak sme si zvykli pit whisky s ladom, postarajme sa, aby bol lad z Cistej vody a aby.
nebol nasiaknuty pachmi z mraznicky. Whisky obvykle piieme z tumblera (popu-
larneho ,whiskaca®) s hrubym dnom. lﬂ_iiegusméné ucely je_'iagélna Standardna

priame denné svetlo. Aj preto je skotska whisky, ¢i uz sladova, viacdruhova, aleb
napojom na prijemné vec

Irska whiskey

Cim sa irska whiskey lisi od Skotskej whisky?

Ako sme uz povedali, iri sa prti so Skétmi o prvenstvo v umeni destilacie a tento spor uz asi ostane navzdy
nerozhodny, pretoze nikto poriadne nevie, ako to bolo vtemnom stredoveku, ked' sa zacala spletita a pestra
historia whisky. Pardon, whiskey - pretoze v irsku sa, na rozdiel od Skotska, vyraba whiskey. Av tom prida-
nom pismene nespociva jediny rozdiel medzi irskou a skétskou. Podstatnejsim rozdielom je to, ze kym slad
na skétsku whisky sa susi nad otvorenym raselinovym ohnom, slad na irsku whiskey sa susi v uzavretych
peciach, takze si zachovava iba ¢istt sladovil vonu a chut - bez ,,zatideného* charakteru. irska whiskey je
vysledkom trojitej destilacie, ¢o jej dodava hladsiu chut. Samozrejme, st vynimky. Existuju aj Skotske desti-
lovaneé trikrat, rovnako ako existuju irske zo sladu suseného na raseline (napr. Connemara Peated Malt).

Historia irskej whiskey
irska whiskey bola obltibena uz v 16. storodi. Jej velka obluba viedla az k zavedeniu dane v roku 1661
a v roku 1815 sa dan zvysila az na 6 libier za galon (cca 4,5 litra) whiskey. Paradoxne, prave toto bolo
obdobie najvaésieho rozmachu vyroby irskej whiskey. Predpoklada sa, Ze v tych éasoch v irsku existo-
valo vyse 2 000 palenic (samozrejme, vacsinou ilegalnych). Vplyvom epidémie fyloxéry v eurdpskych
viniciach sa irska whiskey zviezla spolu so skétskou a na pozicii najoblubenejsieho destilatu vystriedala
konak a brandy. Zial, 20. storogie znamenalo pre irsku whiskey tipadok. Kombinacia viacerych nepriaz-
nivych faktorov, taziva ekonomicka situacia novej nezavislej irskej republiky, spdsobena britskym hos-
podarskym embargom a stratou trhov v krajinach britského impéria, zavedenie prohibicie v USA a strata
tamojsieho trhu, takisto monopolizacia vyroby viedli k tomu, Ze v 30. rokoch minulého storocia ostali
v irsku funkéné uz iba dva z pévodnych lichovarov. Dalie tri slizia ako muzed. Znamena to, ze véetky

z bohatého sortimentu irskych whiskey sa vyrabaju v tychto dvoch paleniciach. So vzrastom obluby
irskej whiskey sa vsak whiskovy priemysel cca od 80. rokov zacal obnovovat a ozivovat, coho dokazom
je otvorenie nového liehovaruv Cooley.

Pravidla irskej whiskey

dubovych sudov, stpresvedcent, ze cerstvé drevo odovzdava destilatu drsnu drevit
irske palenice uprednostiuju sudy pouzité na dozrievanie inych destilétov, napr. bou
atiez vin sher < a porto. Medzi najznamejsie irske whiskey patria znacky ako Jameson,
Paddy cj Ullamore Dew. I!'.'
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3. Bourbon a Tennessee whiskey

Ked' si britska koruna chcela v roku 1733 zabezpecit zvySeny priiem zo svo-
jich americkych kolonii zdanenim cukru, melasy a rumu, museli sa miestni oby-
vatelia, dovtedy masovo popijajlci kvalitny karibsky rum, poobzerat po inych

vhodnych surovinach. Nasliichna viastnych poliach - kukuricu a obilie. Mnohi L

z kolonistov pochadzali zo Skétska a irska a vedeli nie¢o o vyrobe poteenu, ¢ize
domacej whisky. Tak si zacali vyrabat viastnul, americk whisky, pardon, vo vac-
Sine pripadov whiskey.

V roku 1789 sa George Washington stal prvym prezidentom novovzniknutych
Spojenych statov americkych. Jeden z ministrov prvej viady, reverend Elijah
Craig, ktory bol zaroven aj uspesnym lichovarmnikom, nechtiac prispel k vy-
znamnému pokroku pri vyrobe americkej whiskey. Poziar v debnarskej dielni pri
jeho liehovare vraj poskodil viacero rozrobenych sudov. Elijah Craig, od prirody
Sporovlivy pan, ich Udajne aj napriek tomu dal dokoncit a pouzil ich. Aké bolo
prekvapenie vsetkych zucastnenych, ked whiskey z tychto sudov nadobudla
2zvlastnu karamelovu prichut a chutila ovela lepsie ako destilat z neposkodenych
sudov! Od toho ¢asu déaval Craig vsetky sudy vypalovat a onedlho jeho priklad
nasledovali véetci ostatni vyrobcovia.

Co je to Kentucky Bourbon?

Pod bourbonom sa rozumie prakticky kazda whiskey pochadzajuca z Gzemia
USA. Destilat oznaceny ako Straight Kentucky Bourbon Whiskey (alebo whisky)
véak musi spinat tieto podmienky:

- musi obsahovat 40 % az 80 % alkoholu (Cize 80° az 160° proof),

- musi obsahovat 51 % a viac kukurice,

- musi dozriet v novych vypalovanych sudoch z bieleho duba,

- musi byt vyrobeny na Uzemi statu Kentucky a najmenej jeden rok na tomto
Uzemi aj starnut,

- vSetky zlozky zmesi musia pochadzat od jedného vyrobcu (na rozdiel
od viacdruhovej Skotskej whisky, kde sa zmiesavaju destilaty réznych
vyrobcov),

- nesmie obsahovat Ziadne prisadly.

V zasade rovnaké podmienky mrsf splnit aj Tennessee Whiskey (znacky Jack
Daniel alebo George Dickel). Tu je vSak velmi dolezity este jeden bod vyrobne-
ho postupu, a to filtracia hotového destilatu cez vrstvu dreveného uhlia z dreva
cukrového javora.

O niec¢o miermnejsie podmienky sa stanovuju pre destilat, oznaceny len ako
bourbon whiskey. Tu nie je podmienkou dokonca ani vyroba v Kentucky. Preto
sa nazvom bourbon oznacéuje napr. aj Sam Cougar Black Authentic Premium
Bourbon Whiskey, ktora savyraba v state Indiana exkluzivne pre Australiu, alebo
Virginia Gentleman Bourbon, vyrabany vo Fredericksburgu v state Virginia, Ci
Walker's DeLuxe Bourbon, ktory spolo¢nost Hiram Walker vyraba v Detroite
v State Michigan. Aj kalifornska whiskey Old Potrero je bourbonom.

Ako sa rodi Kentucky Bourtbon

a Tennessee Whiskey?

Kukurica dodava destilatu skrob a predovsetkym charakter. Obilie mu prene-
chava svoju Specifickd vonu a chut. Jaémenny slad poskytuje enzymy, ktoré
kukuricny $krob rozétiepia na jednoduchsie cukry. Zakladnym predpokladom
kvasného procesu su okrem cukru kvasinky a voda.

Kukurica a obilie sa pomelt, zmiesaju s vodou a uvaria sa. Wyluh tejto zmesi
tu nazyvaju sour mash. Po vychladnuti sa pridaju Specialne kvasinky a zmes
sa necha tri-Styri dni kvasit. Vznikne tzv. pivo, obsahujice 7 % alkoholu. Tato
vonava tekutina postupuje do destilacnej kolony. Tu prebieha kontinualna des-
tilacia, ktora je ekvivalentom trojstupriovej klasickej destilacie. Vysledny destilat
ma obsah alkoholu cca 65 %.
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KENTUCKY STRAIGHT
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Vysledkom destilacie je priehladna palenka takmer ovocnej vone a chuti. Pu-
tuje do novych vypalovanych sudov z bieleho duba a v skladoch dozrieva Sest
. a viac rokov. Za ten Cas sa z dreva do destilatu vyplavuje tanin a lignin. Biely dub
obsahuje vela cukru a tento cukor vypalenim dreva karamelizuje. Karamel z vypaleného
suda ovplyvriuje okrem chuti aj vysledné sfarbenie bourbonu. V priebehu rokov sa whiskey
meni z bezfarebnej na charakteristicku jantarovo sfarbent tekutinu a celkovo sa ziemnuje. Svoj
vyznam pri homogenizacii destilatu ma iste aj pritomnost centimetrovej vrstvy dreveného uhlia
na vnutornych stenach suda.
Vysledny produkt (az na bourbon kategorie single barrel, ktora je vynimkou) vznika zmieSanim
niekol'kych whisky, z ktorych ziadna nesmie byt mladsia, ako je uvedené na etikete. Kym inde
vUSA, ale aj v Skotsku, irsku a Kanade ma tento postup nazov blending, fudia okolo americkej
whiskey davaju prednost slovu mingling. Napriklad obltbeny bourbon Four Roses sa sklada
z deviatich réznych whiskey, ktoré vsetky pochadzaju z Four Roses Distillery. A to isté sa tyka
aj inych vyznamnych znaciek ako Jim Beam, Wild Turkey, Maker’s Mark, Heaven Hill, Rebel
Yell ¢i Labrot & Graham.
Zaujimavym produktom je RX Bourbon. Je oznaceny ako bourbon, avsak po vypaleni ho fil-
truju cez drevené uhlie. Ako adresa vyrobcu je na etikete udana Cascade Distillery, miesto,
kde sa povodne palila whiskey George Dickel. Takze ocividne ide o produkt na rozhrani medzi
kentuckym bourbonom a Tennessee whiskey.

-

Ako sa piju bourbon a Tennessee whiskey?

Kazdy by mal pit svoj obltibeny napoj tak, ako mu chuti. Bourbon aj Tennessee whiskey sa
daju pit aj Cisté, niekto ich vSéak ma rad aj s ladom, vodou alebo so sdédovkou, inému mozno
zachutia s Coca-Colou ¢i zazvorovym pivom (ginger ale). O kokteiloch a miesanych napojoch
sa netreba vyjadrovat, st tu nekone¢né moznosti. | 3
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4. Kanadska whisky

Kanadska whisky je stuhrnny nazov pre vsetky druhy whisky vyrobené v Kanade. Podla zakona
musia dozrievat najmenej 3 roky v dubovych sudoch, nie vac¢sich ako 700 I. Va¢sinu kanadskych
whisky tvoria zmesi destilatov z réznych obilnin (z kukurice, jaémena, razi, zo zita ¢i z pSenice)
a vyznacuju sa lahsim stylom ako bourbony. KedZe raz tvori zasadnu zlozku kanadskej whisky,
volaju tto whisky v jej domovine Casto aj rye (razna), avSak v Spojenych statoch v ramci bourbon
whiskey, tento vyraz znamena nieco iné.

Historia kanadskej whisky

Jej vyroba sa rozsirila pociatkom 20. storocia vdaka skétskym, anglickym a irskym pristahoval-
com. Jej rozmach nastal v 20. rokoch minulého storocia, ked' v USA vyhlasili prohibiciu a ka-
nadska whisky sa masovo pasovala cez hranice. Napriklad palenica firmy Hiram Walker sa na-
chadzala v meste Windsor v State Ontario, prakticky len na vzdialenost cez rieku od amerického
mesta Detroit v State Michigan. Pokusenie bolo velké a stacilo viastnit ¢In, aby ¢lovek zbohatol na
pasovani. Prohibicia umoznila aj rozkvet slavnej (dnes uz neexistujucej) kanadskej firmy Seagram,
ktora sa stala mocnou nadnarodnou korporaciou, viastniacou desiatky znaciek liehovin, Sampan=
skeho, vin a nealkoholickych napojov, kym ju v 90. rokoch jej viastnici nerozpredali.

\yroba kanadskej whisky
* Kanadska whisky sa destiluje v kotlikovych (dvojita destilacia) aj kontinualnych destllacnych ri
strojoch. Vypaleny gjestllat sa este zasurova reze s destilatmi zinych obilnin a az potom sa daw L
dubovych sudov doznet Toto je metoda unikatna pre kanadsku whisky. Zmes dozrieva sStyri az
dvanast rokov. AKanadska whisky sa vyznacuje ovela svetlejSou farbou ako skotska, irska alebo

americka. Je Ia{h uchsia a vyznacuje sa medovymi a vanilkovymi tonmi, mierne pripominaju-
imi vyzrete kai ']I umy Preto je vhodna aj ako prisada do miesanych napojov.

¥
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» Zakladné typy kanadskej whisky
Kanadsku whisky delime do niekol'kych zakladnych kategorii:
= Canadian Straight Whisky - zmes destilatov z réznych obilnin
= Canadian Rye Whisky - destilat z jedného druhu obilia, kde musi mat hlavny podiel raz
* - Canadian Bourbon Whisky - hlavnym podielom v destilate je kukurica (najmenej 51 %)
- Canadian Blended Whiskey - destilat zo sladového jaémena rezany obilnym liehom i C.C, I3 1O RET
Pozoruhodna je aj kanadska sladova whisky, ktorti od roku 1991 vyrabaju v palenici Glenora ng} L i -

ostrove Cape Breton, Nové Skotsko. Ide o znadku Glen Breton Rare, je to sladova whisky viypic: Odporuc¢am vsetkym osobny zazitok v Las Vegas. Doprajte si péZzitok z dobrej hudby po vSetky dni v tyzdni a nemusite ist
kom skotskom style a, pokial je nam zname, je to jedina sladova whisky vyrabana v Kanade. | daleko. Las Vegas je najnovsi a zaroven najexkluzivnejsi disko klub a kasino v Bratislave, vybaveny tou najmodernejsou zvu-
Medzi typickych predstavitelov kanadskej whisky patria znacky ako Forty Creek, Canadian Club; | kovou technikou a lasermi, akymi sa m6ze v nasom hlavnom meste popysit jedine zabavny podnik Las Vegas! No¢ny klub

Alberta Premium, Crown Royal, Black Velvet ¢i Wiser's. ¥ 1 predstavuje skvely servis, neopakovatelnu atmosféru, moderny interiér, Siroky sortiment vybranych napojov. Nevtieravo
pozorna obsluha vsetko stiha, tu vam nebude ni¢ chybat, tu ni¢ nie je nemozné, teda ako v Las Vegas. Nekonecné party,
Kanadska kuriozita P . : koncerty, skupiny, DJ a viac.

Zaujimavostou je tzv. javorova whisky (Quebec Maple Whisky), ktort v meste Quebecu vyrabaju \

v palenici Maison des Futailles. Vola sa Fine Seve a je vysledkom destilacie skvaseného javorove- j Nachadza sa na Trnavskom myte, len par minGt od centra a je jedinym miestom na Slovensku, kde kazdy piatok a sobotu si
ho sirupu, pricom zrenie v dubovych sudoch jej prepoziciava svojrazny charakter. Samozrejme, jeden zvas odnasa 5 000,- Sk. Vynikajuca kuchyna, menu za 99,- Sk, didzejska elita, krasne zeny, slobodni muzi a jackpot
tento destilat nema s whisky (teda v zasade obilnou liehovinou) principialne niC spolocne, len sa 3 5 000,- Sk, to vSetko je disko Las Vegas!

tak nazyva. V Maison des Futailles vyrabaju aj liker Sortilege, ktory je zmesou kanadskej whisky

a javoroveho sirupu. To ma k svetu whisky blizsie, no tiez stoji mimo neho. Tieto produkty uvadza-

me ich len pre Uplnost, aby sme ukazali, aky bohaty a rozmanity je svet akostnych liehovin.
Peter Pistanek
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barovym manazérom hotela Crowne Plaza v Bratislave

V magazine InBar sme uz spovedali viacerych muzov spoza barovéeho pultu, ktori nam rozpravali vselico o svojej praci. Zauiji-
malo nas, €i je praca barmana — manazéra vSade rovnaka, alebo zalezi na prostredi a dennom obdobi, alebo ¢im sa viastne
liSi. Bar v hoteli je rozhodne niec¢o iné. Rano si tu ako hotelovy host v pohode date kavu, cez den vediete nerusené rokovanie

avecer sa dobre pobavite sami, alebo...

Ako vyzera praca manazéra baru vo velkom hoteli
medzinarodnej siete, akym je Crowne Plaza?

V prvom rade je to zodpovednost za cell prevadzku
baru, poénuc rozdelenim zmien a pokrytim ¢asu, ked' je
hotelovy bar v prevadzke. To znamena od 6smej hodiny
rano do druhej v noci sa treba maximalne podriadit akti-
vitam a akciam, ktoré prebiehaju v hoteli. Hotelovy bar
je len cast sietového hotela, len jedna jeho prevadzka
a cely hotel pulzuje svojim Zivotom, zvlast bratislavsky
Crowne Plaza je typicky kongresovy hotel, v ktorom sa
nam denne striedaju kvanta ludi, a tazko odhadnut ludi

zvonku, ale vzdy sa vieme prisposobit akciam a réznym

narazovym situaciam.

Méze sa napriklad nejaky hotelovy host v bare velmi
dobre citit a nemieni akceptovat zatvaracie hodiny.
Nie je to narazova situacia, ale musite s nim zostat?
Samozrejme, hoci sme ohrani¢eni otvaracimi hodinami,
ak ide o klienta, a obzvlast hotelového hosta, usilujieme
sa urobit vSetko, aby bol spokojny. Nerobi nam problém
prispbésobit otvaracie hodiny jeho poziadavkam, samo-
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zrejme, zavisi to od jeho narokov, vieme mu pripadne
odporucit prevadzky v ramci hotela, otvorené dihsie ako
my, vzdy je cesta ako uspokoijit jeho potreby a neposko-
dit meno hotela.

Kde vSade ste ziskavali svoje barmanské a manazér-
ske skusenosti?

Po skonéeni hotelovej Skoly v Piestanoch som nastupil
prave do tohto domu, ktory vtedy fungoval pod inou znac¢-
kou, sinym nazvom, ale uz vtedy bol sti¢astou velkej siete
Intercontinental group. Vtedy vSak bolo manazovanie ine,
iné boli aj vlastnicke vztahy, hotel bol vlastne franchaiso-
vany, ale napriek tomu vysoké naroky na standard a ser-
vis tam boli uz vtedy pritomné. To bola moznost, ako si
zvyknut na takyto vysoky standard sluzieb, a taktiez som
mal velmi skisenych nadriadenych, od ktorych som mal
moznosti vela sa naucit. Zacinal som ako radovy ¢asnik,
fungoval som v ramci barmanskej asociacie, napojova
kultara mi bola velmi blizka, tu niekde sa vyprofiloval méj
srdcovy vztah k hotelovému baru. Pracoval som tu Sest
rokov a vratil som sa zas na zaklade ponuky od novych

majitelov v roku 2003 - ked' si to zratam, tak dokopy som
tu stravil viac ako 10 rokov.

Desat rokov je slusny ¢as. Asi aj vy mate ¢o povedat
do vyberu personalu... St iné kritéria prace v hotelo-
vom bare a iné v cocteilbare?

Iste, hotelovy bar ma svoju atmosféru. Ajja rad v ramci re-
laxu navstivim dobry kokteilovy bar v meste, ale bar v ho-
teli je Specificka zalezitost. Po¢as dia funguje ako bezna
kaviaren, kde sa odohravaju rozne sukromné ¢i obchod-
né stretnutia. Vecer sa bar premeni na také odpocinkoveé
miesto pre hotelovych hosti, ktori vyjdu zo svojich utul-
nych, ale predsa len malych izbic¢iek za zabavou, a my
barmani im robime spolo¢nost. Je to o komunikacii, bavi-
me sa s hostami, vypocujeme ich radosti aj strasti. Klienti
hotela su prevazne cestujuci obchodnici, ktori travia
v hoteloch pomerne vela ¢asu, preto o nasu spolo¢nost
veelku stoja. Nas pristup k hotelovym hostom je, povedal
by som, rodinny. Usilujeme sa vytvorit im takmer domace
prostredie, aby sa pocas pobytu u nas citili prijemne.

Pomerne ¢asto mam stretnutia v Plaza Bare v hoteli,
lebo ma skvelu polohu. V baroch hotelov sa robi vel-
ky biznis, vidavam tu vela pracujucich biznismenov,
¢o $pecialne pre nich mate, Ze sa sem radi vracaju?
Trend je v sUc¢asnosti taky, ze fudia utekaju zo svojich
strohych kancelarii a je im ur&ite milSie robit biznis v neja-
kej prijemnej kaviarni. Hotelovy bar v Crowne Plaza patri
k miestam, kam ludia radi chodia. Myslim si, Zze im vyho-
vuje nielen priatel'ské prostredie, ale aj personal - dosta-
tocne skuseny a taktny, aby ich nijako nerusil, ale posky-
toval ¢o najlepsie gastronomickeé sluzby.

Existuju esSte dnes obmedzenia, alebo nejaky bon-
ton, pokial' ide o podavanie alkoholu poc¢as dna
avecera?

Dnesok uz nie je velmi nakloneny réznym konvenciam.
Chut hosti je taka vyprofilovana a zaujimava, ze my sa
snazime v prvom rade vyhoviet im a, dovolim si povedat,
uz nas nic¢ neprekvapi. Faktom zostava, Ze v priebehu dna
sa servis tyka viac kavy, ¢aju a nealkoholickych napojov,
alkohol naozaj len sporadicky, zhruba do tej 17. hodiny.
Az neskor vecer pride na rad drobny ,snake”, kokteily,
pripadne kvalitny konak alebo dobra whisky. Takze citit
ten rozdiel v konzuméacii medzi dennou a veéernou pre-
vadzkou.

Hotel Crowne Plaza je, ako sme uz spominali, kon-

gresovy hotel, takych nie je v Bratislave vela...

Aj konkurencia si uvedomuje, ze Bratislava sa tazko méoze
rovnat velkym mestam, ako Praha, Vieden ¢i Budapest,
¢o sa tyka historickych pamiatok alebo inych zaujima-
vosti, a cely biznis sa sustreduje skor na kongresovu
turistiku. Dnes ani jeden hotel neprezije bez kongresovej
saly, salénov ¢i rokovacich salonikov. Nas hotel ma oproti
konkurencii tu vyhodu, Ze po rekonstrukcii v iom vzniklo
viacero takychto priestorov, ktoré vyuziva nasa klientela,
samozrejme, z toho profituju aj ubytovacie a vSetky ostat-
né aj barové sluzby hotela.

Vy ste uz tak trosku aj pamatnikom hotela, koho tu hostili
zo svetovych celebrit, prezrad'te mi, ak si spomeniete...
Hotel Crowne Plaza bol po velkej rekonstrukcii otvore-
ny v auguste roku 2005 a za ¢ias jeho novej histérie tu
boli ubytovani najma spevaci poc¢as koncertnych turné.
Napriklad Natalia Imbruglia, Black eye peas, raper Jay-
-Z, Snoop Dog. Boli tu rézne svetové politické osobnosti
sucasnosti, napr. taliansky politik Romano Prodi ¢i uz mo-
mentalne byvala lotySska prezidentka Vaira Vike Freiber-
gova. Aj za éry hotela Forum, ked americké produkcie na-
krucali v Bratislave filmy, byvali tu George Cloony, Nicole
Kidmann, Ben Kinsley, ale aj Sportové hviezdy ako Steffi
Grafova, Aranxta Sanchezova, Martina Navratilova, Boris
Becker ¢i rézne narodné hokejove a futbalove timy.

foto: Jorge de Reval
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2,5 cl skotskej whisky
2,5 cl Kahlua
2,5 cl Cointreau

Vsetky ingrediencie nalejeme do mixovacieho skla

s ladom. Premiesame v $ejkri a precedime do koktailového
skla. Ozdobujeme koktailovou ¢eresnou.

Whis

4 cl raznej whiskey

1,5 cl Lychee liquer

2,5 cl stavy z &erstvého citrona
5 cl brusnicového dzusu

1 cl cukrového sirupu
zazvoroveé pivo (ginger ale)

Vsetky ingrediencie nalejeme do mixovacieho skla s fadom

okrem zazvorového ale. Premiesame v Sejkri a prelejeme
do highball skla. Dolievame zazvorovy ale.

ocktails

moar

2 ks kumquat

1 lyzicka hnedého cukru

4 cl irskej whiskey

1,5 cl mandarinkového likéru
1,5 cl stavy z ¢erstvého citrona
zazvoroveé pivo (ginger ale)

Do highball skla dame 2 kumkvaty rozrezané na polovicu,
pridame hnedy cukor a Stavu z ¢erstvého citrona. Vsetko
dobre rozdrvime. Drink doplnime drvenym ladom a nalejeme
ostatné ingrediencie. VSetko spolu premiesame.

5 cl raznej whiskey

1,5 cl Drambuie

1,5 cl stavy z Gerstvého pomaranca
1,5 cl stavy z ¢erstvého citrona
strek orange bitters

Vsetky ingrediencie nalejeme do mixovacieho skla s ladom.
Premiesame v Sejkri a precedime do koktailového skla.

foto: Martin Cigko (martincisko.sk)

Rubrika je pripravovana v spolupraci so spolocnostou BLACK EYE Company (www.blackeye.sk) Dakujeme nasim partnerom klubu Kartell a predajni RONA ,nie je sklo ako sklo® Laurinska 6
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Prioeh cigar-

NnpLecasure N

Vyber a
cigar

Seobecne plati, Ze cigary s va¢sim priemerom su chutovo pinsie, ich fajcenie

prebieha pokojnejsie a prehrievaju sa pomalsie nez cigary s malym prieme-
rom. Obvykle su aj lepSie usulané ako malé cigary, ktoré povacsine vyrabaju mladi
bali¢i bez skusenosti. Naplhova zmes cigar s malym priemerom c¢asto obsahuje
iba malé mnozstvo listov ligero, niekedy vobec zZiadne. Znalci a skuseni fajCiari, ak
prave nemaju naponahlo, uprednostruju takmer vzdy cigary s vacsim priemerom.

Pri vybere cigary by ste sa mali najprv presvedcit, ¢inie je krycilist poruseny (ak je,
odmietnite ju) a ¢i ma cigara zdravy lesk. Uistite sa, ¢i nie je prili$ sucha alebo kreh-
ka (v opacnom pripade bude mat prikru chut), ¢i ma zretelny buket (ak nie, bola asi
zle uskladnend). Dobra cigara by nemala byt ani prilis tuha, ani prilis makka. Ak je
kryci list prehnane Zilkovany, nekupuite: niekde nebola dodrzana kontrola kvality.

Farba krycieho listu (a ¢asti naplne, ktori mézete vidiet) vam tiez vela napovie. Hoci
- ako sme uz povedali - existuje velké mnozstvo moznych farebnych odtierov,
predsa len mozno cigarové krycie listy zaradit do siedmich zakladnych farieb:

Double Claro

list zelenkavo-hnedy. Farba sa dosiahne odtrhnutim listu este pred dozretim a jeho
rychlym vysusenim. Velmi jemny, skoro sladky tabak s velmi nizkym obsahom
oleja.

Claro
list svetlohnedej farby, pripominajuci bielu kavu. Klasicka farba jemnych cigar.

Colorado Claro
list stredne hnedej alebo Zltohnedej farby. Pouzivaju sa krycie listy z Kamerunu.

Colorado
list Gervenkasto-tmavohnedej farby, aromaticky. Tato farba je priznacna pre dobre
vyzreté cigary.

Colorado Maduro
list tmavohnedej farby, stredne vyraznej chuti, o nie¢o vyraznejsi nez maduro.
Obvykle ma bohatu chut, typicku pre vSetky honduraské cigary.

Maduro

list velmi tmavej hnedej farby, podobnej Ciernej kave, na cigary sa pouzivaju
mexicke krycie listy. Farba pre ostrielanych fajéiarov. Zvykne sa o nej hovorit ako
o tradi¢nej kubanskej farbe.

Oscuro

list viac-menej Giemej farby, velmi silny, s malym buketom. Krycie listy tejto farby
boli v minulosti velmi oblibené, dnes sa vyskytuiju len zriedkavo. Pochadzaju

z Nikaraguy, Brazilie, Mexika alebo z tabaku Connecticut Broadleaf (opak Shade).

Cim tmavsia je farba, tym sladsia a silnejsia je prichut cigary.
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fajcenie

Na vsetkych ruéne balenych cigarach treba este pred fajcenim orezat uzatvore-
ny koncek. Je na to viacero spésobov. Na trhu dostat mnozstvo orezavacov: od
malych, lacnych, lahko prenosnych gilotinok (s jednou reznou hranou, aj lepsich
vobec jednoduché. Cigaru by ste mali orezat tak, aby z klobtic¢ika zostala len 1/8
palca (asi 3 mm). Na zapalenie cigary mézete pouzit zapalovac (ale propan-bu-
tanovy, nie benzinovy, ten pokazi chut cigary) alebo zapalku. V kazdom pripade
sa vyhnite zapalkam s vysokym obsahom siry alebo vosku. Zo spravne pripalenej
cigary budete mat vacsi pozitok, takze, neponahlajte sa.

1. Cigaru drzte vo vodorovnej polohe tak, aby sa jej plamen iba dotykal. Potom ju
pomaly otacaijte, aby sa jej koniec rovnomerne opalil na celom povrchu.

2. Az potom si cigaru viozte do ust. Plamen drzte na vzdialenost asi 13 mm od kon-
ca, pomaly tahajte a cigarou otacajte. Koncek by sa uz mal zacat zeravit. Skontro-
lujte, ¢i ste cigaru pripalili rovnomerne; ina¢ bude na jednej strane horiet rychlejsSie
ako nadruhej.

3. Jemne fuknite na koncéek, aby ste sa uistili, Ze vam cigara hori rovhomerne.

Aby ste z cigary dostali ¢o najviac, fajcite pomaly. Netahajte prili$ silno, ani z nej
prili§ ¢asto nebafkajte. Zacne sa totiz prehrievat, ¢o skazi jej chut. Azda netreba
pripominat, ze pri fajceni cigary sa nikdy neslukuje. Silny, zasadity dym s nizkym
obsahom nikotinu vas pri $lukovani aj tak iba rozkasle. Cigary na rozdiel od cigariet
neodklepavajte - popol z nich opadava sam. Na druhej strane vSak netreba necha-

vat neopadnuty popol na konci cigary len preto, ze tam je. Skuseni fajciari vedia,
ze ¢im lepsie je cigara urobena, tym dihsi a,,pevnejsi“ je popol na jej konci. Len ¢o
Z cigary zac¢ne vychadzat hortici dym a na jazyku zacitite silni pachut (obvykle pri
poslednych centimetroch), je ¢as dofajcit. Cigaru netreba zahasat v popolniku ako
cigaretu. Nechajte ju tam polozenu a ona ¢oskoro dohori. Cigarovy ohorok od-
strante hned' zacerstva, ina¢ vam v miestnosti ostane zatuchnuty cigarovy pach.
Ivan Hossa

Pokracovanie nabuduce....

Software pre Vas hotel

l ‘ Fmd‘_ﬁ ﬁuu. : -
Alte

Slovakia

Pokladna

ZAKLADNE PRODUKTY

* Restauraény systém Food®600

* Kreditny systém

* Hotelovy rezervaény systém
so zmenarfiou HORES PLUS®

* Kongresovy systém CongressMan®
* Systém pre Sportoviska

a relaxacné centra BIZZY
* roop . restauraény systém

pre malé reStauracné zariadenia

®

CungressMan® HORES  PLUS

ALTO Slovakia s.r.o.

* odbornik na systémy pre hotely, reStauracie a stravovacie zariadenia
so0 17roénymi skusenostami

* FOOD®600 najrozsirenejsi reStauracny systém

* viac ako 300 instalacii na Slovensku a viac ako 500 v CR

* vyu€ovany na viacerych hotelovych Skolach

* vysoko modularny systém pre velké hotely aj malé reStauracie

* prijatelna cena aj pre malé reStauracie a penziény

* moznost prenajmu

* analyza, predvedenie priamo u Vas a cenova ponuka ZDARMA

* kompletné dodavky vratane PC techniky (pokladnic)

* rétove pokladne - zastupca firmy Orderman® na Slovensku

2 na poziadavky nasich zakaznikov

, 24 hodin}o\Ti'é poradenstvo a o ,Q?t na dialku

* rychl
po interne
* moderné technolégie é technicke zariadeni
(dotykové pokladne, bezdrétové pokladne,
citacky magnetickych a Ciarovych kédov)
* komunikacia so systémami podla VasSich poziadaviek
1 (L’léto%ictva réznych firiem, tel.ustredne, zamkové kartové
systémy, pay TV, parkoviska, vykurova?ieh témy atd.) "‘_ A ei
~ -
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Canale Grande

Y & s
I al la a I w u am v nasej starej Eurépe dve mes- vyroby Sperkov, mobiliaru, mody a umenia. vnutra. Zviastne boli svojou demokratickou

ta, ktoré ma opakovane neuveritel- Boli mestskym statom, ktorému neobme- vladou, uchvacovali ako javisko neuveritel-

Neuveritelne milujem Benatky a neviem vam ani opisat, ako velmi mi u¢arovalo toto
charizmatické mesto na vode v Zalive sv. Marka. Bola som tam asi Styri razy pocCas
tradicného karnevalu, ale to je malo, lebo toto mesto za jeden karnevalovy den
nespoznate. Rokmi som dotiahla na tamojsSi karneval aj takmer vSetkych svojich
blizkych, dokonca malu Sestro¢nu dcéru, ktora bola Benatkami rovnako ako ja
nadsena. Za sumraku nas vaporetto, vodny taxik, odvazalo po Canale Grande
smerom k ferrovia Santa Lucia, stanici priamo v srdci mesta. Okolo nas sa mihali
svetla v oknach nadhernych palacov, obe sme ich s nadsenim pozorovali.
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ne fascinuju, a citim potrebu neustale sa
tam vracat, aby som ich mohla objavovat
a precitovat ich atmosféru. Je to Amster-
dam a Benatky.

Iste, v Europe je vela skvelych miest,
ale Benatky sa vedia bavit, vzdy mali skve-
ly spolo¢ensky Zivot a este Cosi navyse.
V stredovekych Benatkach viadol zmysel
pre obchod a diplomaciu, v ulickach sa
stretavali obchodnici a turisti z celého sve-
ta. Benatky boli centrom umenia, kultry,

dzene vladol déza, oplyvajuci velkou regi-
onalnou mocou.

Panoval tu celkom prirodzeny strach
z roznych nakaz, sprevadzajlcich obchod-
né cesty, ale ak by sa mesto, naopak,
uzavrelo pred svetom, asi by zahynulo na
inl nakazu ako mor. Mesto to vSetko vzalo
na vedomie, akceptovalo morové nakazy
a zaclenilo ich do svojich analov. Benatky
ma, prehimajucu sa vo vselijakej literatire
o ich histérii, vtahovali ¢oraz viac do svojho

ného bohatstva, ale s pevnou krestanskou
vierou a mnozstvom kostolov, velebenim
pocestnych obcanov mesta, aristokratov,
cudzineckych komunit, obchodnickych
cechov. Zilo tu vela znamych, vzdelanych
a rozhladenych kurtizan, ktoré sa veselo
podielali na spolo¢enskom Zivote, a hoci
priepast medzi nimi a pocestnymi obéanmi
bola velka, zanechali tu nezmazatelnt sto-
pu. Svojimi vnadami ovplyvnovali mocnych
a rozhodne udavali ton v méde, indpirovali P
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umelcov. Tato plodna atmosféra bola zakla-
dom umenia a humanistickej kultury, ktora
viedla k pokrokovym myslienkam. Maliari
a umelci boli v Benatkach velmi uznavani.
Z maliarskych velikanov, ktori tvorili v tomto
meste, spomeniem Giovanniho Belliniho,
Palma Vecchia, Lorenzza Lotta a Giorgone-
ho alebo Tiziana, Veroneseho, Jacopa Tin-
toretta a Giovaneho. Ich nesmrtelné diela
su ozdobou benatskych kostolov a palacov.
Ale dost uz o umelcoch, nechcem nikoho
obtazovat seminarkou z dejin umenia.

K Benatkam patria drobné ostrovy, na-
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L 1 i
Azilikasv. Marka

‘Sumrak nad Benatkami

chadzajuce sa v bezprostrednej blizkosti,
San Michele, San Giorgio Magiore, Lido,
Mazorbo, Burano, Giudecca, Torcello
a Murano preslavené sklarskou vyrobou,
kostolmi a palacmi a nadhernymi zahrada-
mi. Priamo spred Stanice sv. Lucie sa tam
dostanete vaporettom.

Karneval v Benatkach bol odjakZiva po-
vestny. Svojou bujarostou zotieral triedne
rozdiely a mal nadych frivolnosti, koketé-
rie a tajomnosti. Pod maskou si boli vsetci
rovni. Hoci obdobie najvacsej slavy a ligotu
ma za sebou, aj v suc¢asnosti je on neob-
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Campanilla

vykly zaujem. Z Bratislavy tieZ kazdoroc-
ne odchadza dvakrat poc¢as karnevalu do
Benatok Specialny viak, ktory vypusti po
karnevale baziacich fudi do rozjareného
mesta plného masiek. Kazdy rocnik ma
svoj tematicky obsah. Davy ludi sa zaba-
vaju, tesia v neviazanej, strhujucej atmo-
sfére, navstevuju obchodiky plné masiek
a muranskeho skla. Mesto zaplavia mas-
ky, ktoré sa predvadzaju, pézuiju, bavia sa
a tancuiju, popijaju vino z flasiek kupenych
v luxusnych lahoédkarskych obchodoch,
vo vzduchu citif vonu prazenych mandli

v cukre. Pocujete zmes réznych jazykov,
ale vSetci si rozumeju.

Rodinu som prehnala celym mestom,
ponad Ponte Rialto, cez Piazza St. Marco
k nastupistu pod dézovym palacom. Vapo-
retto nas viezlo po Canale Grande a nam
defilovali pred o¢ami hrdé palace s velkymi
oknami, osvetlené nadhernymi benatsky-
mi lustrami. Lutovala som v duchu, preco,
docerta, akuréat ja nie som dedickou ako
Paris Hilton a nezdedim nieco také pésobi-
veé ako palac v Benatkach.

Patricia Madajova

Zivot ako ma byt

Inovativny pristup a Usilie vyhoviet ocakdvaniam spotrebitelov privadzaju vo februari 2008 .
na slovensky trh nealkoholickych napojov novinku s nazvom Coca-Cola zero.

Vyrobok, ktory rozsiruje moznost volby medzi roznymi sytenymi variantami rovnomennej
obchodnej znacky, sa pripaja k populdarnym, spotrebitelmi ocefiovanym napojom
Coca-Cola a Coca-Cola Light.

Hlavné prednosti znacky Coca-Cola zero je skutocna, prava, Coca-Cola chut, ndpoj vSak
neobsahuje Ziaden cukor. Vypitie jednej 250 ml porcie Coca-Cola zero zodpoveda
energetickému prijmu s objemom iba 1 kcal a umoZznuje tak spotrebitelovi vychutnat

si oblUbeny, osvieZujlci napoj bez obmedzeni. Uvedeniu nového prirastku predchadzali
rozsiahle prieskumy a testovania spotrebitelskych preferencii a vysledkom je
predstavenie napoja, ktory doteraz spotrebitelia postradali. Cielovou skupinou

pre atraktivnu znacku su vsetci, ktori davaju prednost plnej Coca-Cola chuti. Novy
napoj bez cukru im umoZznuje uzivat si tuto chut naplno, bez obmedzeni, presne tak,
ako by to malo u prijemnych, nekonvencnych zazitkoch a radostiach v Zivote byt.

Vyrobok prichadza na trh v sklenenych flasiach s obsahom 0,33L, v Stihlych 0,25L
plechovkach, dalej v PET baleniach s objemom 0,5L, 1L a 2L a rovnako bude

k dostaniu v restauraciach a baroch v postmixe. Uvedenie Coca-Cola zero
doprevadza rozsiahla marketingova kampan, ktora Gc¢inne prepaja vSetky
marketingové zlozky. Patri k nim originalna televizna reklama, osadenie
vonkajsich reklamnych ploch, rozsiahla reklama v tlaci i na internete.

K maximalnemu zvyrazneniu pritomnosti Coca-Cola zero v obchodoch
prispeju ucinné grafické materialy, mimoriadne umiestnenia na predajnych
plochach a spotrebitelské akcie. i
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TATRA DISTILLERY
¢ EST 2002 »

Uz v roku 1778 vznikla v Spisskej Belej tova-
ren na vyrobu vébec prvej ,,belianskej spis-
skej borovicky". Prvu likérku v Spisskej Belej
zalozila rodina Kleinbergerovcov v roku 1875
a dedicia sa v roku 1930 stali spolo¢nikmi
popradskej tovarne TATRA, ktora vyrabala
likéry a konzervy. Henrich Morgenbesser
zalozil v roku 1925 taktiez likérku v Starej Lu-
bovni. V 19. a 20. storoci existovali liehovary
v Kezmarku, Huncovciach, Spisskej Novej
Vsi a Spisskom Hrhove. Azda najznamejSou
tovarnou na vyrobu liehu a liehovin v druhej
polovici 20.storocia bola White Lady

v Levoci.

Respektujuc tuto bohatu tradiciu, vam
nasa spolo¢nost prinasa novy rad
ZIPSER - chut tradicie a starobylého
regionu Spis. Kazdy produkt radu ZIPSER
je spojeny s jednym historicky vyznamnym
mestom na Spisi a nesie aj jeho erbové
vyobrazenie. ZIPSER RAZNA je spojena
so Spisskou Belou, ZIPSER BOROVICKA
s Levoéou, ZIPSER HRUSKA s Kezmarkom,
ZIPSER SLIVKA s Popradom - SpiSskou
Sobotou a ZIPSER DULA s Gelnicou. Tak
ako kazdé mesto Spisa, aj kazdy produkt
ZIPSER je nie¢im vynimocny.

Su to rezané destilaty vycibrenej chuti, plne-
né do dobovej flase s objemom 0,7 a0,5 I
Ochutnajte, na zdravie!

- ZIPSER

|§ CHUT REGIONU
ke nin

B -
| i LIPSER BOROVICKA

(STE]]
j| veEwEemu
il

wrirs jimai

E—— — —— ———

ZIPSER BOROVICKA 40 %
Obsah alkoholu 40 %, vynimoc¢na chut, tradicna
receptura, dozrievanie v dubovych sudoch, znama
v strednej Eurdpe aj v zamori, balenie v historickej
ffasi s objemom 0,5a 0,7 I.
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PRAVA PRIRODMA

ZIPSER

CHUT REGIGNU

e ZIPSER HRUSKA

Tetami wxlre ek
i
it

ZIPSER HRUSKA 52 %

Obsah alkoholu 52 %, rezany destilat namiesany

z prvotriednych ingrediencii a jedineéného hruskove-
ho destilatu, dozrievanie v dubovych sudoch, balenie
v historickej flasi s objemom 0,5a 0,7 I.

CHUT REGIONU

L&
~ ZIPSER

s mma |
e resdic

NS LIPSERSUVKA
i wnbrw jpnsd ki
EHEH 1 I
dimpn r

ZIPSER SLIVKA 52 %

Obsah alkoholu 52 %, rezany destilat namiesany

z prvotriednych ingrediencii a jedine¢ného slivkove-
ho destilatu, dozrievanie v dubovych sudoch, balenie
v historickej flasi s objemom 0,5a 0,7 I.

PRAVA PRIRODNA

ZIPSER

CHUT REGIONU

beeid - *
b B ZIPSER RAZINA

[T saira jamai
[T
[ETT

e SPREERA BELA =

ZIPSER RAZNA 40 %

Obsah alkoholu 40 %, vyrobena z kvalitného
razného destilatu, namiesaného z prvotriednych
ingrediencii, v ponuke len od spolo¢nosti KARLOFF,
balenie v historickej flasi s objemom 0,5a 0,7 I.

PRAVA PRIRODNA

ZIPSER

CHUT REGIONU

st LITMOVINA
1 R LIPSER DULA

| e wnln jemak
it 1

s LT m—

ZIPSERDULA 52 %

Obsah alkoholu 52 %, rezany destilat namiesany

z prvotriednych ingrediencii a jedineéného duloveho
destilatu, dozrievanie v dubovych sudoch, balenie v
historickej flasi s objemom 0,5a 0,7 I.
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_kovia su vitalni, hudobnici usmiati, z ka
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v rovhako nazvgﬁ‘bfm kultO\?th dokumente sa svojim vzhfadom, mozno zamerne a moz- zapajali publlkum spevom smiali sa, mu-
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Kompliiment

jemnej bylinke

Vyskusali ste uz silu byliniek? Bylinky dokazu s vasim jedlom alebo napojom urobit doslova zazraky a povysit ho rovno do
&lachtického stavu. Zrazu zistite, Ze z chutnej, beznej zaleZitosti vy&arili Gplny kulinarsky zaZitok. Cerstvé, kvalitné bylinky by

vo vasom bare alebo vo vasej kuchyni chybat rozhodne nikdy nemali. Kam na ne v takomto zimnom pocasi? To vam povie
firma yami. Dcérska firma izraelskej spolocnosti. My vam povieme ¢osi o niektorych bylinkach, a najméa, na ¢o by ste ich

monhli pouzit.

Rozmarin

Rozmarinovy krik byval na dedinach ozdobou kazdej zahrady nasich prababi-
ciek. Vydajachtivé dievky ho opatrovali, aby len, preboha, nezostali na ocot.
Podnes sluzi na ,pierkovanie” svadobc¢anov, ale teraz o inom. Rozmarin opojne
rozvoniava, pripomina letny vecer pri mori. Ako bylinka na kulinarske vyuzitie
je mimoriadne aromaticky, preto opatrne pri jeho pouziti. Nesmie chybat vo
francuzskej kuchyni ¢i kuchyni z oblasti Stredozemného mora. Skvely je pri
grilovani, staci pridat ho priamo na rozpalené uhlie, a maso razom dostane ne-
odolatelnt vonu. Uzasny je s opekanymi zemiakmi na cesnaku, ale mozete ho
pouzit aj v sladkom pecive, ktoré pridanim vetvicky rozmarinu ziska lakavu chut.
Sila rozmarinu sa vyuziva aj v réznych recepturach na kokteily. Pri nalezitom

zaobchadzani vzbudzuije tie spravne, pikantné chutové emaocie.

Rubrika je pripravovana v spolupraci so spolo¢nostou yami (wwwyamisk)

36 | Kompliment jemnej bylinke

Mata

Urcite nema nic¢ spolo¢né s pomatenostou. Mata ma svoje meno podla gréckej
mytologie, volala sa tak prekrasna nymfa Menthé. Rovnako prekrasne vonia aj
matova silica, ktora spdsobuje typicku aromu vsetkych druhov méty, a tych je
cela kopa. Vsetky vznikli krizenim maty piepornej a maty vodne;j.

Ma osviezujuce vlastnosti, preto je hlavnou prisadou do mnohych Zuvaciek
a cukrikov. Patri aj k lie¢ivym bylinkam s vel'kou silou, podporuije travenie, osvie-
Zuje, je tiez stimulantom.

Momentalne jej popularita u konzumentov zna¢ne stupla vdaka mojitu a inym
kokteilom, kde sa pouziva. No miesto ma nielen v kazdom dobrom bare, jej
vyuzitie je skutocne Siroké, napriklad v sviezich ovocnych ¢i zeleninovych Sala-
toch, na zvyraznenie réznych dezertov. V nasej kuchyni je jej vyuzitie pomerne
nezname, ale pouziva sa na pripravu jedal z jahnaciny alebo bravéoviny. Pridava
sa do polievok, réznych masovych plniek. Ak mate obavy pustit sa do méatovych
experimentov v kuchyni, na zaciatok ju skuste cerstvu alebo susenu ako ¢aj,
ked sa, s prepacenim, ,objete”, alebo si skuste matovymi listo¢kami ochutit
oby¢ajny Gierny &aj.
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IDEALN / MALDOBDHODN Y SERVIS

1 Uy

Siroky sortiment exkluzwneho tovaru

pravidelné navstevy obchodnych zastupcov

Slovenska
tripucne pokrytie celého uzemia
distribu P

IDEALNY MALOOBCHODNY SERVIS Ly
ITALMARKET SLOVAKIA A.S

Italmarket Slovakia a.s.
Borinka 149, 900 32
Borinka pri Bratislave
Tel.: +421 2 6010 3010
Fax: +421 2 6010 3030

Tovar si moZete objednat na nasich distribuénych strediskach

2%
DIS 02 Strojnicka 10, 080 01 PreSov, Tel.: 051/7710 506, Fax: 051/7710 506, obchodpo@italmarket.sk 4‘"»:: ci-""
DIS 03 Trenéianska 53, 821 09 Bratislava, Tel.: 02/5341 2767 Fax: 02/5341 2055, obchodba@italmarket.sk
DIS 07 Lieskovska cesta, 960 01 Zvolen, Tel.: 045/5320 211, Fax: 045/5322 047, obchodzv@italmarket.sk

: k
DIS 09 Zelend 21, 940 01 Nové Zamky, Tel.: 035/6426 257, Fax: 035/6426 802, obchodnz@italmarket.sk WWW .|ta|market-s

SO uRDE




=1 .
Barton & Guestier

DEFPUIS 1725

Najdite si svoju knihu, taku, €o vas zaujme, bude vasim poradcom, spolo¢nikom alebo len tak,
ak to potrebujete, pomobze skratit nudu. Ktosi u¢eny raz povedal, ze za vSetko, o je v iom dobré,
vdaci knihe. My sme pripravili zopar tipov z vydavatelstva IKAR na zdokonalenie zru¢nosti Ci

vedomosti.

IKAR

Eurépske biele vina
Priru¢ka pre milovnikov vin. Obsahuje
prehlad najznamejsich pestovatelskych
oblasti a slavnych vyrobcov bielych vin
v Eurdpe, klasifikaciu a kategorie vin, od-
rody vini¢a, ako su Miiller Thurgau, Char-
donnay, Rulandské $edé, Sauvignon
blanc, Rizling rynsky a iné. Zaujimavostou
su tiez mapky vinohradnickych oblasti
mnohych eurdpskych krajin.

Eurédpske

CERVENE

IKAR

Eurdpske

cervené vina

Priru¢ka pre milovnikov vin zahfia to naj-
nik vina vediet. Prehlad pestovatelskych
oblasti a slavnych eurdpskych vyrobcov
&ervenych vin, klasifikaciu a kategorie vin,
vSetky odrody vini¢a a najslavnejsie moky
¢i mapky vinohradnickych oblasti vratane
slovenskej.

e e L

Pringcty & Pripeoss & Fkaberes

IKAR

1000 koktailov

z celého sveta

Kniha predstavuje obsiahly subor koktai-
lovych receptov. Alkoholické aj nealko-
holické - vsetky zaujmu. Su medzi nimi
naladotvomné elixiry, Zivotabudice, ener-
gizéry... V kazdom recepte je uvedeny
detailny navod na pripravu a dekoraciu
napojov. Klasické drinky, ako Tom Collins,
Screwdriver alebo Mojito, no aj moderné
drinky, napriklad Grape adventure, Monte
rosa freeze ¢i Drambuie swizzle, ¢akaju
len nato, aby ste si ich namixovali.

IKAR

Nova slovenska
kucharka

Nova slovenska kucharka so Sirokym za-
berom od autorky Dagmar Rackovej pred-
stavuje kompletnu slovensku kuchyriu od
Apo Z. Presveddi, ze jesto naozaj z ¢oho
vyberat. Obsahuje vySe sto chutnych
polievok, mnozstvo masovych, najma
tradicnych slovenskych jedal, zakalac-
kové Speciality, ale aj zdravé zeleninové
a kombinované jedla, rozmanité predjed-
14, rychle natierky, chutovky ¢i slané kola-
¢e na oslavy alebo party, inSpirujlice Sala-
ty a prilohy, sviato¢né aj véedné menu.
Nova slovenska kucharka presvedgci, ze
ak mate tuto knihu, inl nepotrebujete!

I B

D@r\ Nehl'adajte,

predplatte si nas

Zavazni objednavku zasielajte na adresu:

MEDIAPRINT-KAPA PRESSEGROSSO,a. s.
odd. inej formy predaja

P. 0. BOX 183

830 00 Bratislava 3

Meno a priezvisko

Ulica tel.: 0800 188 826
+421 244 442 773
e-mail: predplatne@abomkapa.sk

cena: 50,- Sk

CRU BOURGEOIS

UMENIE ALEBO ZBYTOCNY CIRKUS?

CHATEAU MAGNOL

HAUT-MEDOC
APPELLATION HAUT-MEDOC COMTROLEE

Mesto a PSC
CIGARY | WHISKY | BARMANSKY SEMINAR | BUENA VISTA

IDEALNY MALOOBCHODNY SERVIS
ITALMARKET SLOVAKIA A.S.

www.italmarket.sk
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Moldavska
Kodrianka

Nna Slovensku

Moldavsko je zname ako zvazova republika byvalého Sovietskeho zvazu, ale tiez svojou Urodnostou ¢i bohatou tradiciou vinohrad-

@Oar .

nictva a vyroby vina nielen v tych najznamejsich oblastiach Cricova a Milesti Mic¢i. Podl'a statistiky je, pokial ide o produkciu vina,

udajne na stvrtom mieste v Eurdpe.

Vinotéka Kodrianka sidli v bratislavskom Starom Meste na Laurinskej ulici v mestianskom dome, ktorého zaklady su z 13. storocia
anachadza sa v nom tiez zachovaly fragment krovu pévodnej starej strechy. Spytala som sa Ing. Sergeja Danilova , maijitela
vinotéky Kodrianka, €o ho z Ruska zavialo k nam do Bratislavy. Na otazku odpovedal kratko a prosto, Ze Zivot.

Preco ste si pre vinotéku zvolili nazov Kodrianka, ¢o
znamena? Ved' vinotéky sa obyc¢ajne volaju po neja-
kom patrénovi vina...

Nazov pochadza z Moldavska. V roku 1999 sme sa
zacali zaoberat obchodom s vinom, tak sme hladali

pre firmu vhodny nazov, ¢o by nejako symbolizoval

nas pévod.

Znalcom, vinarom su uz moldavské vina zname,
napriklad Kagor alebo sekty Cricova, Siroka verej-
nost sa s nimi este len zoznamuje. Kol'ko druhov vin
alebo ¢o vsetko vo vinotéke najdu?

My neimportujeme len vina z Moldavy, hoci tych tuna naj-
dete asi 60 druhov, ale aj zo Spanielska, z Francuzska,
Nemecka, zo Slovinska, z Grécka ¢i Malty, aj také mame
vo vinotéke. Importovali sme tiez moldavské brandy a tento
rok, pokial ide o brandy, chystame novinku.

K vinotéke v zadnom dvore udajne patri aj privatny
klub. Aké su podmienky a povinnosti ¢lenstva v klu-
be?

Klub funguie tri roky a ¢lenom méze byt kazdy slusny ¢lo-
vek, milovnik vina. V klube je vsetko zaloZzené navzajomnej
dovere, je tam totiz ulozena velka zbierka archivnych vin
a kazdy ¢len klubu ma svoj viastny klué. Kedykolvek tam
pride, moze si vziat, kolko spotrebuje, ale musi tito spo-
trebu zaznacit do knihy. Raz za mesiac sa spotreba zuc-
tuje a ¢len zaplati vo velkoobchodnej cene. Klub je kom-
pletne vybaveny chladni¢kou, stereo vezou, vsetko sa
kupilo z ¢lenskych prispevkov. Priestory st élenom k dis-
pozicii na réznu éinnost, ak chcu zorganizovat nejaké su-
kromné posedenia, firemné akcie, obchodné rokovania,
oslavy, degustacie vin firmy alebo ¢okolvek iné. Klub ma
aj svoju osvetovu ¢innost prostrednictvom réznych degus-
tacnych akcii (vino, brandy, vodka).

Ak nie som ¢lenom klubu a rada by som sa dozve-
dela niec¢o, alebo ,pokostovala“ s priatel'mi, mézem
jednoducho prist za vami, aby ste mi vo vinotéke Ci
v klube nie¢o zorganizovali?

Pohodine sa tam zmesti do dvadsat ludi, degustacie
s odbornym vykladom na Gvod robime tiez pre neclenov
klubu. Je na ne velky ohlas, byvaju to napriklad firemné
oslavy, ale aj narodeniny spojené s degustaciou a od-
bornym vykladom. Boli tam putavé ochutnavky vodky
a konakov, a k ispechu nesporne prispelo aj to, Ze ich vie-
dol Peter Pistanek, znalec destilatov a publikujuci o nich.
Podobne st ochutnavky priamo vo vinotéke, kde odborny
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vyklad podaval aj odbornik navino Fedor Malik. Tieto pravi-
delné akcie robime skoro celoro¢ne s vynimkou leta.

Pokracujete s odbornymi vykladmi aj tento

rok?

Uz teraz mame cely zoznam terminov. Vzdy sa sna-

zime prist s nejakou novinkou, ¢im akcie ozivime,

aby neboli stereotypné. Robime tak trocha osve-

tovt ¢innost, lebo oboznamujeme ludi so skvelymi
vinami, chceme im ukéazat rozdiel medzi kvalitou a inym.
KedZe nevozime vina z tretieho sveta, nikomu nekonkuru-
jeme, s partnermi a konkurentmi vychadzame korektne,
preto sme schopni urobit prezentaciu komukolvek. Prva
tohorocna prezentacia bola venovana vinu Chateau Roth-
child. Dovaza ho piestanska firma Bakchus a s nou bude-
me prezentovat prave aj ten treti svet Australiu, Cile.

Povedzte mi, ako to je s vinohradnictvom v Moldav-
sku dnes...

Po rozpade Sovietskeho zvazu sa vyroba vina neuveri-
telne rozbehla. Najma vstupom sukromného viastnictva.
Za éry Sovietskeho zvazu bola vyroba vina statna zalezi-
tost. Vinohradnictvo nutne potrebovalo moderné techno-
logie a investicie. Vela sukromnych investorov prislo prave
z Ruska, kde bolo moldavské vino zname. Napriklad vo
firme Chateau Vartely, s ktorou spolupracujeme, je viastni-
kom Lukoil, naftarska spoloc¢nost, ktora nielenze zmoder-
nizovala zavod, ale prisne strazi kvalitu svojho vina, tam je
to uz otazka prestize. Vino z tejto firmy ziskalo na jednej
z najprestiznejsich vinarskych sutazi Dekanter dve medai-
ly - bronzovu a striebornt. Chvalyhodné je, Ze sa Uspech
neodrazil na cene vina. Vino Pastoral Cabernet Sauvig-
non 2007 ziskalo na sttazi Vinofest v Cesku striebormnu
medailu.

A ¢o zname podzemné pivnice v Cricove a Milesti
Mici?

Tie su podnes statne. Obidve oblasti maju takmer sto
kilometrov vinnych pivnic. Zac¢ali sme spolupracu s jed-
nou ,,cestovkou®, budeme pre milovnikov vina organizovat
vinarske poznavaco-degustacné exkurzie prave tam.

Ktoré vino je typické pre Moldavu?

Asi jednoznacne to bude Kagor, sladké dezertné vino, kto-

ré sa pouziva pri celebracnych obradoch v pravoslavnej

cirkvi. Kagor uz Slovaci poznaju a prisli mu na chut.
Patricia Madajova

6da na uzemi Katalanska v okoli Barcelony je de-

rava ako emental. Rocne sa tu vyprodukuje 120
miliénov flias , Cava” vyrobenych klasickou Sampanskou
metddou. Vino pochadza na 96 percent z Penedésu,
hlavného vinarskeho kraja Katalanska. V roku 1986 mu-
seli vyrobcovia svoj ,,Champagne” premenovat, lebo si
to vyrobcovia Sampanského vo Franctzsku vyzadovali.
Spanieli si vybrali oznaenie ,Cava* podia jaskyne alebo
pivnice, kde musi tento mok devat mesiacov zriet, kym
dosiahne svoju pozadovanu kvalitu. S novym menom aj
s novym imidzom sa zo Spanielska vydalo dobyt sveto-
vé trhy, ¢o sa mu aj Uspesne podarilo. Dnes je Spaniel-
sky sekt taky Ziadany, ze sa stal velkym konkurentom
,Champagne®, navySe vysokokvalitné ,Cava‘ ma aj
priaznivu cenu.

Znacka Freixenet patri jednému z najvyznamnejsich
exportérov spanielskeho vina. Zrodila sa z iniciativy
Pedra Ferrera ajehozeny Dolores Sala, ked'svoj rodinny
vinarsky podnik (zaloZzeny v roku 1830) zmenili na vinne
pivnice produkujlice ,,Cava'.

Pestovali zname katalénske biele odrody vina, ako su
Macabeo, Xarel-lo a Parellada, ktoré sa pestuju dodnes.
Z celej urody vinica sa vybera len to najlepsie hrozno na
produkciu mustu réznych cuveé, z ktorych neskor kla-
sickou metédou vznikne Cava. Medzi mnohymi nazvami
pouzivanymi naichvina bolo aj meno Freixenet - prezyv-
ka Pedra Ferrera, ako najmladsieho ¢lena rodinnej far-
my La Freixenda, ktoré sa ¢oskoro stalo ich vyhradnym
nazvom a logom. Dnes, vyse sto rokov po zaloZeni, sa
Freixenet stal vo svete Cislom jeden, pokial ide o produk-
ciu klasickou metddou. Ich vina st predéavané vo viac ako
sto krajinach sveta...

Rozdiel medzi,Cava“ a ,,Champagne” je najmé v chu-
ti perlivéeho moku. S nepopieratelnou eleganciou sa
v ,Cava“ snubi suchy a ovocny buket s jemnou trpko-
stou, prave to si jej milovnici na nej cenia. Vychladené,
nahor stUpajice, drazdivé, bublinkové baletky skvele
dopifiajti napriklad jedla z ustric.

FREIXENET

R

CORDON NEGRO

BRUT

zmes: 40 % Parellada, 35 % Macabeo, 25 % Xarel-lo

Cordon Negro mozno povazovat za najuniverzalnejsie Cava. Ako pro-
dukt predavany vo viac ako 100 krajinach sveta je vdaka svojej vysokej
kvalite v pomere k cene obrovskym konkurentom champagne. Freixe-
net Cordon Negro je delikatne Cava najvyssej kvality s Gisto ovocnym
charakterom. Ma bezchybnu vénu peceného chleba, stéle perienie
drobnych, jemnych bubliniek a sviezu, ¢istt a vyraznt chut hrozna. Vona
peceného chleba je typickou viastnostou Spanielskeho vina. Je vhodné
na kazdu prilezitost.

Dozrievanie/Druhotné kvasenie: 18 az do 24 mesiacov vo flasi
Najlepsie podavat pri 7 - 8 °C

CARTA NEVADA

SEMISECO

zmes: 33 % Macabeo, 33 % Xarel-lo, 33 % Parellada

Freixenet Carta Nevada je produktom ¢. 1 najma na $panielskom trhu.
Od roku 1941, ked' bola Carta Nevada vytvorena, patri k Spicke vo svete
Cava.

Jej typicky vzhlad, viastnosti, charakteristicky buket ju predurdili byt stre-
dom zaujmu na vSetkych oslavach a pri $pecialnych prilezitostiach.

Dozrievanie/Druhotné kvasenie: minimélne 9 az 15 mesiacov vo flasi
Najlepsie podavat priteplote 6 - 7 °C

ROSE

SECO

zmes:.. 30 % Garmacha, 20 % Monastrell, 50 %lrepat

Rosé Seco je Cava plna temperamentu a emoécii s nezamenitelnou
jemnou jahodovou farbou, sviezou ovocnou chutou a dihotrvajlicim per-
lenim. Znalca potesi pozoruhodny buket so silnou aromatickou vénou
letnych plodov. UZ pri prvom dusku tohto lahodného obcerstvujuceho
napoja zazijete prijiemné prekvapenie.

Dozrievanie/Druhotné kvasenie: minimalne 9 az 15 mesiacov vo flasi
Najlepsie podavat priteplote 6 - 7 °C

www.freixenetes www.freixenet.sk

VYHRADNY DOVOZCA:

CORNERSK, s.r. 0., Bratislava,
tel..02/4552 766 162,
e-mail: corner@corner.sk,
www.corner.sk
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Glenkinchie ﬁn@hfﬁidalek& Edinburghu a je jednou z poslednych funké-

nych vyrobni fw’ lovej whisky v Sk j nizine (Ld\'/vlands) Pévodne sa volala Milton Distillery
roku 1825 bratla George aJohn Ratcwm ktori ju premenovali pravdepodobne
ku 18¢ 3 atogj q«achovah a areal kupil miestny sedliak, ktory tam zriadil
y nastal pri bytok 1880, ked e} Francuzskuvdosledku fyloxérovej epidémie
lav ku avo svete stupol zaujem o Skoétsku whisky, byvalu palenicu kupil pod-
Rekor a objektu a jeho prinavratenie k povodnému ucéelu trvali asi
vyraba prvotriedna sladova whisky. Znacka Glenkinchie bola done-
labuznikom, no odk?dyiﬁv roku 1988 stala sticastou kolekcie
1z viac milovnikov whisky. Sucastou palenice je aj nesmierne
vhisky Glenkinchie sa pouziva ako stcast viacdruho-

kach Haig, Johnny Walker Red a Black Label

ypickym pre whisky z regionu Low-
ik itrus 2SI >0 JU azaa
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Talisker
Kedysi oblibena sladova whisky spisovatela Roberta Louisa Stevenson:
kladov. Palenicu zalozili bratia MacAskillovci v romantickom prostredi ostrov

jazera Harport. Neskor ju viastnili spolocnici Donald MacLennan a R.W. Anderson, ktorych
¢oskoro zatvorili na pol roka za panc¢ovanie whisky. Kym si odsedeli trest, zbankrotovali. V rok
1880 budovu kupili Roderick Kemp s Alexandrom Grigorom Allanom, kompletne ju prestay
azacali v nej palit najkvalitnejsiu whisky. Az do roku 1928 boIaH§ alisker vysledk
destilacie. Pocas 2. svetovej vojny bola palenica mimo prevadzky a v roku 196( stale
poziaru, ktory kompletne znicil destilacnu halu. Vyroba sa obnow
whisky Talisker k tomu najlepsiemu, ¢o tecie z kotll ovych destilacny:
Talisker je dnes jedinou whisky z ostrova Skye a je sticas

roku 1988 prezentuje spoloénoE’TJD /. VASSina vyrobene

N : i )
nodruhovy sladovy destilat, no Cast tvori zaklad viacdrur

a whisky sa Taliske

Aby prevazi
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Budejovic
Budvar

Budgéjovicky Budvar je roky mimoriadne uspesnym ¢eskym podnikom. Pivovar Budéjovicky Budvar, narodny podnik,

Ky

jantar Z Ces

@oar

ka

je dlhodobo jednym z najlispednejsich potravinarskych podnikov v Statnych rukach v Cesku. Rok 2007 bol pre tento pivovar
uspesny, medzirocne sa vystav piva zvysil takmer o 9 % a dosiahol objem 1 253 000 hektolitrov. Pivo z Budéjovického Budvaru
je ziadané a zname takmer po celom svete. V roku 2007 export do 53 statov dosiahol objem 587 000 hektolitrov piva a bol
najvyssiv 112-rocnej historii tohto pivovaru. Vacsinu piva z Budégjovického Budvaru vypili zakaznici z Europskej Unie. Najviac piva
savyviezlo do Nemecka, Vel'kej Britanie, Rakuska, Ruska a na Slovensko. V roku 2007 vyviezol Budéjovicky Budvar svoj leziak
prvy raz v histérii do troch novych statov — Juznej Korey, Brazilie a Albanska.

ho piva prakticky na celom svete.
Ak si hocikde na svete date Budweiser Budvar, moézete si
byt isti, ze bol vyrobeny v mieste svojho povodu, v Ceskych
Budéjoviciach (predtym Budweis). Budvar sa preto v ramci
pristtpenia Ceska do Eurdpskej tinie méze hrdit ,,ochranou
podia miesta pévodu* pre svoje vyrobky.

Budéjovicky Budvar na Slovensku

Slovaci miluji Budvar a aj po rozdeleni federacie zostalo Slo-
vensko krajinou, kde je Budweiser Budvar populamy a oblU-
beny, hoci sa stal importovanym pivom. Slovensko je dnes
tretim najdolezitejSim odbytiskom na pivo z Budéjovického
Budvaru. Viac Budvaru vypiju v Nemecku a vo Velkej Britanii.
Slovensko ma taktiez jedno prvenstvo. Je najva¢sim dovoz-
com vycapnej desiatky z Budéjovického Budvaru na svete.
Véade inde, s vynimkou Ceska, sa pije najma svetly leziak.

Budweiser Budvar

— svetoznama znacka

Budéjovicky Budvar ma v 101 krajinach sveta registrovanych
vySe 380 ochrannych znamok. K najznamejsim z nich patri
Budweiser Budvar, Budéjovicky Budvar, Bud a Czechvar. Toto
dusevné bohatstvo priamo suvisi s miestom vyroby - mestom
Ceské Budgjovice. Pojmy , Budéjovické pivo” a ,Ceskobu-
déjovicke pivo* uznava aj Eurépska Unia a chraniich prostred-
nictvom institutu tzv. ,,Chraneného zemepisného oznacenia“
(Protected Geographical Indication — PGI).

Ako sa vyraba pivo

Budweiser Budvar?

Pivovarnici Budéjovického Budvaru pri vareni piva dodrziavaju
klasické vyrobné postupy, vyuzivajuc skusenosti overené sta-
roCiami.

V pivovarnictve je velmi dolezita voda. VV Budvare pouzivaju pri
vareni piva vodu ¢erpant z vyse 300 m hibokych artézskych
studni. Tato voda pochéadza z obrovského podzemného ja-
zera. Je ekologicky cista a netreba ju chemicky upravovat,
zmaékeovat ¢i chlorovat. Jedine¢na voda prispieva k nenapo-
dobitelnej chuti piva Budweiser Budvar.

Pivovar Budéjovicky Budvar dodrzuje tradicny ¢as ,lezania"“.
Leziak Budweiser Budvar dozrieva celych 90 dni. Po¢as tohto
obdobia ziskava jeho chut celkovt vyvazenost, plnost, jem-
nejsiu horkost a harméniu. Niektoré nadnarodné pivovarnicke
koncemy tento proces réznym sposobom urychluju. Skutoc-
ny gurman vsak dava prednost pivu vyrobenému tradicnym
sposobom.

Dobre osetreny a spravne nacapovany leziak Budweiser
Budvar ma bohatl krémovu penu, vyraznu zlatozltu farbu
a charakteristicku voru s akcentom chmelu. Horkost je slaba
az stredna, s jemnym az mierne drsnym charakterom a krat-
kodobym doznievanim.

Ked' roku 1265 kral' Pfremysl| Otakar Il. zakladal mesto Bu-
diwoyz (Budweis), dal mu do vienka aj pravo varit pivo. Mesta-
nia mohlivarit pivo pre seba a neskor ho zacali aj predavat. Po-
jem ,,Budéjovicke pivo“ alebo ,,Budweiser Bier* sa v priebehu
storoci stalo synonymom tradicie a Spickovej kvality. Pivovaru
Budéjovicky Budvar sa uz 112 rokov dari pokracovat v tejto
tradicii. O jeho vysokej kvalite svedcia aj mnohé ocenenia
z domécich aj medzinarodnych sutazi kvality. V poslednych
rokoch pivo z jeho produkcie ziskalo napriklad Sest medaili na
svetovej stazi World Quality Selections alebo titul ,,Pivo roku
za roky 2001 az 2007, ktoré udeluju Citatelia najznamejsie-
ho ¢eského pivného ¢asopisu Pivni kuryr. Za vynikajuce pivo
avyborné ekonomickeé vysledky bol Budéjovickému Budvaru
v roku 2000 udeleny titul ,,Pivo XX. storocia“.

Prostrednictvom systému

BK OnLine Vam zabezpecime
uplnu a vZzdy aktualnu kontrolu
nad vysledkami vasej spolo¢nosti
a nad vaSim hospodarenim.
Vyuzite vyhody systému

a stante sa nasim klientom.

W

BK OnLine je komplexny systém na vedenie

a spracovanie Uctovnictva, miezd a personalistiky

na komunikdciu s t¢tovnou spoloc¢nostou v redlnom
Case prostrednictvom internetového pripojenia.
Ponuka jednoduchy a prehladny spdsob prenosu
Uctovnych dokladov, personalnych tdajov a kontroly
vasho hospodarenia v redlnom case. Je to vas uctovnik,
personalista a poradca na dialku!

Vo vacsine pripadov su Udaje, ktoré vkladate do systému,
spracované okamzite. To znamena, Ze ak ste platca
DPH, vzdy viete, ako ste na tom, ¢i mate nakupovat,
alebo fakturovat. Kazdé rano, ked sa pripojite

do systému, poznate stav vasho Uctovnictva a mate
dokonalu kontrolu nad svojim hospoddrenim.

Zavedenie systému BK OnlLine si nevyzaduje Ziadne
dodatoc¢né naklady. Vyhodou pontkaného riesenia
je to, Ze Uplne vystacite so zakladnym vybavenim.
Nemusite kupovat nové pocitace ani instalovat
neznamy softvér.

Nemusite chodit za Uctovnikom ako na klavir. Sledovat
Gdaje a pracovat s nimi mézete prakticky z lubovolného
miesta na svete, kde je pripojenie na internet.

Je jedno, odkial ste sa pripojili do systému BK OnlLine,
nemusite sa obavat o Unik dolezitych informacii.
Bezpecnost spojenia je rovnakd ako bezpec¢nost
homebankingu v elektronickom bankovnictve.

)
A\

'




Jorkingsflair
" Exhibition fiair

. umehie alepdZbytogny Cirkus?.

o -
+

—
46 | Flair - Working flair, Exhibiti nie alebo zb

_ 5
BACA RN

8

"yl gy

acat polemiku o bartendingu a jeho podobach je na

Slovensku a vobec aj vo svete obzviast hakliva téma,
teda aspon v kuloaroch tohto remesla (rozumej barman-
stva). V oblasti bar biznisu sme navstivili viacero europskych
a dalsich krajin sveta. Mali sme moznost spoznat mnoho
bartendrov, ktori vyuZivaju Working flair, pracuju v ,,busy* ba-
roch alebo uprednostnuju najstarsi styl bartendingu. Prehodili
sme, pochopitelne, Co-to o bartendingu vSeobecne a o Style
ich podniku. Objasnit' slovo flair zich vyjadrenl' by bolo troéku

opak, velakrat mali spoloéné slova. Lenze, ako sa povie, sto
[udi sto chuti. Obzviast to plati pri tomto slove. Samotné slovo
flair - v preklade z angli¢tiny znamena cit, tuSenie, talent alebo
nadanie. To by znamenalo, ze Working Flair je v podstate cit
pre pracu alebo nadanie vykonavat pracu. VVSeobecne znamy
Working flair je Styl prace, z najvacsej ¢asti pouzivany predo-
vSetkym v ,,busy” baroch a prevadzkach, kde nie je mozna
priama verbalna komunikacia s hostom. Myslime tym napri-
klad disco bary, bary s hlasnejSou hudbou a pod. Nechceme
tym povedat, ze nahradza verbalnu komunikaciu, ale je to naj-
efektivnejsi spdsob, ako komunikovat s hostom bez toho, aby
ste nadviazali slovny kontakt. Samozrejme, neznamena to, ze

SHAKEtheW

ART o * 2 1o BAR

nemame cCas sa s niekym rozpravat, a tak radsej ,,hadzeme"
flasami, ale z hladiska marketingu je to najvhodnejsi sposob,
ako predat produkt bez objasnenia a opisu konkrétneho to-
varu. Tym produktom myslime bartendra, osobnost predava-
jucu konkrétny tovar. Osobnost najma preto, lebo bartender
musi byt niekto, komu zverite vyber napoja, je pre vas inSpi-
raciou alebo ovplyvni vas vecer a niekedy aj rano. Také veci
musi mat v sebe, dostat do vienka alebo sa to naucit. Ato je aj
motivom pri vyrobe réznych znaciek alkoholu, likérov a inych
produktov. Motivom pri dizajnovani obalu, tvaru flase a ponuky
prace, na obsadenie ,,sales” manazérov, ,brand ambasado-
rov*. Tento tovar je velmi dolezity pri samotnom predvadzani
Working flairu.

Je dolezité si uvedomit, Ze je to cesta k dokonalosti barten-
dra. Najma v zaciatkoch. Dokonale zviadnut spravny free
pouring” (volné naliatie bez odmerky) a naucit sa zit s flasou
vruke - nemyslime tym mat ju stale poruke, ale naopak, naucit
sa ovladat flasu, teda svoje pohyby, koordinaciu pri akomkol-
vek mnozstve tekutiny vo flasi a poznat tlak tekutiny na ,pou-
rer” - nalievku ¢i davkovac pri urGitom mnozstve tekutiny ob-
siahnutej vo flasi. Ak ste mali radi fyziku, tieto zakladné aspek-
ty, vplyvajlce na vas osobny prejav pri praci a v nemalej miere
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ovplyviuijtice aj chut kokteilu alebo mixed drinku, budu urcite
jednoduchsie zviadnutelné. Ako druhy krok najdolezitejSie asi
je ovladat originalne receptury kokteilov, tych najznamejsich
na svete a najkonzumovanejsich vo vasej oblasti. Jednym zo
spdsobov, ako sa naucit, z ¢oho sa dany kokteil sklada, je
nevyhnutné vediet, aky ,,spirit” alebo likér sa pridava. Vediet
znamena spoznat. Teda obsah alkoholu, jeho chut, spdsob
vyroby a najma pévod daného destilatu alebo kokteilu. Aj takto
lepsie rozpoznate napr. Jamaican Caipirinhu, mimocho-
dom, jednu z verzii kreovanu nasim kolegom ,,cocktail desig-
nerom’ Josephom Beniji Benianom. Vsetko ma svoju postup-
nost, napriklad ako v posilfovni. Najprv spevriujete postavu,
ziskate kondiciu, potom sa sustredite na rézne partie. Dal$im
nemenej dolezitym faktorom je znalost pracovnych postupov.
Spravny stirring, jemny coating alebo dobry hard shake
su cesty ako dokazete pripravit chutny kokteil. Najprv sa tre-
ba naucit spravne pouzivat barové nacinie, az potom mozno
zdokonalit alebo obmienat spdsob, akym ho drzite. Okrem
iného Working flair je aj o dodrziavani bezpec¢nosti pri praci,
Cistoty, o psychickej zdatnosti, koordinacii pohybov alebo eli-
minovani ich nadbytoc¢nosti, aby ste dosiahli dokonaly servis.
Jednoducho povedané, &im chutnejsie ,,cocktails”, tym viac p
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3Schweppes Tour 2008

pepsi.blackeye.sk

15.februrar
bratislava / sparx

16.februrar
zvolen / ministry of fun

Znacku Schwepess distribuuje Pepsi - Cola SR, s.r.o.

29.februrar
trencin / steps

O07.marec
bratislava / las vegas

23.marec
lipany / disco rondo

23.marec
presov / ierny orol
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predas, ¢im rychlejsie ,,cocktails®, tym viac predas, ¢im doko- verziu starej klasiky, ako je Old Fashioned, alebo si povedzte, 2uje bartendrov od vychodu az na zapad, ktori st informovani
nalejSia ,rec tela”, tym viac predas, ¢im lepsi servis, tym viac akeé ovocie chcete a aki méte naladu. To, ¢o vidite na roznych o diani na slovenskej scéne a sutaziach, o Street Flair Figh-

fantastické kokteily Y 4 "
barmanska show ﬂ

Partneri
predas. Kazdy host je narocny. Odhadnut a zistit, preco host vystUpeniach alebo podujatiach, sa laicky nazyva barman- ter aréznych akciach vtomto duchu. N l d
prisiel, ¢im ho presvedcite o vasej profesionalite, nie je jedno- ska show, spravny nazov je EXHIBITION Flair. Vlystavovat, Takze prec¢o nedat priestor mladym fudom najst zmysel SPeCIa €co
duché. A pripravit chutny kokteil s profesionalnym Working predvadzat bartending v trosku inej forme, ako je ta pracov- svojho bytia, alebo naucit ludi kultimejsie pit, teda radsej me- TuRM

LONDON

BARU. Working flair je skratka cesta k barovej dokonalosti. Ak ked' sa zvacs$a Uplne zastavi servirovanie kokteilov a kavy. Je pre In Bar magazine: Michal mike Trizuliak
sanabuduce dostanete do kokteiloveho barualeboakhopra-  to svojim spésobom Sport, lebo na predvadzanie potrebujete aJoseph Benji Benian daréeky
videlne navstevujete, majte na paméti, Ze nie kazdy bartender, najma fyzicku zdatnost. Tym nechcem povedat, Ze bartender,
pohadzujuci flasami alebo tinami (ocelova Gast Sejkra), je cir- ktory oviada Exhibition flair, nepozna pracovny postup pripravy
kusant, ale mozno zanieteny profesionalny bartender. A odkaz skveleho kokteilu, vynimky sa najdu, ale je to skor len o samot-
pre vsetkych nadsencov: nej Sou. Exhibition Flair ma velmi jednoduché pravidla. Naru-
Practice at home - Perform at the bar (Trénuj doma - za Sat zaklady gravitacie a tvarit sa, ze flasa nema svoj smer, ale
barom uz len ukaz profesionalitu). Zameme hovorime Ze nie vy ho vidite, praca s tromi a viacerymi flasami. Samozrejme, aj
kazdy, lebo pochopit, o ¢om je Working flair, vyzaduije stravit rézne iné, ale tie si urcujete uz sami v ramci vasej profesionality

urcity ¢as pracou za kokteilovym barom. Jednoduchsie je azrucnosti. Na Slovensku je momentalne zalozeny projekt pre u
opytat sa bartendra, ¢i by vedel pripravit nejaku ,upgrated* nadsencov Exhibition flairu s nazvom Street Flair. Klub zdru- e I | ' a I

drestaurantc

flair vyzaduje urcité znalosti z vasho okolia, teda COCKTAIL na. Exhibition flair patri aj za bar, ale len vo vyhradenom case, nej, ale kvalitnejsie. facepalntlng \ \ 1
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V hoteli Crowne Plaza Bratislava sa nachadzaju dve vynimoéné restauracie Magd a Lena a Fusion. Gurman si méze hodit
korunu, ktoru z nich si vyberie, lebo pri pohlade do menu to bude tazka vol'ba.

estauracia Magd a Lena je otvorena uz od skorého
rana, slizi najma hotelovym hostom, podavaju sa
Vv nej ranajky.

V Gase obeda sa z klasickej hotelovej restauracie mav-
nutim pratikom stava steakhouse. V priiemnej atmosfére
moderného priestoru s vyhladom na centrum Bratislavy si
hostia mozu vybrat zo Sirokej ponuky steakov priamo z Bra-
zilie, Uruguaja a Cile. K nezvy&ajnym $pecialitam kuchyne
nepochybne patri steak z marinovaného krokodila, Ci filety
zo pstrosa, alebo mix ihla na grile (kuracie prsia a svieGko-
vica) prekladana cukinou, cibulou a paradajkou, zdobena
nakladanym cesnakom a kaparami. Gurmani ocenia lahod-
ku séfkuchara Jozefa Klubnika a jeho timu - Surf & Turfala
Crowne Plaza. Pod tymto nazvom sa ukryva pareny homar
a grilovana svieckovica podavana s gratinovanymi plnenymi
paradajkami, grilovanou zeleninou a bernskou omackou.
Ked' toto vSetko ochutnate, urcite sa lapite do pasce gas-
tronomického zazitku.

Steakhouse Magd a Lena vyvracia mytus, Ze restau-
racia nachadzajuca sa v hoteli je uréena len hotelovym
hostom. Steakhouse si oblubili aj Bratislavc¢ania, ktori sem
pravidelne prichadzaju. Dévodom je okrem samotného
menu aj mlady, dynamicky personal, vzdy ochotny poradit
a poméct nerozhodnym hostom. Oblecenie nie je uréené.
V restauracii stretnete biznismenov v elegantnych oble-
koch, ako aj uvolnene oblecenych hosti ¢i rodiny s detmi.

Okrem restauracie Magd a Lena sa v hoteli nachadza je-
dine¢na euro-azijska restauracia Fusion. Jedina svojho dru-
hu nielen na Slovensku, ale aj v celej strednej a vychodnej
Eurdpe, ponuka hostom menu, ktoré tvoria lakaveé cerstvé
avonavé jedla z Malajzie, Thajska, Indie a Ciny, pripravova-
né vylu¢ne na sezamovom a olivovom oleji. O hosti sa kazdy
den osobne stara sefkuchar Saravanan Gurusamy, pocha-
dzajuciz Malajzie, ktory je tiez autorom celého menu. Vdaka
nemu mozu hostia ochutnat slovensky unikat - kobe sviec-
kowu, $pecialny druh hovadzieho masa ziskaného z dobyt-

ka masirovaného ryzovym vinom saké a odchovaného na
krmive s velkym mnozstvom piva. Hovadzie kobe - steaky
su vdiaka tomu mimoriadne krehke a Stavnaté. V ponuke je
lahodné classical kobe beef carpaccio alebo kobe steak
s tigrou krevetou, servirovany s hribikmi Sitake a zeleninou.
Niekol'kokrat do roka sa hostom pripravuju Specialne sezon-
ne ponuky zamerané na vybranu azijsku kuchynu. Restau-
racia Fusion prinasa na Slovensko tiez systém ,,all you can
eat" - za jednu cenu moze host neobmedzene konzumovat
z pripravenych bufetovych stolov. Kazdy piatok vecer si tak
pridu na svoje najma milovnici homarov a morskych plodov,
pre ktorych je pripraveny bohaty stél plny tychto nielen zdra-
vych, ale skutoc¢ne chutnych Specialit. Fusion vas omami
celkom novymi netradi¢nymi chutami, ale nielen tym. Velku
ulohu hra prezentacia pokrmov, takze uspokojeny bude nie-
len maskrtny jazycek, ale aj oko. Tak date nam za pravdu, ze
je to skoro hamletovska otazka? Nie sice byt ¢i nebyt, ale
kam? Tam alebo tam v Crowne Plaza.

www.karloff.sk
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Tomuto autu naozaj ni¢ nechyba.
Novy Mercedes-Benz Triedy C T-Model.

PrestiZ. Komfort. Priestor. Vykon. Bezpecnost. Servis.

Najnovsi model znacky Mercedes-Benz, kombi Triedy C je
elegantné a prestiZzne vozidlo s inteligentnym konceptom
batoZinového priestoru s objemom od 485 do 1 500 litrov,
upeviiovacou sipravou EasyPack na zaistenie batoziny?*,
automatickou zadnou kapotou* ¢i regulaciou svetlej vysSky
pre ulahéenie nakladania*. UZ v zdkladnej vybave dostanete
model Triedy C kombi s mnoZstvom nadStandardnych
bezpecnostnych prvkov a systémov: napriklad balikom
AgilityControl - automaticky prisposobivym systémom
tlmenia. Priratajte k tomu moznost pohonu vSetkych Styroch
kolies 4-matic, 6 rokov alebo 160 000 km bezplatny servis

www.mercedes-benz.sk

www.mbfs.sk

v cene vozidla, moZnosti rozSirenia zaruky MBSK+ a zistite, Ze
novému Mercedesu-Benz Triedy C kombi naozaj ni¢ nechyba.

Zamyslite sa, ¢i chcete robit kompromis pri vybere nového
auta a objednajte sa na testovaciu jazdu u svojho predajcu.
Kombinovana spotreba: 6,0 - 10,2 1/100 km, Emisie CO,
(kombinované) 157 - 242 g/km**.

Zoznam predajcov najdete na www.mercedes-benz.sk.

* EasyPack, automaticka zadna kapota a regulacia vysky sa prvky doplnkovej
priplatkovej vybavy.
** Na zéklade dostupnych tdajov k 1. 9. 2007.




